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MILANG 2015

EXPO MILANO

Il cuore del pianeta

“Nutrire il Pianeta,

Energia per la Vita”

E il Tema di Expo Milano, Esposizione
Universale che I'ltalia ospita dal 1° mag-
gio al 31 ottobre 2015 e sara il piu gran-
de evento mai realizzato sull’alimenta-
zione e la nutrizione.

Per sei mesi Milano, citta ricca di tesori
da vivere fino a notte fonda, sara pro-
tagonista nella scena internazionale di-
venendo la piattaforma di confronto di
idee e soluzioni capace di stimolare la
creativita dei Paesi e la promozione del-
le innovazioni per un futuro sostenibile.
Ma non solo.

Expo Milano 2015 scopre i migliori piatti
del mondo e le eccellenze della tradi-
zione agroalimentare e gastronomica di

=XPO

=XPO

MILANG 2015

WUTRIRE IL PIANETA
ENERGIA PER LA WVITA

o= W . =B

ogni Paese. In una Milano cool e all'avan-
guardia non potevano mancare, inoltre, gli
appuntamenti con eventi artistici e musicali,
convegni, spettacoli, laboratori creativi e
mostre organizzati sia all'interno sia all’e-
sterno del Sito Espositivo per una Expo per-
sonalizzata, emozionante, viva.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHVE &



OKCIMO MunaH 2015

Cepaue MNnaHeTbl

“HakopMuTb NnaHerty,
OHeprua AnA XuU3Hn”

Bor aTa rnasHaA Tema BcemupHoW BbICTaBKM
Okcno Munan, koTopaa coctoutca B Munaxe ¢
1 maA no 31 okTA6pA 2015 roga u bydeT Kpyn-
HelwM cobbITMEM KOTAA-NNb0 OpraHn30BaHHbIM
0 MUTaHUN W NULLEBBIX NPOAYKTax. Ha npoTAxe-
HUM LecTh MecALeB MunaH, ropod COKPOBWLY
W MOYTW KPYrMOCYTOYHBIX MEpOnpuATMiA, ByaeT
TMaBHbIM NNLOM MEXIYHapOAHOW apeHbl, CTaB
NMoWaaKon anA obMeHa NOeAMA U PEeLLEHNAMN,

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE

KOTOpblE MOTYT CTUMYMMPOBATL TBOPYECKMIA
noTEHUMan cTpaH 1 NpoABIXEHNe MHHOBAL-
OHHbIX TEXHONOTA B chepe NpoA0BONLCTBMA
1 nuTaHna ByayLuero. U He Tonbko. B Jkeno
Munan 2015 Kaxpaa CTpaHa-y4acTHUK uMe-
€T BO3MOXHOCTb MPeACTaBUTb Haunyyme
6noaa cBOen raCTPOHOMUYECKON TpaauLnm,
a TaKXe CBOM [OCTUXEHWA B NPOM3BOACTBE
KayeCTBEHHbIX, 0e30MacHbIX 1 AOCTYMHbIX
MPOAYKTOB NMUTaHWA. B CBA3W ¢ 3TUM Bax-
HbIM COObITUEM, B FNaMypHOM, aBaHrapAHOM
1 xuBoM MunaHe GyayT Takxe NPOBOANTLCA
TBOPYECKWE 1 My3blKarbHble MeponpuATYA,
KOH(EPEHLIM, KpeaTHBHbIE MacTep-Knacesl,
BbICTYNNEHNA, [MCKYCCW, CEMUHApbI U Bbl-
CTaBKW, OPraH130BaHHble Kak Ha TeppuTopun
BbICTaBKM, TaK v BHe ee. He nponycTuTe!




Lombardia ¢ Milano

| Ristorante Bice Milano / Pecrtopan «[la Buye»

Via Borgospesso, 12 ¢ Milano  Tel./Ten. +39.02.7600257

www.bicemilano.it ® beatrice.ruggeri@bicemilano.it

i Ristorante Bice Milano

() Nel cuore del quadrilatero milanese Da Bice &
crocevia culinario della moda grazie a una cucina di
forte tradizione tosco-lombarda sempre aperta alla
creativita dettata da influenze vegetariane, marina-
re, etniche e /ight. Intramontabili sono le pappardel-
le "al telefono”, i piatti meneghini come 'ossobuco
con risotto o quelli toscani come la Ribollita.

Dolci fatti in casa.

@ PacrionoxehHbili B LIeHTpe MOSHOro patoHa MunaHa,
pecTopaH «Da Bice» ABNAETCA KynMHApHbIM Nepekpect-
KOM MOfbI, 6narofapa CBOEMy MeHIO, BEPHOMY TpaauLK
TOCKaHCKOro 1 NOMBapACKOro KynMHapHOro UCKyceTsa, u
TEM He MeHee OTKPLITOMY K TBOPYECKOMY BAMAHWIO Bere-
TapUaHCKO, PbIBHON 11 STHUYECKOI KyXHU. He nponycTuTe
MaKapoHHble U3aenna «nannapaenne no-renedoHy”, mu-
NaHcK1e fienukatecsl «0CCOByKO C PU30TTO», TUMNYHOE
TOCKaHCKOe 67100 «pubonnuTa» 1 AoMaLlHNe [ecepTh.

g——

| Trattoria Arrow's / PecTopaH «Arrow’s»

Via Andrea Mantegna 17/19 ¢ Milano e Tel./Ten. +39.02.341533

www.ristorantearrows.it ® trattoria.arrows@alice.it

&i Trattoria Arrow’s

() Divenuto sinonimo di glamour e successo, Ar-
row’s, della famiglia Contino, delizia i palati degli
ospiti con piatti di mare come il gran misto di car-
paccio crudo, gli spaghetti all'astice, il branzino ai
carciofi e giusto qualche piatto non di pesce.

Il dehors fiorito anche in inverno, i parcheggi con-
venzionati e la ricca carta dei vini aggiungono valore
a tanta popolarita.

Y PectopaH, npuHagnexawmii  cembe  KOHTUHO
(Contino), cTan cuHOHMMOM rnamypa v ycnexa. Papytot
nocetutenu 6nioda W3 MOPENPOAYKTOB, Takue Kak
Gonbluoe accopTi ChIPOrO  «Kapnayyo», CnareTTn ¢
no6CTEPOM, MOPCKOA OKYHb C apTUILOKaMKM, a Takxke
HEMHOrQ4MCNIeHHble  MACHbIe  YrOLeHWA. LlBeTOHHaﬂ
(naxe 3uMmol) Teppaca, rapaHTMpOBaHHas MapKoBKa
anAa nocetutenen u 06LUI/IpHaF| KapTa BWH AOMONHAKT
NpeAnoXeHue.
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Lombardia ® Milano

Via Alessandro Manzoni, 12/A  Milano RlStorante Don |_|Sander
Tel./Ten. +39.02.76020130 Pec‘ropaH «[]oH ﬂm3aHuep»

www.ristorantedonlisander.it
info@ristorantedonlisander.it

& Don Lisander Ristorante )’

() A pochi metri dal Teatro alla Scala e
preceduto da 68 anni di storia, Don Lisan-
der & un locale ricco di fascino con due
ambienti, la sala interna e il romantico
dehors, che si alternano con le stagioni.
Risotto alla Milanese, ossobuco, “casso-
eula” e secondi piatti di pesce spiccano in
un menu d'elogio alla cucina meneghina.
Ricca e nobile la cantina dei vini, visitabile
su richiesta.

@ PacrionoxeHHbIi BCEro B HECKOMBKHX Me-
Tpax oT Teatpa «Jla Ckana», nereHaapHblit pe-
cTopaH «[oH JlnsaHgep», co cBoeil 68-netHei
CTOPVEN, NPUHUMAET NOCETUTENEN BO BHYTPEH-
HeM 3a/1e Ha POMaHTUYECKOM Teppace, B 3aBUCH-
MOCTI OT BPEMeHM rofia. B MeHto, MocBALLEHHbI
MUNAHCKON  KYNUHAPHON  Tpaauuuy, BblAena-
I0TCA PU3OTTO MO-MUNAHCKM, MACHBIE «Luaiibbl»
«0CCOBYKO», CbITHAA «Kaccena» U3 CBUHWHBI 1
KanycTbl 1 pbibHble 6ntoaa. boraTbiil v 3HaTHbIN
BVHHbIV NOrPE6 MOXHO NOCETUTH MO 3anpocy.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Lombardia ¢ Milano

Ristorante L'altro Grissino
PectopaH «JI'anbTpo rpuccuHo»

Via Giulio Cesare Procaccini, 37 ¢ Milano
Tel./Ten. +39.02.314871

www.algrissino.it - info@algrissino.it
& L'Altro Grissino

Dopo il successo di via Tiepolo Al Grissino approda in via
Procaccini con la stessa collaudata formula: pesce fresco
con arrivi diretti e ricette mediterranee gustose e creative.
[Mocne ycnexa nepsoro 3asefeHuA «Anb FPUCCUHO»  Ha
ynaue Bua Thernono, Bafenblbl OTKPbIA HOBbIA PecTo-
paH, NONb3yACh TOi e MPOBEPEHHOI (hOPMYNONA: NpAMbIE
MocTaBKy CBEXE Phibbl U opuUriHanbHbe 6rioaa cpean-
3eMHOMOPCKOI KyXHM.

El Paso de Los Toros
ApreHTiHckwi pecTopaH «El Paso de los Toros»

Via Lazzaro Palazzi, 7 ¢ Milano
Tel./Ten. +39.02.2049870

www.elpasodelostoros. it
info@elpasodelostoros.it

& EL PASO DE LOS TOROS

Pioniere della cucina argentina a Milano, El Paso de Los To-
ros & noto per 'ottima carne di Angus, gli antipasti e il clima
allegro soprattutto all'ora dell'aperitivo. Anche a pranzo.
IuoHep apreHTUHCKON KyxHi B Munane, «El Paso de los
Toros» 13BECTEH CBOEIA OT/MYHOI AHTYCCKOIA TOBAAMHON,
3aKyCKaMy 1 Becenoit 06CTaHOBKOM, 0COBEHHO B Yac «arie-
puTBa». OTKPLIT Ha 06es.

The Kitchen Ristorante
PecTopan-nuuuepua «The Kitchen»

Via Scarlatti Domenico, 7 ® Milano
Tel./Ten. +39.02.29513679

www.ristorantethekitchen.com
thekitchen.milano@gmail.com

i Ristorante The Kitchen

Dal 2001 The Kitchen ¢ il giusto mix fra pizzeria e risto-
rante nel panorama gastronomico milanese: piatti italiani
genuini e sfiziosi di mare e di terra, calzoni, pizze e focacce.
C 2001 ropa «The Kitchen», paBHOMepHOE coyeTaHue pectopaHa
W MULLEPUH, BbIAENAETCA B racTPOHOMUYECKOM Mupe Munana,
npeznaran, HapAZY C MOME3HLIMM 1 BKYCHBIMA GII0AaMM M3 MACA
11 MOPENPOAYKTOB XPYCTALLYHO MALILLY, <KaTbLIOH3» 1 «(hoKaYYa».

Pizzeria Ristorante Salernitano
Pectopat-muuuepua «CanepHuTaHo» - ¢ 1978 roa

Via Vitruvio, 8 ¢ Milano
Tel./Ten. +39.02.29525682

www.ristorantepizzeriasalernitano.it
ilristorantesalernitano@hotmail.it

A due passi dalla stazione centrale e da corso Buenos Ai-
res Il Salernitano porta in tavola la Costiera Amalfitana con
prelibatezze ittiche espresse e pizze cotte nel forno a legna.
PacnonoxeHHas B ABYX Larax OT LEHTPabHOrO Xenes-
HOLOPOXHOro Bok3ana u npocnekta Kopco byaHoc-Aiipec,
nuuuepuA «CanepHiTaHo» payeT noceTuTenel PbiGHbIMMA
[eMMKaTecamy 3 amanbh1TaHCKoro nobepexsbA v XpyCTA-
LYK TALILLY, MPUTOTOBAIEHHYHO B APOBAHOV Neyi.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Lombardia ® Pavia

‘ Azienda Agrituristica
Tenuta Isabella, 5 ¢ Bascapé (PV) .
Tel.Ten. +39.0382.66509 # Cell /Mo +39.334.3664306 Tenuta Camillo

wy.tenutacamilot — ArPOTYPUM «Ycab0a Kamunno»

info@tenutacamillo.com

& Tenuta Camillo ﬁ_Q

( ) Immersa nel verde rigoglioso della
Pianura Padana, Tenuta Camillo é uno
splendido agriturismo a impatto zero dal
gusto fresco e semplice. Gli ospiti delle 6
camere e dei 3 appartamenti dispongono
di piscina, giardino, idromassaggio, Wi-Fi,
cucina attrezzata e ampio ristorante con
specialita locali come risotti, carni stufate,
torte casalinghe e, a fine pasto, i famosi
digestivi di nonna Piera.

& YTonaowwii B nbiluHOW 3enexu MagaHcko
PaBHuHbI, arpotypusm «Ycaasba Kamunno» -
3TO MPeKPacHbIA rOCTUHNYHBIA SKONOTrMYECKNiA
KOMMIEKC, KOTOPbIA MPUHUMAET CBOMX rOCTei
B 6 KomchopTabenbHblX HOMepax 1 B 3 anapTa-
MeHTax. B pacnopaxeHum rocteit: 6accei, cag,
xaKyau, 3oHa Wi-Fi u nonHocTbio 060pyAoBaH-
HaA KyxHA. MpoCTOpHbIN pecTopaH Npeanaraet
6n10a 3 MECTHOI KyXHU, Takue Kak pusoTTo,
TYLUEHOE MACO W JOMalLHAA Bbineyka. Mocne
efibl BCEX YrowaiT AoMalLHMMK TpaBAHbIMM
TMKepamm «OUIKEeCTUBO» 0T 6abyLiki Mbepbl.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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Venezia

La citta

Andar per Venezia

Venezia, ancor piu di altre citta d'ar-
te italiane rientra nei luoghi dove al-
meno una volta nella vita si vuole, si
deve andare: il capoluogo lagunare &
inimitabile per fascino e irripetibili at-
mosfere, & unico al Mondo.

Il carattere di Venezia & impresso non
soltanto dalla sua natura acquatica,
ma anche dalla straordinaria ricchezza
di edifici storici e opere d'arte in una
cornice naturale inviolata dal progres-
so. Piazza San Marco e il Canal Gran-
de sono la meta canonica di milioni
di turisti, ma il fascino del capoluogo

lagunare ha un respiro ampio, profondo,
che va scoperto e assaporato adagio, pas-
so dopo passo lungo i 160 canali e i 418
ponti, inoltrandosi in un dedalo di calli,
campielli e fondamenta, intrisi del dia-
letto veneziano autentico: linfa, musica,
strumento di comunicazione e di ricono-
scimento, gioia dell’anima, consolazione
dell’orecchio.

10 VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Mporynku no BeHeuun

Bereuua - 310 MecTO, KyAa Bce 6bl XOTenu no-
nacTb X0TA 6bl OAUH Pa3 B XM3HU, AaXxe O0MbLLe,
4YeM B Apyrue utanbAHCKKe ropoda UCKycCTBa.
BeZb, 3TOT NaryHHbIA ropog, CO CBOMM Hemog-
paxaembiM O4apOBaHWEM W HEMOBTOPVMOIA
atMocepon, ABNAETCA MOWUCTWHE YHMKamb-
HbIM B Mupe. XapakTtep BeHeuun nepepaetca
He TONbKO NOCPELCTBOM ee BOAHOW NpUpoabl,

= e
HO W Yepe3 yauBuTENbHOE BOraTcTBO €e
UCTOPUYECKMX ABOPLIOB, LIEPKBENA, MOCTOB,
NPOVN3BEAEHNA UCKYCCTBA, KOTOpble 00-
pasyloT ee HEeTPOHYTbIA COBPEMEHHOCTbIO
(hOH. EXXErogHO MUANMOHBI TYPUCTOB MpU-
e3xarT B BeHeuunto, 4Tobbl NOrynATh no
Mnowaan CaH-Mapko, nocmoTpeThb Ha ee
W3BECTHblE [OCTOMPMMEYATEeNbHOCTH, Ha
Gepera l'pana-kaHana, NpouTUCh No nabu-
puHTy ynoyek (calli), asopos (campielli),
BAonb 160 kananos u no 418 mocrtam, Ha-
Cnaxpancb [yXOM ropoAa, O03BYYEHHbIM
OpUrMHaNbHLIM ANaneKkToM, CpeACTBOM 06-
LLEHNA W BbIPAXEHNEM KU3HEPaAO0CTHOro
HaCTPOEHWA BEHeLMaHLEeB.

(L N
| ——
i

i)
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Veneto ® Venezia

Trattoria w o
Lista di Spagna, 122/Q * Cannaregio ® Venezia
Povoledo Tel.Ten. +39.041.716038 » Cell /Mo, +39.346.7414121

PeCTOpaH TpaTTOpVIFI “HOBOHGHO” www.trattoriapovoledo.com

D

( ) Dal 1950 nel centro storico di Venezia
con una meravigliosa terrazza che si esten-
de per 20 metri sul canale piti famoso del
Mondo, Trattoria Povoledo regala uno
spettacolo fatto di luci e sapori. | tagliolini
alla granseola, la scaloppa di orata, il fega-
to alla Veneziana e i dolci fatti in casa assu-
mono un sapore pill intenso se accompa-
gnati da un buon vino e dal tramonto che
bacia la laguna.

info@trattoriapovoledo.com

a Tpattopua «[ToBoneao» cyllecTsyer ¢
1950 ropa. OHa HaxoAuTCA B MCTOPUYECKOM
LieHTpe BeHeuum, v pacnonaraet  Benukonen-
HOW Teppacow, KoTopaA mpocTupaeTcA Ha 20
METPOB Haf CambiM U3BECTHBIM KaHaoM Mipa.
OTciopa MOXHO —HacnaxaaTbCA  3penuiiem
OrOHBbKOB W apomatoB. «TanbOMMHW ans rpaH-
ceona» (naniua ¢ Kpabom), 3ckanon u3 4opagsl,
neYeHb Mo- BEHELMAHCK W AOMALLHIE AecepThbl
1 cnagocTi npuobpetatoT 6onee MHTEHCUBHBIN
apomar, eciv UX COMPOBOXAATb XOPOLAM BiM-
HOM 1 3aKaToM, LieNnyloLLem naryHy.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Veneto ® Venezia

Rio Tera Lista di Spagna, 150 ® Cannaregio ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.715101 o Fax./®akc. +39.041.2437605

www.dalmaspasticceria.it
pasticceriadorz@gmail.com

i Pasticceria Dal Mas

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

FASTICE

LA

Pasticceria
Dal Mas
Konautepckan «fans Mac»

( ) Attiva dal 1906 e gestita da oltre 40
anni dalla famiglia Balestra, Pasticceria
Dal Mas, a due passi dalla stazione, sfor-
na ogni mattina irresistibili prelibatezze
per il palato, ottimi caffé, cappuccini e
specialita tradizionali come focacce ve-
neziane, bussolai, zaletti e Pan Dei Dogi.
Golose e genuine sono inoltre le tante
creazioni a base di cioccolato come pra-
line e cremini.

@B VissectHan KoHavTepckaa «Pasticceria  Dal
Mas», pacnonoxeHHaA B HECKOMbKIX MUHYTaX XOfb-
Obl OT XEne3HOAOPOXHOrO BOK3ana, bbina 0CHOBaHa
B ganekom 1906 roay cembeit [lans Mac, a B nocnea-
Hie 40 neT eil ynpaenAeT cembA banectpa. Kaxaoe
YTPO 3A6Ch MOXHO HACNaXAATLCA CBEXMN TPaANLIA-
OHHbIMM CTIalOCTAMM 1 BbINEYKON, Takue Kak «BeHe-
LaHcKan thokayya», neyeHbe «bussolai -bycconan» 1
«zaletti-n3anein», Kekc «pan dei dogi — xneb aoxeit»,
a TaKKe OT/IMYHbIMM apOMaTHBIMI KOGHe 1 KanyuiHo.
He nponyctute BKyCHble 1 MonesHble LoKonaaHble
W3bICKW, TaKe Kak KOH(ETbI «MParniHa 1 KpeMUHI».

13
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Ristorante Pizzeria ' , -
. . Via Cannaregio, 552/553 # Cannaregio * Venezia
Al Tre Arch| Tel./Ten. +39.041.716438 » Cell/Mo6. +39.331.8537718

PecTopaH - nuuuepna «Ai Tpa apkit»  www.aitrearchivenezia.it

maz.andrea@yahoo.it

>r & Ristorante Tre Archi Venezia

( ) Ai Tre Archi é il locale che regala il
buon umore con una cucina curata dai
proprietari e interpretata con mano esper-
ta. Comodamente seduti nel romantico /n-
aoor o nell'ampio plateatico affacciato sul
Canale di Cannaregio si possono gustare
fragranti pizze, piatti tipici, succulente por-
tate di carne o specialita di pesce come gli
spaghetti alla busera o allo scoglio.
Ottimi i dolci fatti in casa.

@ Ecnv xoTuTe ynyywnTh CBOE HaCTPOEHME,
pecTopaH-nuuuepua «Aii Tpa apki» 3T0 TO, YTO
Hafo! Bnagenblibl 3aBefeHNA 04eHb 3a60TAT-
CA O MEHIO M O €r0 UCKYCHOM MPUrOTOBNEHUN 1
ochopmAeHnm, a 3To BUAHO. B roctenpummHoM
3are UK Ha BepaHfe C BIWAOM Ha KaHan MoX-
HO HacnafmTbCA BKYCHOM XPYCTALLEN nuuLei,
a TaKxe TPaAuLMOHHbIMK 6Nrofami, COYHbIMM
MACHBIMI accopTW WNK peLientamn U3 mope-
NPOAYKTOB, TaKUMM Kak cnareTTu «a-na 6yss-
pa» unu «a-né ckonbo». A AoMalLHKe JecepThbl
HUKOrO He 0CTaBAT PaBHOAYLUHbIM.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &
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Ponte delle Guglie, 1509 ¢ Cannaregio ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.717725 o Cell./Mob. +39.392.9823992

tommasosichero@gmail.com

& Trattoria Alla Palazzina

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Trattoria
Alla Palazzina

TparTopuA BunHbi 6ap «Anns ManauumHa»

D

( ) Dal 1912 nel cuore di Venezia Alla
Palazzina € un ameno locale d'incontro
per veneziani e turisti amanti della cucina
di qualita. Il risotto alle seppie, le paste
fatte in casa come gli gnocchi al ragu
d'anatra, la frittura di pesce, cosi come il
fegato alla Veneziana e i dolci sono vere
squisitezze da gustare nelle sale interne o
nella splendida terrazza.

Giovedi jazz in giardino.

@ Cywecrsyiolas ¢ 1912 roga 1 pacronoxeH-
HaA B camom cepaue Beneuuw, Tpattopua «Anna
ManauuHa» NPUHAMAET B CBOMX 3anax MeCTHbIX
BeHeunaHLeB 1 TypuCToB, nobuTenen Ka4ecTseH-
HOM KyXHU. PU30TTO C KapakaTuLeil, MaKapoHHble
W3MENUA PYYHOi DPaboThl, KNEUKM «HbOKKW» G
YTUHBIM COYCOM, XapeHan pb|6a, a Takxe Tpaan-
LMOHHbIe peLenTbl Kak neYeHb Mo-BeHeUaHCcKu v
MeCTHble AECepTbI ABNAKTCA VCTUHHbIMA AENMKa-
Tecamu, KOTopble NMoAaroTCcA BO BHYTPEHHUX 3anax
WM Ha BenukonenHon Teppace. Mo 4eteepram
MOXHO CyLIaTh [Ka30BYIO My3bIKy B Capy.
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| BentigodiI'Osteria di Chef Domenico / Octepua «Benturoaw» ot LLied-nosapa Jovenuko

Calesele, 1423 o Cannaregio * Venezia ¢ Tel./Ten. +39.041.8223714 o Cell./Mob. +39.333.8492509

calesele@bentigodi.com

& Bentigodi di chef Domenico

() Domenico lacuzio da Maratea, ex gestore de
La Colombina, é lo chef e oste dell'Osteria Benti-
godi: un ristorante informale, ma molto curato, con
stampe e quadri alle pareti e veri e propri capolavori
nei piatti. Mentre i ravioli di burrata con pomodoro
fresco e basilico sono 'orgoglio dello chef, spopola
in citta l'aperitivo al Bentigodii con tapas spagnole e
cicchettiveneziani.

@ [lovennko fAKyuvo ABnAeTCA wWed-NOBapoM K
xo3AnHoM Octepun  «beHTuroan», HedopmanbHoro
I BEcbMa YXOXEHHOro pectopaHa, C rpastopamnn K
KapTUHKaMK Ha CTeHax W HacTOAWMMM LueaeBpamu B
Tapenkax. KopoHHoe 61040 1 ropaocTh Wwed-nosapa —
«paBunonn> U3 CBEXEro Cbipa «ByppaTbl» CO CBEXUMM
nomuaopamin v 6asunnkom.MoaHO BCTPETUTLCA 3A€eCh
Ha anepuTiB C WCMAHCKUMK 3aKyckamu «Tanac» M

BEHELMAHCKUMU «HUKETU».

| Ristorante Pizzeria Da Giorgio / Pectopat-muuuepua «[Ja [xopaxo»

Lista di Spagna, 230/A ® Cannaregio ¢ Venezia ¢ Tel./Ten. +39.041.3180786 ¢ Cell./Mo6. +39.328.9334303

trattoriaincampieo@yahoo.it

() A pochi passi dalla stazione Santa Lucia di Ve-
nezia, sulla strada che porta a Rialto, Da Giorgio é
un ristorantino turistico accogliente e con un ottimo
rapporto qualita/prezzo. Davvero carina € la diste-
sa esterna dove si assaporano pizze fragranti e una
generosa cucina di pesce; mentre all'interno si puo
usufruire di un menu turistico a prezzo fisso ideale
per una sosta saporita.

@ PacrnonoxeHHblit B HECKOMbKMX Luarax OT OT Xe-
Ne3HOJOPOXHOrO Bok3ana CaHTa-Jltounsa, Ha Aopore,
BeAyLuei K MOCTy PuanbTo, ManeHbKui U CUMNaTUYHbIR
pecTopaH «[la [xopmko» npeanaraeT MHTEPECHOE MEHIO
C OT/IMYHBIM COOTHOLUEHWEM «LieHa-Ka4ecTBo». Ha neTHeit
Teppace MOXHO OTBeJaThb XPYCTALLYIO MULLY W Lweapble
6n10aa 13 MOPEMNPOAYKTOB, Tak Kak BO BHYTPEHHEM 3are
MOXHO 3aKa3aTb KOMMIEKCHOE MEHI0, KOTOpoe BCeraa
naeanbHo NoaxXoauT ANA BLICTPOrO 1 BKYCHOrO nepekyca.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Calle Larga Giacinto Gallina, 5401 ¢ Cannaregio ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.5238153 ¢ Cell./Mo6. +39.338.5830228

www.osteriadaalberto.it
osteriadaalberto@gmail.com

& Osteria da Alberto

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Osteria
da Alberto

Octepua «[a AnbbepTo»

D

( ) Alberto apre a Venezia, nel 1924,
un’osteria con cucina che conosce presto
il gradimento di veneziani e turisti.
L'ambiente vivace e accogliente cosi
come 'atmosfera e la cucina dal sapore
casalingo ne hanno fatto un appuntamen-
to fisso per un buon risotto, gli spaghetti
al nero di seppia e gli sfiziosi cicchetti da
gustare sorseggiando uno dei vini della
lauta cantina di Giovanni e Graziano.

@ B 1924 rogy AnbbepTo OTKpbn B
BeHeuum ocTepuio ¢ KyxHeil, KoTopanA
BCKOpe CTana O4eHb MOMyNAPHOM cpeau
BEHeLMaHUeB 1 TypucToB. YioTHaA 1
rocTenpuimMHan 0BCTaHoBKa, a Takxe Tennas
atMmoccepa M JOMAlHAA KYXHA, MpUBMEKaioT
perynApHbX  moceTuTeneit,  nobutenei
BKYCHOTO «pU30TTO», CMAreTTu C YepHunamm
KapakaTuubl ¥ anneTUTHbIX 3aKYCOK «HUMKETH»,
KOTOpblE MOAAIT C YyAeCHbIMW BUHAMM U3
norpe6a [xoBaHH v paumaHo.
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- Taverna Capitan Uncino / PecTopax TasepHa «KanuTan YHuuHo — Kanutan Kpiok»

Campo San Giacomo dall'Orio, 1501 ¢ Santa Croce ¢ Venezia ® Tel./Ten. +39.041.721901

www.tavernacapitanuncino.com ® tavernacapitanuncino@gmail.com

() Incorniciato dal fascino di Campo San Giacomo
dell'Orio, Capitan Uncino é un locale informale e
accogliente con 50 coperti all'interno e altrettanti
all'esterno per assaporare un menu in linea con la
tradizione gastronomica veneziana. Il pesce al forno
alla Ca’ d'Oro & senz'altro il fiore all'occhiello del ri-
storante, noto anche per suoi primi piatti e i risotti
al sapore di mare.

e
o . :

[~ o

@ OkpyxeHHbli yyaecHod nnowapsbio Kamno Caw
[bxakomo fenn'Opuo  pectopaH «KanutaH —YH4uHO»
npefnaraeT NPUATHO NPOBECTY BPEMA B HEhOPManbHO 1
LPYXeCTBEHHON aTMochepe CBOVX 3an0B: 50 MeCT BHYTPH
W CTOMbKO € Ha ynmuue. 3[ech MOXHO HacnapuTbCA
Omofamn  MeCTHO  racTPOHOMUYECKO  TpaauLmm,

HauMHaA C apoMaTHbIX «PU30TTU» W3 MOPEnpOAYKTOB.
KopoHHoe 611040 3aBefeHNA - 3aneyeHHan pbibA «a-nA-
Ka-pnopo».

Pastificio Giacomo Rizzo
Mpou3soacTBo nacTh! “Mactigpuumo xakomo Puuuo”

All the best of Italian Gourment Food

Giacomo Rizzo

i fastifeia di ( ) enezia dal 1900

[pout3B0ZCTBO MAcTbl B Beeuwn ¢ 1905 rona

San Giovanni Grisostomo, 5778 # Cannaregio ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.5222824 o Tel./Ten. +39.041.8656769

www.pastificiorizzo.it - pastificiog.rizzo@gmail.com
& Pastificio Giacomo Rizzo dal 1905

Nel cuore di Venezia, Giacomo Rizzo produce, da 4 genera-
zioni, la migliore pasta fresca e secca lavorata a mano al ci-
lindro e a lenta essicazione per assaggi di genuina bonta.
PacnonoxeHHan B camom cepaLe BeHeunn, MakapoHHana tha-
6pvika [Hxakomo PULLO Ha MPOTAXKEHUN YeTbIPeX MOKONEHA
MPOU3BOAVT MyuLLME CBEXIE U CyXVIe PASHOBAHOCTU NacTbl
PYHHOIA PaBOTbI M ME[NIEHHOM CYLUKY - M3bICKW AR HACTOR-
LUMX TYPMaHOB.

Gelateria San Leonardo
Kacbe-mopoxeHoe [xenarepua CaH JleoHapao

Cannaregio, 1525/1527  Cannaregio ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.02.29525682 ¢ Cell./Mob. +39.348.636165

zioschiabetin@tin.it

In quello che fino al ‘700 era I'antico Ghetto, fra bancarelle,
ponti e balconi decorati si trova la Gelateria San Leonardo,
dove gustare un fresco e cremoso gelato di qualita.
PacronoxeHHas cpeay NpunaBok, MOCTOB 1 BankoHOB B
TOM paiioHe, rae 40 18 Beka HaXoAMnoch CTapoe eBpeiickoe
reTT0, [xenatepua CaH JleoHapao npeanaraeT HacnaauThb-
CA erycrauveit CBEXero CMBOYHONO BbICOKOKAYECTBEHHO-
r0 MOPOXEHOTO.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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, Trattoria
Calle della Madonna, 594 ¢ San Polo ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.5223824 o Cell./Mob. +39.348.3526161 A| | aM adon Na

www.ristoranteallamadonna.com TpaTTOpVIFI « AJ'IJ'IFI Ma,U,OHHa»

luciorado58@hotmail.it

& Trattoria alla madonna )r

( ) Nel cuore del mercato di Venezia dal
1954 Trattoria Alla Madonna, spesso fre-
quentata da volti noti dello spettacolo, si
distingue per la presenza di molti dipinti
contemporanei ad abbellire le nove sale,
per il servizio cortese e attento e la genu-
inita e la freschezza dei piatti della tradi-
zione come i vermicelli al nero di seppia,
le granseole nel guscio o il fegato alla
Veneziana.

@B PacronoxeHHan B CepAaue Camoro BeHelyak-
CKOro pbiHKa, ¢ 1954 roaa tpartopua «Anna Majo-
Ha» MpUHIMAEeT roceTiTened B CBOUX 9 3anax, ykpa-
LUEHHbIX COBPEMEHHbBIMU KapTUHAMU 1 OPUTrMHAMBHBIM
HTEpbepoM. 3aBefieHie, rae YacTo MOXHO BCTpe-
TUTb M3BECTHbIX ML LOY-613HECa, u3BecTHo Bna-
rof\apA CBOEMY APYXEntobHOMY W BHUMATENbHOMY
06CNYXUBAHMIO, @ TaKXe BEPHOCTLIO MOATMHHOCTM
TPaAMLIMA: 3€Ch MOXHO OTBE/ATb HaCTOALIME Aenk-
KaTechb! BeHeumchmﬁ KYXHY, TaKue KaK «BIpMN43-
NNK anb HAPO AV Cennia» (BepMULLENt C YepHINamK
KapakaTuLibl), «rpaHceona Hab rywbo» (Kpab-nayk B
NaHLMPE) 1 3HAMEHNTbIIA NEYeHb NO- BEHELMaHCKN.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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Venezia

San Marco

“Il piu bel salotto
d'Europa" (cit. Napoleone)

Passeggiare per Venezia vuol dire distri-
carsi fra i tanti e coloriti toponimi, che,
da Goldoni in poi, son divenuti familiari
anche a chi veneziano non é.

Cosi fra i nomi di strade e cortili, che qui
si chiamano in altro modo, I'unica piazza
di Venezia & per antonomasia Piazza San
Marco ospite, a febbraio, della regina
delle feste: il Carnevale.

Considerata la vetrina di Venezia e delle
sue meraviglie architettoniche nel Mon-
do, Piazza San Marco & uno spettacolo
variegato di fusione fra arte bizantina,
gotica e rinascimentale. Sul lato orientale
della piazza si erge maestosa la mole del-
la Basilica di San Marco inserita fra il pa-
lazzo Ducale e la piazzetta dei Leoni. Alla
sua sinistra sorge la Torre dell'Orologio
mentre, lungo i lati maggiori della piazza ~ Vecchie e Nuove ad appena due passi dal
si fronteggiano i portici delle Procuratie  molo che, suggestivo, si affaccia sul bacino.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &




BeHeuun
CaH-Mapko _

BeHeuus - “Jly4wana roctuHanA
EBponbl” (HanoneoH)

[Mporynkn no BeHeuun noppasymeBatoT Takxe
Heo6X0AMMOCTb Pa3obpaThCA B MHOrOUMCEHHbIX
KpacouHbIX Ha3BaHWAX, KOTOpbIe, Bnaroaapa yeu-
NMAM M3BECTHOro Apamatypra Kapno [onbaoHu,
CTan 13BeCTHbIMM 3a NPefenam faryHHoro ro-
poga. B BeHeumn yauubl 1 ABOPbI HA3bIBAIOTCA
Mo-Apyromy, Hexenu B apyrux ropogax Wranmm
(ynouka (calle, calletta, ruga), ABOpbI 1 ManeHbkme
nnowagv (campielli), a eanHCTBEHHOE MECTO, KO-
TOpOE MMEET MPaBo HOCUTL Ha3BaHUe «piazza»,
TO €CTb «MoLaAb» - 370 nnowaas CeAtoro Map-
Ko (mbAuua CaH-Mapko), theBpansckan kopone-
Ba TOpXecTBa TopxecTs: KapHasan. lMnowaab

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

CaH-Mapko — 310 BUTPMHA BeHeumn v ee
APXUTEKTYPHBIX YyaEC, CIMAHWE CTUNEN, BI-
3aHTUICKOrO, TOTUYECKOTO M PEHECCAHCHOTO
CKycCTBa. Ha BOCTOYHOM CTOPOHE MnoLa-
o, mexay [sopuom [loxei n nnowaakoi
«[bALeTTa-Aei-JleoHn», BO3BbILIAETCA Ka-
theapanbHbii cobop 6asunuku Can-Mapko.
CneBa 0T Hero pacnonoxeHa Yacosad bal-
HA «Toppe [enToponoixo», a BAOMb ANnH-
HbIX CTOPOH NoLa Ay CMOTPAT Apyr Ha apyra
apkagpl Ctapbix 1 HoBbix IMpokypaumi, Bce-
ro B IBYX Luarax OT >XV1BOMWCHON NPUCTaHMN, C
BIAOM Ha 3a7mB CaH-Mapko.



Veneto ® Venezia

| Ristorante Antica Carbonera / PectopaH «AHTvKa KapGoepa»

Calle Bembo, 4648  San Marco ¢ Venezia  Tel./Ten. +39.041.5225479 ¢ Cell./Mob6. +39.348.3544884

www.anticacarbonera.it ® info@anticacarbonera.it
Ei Antica Carbonera

() Pasta fatta in casa, pesce freschissimo e arredi
unici al Mondo: gli interni sono quelli dello yacht Mi-
ramar appartenuto a Francesco Giuseppe [I° e alla
principessa Sissi. Antica Carbonera, locale amato
dagli artisti, sin dal 1894 mantiene inalterati il fasci-
no e il gusto per la tradizione veneziana con piatti
come le crudiita di mare e il baccala in umido con
polenta.

“boref ISNELLY

@ \akapoHHble M3AENMA [OMALLHEro MPUrOTOBNEHNA,
CBEXYIO pbibY, Cbipble MOPEMPOAYKTbI 1 TYLIEHYO TPECKY
(«Bakana») ¢ NONEHTOI MOXHO NPOJErycTMpoBaTh B YHU-
KanbHOM WHTepbepe AXTbl «Miramar», npuHasnexaten
aBcTpuiickomy umnepatopy dpaHly Vocudy | v npuHuec-
ce Cucn, TO ecTb B 060XaeMoM apTucTamin pectopatqe
«AHTUKa KapBoHepa», KoTopbiii ¢ 1894 rofa coxpaHseT
CBOE 0YapoBaHWe W MoBOBb K KyMMHAPHBIM TPaAMLMAM
BEHELIMaHCKOM KYXHU.

| Ristorante Sempione / PectopaH «CemnitoHe»

Ponte dei Bareteri, 578 ¢ San Marco ¢ Venezia ® Tel./Ten. +39.041.5226022 ¢ Cell./Mob6. +39.347.7040216

www.alsempione.com ¢ info@alsempione.com

() Nel cuore di Venezia a due passi da piazza San
Marco il ristorante Sempione é un locale accogliente
e semplice affacciato su uno dei tanti incantevoli e
caratteristici canali. Godendo di un panorama sin-
golare si gustano le specialita locali reinterpretate
creativamente dello chef: sarde in saor, bigoli in sal-
sa, seppie al nero con polenta e moeche giusto per
citarne alcuni.

@ PacnonoxeHHbIi B camom cepade Bexeuwn, B AByx
warax ot nnowaan Cax-Mapko, pectopaH «CemnunoHe»
9TO YIOTHOE W MPOCTOE 3aBEfeHNE C BUAOM Ha OAVH 13
MHOTOUUCIIEHHbIX 04apOoBaTENbHbIX KaHanos. Cuaa nepea
TaKoi NaHOPamMoN MOXHO HACMaAMTLCA TPAAULMOHHBIMM
61104aMN MECTHOI KyXHM, TBOPYECKN NEPEOCMbICNEHHbI-
MK Lwed)-NoBapoOM: «Capad WH caop» (capauHbl B COyce),
nacta «6uronu NOA COycom», Kapakatuua ¢ NoneHTon u
ManeHbkue 3eneHble Kpabbl «MOJKe»

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Campiello del Tentor, 5513  San Marco ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.5232205 ¢ Cell./Mob. +39.338.7606034

www.osteriairusteghi.it
info@osteriairusteghi.it

& Osteria | Rusteghi - Venezia

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Osteria
| Rusteghi Enoteca

Octepua «M Pyctaru»

D

( ) Nascosta e preziosa, |'Osteria | Ru-
steghi rivela una storia ventennale fatta
di gusto e innovazione.

Giovanni D'Este propone, fino a tardi,
una cichetteria e un‘enogastronomia di
altissima qualita con oltre 50 fra le mi-
gliori etichette italiane ed estere, Cham-
pagne, birre invecchiate in bottiglia,
confetture inattese, prosciutto Patanegra
tagliato al coltello e molto altro.

@ B cBoeil rocTenpuMMHOM  0BCTaHOBKe,
octepus «/ PycTaru» ckpbiBaeT ABaaLaTunet-
HIOK NtoBOBb K MOAMMHHBIM BKYCaM, a Takxe K
MHHOBaLmAM. [lo mo3aHero Beyepa [HKOBaHHM
['Scta npeanaraeT 3aKyCKu «4UKeTU», TBOPYe-
CKVe W TPaAWLMOHHbIE PELIENTbI, B COMPOBOXAE-
HUW BUHA BbICOYaMLLEro KayecTea, MpeacTas-
nAA Gonee Yem 50 U3 NyYLWMX UTaNbAHCKUX W
3apybexHbIX MaPOK BMH 1 LAMMAHCKOro, N BO,
BbliepXXaHHoe B BYThINKE, TakxXe U3bicKaHHoe
BapeHbe, BeTUYMHY «Patanegra», OTpe3aHHyt
HOXOM M MHOTOE Apyroe.
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| Ristorante Al Chianti / PectopaH «Anb KbfT

Calle Larga San Marco, 655 ¢ San Marco ® Venezia ® Tel./Ten. +39.041.5224385 ¢ Cell./Mo6. +39.334.6083582

andrea.nerina@libero.it

() Asoli 100 metri da piazza San Marco, detta an-
che il “salotto d'Eurpoa”, Al Chianti & un grazioso
e minuto ristorantino a conduzione prettamente fa-
miliare capace di soddisfare i palati di turisti e locali
con proposte marinare, ottime pizze e alternative di
carne valorizzate da una buona scelta di vini.
Deliziosi il tris di antipasti alla Veneziana e il tiramist
della casa.

@ PacronoxenHblit Bcero B 100 MeTpax OT nnowaam
CaH-Mapko, Takxe W3BECTHON Kak “ToCTMHOI EBpombI”,
pectopaH «Anb KbAHTM» 3TO KamMepHoe 1 Munoe 3ase-
[JeHne MOHOCTLIO MOA CeMeitHbiM ynpasneHnem. Mehio
CMoco6HO YA0BNETBOPUTL BKYChI TYPUCTOB 1 MECTHBIX XI-
Tenei, npeanaranA peLenTbl 13 MOPENPOAYKTOB, MACHbIE
611042 AU OTAIMYHYIO MULLY, @ TaKXe XOpOLMA BbIGOP
MapOYHbIX BIH. He nponycTuTe TPOHOE accopTy 3aKyCoK
NO-BEHELMAHCKIN 1 (HUPMEHHbIN TUpamucy.

Ristorante Rosticceria San Bartolomeo
KynuHapHan Jlaska - 3akycouas «CaH-bapTonomeo»

Calle della Bissa, 5424/A ¢ San Marco  Venezia
Tel./Ten. +39.041.5223569

san.bartolomeo@hotmail.it

i Rosticceria San Bartolomeo Venezia
Vicino a ponte di Rialto, San Bartolomeo & un ritrovo tipico
dove gustare, a banco o al ristorante, un'infinita di “ciche-
ti": su tutti, la mozzarella in carrozza con le acciughe.
PacnonoyxeHHan B HeNocpeaCTBEHHOM 6iIM30CTY OT MOcTa
PuansTo, KynuHapHaa naeka «CaH-bapTonomeo» aTo us-
BECTHOE MEeCTO BCTPEYM, /A€ CUAA UM CTOA MOXHO Hacna-
INTHCA BECUMCTIEHHBIMU 3aKYCKaMW BEHELMaHCKON Tpa-
INLMK (<UNKETU»), & TakxXe anneTuTHol «MoLapennow B
noBo3ke - mozzarella in carrozza» (xapeHbiii 6yTepbpos ¢
MOLIAPenon 1 aHyoycamm).

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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AUTENTICA GASTRONOMIA ITALIANA

PRODOTTI GENUINI, NATURALI, RICERCATI,
SELEZIONATI ACCURATAMENTE
PER DELIZIARE | VOSTRI PALATI.

LORENZO GASTRONOMIA
CALLE DEI FABBRI, 4666 | VENEZIA
Tel. +39.041.5232682
LORENZOGASTRONOMIA@GMAIL.COM

UTanbsiHckas MNacTpoHoMu4yeckas naBka
“JlopeHuo MacTpoHomus”
Hacnaxxpantecb NCTUHHBIM BKYCOM
VUTaJIbIHCKUX HaTypasibHbIX OTGOPHbIX
npoayKToB NUTaHus!

CALLE DEI FABBRI, 4666 | BEHELLUSA
Ten. +39.041.5232682 - LORENZOGASTRONOMIA@GMAIL.COM
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o Le Café Venezia / «/le kadbe Benewma» Le Café Venezia

Campo Santo Stefano, 2797 ¢ San Marco ¢ Venezia  Tel./Ten. +39.041.5237201 ¢ Cell./Mob. +39.340.0508194

www.lecafevenezia.com ® info@lecafevenezia.com

() Bar, caffetteria e sala da te. Le Café Venezia in
campo Santo Stefano, seconda piazza per impor-
tanza a Venezia, é un locale accogliente e tranquillo
eletto dai veneziani quale punto d'incontro per il fa-
moso spritz o per un caffé e dai turisti per la cucina
versatile e gustosa o per uno spuntino. Sfiziose e
ideali come souvenirsono le dolci prelibatezze della
pasticceria attigua.

g 1)

@ PacronoxeHHbI Ha nnowam Kawmno-Canto-Creda-
HO, VIOTHBIA 1 TUXWUIA Bap, a Takxe KaeTepua 1 YaiHan
KomHaTa «Jle kacbe BeHeunsA», n36paH BeHeLmaHLammn Kak
MECTO BCTPEYM ANIA HACNaXAEHUA HAChILLEHHBIM KOhe unu
3HaMEHUTBLIM anepuTUBOM «CMpUTL», TOrAa Kak TypuCTbl
ero nbAT AnA BbicTporo nepekyca, bnarogapa Goratomy
aCCOPTUMEHTY 3aKyCOK 11 anneTuTHbIX bntof. A coceaHsa
KOHAMTEPCKaA NpeaaraeT MaHALLMe YyaecHble CnasocTy,
KOTOpbIE 1AeasbHO MOAXOAAT B KAYECTBE CYBEHVPOB.

Fuori MenU / Konautepckas «dyopu MeHIO (BHE MeHio)»

San Marco, 2769 ¢ Calle dello Spezier ® Venezia ® Tel./Ten. +39.041.2410176 ¢ Cell./Mob. +39.333.6046774

www.lecafevenezia.com ® info@lecafevenezia.com

() Oltre venti varieta di macaron, torte classiche,
biscotti tradizionali, tiramist, crostate, mini quiches,
focacce veneziane, bigné ripieni, mousse al cioc-
colato, pizze, calzoni, pani speciali e la “libellula”,
dolce della casa soffice e morbido, fanno bella mo-
stra nelle irresistibili vetrine di Fuori Mendr in Calle
del Sperzier, fra il ponte dell’Accademia e piazza San
Marco.

@ Fonee [BafLaTH COPTOB NEYEHbA «MaKapoH», Knac-
CUYeCcKMe TOPTbI, TPAAMLMOHHOE NEeYeHbe, TUpammcy, ne-
COYHbIE TOPTHI «KPOCTaTa» C HaroNHUTENEM 13 3aBapHOTo
Kpema 11 (hpyKTOBOI HAYMHKOM, CONEHbIE NPT, BEHELW-
aHcKaA «hokayya», Knepbl, WOKONaAHbIA Myce, MuLLA,
«KabLIOH3», (MPMEHHBI XN1eb 1 AOMALLHIA HEXHbIRA TOPT
«libellula-cTpeko3a» yKpawatT BUTPUHBI KOHAWTEPCKOM
“Fuori menu”, pacnonoxerHoit B Kanne aenb Cneuvep
Mexzy MocTom Akaaemun v nnowasbto CaH-Mapko.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Calle Frezzeria, 1178 # San Marco ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.5228940 ¢ Cell./Mob. +39.345.9101202

rosastay@libero.it

HIELEY
divadhwes

$30al
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Profumeria

| Muschieri
MapchromepHbIin MarasuH
«/A myckuepn»
IQ

{ ) A due passi da piazza San Marco,
Profumeria | Muschieri é una profume-
ria artistica e raffinata il cui antico nome
riporta alla mente i maestri profumieri
veneziani, grandi conoscitori e profusori
di emozioni sensoriali. Rosa e Antonietta
selezionano oggi essenze che di antico
riportano la qualita elevata e di nuovo
I'inaspettata creativita dei nasi che Ii han-
no concepiti.

@ PacronoxeHHblil BCEro B ABYyX Larax oT nno-
wamm Can-Mapko, «I Muschieri» (Mactepa-Map-
hromepbl) 3TO M3bicKaHHaA napcomepHan Nnas-
Ka, Ybe CTapuHHOE Ha3BaHve BO3pOX/aaeT obpa3
VMCKYCHBIX BEHELMaHCKIX MacTepoB-napciome-
OB, BEMMKIX CO3AATENE CEHCOPHbIX AMOLIMA.
BpemeHa 13meHUnMc, HO Ka4ecTBO OCTanoch 1
ceroaHA BnaaenuLbl Posa n AHTOHUITTA C TOW Xe
Nt06OBbIO YMELOT 0TEMpaTh A CBOMX KIMEHTOB
13bICKaHHbIE JyXi1, FOBOPALLYE 06 OMbITe 1 1CKYC-
CTBE MaCTepOoB, KOTOPbIE WX CO3ANM.
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Venezia
_ Sestiere Castello

" BeHeuus

CecTtuepe Kactenno

Venezia "d'antan”
fra bassorilievi,
stemmi e panni stesi

Non lontano dal brusio di San Marco bat-
te ancora il cuore autentico della laguna:
una dimensione preziosa dove cammi-
nando, quasi a perdersi tra callette e viuz-
ze, si trova sempre il tempo per un caffé
e due chiacchiere. Pochi negozi e una
bellezza discreta caratterizzano il sestiere
Castello che dalla prestigiosa Riva degli
Schiavoni conduce sino al tetro e austero
Palazzo delle Prigioni dove venne rinchiu-
so Casanova e all'Arsenale, testimonianza
della grandezza della Serenissima e oggi
destinato a divenire la sede del polo cul-
turale della Marina Militare.

o+

T T

CrtapuHHana BeHeuun,
cpeau 6apenbedos,
repboB N BUCALLEro Ha
BepeBKax 6enbA

MofNNHHOe CepALe NaryHbl CTYYUT HeJaneko
oT xwuBoro wyma nnowaan Cax-Mapko,
B «cecTuepe» (panoH) Kactenno: 3gech,
CPeAn Y3KUX YnuL MexAy AoMamu, MOXHO
BCErja HalTv BpemA AJ1A yaleyku Kode 1
npuATHbIX 6eced. lonacTb B 3TOT paiioH,
OT/IMYAIOWMIACA  HEBOMbIUMM  KONMYECTBOM
NaBOYEK W CKPOMHOW  YCKOMb3atoLuen
KpacoToil, MOXHO CneayAa OT MpeCcTUXHON
HabepexHon  PuBa-genbn-CKbABOHM K
MpayHOMy 1 CypOBOMY ABOpLY THOPbMbI,
Manaudo genne [MpuaxoHu, rae otobian
CBOJI CPOK 3HaMEHUTbIN KasaHoBa, 1 Aanblue
K apceHany (ApceHane), cumBOny Benu4nA
Ceetnenwenn Pecnybnuku (Serenissima)
CerofHaA WTab-KBapTUpe KyNbTYPHOrO LieHTpa
BoeHHo-mopckoro ¢nota.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &
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Calle Fiubera - San Marco, 951 # San Marco ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.5210544

www.rosasalva.it
info@rosasalva.it

& Rosa Salva

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Rosa Salva
\enezia

Konautepckana «Posa Canbsa»

W
!

A,

() Dal 1879 Rosa Salva delizia i palati
piu raffinati e golosi con dolci, creme,
praline, gelati, pasticcini e specialita ama-
te dai veneziani e da chi a Venezia cerca
la tradizione piti vera. L'azienda, sinonimo
di competenza e delizia, effettua servi-
zio di catering per cerimonie, congressi,
summit e feste esclusive anche per presti-
giose istituzioni, capi di Stato, personalita
celebri.

@ C 1879rona Konpurepckan «Posa Cansea» pajy-
€T CaMblX B3bICKATENbHbIX 'YPMaHOB 1 MPVBEPEAMMBLIX
3HATOKOB MOZIMHHOI KOHAUTEPCKON TPAAMUMA CBOMMM
BKYCHBIMI W HaCbILLEHHBIMY TOPTaMM, ECEpTamM, LLo-
KOMaHbIMA  KOH(ETaMM, MOPOXEHBIM, TMPOXHBIVM,
Tvporamy 11 PYTUMA- MHOTONCTIEHHBIMI CAI@ZIOCTAMMN
BEHELWaHCKOM TpaayuvA. KomnaHwA, U3BECTHaA CBOei
KOMTMETEHTHOCTBHO 11 BbICOKOKBAMMCOMLWPOBAHHOM Mpo-
LYKUWel, OCYLLECTBAAET Takke MPofaxy edpl Ha Bbl-
HOC 11 MPEAOCTABNAET YCAYTY KeiTepiHra: AnA ceaaeo,
KOHTPECCOB, BCTPEY Ha BICLIEM YPOBHE, SKCKIIHO3UBHBIX
BEYEPVHOK 1A MPECTVXHBIX OpraHvi3aLyi, Mex ayHa-
POZHbIX COBPaHYIA 1 BCTPEYEN C 3BECTHBIMM TIOALMI.
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Gelati
. Fondamenta Zattere al Ponte Longo, 922
N ICO Dorsoduro * Venezia
Tel./Ten. +39.041.5225293

Kathe-MOPOXEHOE “HUKO™  cailmes. 1393028531692

3

() La piccola ma elegantissima e raffina-
ta sala interna di Gelati Nico, da oltre 80
anni simbolo della grande tradizione gela-
tiera italiana a Venezia, si contrappone allo
splendido scenario sul canale offerto dalla
storica terrazza esterna, ideale per sedersi
comodamente gustando una delle infinite
golose proposte in menu.

Gli inarrivabili gelati “Nico” di Maurizio e
Valter, memoria di antiche ricette e di in-
dovinati moderni abbinamenti, deliziano i
palati di locali e turisti cosi come conqui-
starono le sensibilita sensoriale di perso-
naggi noti come Omar Shariff e Ginzberg.
Pausa ideale da una visita della citta,
Gelati Nico si distingue per la bonta dei
suoi cocktail e dei suoi gelati fra i quali
é senz'altro protagonista il classico e in-
tramontabile Gianduiotto: un blocco di
squisita Gianduia affogato in una nuvola di
fresca panna montata.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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www.gelaterianico.com
gelateria.nico@tiscali.it

@ Hebombluoil, HO 3MEraHTHbIN U U3bICKaH-
Hblil  BHYTPEHHWIA  3an  Kade-MOPOXEHOro
«Huko», 6onee 80 neT ABMAIOLIEr0 CUMBONIOM
BENMKON TPaauLM NTaNbAHCKOTO MOPOXEHOro
B BeHeuwn, JONOMHAEGTCA MPOCTOPHON NeTHei
Teppacoit ¢ BENMKOMENHbIM BUAOM Ha KaHan,
Ha KOTOpOI KOMCDOPTHO CUAETb, HAacnaxAanAch
BKYCHbIMM NPEI0XKEHNAMY BOraToro Cnagxoro
MeHio 3aBefieHmA. PasHoobpasHble BUAbI U BKY-
Cbl MOPOXEHOr0 «HMKO» — 3T pesynbTart pabo-
Tbl X03A€B Maypuumo 1 BanbTep, KoTopble ¢ 04-
HOW CTOPOHbI CTAPAIOTCA COXPaHWUTb BEPHOCTb
TPaaULMM CTapUHHBIX PELIenToB, a C APYroi He
60ATCA NO3KCNEPUMEHTUPOBATD C HOBBLIMU KOM-
BuHaLmAMN.

Knaccudeckue v opuruHanbHble 4ecepThbl, AaB-
HO 3aBOEBABLLME MECTHbIX XMUTenel, exeaHeB-
HO MOKOPAIOT TypucToB. Mepepn ux cobnasHom
He YCTOANM [aXe 3HAMEHUTOCTH, Takue Kak
Owmap Lapudh n TmH3bepr. Cpean OTANYHBIX
KOKTeiAneit 1 BJOB MOPOXEHOrO BbIAENAETCA
Knaccuyeckuii - «Gianduiotto-IkaHaynoTTo» -
6pVKeT HenpeB30IAEHHOr0 OPEXOBO-LLIOKONaA-
HOro MopoxeHoro «Gianduia-[xarpya», yTona-
fowiero B 06nake CBEXMX B3OUTbIX CIMBOK.

a
|

ALLE

ZatTene 922

Talerono 25:2893

uno dei posti piU suggestivi di Venezia
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Venezia

La Notte Famosissima

Sulla terra e sull’acqua
un palcoscenico

di meraviglie

Era il 1575 quando la Serenissima fu
colpita dalla peste e il Senato fece al-
lora voto a Cristo redentore ergendo la
chiesa all'isola della Giudecca e dal 1578
in poi la cittadinanza vi si reco ogni ter-
za domenica di luglio in pellegrinaggio.
Il Doge in pompa magna e il suo segui-
to la raggiungevano a piedi attraverso il
ponte votivo di barche sul Canale della
Giudecca, osservando cosi il rito reli-
gioso. La notte precedente, invece, la
popolazione tutta celebrava la festa e la

celebra allo stesso modo ancora oggi, con un
grande trionfo di luci e di acqua. Nella “Notte
Famosissima” il bacino di San Marco gremi-
sce di barche addobbate a festa dove cantare
e gustare "anara col ripien”, “sarde in saor”,
"bigoli in salsa”, anguria e vino in attesa del
magnifico spettacolo di fuochi d'artificio che
illumina lo specchio d'acqua in modo indi-
menticabile. .

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &



BeHeuun

«Caman 3HaMeH1TaA BeHeLaHcKan
HOYb: «HOYb PepeHTope»

TOp>XecTBa Ha cylie n
Ha BoAe

B 1575 rogy B CBetneiiweir Pecnybnuke
CBMpPENCTBOBANA CTpaLIHaA 3NUAEMUA YyMbl.
CeHaT 1 ropoAckue BnacT obpaTunmch 3a
nomowbto K «PepeHtope» (Cnacutento) w
fanu 06eT BO3BECTW LIEPKOBb Ha OCTPOBE
[xynekka. LlepkoBb Mo MpoeKTy apxuTek-
Topa Mannaauno 6bina 3anoxeHa. Bekope, B
nione 1577 ropa, anuaemuA npekpaTunach.
C 1578 roga [0 Hawmx gHel rpaxaaHe npu-
€3XaloT Ccloga B NanoOMHWYECTBO KaxAoe
TpeTbe BOCKpeceHbe uionA. B bbinbie Bpe-
MeHa [loX 1 ero oKpy>xeHue fobupanuck L0
LlepKBM MO NIOAOYHOMY MOCTY Yepes KaHan
Ixynekkn, cobnogan penurnosHeln 06paga.
A ¢ cy660Tbl Ha BOCKpECEHbe BCe HaceneHue
npasgHoBano cobbiThe C TOPXECTBEHHbI-
Mn penepeepkamu Ha Boge. OTa TpaguuuA
COXpaHunacb [0 Halwux OHEW U CerofHAa, B
TpeTblo Cy660TY NIONA, MOHTOHHBI MOCT CO-
enHAET HabepexHyto [i3atTepe n 0CTpoOB

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

[xynekka 1 no3sonAet Bcem Jobpartbea
10 uepkeu Cnacutena. B 3T0T AeHb, yxe
Ha 3aKaTe, Hapo[ Bble3xaeT B HapAAHO
YKpaleHHbIX NofgKax 1 Katepax u cTeka-
eTcA B 3anue CaH-Mapko. BeHeunaHubl
BepyT ¢ coboi B NOLKY edy, W Hacna-
XLAKOTCA TPAAMLMOHHBIMI YrOLEHNAMM,
TaKUMM KaK (haplimpoBaHHan yTka, cap-
AWHBI U cnareTTkh B coyce U3 aH40yCcoB
(“anara col ripien”, “sarde in saor”, “bigoi
in salsa”), apby3 v BuUHO. TPUATHO YyXu-
HaTb, NETb W BECENUTLCA B KOMMNaHUU B
OXUAAHWUM BENUKONENHOro (henepsep-
Ka, KOTOpbIN 03apuT HebO 1 0TpasnTCA
B Boze 3anuBa CaH-Mapko He3abbiBae-
MbIM 06pasom.



34

Veneto ® Venezia

0 5
|'Osteria |
Campo Santa Marina, 5911

dl Santa Marina Castello * Venezia
Tel./Ten. +39.041.5285239

Octepuna “CaHTa-MapuHa”  ceinos. +39.331.2334565

D

) Cordialits, calore e tradizione awol-
gono il cliente de L'Osteria di Santa Ma-
rina che, gia dalle presentazioni avverte
quella piacevole sensazione di rilassatez-
za complice di una cena ben riuscita.

Le due sale, cosi come il romantico
giardino estivo, sono curati negli arredi
e nella disposizione per introdurre un
menu d'elogio alla tipica cucina venezia-
na talvolta rivisitata e resa accattivante
da abbinamenti curiosi mai troppo az-
zardati.

Fra i numerosi antipasti primeggiano le
specialita di pesce crudo marinato, bol-
lito o "in saor”, mentre a primi piatti di
pasta fatta in casa insaporiti dalle primi-
zie di stagione degli orti veneti seguo-
no secondi di fritture, pesce alla brace
o gratinato al forno e, dulcis in fundbo,
un’ottima carta dei dessert e dei vini me-
ticolosamente selezionati.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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www.osteriadisantamarina.com
ostsmarina@libero.it

@ locTenpuuvHan, Tennaa v yloTHanA
atmocdepa, LapAllan B ABYX N3bICKaH-
HO OChOPMIIEHHBbIX 3anax U PoMaHTu-
4YecKoM neTHeM cajdy, npeaBellaeT
Hacnax/eHne 6nt04amMn NPECTUXHOTO
MEHIO, AaHW TPaANLMOHHOW BeHeuuaH-
CKOI KyXHU, MOPOW rapMOHUYHO OCBe-
XXEHHO OPUTNHAMBHBIMU KYNHAPHBLIMK
VHHOBALMAMN.

Cpei  MHOTOYUCMEHHBIX — 3aKYCOK,
BbIENAIOTCA N3bICKM U3 CbIpbIX MOpe-
NPOAYKTOB, MapWHOBAHHbIX, BaPEHbIX
UNKN «Moj COyCcOM - in saor», a nepsble
6nopa M3 gomaliHen nacTbl NofarwoT-
CA C CE30HHbIMM OBOLWAMW M3 MecT-
HbIX oropofioB. He nponycTute peiby B
puTiope, Ha rpune unn 3aneyveHHyo B
DYXOBKe.

OTNUYHbIA BbIGOP AECepToB W W3bl-
CKaHHaA KapTa BWH AOMOMHAIOT npej-
NoXeHWe 0CTEPUN.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Gelateria
La Mela Verde

[xenatepua Kade-MopoXeHoe
“Nla Mena Bepae”

53

( ) In Fondamenta de I'Osmarin a Venezia
e dal luglio del 2014 anche a Zelarino, La
Mela Verde é una gelateria e creperia mo-
derna e briosa che produce gelati, granite e
sorbetti artigianalmente e quotidianamente
con materie prime di alta qualita quali latte,
zucchero, panna e frutta fresca anche ai gu-
sti piti stravaganti: Oreo, Pan di Stelle, ricot-
ta al pistacchio, kiwi, pera e spritz.

a PacrionoxeHHan B BeHeum B PoHpaveHTa ae
I'OcmapiH, a ¢ uiona 2014 . Taroke B ropoake [13anapu-
Ho, [bkenatepua «J1n Mena Bepze (3eneHoe A6noko)»
3TO COBPEMEHHOE U OXVIBIIEHHOE 3aBEfIEHIE, KOTOPOe
COBMELLAET Kache-MOPOXEHOE 1 BIMHHYHO 11 eXEeaHEBHO
TPOVI3BOAVT MOPOXEHOE, LLIEPBET, «rpaHm1Ta» (KOMOTbIi
CPYKTOBbII NS, C CaxapoM) py4HOR paboTbl 113 BbICO-
KOKaQYeCTBEHHOTO CbipbA (MOMOKa, caxapa, CIWMBOK W
CBEXIX (PYKTOB). 3AECH MOXHO AEryCTMpOBaTL MOpO-
KEHOE PasHbIX BKYCOB, OT Knaccieckiix A0 Boree aKc-
TpaBaraHTHbIX, TakiX Kak: BKyC «Opao», «[lar-an-Cr-
3NN3», «TBOPOr C (IMCTALLKAMM», «KUBIA», «IpyLua» U
[axe «CrpuTL (CnaboankorombHbIA KOKTEMmb, CMech
6enoro cyxoro, HacToek Anepon wiunin Kamnapy v cogo-
BOV Bofbl. O4eHb MOMyNAPEH B Ka4YeCTBe anepuTvsa B
pervioHe BéeTo).

Veneto ® Venezia

Fondamenta de I'Osmarin, 4977 # Castello ® Venezia
Tel./Ten. +39.349.1957924 o Cell./Mob. +39.349.1957924

venierdavide@live.it

& La mela verde

o T
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Antica

Campo Bragora, 3727  Castello ® Venezia

Tel./Ten. +39.041.721500 ¢ Cell./Mob. +39.340.2325850 Torrefazione Girani
www.caffegirani.it KO(*JGI?IHFI «H)K. ,u)KMpaHM»

info@caffegirani.it

‘\\U
() Dalla grande passione per il caffe di Bepi
Girani, famoso allenatore del Calcio Venezia,
nasce la torrefazione Girani, sinonimo di caffé
dal 1928 a Venezia. Girani € una azienda artigia-
nale a carattere familiare, la piti antica operante
in centro storico, dove si esegue una torrefazio-
ne per singola tipologia ottenendbo un prodotto
miscelato di altissima qualita. Oggi é presente
nei pit: esclusivi alberghi, bar e negozi di Vene-
zia con tutto il gusto e profumo del buon caffé.

& VissectHbin TpeHep (hyTOONBLHOA KOMaHbI
«Calcio Venezia» [kysenne (Berm) Divipan, by-
Ay4n GonbluM obuTeneM i 3Haa TOMK B Kode,
peLunn OTKPbITb OAHOMMEHHYIO NaBKy Mo o6xapke
Kocpe. C 1928 ropa ata kodheitHaa naBka ABMAET-
cA cumBonoM Kocbe B BeHeumn. B pemecrnieHHom
npeanpuATM [knpaHn KodbeitHble 3epHa obxa-
PUBAIOT CrieLmarnbHo B 3aBICMMOCTM OT MX COPTa,
11 CMeCcH MOMy4aloTCA BbICOYaiLLEro kayecTsa. B
CEroAHALUHUA AEeHb U3bICKaHHbIN Kothe oT Ixupa-
HIn MOAAIOT B CaMbIX SKCKTIO3MBHbIX OTENAX, 6apax
11 MarasiHax B BeHeLw 1 ero Bkyc pagyet BCex.
-

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Veneto ® Venezia

Ristorante ,
Campo San Provolo, 4713 ¢ Castello ® Venezia
San Provolo Tel./Ten. +39.041.5285085 ¢ Cell./Mob. +39.348.8704789

PGCTOpaH “CaH' I_I pOBOJ'IO” www.ristorantesanprovolo.it

D

( ) Il ristorante San Provolo, affacciato
sul caratteristico e omonimo campo a soli
due minuti da piazza San Marco, € un lo-
cale tranquillo ed elegante dove gustare
una ricercata e intensa cucina a base di
pesce e di piatti della tradizione.

Anna Maria, chef da 35 anni, é la regina
della cucina mentre, Kristian e Daniele, i
figli, studiano riusciti abbinamenti enoici.
Ampio dehors estivo.

ristorantesanprovolo@yahoo.it

@ Pecropad “Can-TpoBono’, ¢ BMAOM Ha
OJHOMMEHHYIO 11 XXMBOMMCHYIO MAoWagb («kam-
no»), BCEro B ABYX MUHyTax XoAs0bl OT MroLiaam
CaH-MapKko, 370 TUXOe, HO 3neraHTHoe MECTo,
Tf1e MOXHO HaCnaauTbCA U3bICKAHHON KyXHed u3
MOPEMPOAYKTOB W TPaANLWMOHHbIX 6rtoa, Kopone-
BOW KyXHu, 6e3ycnoBHo, ABNAETCA AHHa-Mapua,
wech-noBap ¢ 35-NETHAM CTaKeM, Toraa Kak ee
netv Kpuctuad v [laHuane M3yHaioT WCKYCCTBO
YAa4Horo BbiGopa BIH K MaMUHbIM peLenTam. 3a-
Be/eHIe MMeeT GonbLLYIO NETHHOK Teppacy.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Campiello SS. Filippo e Giacomo, 4338 ¢ Castello ® Venezia
Tel./Ten. +39.041.5229293 » Cell./Mob. +39.340.4773693

www.concadorovenice.com

info@concadorovenice.com

& CONCA D'ORO

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Pizzeria
Conca D'Oro dal 1947

[M1uuepuA «KoHka /'opo»

D

( ) Laprima pizza venne sfornata a Vene-
zia nel 1947 dai fratelli siciliani Giuseppe
e Giovanni Costa, fondatori della pizzeria
Conca d'Oro. Oggi con la vivacita di una
terza giovane generazione, Conca d'Oro
continua una storia di gusto e fragranza
il cui ingrediente fondamentale é la pa-
sta lievitata almeno 12 ore. Da provare la
“PizzaMetro” e il “Basiliquito”: cocktail a
base di vodka e basilico.

@ TMepsylo nuuly B BeHeuun ncneknn B
1947 ropy cuumnuiickne 6patbA [xysenne
1 [xoBaHHN KocTa, ocHoBaTenu nuuuepum

«KoHka pa’opo». CerogHA ux Monogple
NOTOMKM NPOAONXAT Tpaanumio,
npeanaras  Mo-MpPeXHeMy  BKYCHYKL ¢

apoMaTHyio nuuLy, 13 TecTa Ha 3akBacke,
KOTOPOE OCTaBNAOT BPOANTL KaK MUHUMYM
Ha 12 yacos. He nponycTute “PizzaMetro” n
“Basiliquito”, 60ApALMIA KOKTENb U3 BOAKN
1 6asunuka.
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Veneto ® Venezia

°| Osteria Ai Do Gobbi / Octepus «At g0 ro66m»

Calle Crosera, 3958 ¢ Castello ® Venezia ® Tel./Ten. +39.041.2413608 ¢ Cell./Mob6. +39.349.5387575

ostariadogobbi@hotmail.it

() Lungo una tranquilla via di Sestiere Castello,
Osteria Ai Due Gobbi é un bel ristorante dove an-
cora si respira |'atmosfera rilassata della vecchia Ve-
nezia. La gente del posto lo sceglie per i piatti tipici
come fegato e seppie alla Veneziana e sarde in saor,
ma anche per specialita delicate e gustose come la
soglliola farcita con scampi o il turbante di branzino
con verdure.

@ Ha Txoit ynLie ckpoMHoro paiioHa Kactenno Kactenno
HaxoguTcA octepuA «Ai 1o Fo66u» (B nepesoge «[isa Mopby-
Ha») rae eLLe MOXHO MOrpyauTLCA B paccnabnenHyto atmocae-
Py CTapuHHOM Berewmi. MeCTHble X1Tenu BbIGMpaloT 310 MecTo
KOrAia XOTAT HacnaAUTLCA BMoAaMM TPAAMLIMN, TAKVMM Kak 3Ha-
MEHMTbIE NeyeHb 1 KapakaTiLibl MO-BEHELIMAHCKI UK «Capfa MH
caop» (capAvHbl B COYCe), a TakXe ANA AerycTaLim AeKaTHbIX
11 BKYCHbIX PELIenTOB, TaKiX Kak (haplLmpoBaHHaA kambana ¢
KpeBeTKamu 1 TiopBatx MOpCKOro OKYHA C OBOLLAMM.

°| Osteria Oliva Nera / Octepua «Onusa Hepa»

Castello 3417/3447 « Castello ® Venezia ® Tel./Ten. +39.041.5222170 ¢ Cell./Mob. +39.347.2119200

www.olivanera.com ® olivanera@me.com
& Osteria Oliva Nera

() Dalla passione di Dino e Isabella per il mangiar
bene nasce |'Osteria Oliva Nera, creata su misura
per loro e per condividere il piacere dello stare a ta-
vola lasciando che i sapori del pescato freschissimo
coinvolgano armoniosamente i sensi. Entrando nel-
la porta accanto, all'Osteria Oliva Nera 2, ospiti di
Dino, si assaggiano piatti altrettanto squisiti, classici
lagunari come polenta, cacciagione e zuppe.

@ O1 nwben  [InHo u Wsabennbl K xopowemy
3acTonblo  poaunach octepua «OnuBa Hepa»:
MEHI0  CNaBMUTCA  CBOWMM  NpUBREKaTENbHbIMM
AenukaTecamu W3 CBexailei pbibbl U CbIpbIX
pakoobpasHbix.

A 3aBegeHne «OnuBa Hepa 2» AnA Tex, KTO
NpeAnoYnTaeT BEPHYTLCA K UCTOKAM TpaANLMOHHOM
KYXHM naryHel W BKycam MpUpOAbl: Mamansira
«MONeHTa», AnYb 1 Cymbl.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Venezia

Cobna3sHutenbHaAa BeHeuua

[xakomo Ka3aHoBa Halwen CBOW >XU3HEHHDIM
nyTb Ha CaMmOil 3axXBaTbIBAIOLLEN TeaTpanbHON

nnowaake, B CamMoOM  KM3HM, MepenaB
NCTOPUM  OCOBEHHBI 06pa3  BEHELWaHCKOro
obonbeTutena  XVIII  Beka: He  Takoil
WHTEeNneKTyanbHoll Kak [loH XyaH u He
TakoW u3BpalleHHbIn Kak mapku3 [e Cag.
BonbHogymeu-cnactontobew KasaHosa
npocnaeunca CBOUM HEHaCbITHbIM
Nto6OMBITCTBOM K KaxKAOMY MOCTYMKY XN3HH,
K KaXAoi CMenol MbICK, K aBaHTIOPHbIM
pomaHam W Nto6OBHbIM  WrpaM, K  Mupy
TpaHcrpeccm M hantasua. B nuue atoro
O[IHOBPEMEHHO  NIOBOMbBITHOTO,  MATEXHOTO,
ranaHTHoro, 6ecnoKomHoOro M 06pa30BaHHOrO
yenoseka, 3noxa [lpocBeLleHnA ABNAETCA
TaKxe anoxoin rpbl.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Casanova )
BeHeuun

[>kakomo KasaHoBbl

Venezia seduttrice

Giacomo Casanova la sua strada I'ha tro-
vata su quel pil emozionante teatro che
& la vita stessa e ha consegnato alla storia
I'icona di seduttore del '700 veneziano:
meno celebrale di Don Giovanni e meno
perverso di Sade. Liberale e libertino, I
Casanova assecondo la sua insaziabile
curiosita per ogni gesto di vita e per ogni
audacia del pensiero, sposando, non
la donna, ma I'awentura e il gioco che
ognuna rappresenta, la trasgressione e la
fantasia. Con lui, uomo di mondo curioso,
ribelle, salottiero, galante, avido, inquieto
e letterato, il secolo dei lumi & anche il
secolo dei ludi.

4



Veneto ® Venezia - Mestre

» Gelateria Chocolat / Mopoxeroe “ILlokona”

Corso del Popolo, 169 ® Mestre ¢ (VE) ® Cell./Mob. +39.340.5590899

info@6342aletole.it

() Poco distante dal centro di Mestre, Gelateria
Chocolat € una vera poesia per il palato.

Divanetti e sedie all'aperto introducono a una ve-
trina golosa e invitante dove, oltre alla grande va-
rieta di classici, fanno bella mostra torte, cannoli e
gusti pregiati come il limone al basilico, la ricotta
di pecora con i pistacchi o il mascarpone con fichi
caramellati.

@ HaxopAwanAcA Heaaneko OT UCTOPUYECKOrO LigHTpa
ropogaka Mectpe, JlaBka MopoxeHoro «Lokona» - aT0
WUCTOYHMK UCTUHHOTO HacnaxaeHnA!

CI/I,CLH Ha ynuue, Ha yD,06HbIX [AnBaH4MKax 1 Kpecnax, Kom-
(hOPTHO W MPUATHO [JErycTUpoBaTb PasHoBMAHbIE Knac-
Cuyeckue [fecepTbl:  TOPTbI-MOPOXEHOe, «KaHHONW» K

MOPOXEHOE OPUTMHAbHBIX COPTOB, TaKWX KaK «/IMMOH C
6a3nnnkoM», «0BeYMin TBOPOT C (PUCTALLKAMM», «MacKap-
MOHe C 3acaxapeHHbIM MHXMPOM».

= Locanda Novo / anutHas roctunuua “lokasza Hoso”

Castello, 6342 ¢ Castello * Venezia * Tel./Ten. +39.041.5200474

www.locandanovo.it ® info@6342aletole.it

() Arredi di pregio e stucchi raffinati caratterizzano
gli ambienti esclusivi e raffinati di Locanda Novo,
ricavata dall'attenta ristrutturazione di un lussuoso
palazzo signorile veneziano. | nomi, i colori e le at-
mosfere delle 4 suite d'epoca rievocano i legami con
la Serenissima e con personaggi quali Casanova e
Vivaldi, per indimenticabili e confortevoli soggiorni

a Venezia.
LA r_ r ‘

@ TMpecTxHan MeBenb M M3bICKaHHble [ETann WH-
Tepbepa XapakTepusyloT rocTuHuuy «Jlokanga Hoeo»,
PacronoXeHHyl0 B OTPEMOHTMPOBAHHBIX MOMELLEHUAX
POCKOLLHOrO BEHELMaHCKoro Asopua. HassaHuA nomelue-
HUA, LIBETA CTUNMBHOTO AleKopa W atMocdepa, LiapAlian B
4 NIOKC-CblOTax, OXMBNAIOT namATb anoxu CeeTneiwei
Pecnybnmku 1 HanOMUHAIOT O ee 3HAMEHUTBIX XUTENAX,
Taknx kak KasaHosa u Busanban. Hesabbisaemoe kowm-
thopTHOe npebbiBaHue B Beeuyn!

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Veneto ® Venezia

Castello, 6342 ¢ Castello ¢ Venezia
Tel./Ten. +39.041.5200474  Cell./Mob. +39.339.6854235

www.6342aletole.it
info@6342aletole.it

6342 A Le Tole

Spaghetteria Pizzeria
Muuuepua-Cnarettepua
‘6342 A Ile Tone”

D

() Semplici negli ingredienti ma ricer-
cati negli accostamenti sono i primi favo-
losi piatti di pasta fatta quotidianamente
in casa della pizzeria spaghetteria 6342
Ala Tole.

Rami, il titolare e lo staff sanno bene
come mettere a proprio agio la clientela
per offrirle piacevoli momenti di gusto e
relax in pieno centro storico a Venezia,
a soli dieci minuti da piazza San Marco.
@ MMpocTble VHrPEeANEHTI HO W3biCKaH-
Hble KOMOWHAUWK BbIAENAIOT CKa304YHbIE
MakapoHHble 6nt0fa pyyHoil  paboThl,
NPUroTOB/EHHbIE €XeAHEeBHO B «nuuue-
pumn-cnarettepun 6342 A Nla Tone».
Bnapgeneuy Pamu u nepcoHan 3asepe-
HMA XOPOLWO 3HaKlT, Kak obecneynTb
nocetutenAM nNpUATHbIE MOMEHTbl yA0-
BONbCTBMA U OTAblXa B CaMOM UEHTpe
BeHeLMVI, BCEro B [LECATUM MWUHyTax OT
nnowaau Cax-Mapko.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

43


http://www.6342aletole.it 
mailto:info%406342aletole.it?subject=

Venezia
X Burano

BeHeuuA
ocTpoB bypaHo

Trai 10luoghi piti colorati al Mondo, Bura-
no & nota e conquista, oltre che per il suo
merletto, per i mille colori delle case che
si riflettono nelle acque verdi dei canali,
per il campanile storto, per la tranquillita
e la calma con cui le anziane signore ri-
camano |'originale "buranello” con il loro
tombolo mentre ridono e chiacchierano
nei campielli aspettando i pescatori che,
dalle loro barche, issano il pesce fresco
appena pescato, con Venezia sullo sfon-
do, che s'intravede in lontananza.

Cpean 10 cambix KpacoyHblX MecCT B MUpe,
0cTpoB BypaHO 13BECTEH He TOMbKO CBOMMM
Kpy>XeBamn, HO W pasHOLBETHbIMU pblﬁaLl-
KM ioMamu, oTpaXKakWumnca B 3eNeHbIX
BOAAX KaHanoB, KPUBOW KONMOKOMbHEN, crno-
KOWCTBMEM 1 TULLMHOM, B OKPYXKEHNN KOTOPbIX
MOXMnble «CUHBOPbI» MNETYT U BbILWBAOT
OpUrMHanbHOE KpyXeBo “OypaHenno” Ha Ko-
KMIOLLIKaX, CMEeAChb M BoNnTaA Ha ynuue B 0Xu-
[aH1n pbl6akoB CO CBEXMM YNIOBOM Ha (hOHE
OTAaneHHomn BeHeunm.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Veneto ® Burano - Venezia

Riva Rosa / PectopaH «PvBa posa» |

Via San Mauro, 296 * Burano * Venezia ¢ Tel./Ten. +39.041.730850

() Nella bellezza incantata dell'lsola di Burano,
awolto dai sapori inconfondibili della Laguna, Riva
Rosa & un ristorante, un’enoteca e una casa museo
ricco di charme, dove gustare, tra merletti rari e anti-
chi, un eccezionale Risotto alla Buranella e una tra le
oltre 600 etichette nazionali ed estere. A pochi passi
si trova Emilia, laboratorio e showroom di famiglia
dei merletti fra i pit pregiati al Mondo.

www.rivarosa.it ® info@rivarosa.it
i Riva Rosa Ristorante Burano, Ve, Italy

@ PecTopaH-BUHHbI Gap a Takxe Myseit «PuBa Posa»,
PacnonoXeHHbIA Cpean NpUpPOabI 04apoOBATENbHON Kpaco-
Tbl 0CTPOBa bypaHo, MpUBETCTBYET roCTell B CBOUX OpUriA-
HasbHbIX 3anax, rAe MOXHO [EryCTUpOBaTh HACTOALLNIA pu-
30TT0 «a-NIA BypaHanna» 1 OAHOBPEMEHHO HACNaXAaThCA
OfHMM 13 6onee yem 600 HaLMOHaNbHBIX 1 MEXAyHapoA-
HbIX MapoK BUHA. B HECKOMbKUX Liarax oT 3aBefeHIA Haxo-
LMTCA CEMetHaA NaBka-MacTepekan «AMUNUA», rae MOXHO
KynuTb Camble KpacuBble BypaHckue Kpyxesa.

EMILIA L'Arte del Merletto / «3munua - nekyccTso Kpyxesa» ®

Piazza Galuppi, 205 ¢ Burano ¢ Venezia ¢ Tel./Ten. +39.041.735299

() Nella suggestiva e colorata cornice di piazza
Galuppi, Emilia Burano tramanda da 4 generazioni la
passione e la magia creativa del Merletto di Burano.
Oltre alla collezione privata della famiglia, esposta
nel piccolo museo all'interno della Boutique, Emilia
offre ai suoi clienti unampia gamma di Biancheria
per la casa di Lusso, non solo a Burano ma anche
all'interno del prestigioso Hotel Cipriani di Venezia.

www.emiliaburano.it ® info@emiliaburano.it

@ Ha MHOrOLBETHOA W KBOMMCHO nnowaav MMbAuua
Tanynni, nasKa-byTK «OMUMMA» Ha MPOTAXKEHM YeTbIpex
MOKOMNEHW MPOACIIXAET TPAAVLIMIO PACTPOCTPAHEHIA TBOPYe-
CKOrO BOMLLEOCTBA 3HAMEHUTOrO BypaHcKoro Kpyxesa. JlaBka
«QMunuA» Npeznaraer W1POKiA BbIBOp 6erbA 1 TeKCTNA ANA
POCKOLLHOrO ioMa. B naBke HaXoAMTCA W ManeHbKuin My3en,
rfle MOXHO NI0GOBATLCA YaCTHON CEMEIAHON KOMneKLmen Lwe-
[IeBPOB Py4HON PaboThI. [006HbIE 3KCMOHATHI MOXHO TaKkxe
YBIZETb B 3ar1e NpecTukHoro otena «Cipriani» B Bexeuyn.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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Padova
_ Terme Euganee

'ﬂauyﬂ

PanoH Tepme EyraHee

Nella Pianura Padano-Veneta, a pochi
chilometri da Padova, vi & un arcipelago
di colline di origine vulcanica dal fascino
magnetico che racconta di leggende av-
vincenti e di castelli possenti.

Ad Abano e a Montegrotto |'accoglienza
& un valore primario, una vera e propria
tradizione radicata nel territorio. Oggi
come duemila anni fa, questi luoghi di
benessere sono la meta per ritrovare sa-
lute e relax. Un'atmosfera quasi magica di
calore e tranquillita che ispiro poeti come
Petrarca, Foscolo e Byron.

Ha [lagaHo-BeHeUMaHCKON paBHUHE, B He-
CKOMbKIX KunomeTpax oT ropoga Maaya, pac-
MOMOXEHO CKOMMEHNe 04apoBaTENbHbIX Byl
KaHW4YeCKMX XO0NMOB, KOTOPble pacCKa3dblBatoT
0 3axBaTblBAIOWNX NErEHAAX M YKPEnneHHbIX
3amkax. bausnexalume kypoptol A6aHo n MoH-
TErpoTTO CNABATCA CBOWM FOCTEMPUMMCTBOM,
KOTOPOE ABMAETCA UCKOHHOM MECTHOW Tpaau-
umei. MimeHHo B 9TOW Tennoi 1 BOMLEGHOM
aTMocghepe Yepnanu cBoe BAOXHOBEHWE Takue
noathl, Kak [Netpapka, BanpoH u ®ockono. Ce-
FOfHA, KaK 1 ABe ThICAYN NeT Ha3af, 3Tn Le-
nebHble MecTa NPUBMEKAIOT XENAIOWNX YKpe-
NUTb 3[10POBbE U OTAOXHYTb.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Veneto ¢ Teolo - Abano Terme

Trattoria Da Ezio / Tpartopua “fla dumo” |

Via Roma, 13 ¢ Teolo (PD) ® Tel./Ten. +39.049.9925160

www.trattoriadaezio.com ® trattoriadaezio@gmail.com

() Nata come osteria alla frasca alle porte di Teolo,
la trattoria della famiglia Calaon é un locale ampio e
moderno dove si servono cucina veneta e vino ge-
nuino dei Colli. Ideale per cerimonie e grandii pranzi,
grazie anche all'ampia terrazza, da sempre propone
paste rigorosamente fatte in casa, sughi freschi di
selvaggina, funghi o ragu e ottime carni cotte alla
brace.

i Trattoria da Ezio

@ TparTopyA ceMbin Kanaok, pacrionoxeHHan B Herocpes-
CTBEHHO 6M30CTU OT ropoaka Teono — 3T0 NPOCTOPHOE U
COBPEMEHHOE 3aBEfEHVe, e NOAAI0T 6oAa TPAAVLIMOHHOM
KyXHW pervoHa BeHeTo, B CONPOBOX/AEHUM BUHA U3 MECTHbIX
xonmoB. TpaTTopuA MAeasbHo NOAXOAVT ANA MPOBEAEHUA
TOPXKECTBEHHbIX MEPONpUATII 1 06efoB, Bnaroaapa Takxe
LUIMPOKO NeTHen Teppace. KopoHHble 6tofia pectopaHa:
MaKapoHHble M3AEN1A [OMALLHEro MPUroTOBNEHMA, CBEXME
COYChI 13 4V W FPUBOB 1 CO4HbIE MACHBIE M3bICKY Ha YTNAX.

Via Pozzacale, 33 ¢ Tramonte di Teolo (PD)
Tel./Ten. +39.049.9935072

www.sengiari.it - info@sengiari.it
& “Sengiari” Cantina e Agriturismo di qualita

L'agriturismo della famiglia Dainese é un luogo semplice,
confortevoleemoderno consplendido affaccio sulpanorama
e sulle barriques. Ottimo cibo, vino di pregio e buon vivere.
ArpoTypuam cemby [laiiHese — 3TO MPOCTOE, YIOTHOE U CO-
BPEMEHHOe 3aBE/IeHie C MPEKPaCHbIM BUZOM Ha OKpY>Xalo-
LI naHawadT v Ha 604KM BUHA. 3AECh, HA CBEXEM BO3-
[yXe, NIerko HacnaauTLCA BKYCHOI 610/, XOPOLLIM BUHOM
NPUATHBIM OBLLEHVEM.

Azienda Sengiari
BVIHleIVI Eo_rpeé n arpotypuam “CeHmxapn’

Via Diaz, 154 ¢ Abano Terme (PD)
Tel./Ten. +39.049.810236

www.pizzeriafuorirotta.com
fuori-rotta@libero.it

i Pizzeria "FUORI ROTTA”

Ambientazione piratesca, menu ricco e carta delle birre. Un
orizzonte di sapori unici che va dalla pizza a piatti come la
paella de pescados, il guazzetto e il galletto alla griglia.
Muparckan 06CTaHOBKa, WUPOKaA KapTa muea 1 GoraToe
MEHI0, OT MULILIbI 4O PbIGHOI «MadnbA A Meckafoc, coyca
«[yaLeTTO» W METYLLKA, XAaPEHOro Ha rpure — BCe 3T0 MOX-
Ho nonpo6osath B «®yopn PoTTax!

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Pizzeria Ristorante Fuori Rotta
PectopaH lMuuuepua “Oyopu poTTa”
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Verona
_ La citta romantica

" BepoHa

PoMaHTUYHbIM ropog

“Non ¢’ mondo per me aldila delle mura
di Verona" disse Shakespeare per bocca
di un disperato Romeo. Tappa obbligata
per i grandi viaggiatori del passato, Vero-
na € ancora oggi in cima ai desideri dei
turisti piu romantici. Molto si deve all’Are-
na, cornice del Festival Lirico, ma lo char-
me della citta & nel suo quadro d'insie-
me: i caffé di piazza Bra e il passeggio del
Liston, le vetrine di via Mazzini, il vociare
di piazza delle Erbe, I'atmosfera sospesa
delle Arche Scaligere, il leggendario bal-
cone di Giulietta e il ponte merlato di Ca-
stelvecchio sull’Adige.

«Ho wmupa HeT 3a CTeHamu
Yuctunuwe 3a HuUMK, MbITKW, apl»

BepoHbl,
- TaK
ckasan LLlekcnmp, yctamu 0T4aaHHOro Pomeo.
Fopoa Pomeo u [xynbeTTbl HaxoauTcA Ha
nepeoM MecTe MO MONYAAPHOCTA CPean
TYPUCTOB BOMEE CKMOHHBIX K POMAHTUYECKNM
HACTPOEHUAM.

MHOroe, KOHEYHO, 3aBWUCUT OT ApeHbl,
BENMKONENHOro ¢hoHa OnepHoro gectusans,
XOTA Ha CamMOM [iene ropoA BNeYeT TypucToB
bnarofapAa HeOTpasUMOMy LiapMy — BCeX
ee OoraTblx WCTOpWEN W  apXUTEKTYpOW
YrONKOB:  MOHYMEHTaNbHbli  MOTMbHbIN
komnnekc Apku Ckanurepos, CTapuHHaA
nnowazs bpa co cBOMMU MHOTOYUCIEHHBIMU
Kadpe, MpamOpHbIn TpoTyap JINCTOH, Wwenesp
npupoasl  Bospacta Opckoro nepuoga,
newexogHaa W ToproBaA Bua Mauuuhu,
XuBonucHaa nnowagab MbAuua aenne Apb3a
(B HacTOAWee BPeMA PbIHOK (DPYKTOB W
OBOLLEN), NereHaapHbin 6ankoH [KynbeTTl
1 MOCT KacTenbBeKKbO Yyepes peky Aanaxe.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Veneto ® Verona

De Rossi Pasticceria & Forno / Mekaprs -konauTepckan «[le Pocons -

Corso Porta Borsari, 3 ¢ Verona ¢ Tel./Ten. +39.045.8002489

() Dall'utilizzo di ingredienti genuini e dall'amore
per le cose buone nasce il Forno De Rossi, da tre
generazioni autore di capolavori gastronomici che
hanno tutto il sapore della tradizione.

Acquistabili anche all'ingrosso per bar e ristoranti,
i prodotti De Rossi si trovano nello storico negozio
del centro e in quello di via Albere, con comodo par-
cheggio, bar e tavola calda.

www.derossi.it ® info@derossi.it

@& Ha NPOTAXEHWY TPEX NOKoneHui, cembA [le Pocen, co cTpa-
CTbHO ¥ MOBOBLIO K KAYECTBEHHbIM MHTPEANEHTaM 1 efe, Mpou3-
BOMWT apoMaTHble W BKYCHble XN1e60-6ynoyHble U MakapoHHble
LueaeBpbl, B CTPOrOM COOTBETCTBIN C TPaAULMAMM BEPOHCKON
KyxHu. OnbiTHble nosapa «[le Poccu» roTOBAT CBOVM KyNiHapHble
U3bICKW TaKXe N0 3aka3sy 1 ONTOM AnA 6apoB W PECTOPaHOB.
Mpoaykuma «[le Pocc» MpofaeTeA B MCTOPUYECKOM MaraauHe,
PacronoXeHHOM B LIEHTPE FOPOAA, a TakXKe B 3aBeJeH M Ha ynu-
Lie via Albere: 6ap-pecTopaH-KyHapuA, ¢ YAOBHO! NapKOBKOM.

Piazzetta Scala, 3 * Verona
Tel./Ten. +39.045.2227785

www.osteriadalcavaliereverona.it
osteriadalcavaliere@libero.it

i Osteria Dal Cavaliere

Alla base del Torrazzo dell'elegante piazzetta Scala, Dal
Cavaliere ¢ il tempio dello spirito e del gusto con sapori ti-
pici unici come i bigoli all'asino e i moscardini con polenta.
HaxopAwancA y noaHoXbA GalHu «Toppavuo», Ha ane-
raHTHO nnowaau Ckana, octepuA «fanb Kasanbepe»
npeznaraeT MeHIo 13 TpaaLIMOHHbIX 61107, TakVX Kak «6u-
FOMM 113 OCTIMHOTO MACA» 1 ManEeHbKIe OCHMUHOTY C «TONIeH-
TOI» (MaMabIroi 3 KyKypy3Hoi MyKi).

Osteria Dal Cavaliere
Octepua “[anb Kapanoepe”

Via Dietro Pallone, 1 ¢ Verona
Tel./Ten. +39.045.8004824

www.trattoriaalbersagliere.it
info@trattoriaalbersagliere.it

i Antica Trattoria Al Bersagliere

Nel cuore dell'antico borgo dei Filippini, Al Bersagliere &
['occasione per farsi travolgere dai sapori tipici veronesi:
bigoli all'anatra, pastissada de caval, baccala e tanto altro.
B cepaue cTapuHHoro paitoHa «aeit GuannnuHu» TparTo-
puA «Anb bepcanbepe» npurnawaeT norpysuTbCA B Tpa-
JNLMOHHBIX apomatax BepoHbl: nacTa «6uronm ¢ yTkoit»,
TYLIEHHAA KOHUHA «MacTUCCafa-fe-kasan», Tpecka «bak-
Kkana» 1 MHoroe fipyroe.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Al Bersagliere Antica Trattoria
CrapuHHan TpatTopuA “Anb bepcansepe”
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Veneto e Verona

Café Ristorante Liston 12
Kadbe pectopaH “flucton 12

Piazza Bra, 14 # Verona
Tel./Ten. +39.045.8031168

www.liston12.it - info@liston12.it
& Caffé Liston 12

Tra i caffé di piazza Bra, affacciato sull’Arena Liston 12 &
il salotto dove gustare ottimi cocktail, una sfiziosa caf-
fetteria e un'invitante cucina no-stop.

Ha nnowaan Bpa, cpeau Kade ¢ npekpacHbIM BUGOM Ha
ApeHy, HaxoputcA «JIUCTOH 12» - MECTO BCTPeuM, KyAa
oAV NPUXOAAT, YTOBbI HACNAANTLCA OTNIMYHBIMU KOKTEN-
TIAMKX, NPELANIOXEHNAMU  KOENHM 1 YaltHO! KOMHATbI, a
TaKxe 3amaHumBbiMM 6niogamu. KyxHa pabotaeT B pe-
XMME HOH-CTON.

Gelateria Savoia
Kadhe-mopoxeHoe [xenarepus «Casoita» ¢ 1939 roga

Via Roma, 1/B ¢ Verona
Tel./Ten. +39.045.8002211

www.gelateriasavoia.it - savoiase@gmail.com
& Gelateria Savoia

Nel cuore di Verona, con dehors vista Arena, la famiglia Sa-
voia racconta oltre 70 anni di storia del gelato affiancando ai
mustcome il pinguino e la mattonella, tante deliziose novita.
PacnonoxexHoe B caMom LieHTpe BepoHbl, ¢ npexpacHoi
TEppacolt ¢ BUAOM Ha ApeHy, 3aBefieHue cembi «Savoia»
npeacTasnAeT  70-NeTHION TPaauuUMIo  U3rOTOBMEHNA
MOPOXEHOr0: 3[1eCb MOXHO MONpPoGoBaTh (UPMEHHbIE
W TPafVUMOHHbIE BUAbI MOPOXEHOrO, Cpeau KOTOPbIX
«pinguino-NHrBMH», «mattonella-6pukeT», a Takxe MHOro
HOBBIX M3bICKOB.

Trattoria Arco dei Gavi
TpatTopua “Apko pert Fasn”

'][ |

Corso Cavour, 43 # Verona
Tel./Ten. +39.045.8065035

www.trattoriaarcodeigavi.it - info@trattoriaarcodeigavi.
& Trattoria Arco Dei GaVi

In pieno centro storico, Arco dei Gavi riscopre la tradizione
scaligera a tavola con maestria, qualita e creativita. Pasta
fatta in casa, carne, pesce e verdure gustosi e invitanti.
PacnonoxeHHan B cepaLe UCTOPUYECKOrO LEHTpa ropoaa,
TpaTTOpUA «ApKO-Aeit-I'aBi» UCKYCHO, TBOPHECKM U Kaue-
CTBEHHO COXPAHAET BEPHOCTb BEPOHCKON KYNMHAPHON Tpa-
U, Macta AoMaLUHero npuroToBMeHuA, 6ntoaa U3 Maca
11 MOPENPOZYKTOB, BKYCHbIE OBOLLHbIE ACCOPTI HUKOTO HE
OCTaBNAOT PABHOAYLUHbIM.

Pizzeria Da Salvatore
“lla CanbBatope”

Piazza San Tomaso, 6 * Verona
Tel./Ten. +39.045.8030366

www.pizzeriadasalvatorevr.com

& Pizzeria Da Salvatore

Un po’ di Napoli a Verona: dal 1961 Da Salvatore si assapo-
ra 'autentica e verace pizza napoletana preparata secondo
un‘antica ricetta di famiglia. Location esclusiva e di pregio.
HewmHoro Heanons B Bepote. C 1961 roga B akckmtone-
Hol nuuuepun «fla Canbeatope» MOXHO AerycTupoBaTh
MOANMHHYIO HEArONUTAHCKYIO MUY, NPUTOTOBMEHHYIO Mo
CTapMHHOMY CeMeitHOMY peLienTy.
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Veneto ® Verona

Piazzetta Scalette Rubiani, 3 ® Verona
Tel./Ten. +39.045.8009214

www.ristoranterubiani.it - info@ristoranterubiani.it

& Ristorante Rubiani

Fra i bei palazzi del centro storico, I'eleganza del Rubiani
si riflette in menu tradizionali e curati di pesce, di carne e
vegetariani anche per celiaci. Post-opera su prenotazione.
PacnonoxeHHbii Cpevt CTapuHHbIX 3AaHWIA NCTOPUYECKO-
ro LeHTpa, pectopaH «PybuaHu» npeanaraeT rocTaAM Tpa-
ANLMOHHbIE Pa3Ho0bpasHble KyLaHbA U3 MOPEnpoO/yKTOB,
MACHbIE, BeretapuaHckme 1 6e3rnioTeHosble 6roaa. Mox:-
HO 3aKa3aTb CTONMK Ha NO3/Hee BPEMS, N0CIe OKOHYaHWA
onep, KOHLEPTOB.

Ristorante Rubiani
PeCTopaH «Py6buanu»

Via del Pontiere, 26 ® Verona
Tel./Ten. +39.045.8000154

www.hotelcapuleti.it - info@hotelcapuleti.it
£ Best Western Hotel De Capuleti

Di fronte alla tomba di Giulietta, De’ Capuleti & un hotel
esclusivo in grado disoddisfare ogniesigenza. Arredielegan-
ti, Wi-Fi, sale meeting, business comere centro benessere.
Hanpotus rpoGHuub! [XynbeTThl HAXOAUTCA SKCKO3NB-
Hblli oTenb «[le Kanynetbl». OneraHTHaA mMebenb, CTUMb-
Hblli fekop, 3oHa Wi-Fi, KoHcbepeHu-3anbl, 613Hec-KopHep
1 03[0POBUTENbHBIA LIEHTP 0BECEYUBAIOT BCEM TFOCTAM
MOMHOLEHHb I OTAbIX.

Hotel De' Capuleti
Orenb “[le KanyneTw”

.

Vicolo dietro Pallone, 1 ¢ Verona
Tel./Ten. +39.045.8000206

www.hotelarmando.it - info@hotelarmando.it
& Best Western Hotel Armando

A pochi passi dall'Arena, da piazza delle Erbe e dal centro
congressi Gran Guardia, Armando é un elegante hotel do-
tato di comfort superiori e di raffinati arredi eco sensibill.
B HeckonbKux Lwarax oT ApeHbl, 0T nnowamm MbAuLa-aen-
ne-Opbe 1 OT KoH(epeHLU-LieHTpa «paH lyapamA» Ha-
XOMMTCA OTeNb «ApMaHAO» - 9MEraHTHoe 3aBefeHue C
MOBBILLEHHOM CTEMeHbI0 KOMGOPTa B KaXAOM HOMEpe 1 ¢
113bICKaHHOII 3KOOrN4ECKON MeBenbio.

Hotel Armando Verona
Otenb “Apmanpo’

Via Caterina Bon Brenzoni, 58 ® Mozzecane (VR)
Tel./Ten. +39.045.7930253

www.dagrazianoeloretta.com - ristgel@gmail.com

i Ristorante da Graziano e Loretta

Da Graziano&Loretta propone bonta tipiche, pizza e piatti di
mare da gustare anche da asporto presso |'Emporio dei Sa-
pori. Comodi ed eleganti gli alloggi de la Residenza Il Giglio.
PectopaH «[la paunaHo 3 JlopeTTa» npurnawaet rocten
oTBedaTb TPAAVLMOHHBIE YrOWEHWA, muuLy ¥ 6nioja
13 MOpenpozyKToB. B pectopaHHoi naeke «3mmopu-
0-fieit-canopu» [OCTYMHA Takxe efa Ha BbHOC, @ pas-
MelleHve npeanaraeTcA B YAOBHbIX M CTUAbHBIX HOMEpaXx
oTena «PeanaeHua Mnb Dxunbo».

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE

Ristorante Pizzeria Da Graziano e Loretta
PecropaH I'lmuuepwﬂ “JJ,a I'paumaHo 3 [lopetTa’
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Valeggio

Incanto sul Mincio

PanoH Banepnxo-
cynb-MuH40

Al confine tra Lombardia e Veneto, il par-
co del Mincio si apre in scorci particolar-
mente suggestivi, dove le limpide acque
del fiume indugiano tra anse e canneti,
rifugio di numerosi uccelli. Meta ideale
di magnifiche passeggiate ed escursioni
in bicicletta, Valeggio con l'incantevole
borghetto si contraddistingue per la fio-
rente tradizione gastronomica, oltre che
per le imponenti fortificazioni signorili,
come il Castello Scaligero e il ponte-diga
Visconteo, I'elegante Villa Maffei-Sigurta
e il meraviglioso Parco Giardino Sigurta.

PacnonoxeHHaa Ha rpaHuue peruoHos Jlom-
6apamA u Bereto, gonuHa pekn MuH4o gaput
XWBOMUCHBIE PaKypPChl BOCXUTUTENBHOM MPUpO-
Abl, Tie Npo3payHble BOAbI PEKM 3aMeANATCA
B MaNieHbKuX 3anmMBYMKaX, OKPYXEHHbIX Ka-
MbILUOBbIMM 3aPOCTIAMM, Cy>XalmMm MecTamm
rHesfoBaHuA Bogonnasatowmx nuy. Obnactb
naeansbHo MOAXOAUT ANA BENOCUNEeSHbIX Npo-
TYNOK W 3KCKypCU BAOMb 3eneHblx Oeperos
peku: Banemko cnaeutcA CBOMM MpoOLBETato-
LUMM racTPOHOMUYECKIM TYPU3MOM W KOHEYHO
CBOMMMW JOCTOMPUMEYATENBHOCTAMMN, TaKUMM
KakK cpenHeBekoBbli 3amok Ckanurepos (Ka-
ctenno Ckanuaxepo), MOCT BWCKOHTYW, ane-
raHTHaA Bunna Maden-Curypta u Benmko-
nenHbin cag Curypta, OAMH M3 KpacuBELLMX
6oTaHn4eckux 06beKToB EBpONbI.
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Monte del Fra Azienda Agricola / ®epwma - BuHogenbhs “MoT3 genb dpa” =

Strada Custoza, 35 ¢ Sommacampagna (VR) ® Tel./Ten. +39.045.510490

() 178 ettari vitati, 1.000.000 di bottiglie prodotte
e una scenografia spettacolare. Qui, vicino al Lago
di Garda, la famiglia Bonomo produce dal 1958 vini
d'eccellenza quali Custoza, Bardolino, Valpolicella
Ripasso, Amarone e Recioto. La cantina ha un ne-
gozio aperto tutto I'anno dove sarete accolti diret-
tamente dai titolari.

Visite guidate e degustazioni su prenotazione.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

www.montedelfra.it ® welcome@montedelfra.it

& Monte del Fra

@ 178 reKTapoB BMHOMPAAHVKOB, PACMONOXEHHbIX Ha
(hoHe 3axBaTblBAlOWEro AyX naHawadTa B HECKOMbKMX
KunomeTpax ot o3epa lapael, gaioT 1.000.000 6yTbinok
BMHa B rof. 3aech, ¢ 1958 roaa, cembA BOHOMO Npou3Bo-
AWT NPeBOCX0AHble BUHA, Takue Kak KycTosa, bapaonu-
Ho, Banbnonuyenna Punacco, AmapoHe, Peyoto. Marasux
npy BUHHOM norpebe OTKPLIT KPYrAbi rof. FocTe B Hem
BCTPeYatoT camu BnaaensLbl. 1o npessapuTensHon anu-
CV MPOBOAAT SKCKYPCIM 1 ieryCTaLmn.
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Veneto ® Colli Morenici ® Lago di Garda

Borghetto Vacanze nei Mulini
«Mnb BopreTTo — OTALIX B MEMbHNLIAX>

IIVTRYRTTRY, i z

Via Raffaello Sanzio, 14/A ¢ Valeggio sul Mincio (VR)
Tel./Ten. +39.045.7952040

www.borghetto.it
info@borghetto.it

& Il Borghetto Vacanze nei Mulini

Il Borghetto Vacanze nei Mulini offre moderne e affascinanti
dimore di charme ricavate in 6 mulini del ‘400 e roman-
ticamente affacciate sul Mincio per vacanze fiabesche.
locTuhmua «Mnb BopretTo», ¢ 6apoM 1 3HOTEKOW, Mpea-
nlaraeT CKasouHblii OTAbIX B 04APOBATESbHbIX HOMEpaX,
YCTPOEHHbIX B NOMELUEHUAX CTapUHHON MENbHMLbI NATHAZ-
LIATOr0 BEKA, C POMAHTUYHbIM BUOM Ha PeKy MuHYO.

Ristorante La Vecchia Bottega di Borghetto
JlaBka - pectopaH «Jla Bekkbs 60TTera am bopretro»

== o "‘\

Via Michelangelo, 6  Valeggio sul Mincio (VR)
Tel./Ten. +39.045.6370183

www.lavecchiabottegadiborghetto.it
cappellarofrancesco@me.com

i la vecchia bottega

La Vecchia Bottega, da oggi anche ristorante, ¢ da oltre un
secolo, sinonimo di genuinita e gusto: tortelli di Valeggio, pa-
ste ripiene, formaggi, salumi, frutta sciroppata e molto altro.
1A3BecTHan kyniHapHan naeka «J1a BekkbA 6oTTera» CeropHA pa-
B0TaeT TakKe Kak PecTopaH, rie MOXHO 0TBefaTb AenvKaTech!
MECTHOVA KyXHV: TPaZyLIMOHHbIE «TOPTENM 13 Banesxo», pasHo-
06pasHble BUZbI NACTbI C HAYMHKOM, CbIpbl, KONBACHbIE U3ZeNVA,
TPaAMLMOHHbIE CTIAZOCTH, (PPYKTHI B CUPOME 1 MHOTOE Apyroe.

Via Circonvallazione Sud, 1 ¢ Valeggio sul Mincio (VR)
Tel./Ten. +39.045.7952088

www.latorrepizzeria.it - asterixvales@hotmail.it
i latorrepizzeria

Quando I'appetito chiama, La Torre risponde: colazioni
golose, aperitivi cool, vini e birre di qualita, specialita va-
leggiane, piatti tirolesi e pizze fragranti, anche da asporto.
Korna anneTut aaet o cebe 3HaTb, «/1A Toppe» 0TBEYaeT: B
aTOM pecTopaHe MOXHO OTBeAaTb CbiTHble 3aBTPaKM, MoTA-
rvBaTh 60Kan MOJHOMO anepuTVBa, XOPOLLUEro BUHA AN Mpe-
BOCXOQHOrO MMBa, JEryCTUPOBATb MECTHbIE 3HOraCTPOHOMMA-
YecKue emvKaTechl, a TakKe TUMYHbIe TUPOmbekye Brioda
Y XPYCTALLYIO NULLY. He TOMbKO B 3are, HO TaK e U Ha BbIHOC.

Trattoria Bar "Al Grappolo”
TparTopva-bap «Anb rpannono (Y BuHorpaaHoi rposav)

Via Marsala, 2 ¢ Valeggio sul Mincio (VR)
Tel./Ten. +39.045.7952387

carteri.c38@gmail.com

Cristina, figlia d'arte e professionista stimata, propone una
cucina semplice, realizzata con il cuore: tortellini di Valeg-
gio, pescato di lago, allegria e accoglienza le specialita.
XosAitka KpuctiHa, MOTOMCTBEHHbIA MOBAP M MPU3HAHHBIA
MpocheccvoHan B CBOEM fiere, MpefiaraeT nonpoBoBarh fpo-
CTble, HO MPUTOTOBMIEHHbIE C AyLOiA 6i0Aa: TPAANLIMOHHbIE
MECTHble «TOPTENNMHI 13 Banemxo» (Tyn nenbmeHeit), cmp-
MEHHbIE [IeNMKaTeCkl 13 CBEXENOMaHHOM 036PHOI Pbibbl 11
apyrvie 6nioaa. Bee 310 B YIOTHOM 11 Apy)Keckoil atMoceepe.
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Veneto ® Lombardia ® Colli Morenici ® Lago di Garda

Via Giotto, 21 ¢ Valeggio sul Mincio (VR) Ristorante Gatto Moro

Tel.fTen. +39.045.6370570 )
eien Pectopat «[aTTo Mopo» (Maspckwit Kor)
www.hotelfaccioli.it l o s e —

gatto_moro@yahoo.it

L5

La famiglia Faccioli de I'Hotel Faccioli &, dal 1985, sinonimo
ditradizione e accoglienza: tortelliniNodo d’Amore, pesce di
lago e pesche sciroppate sono vere specialita al Gatto Moro.
C 1985 ropa cembA Gayyonu, Bnagenblbl 0AHOMMEHHOTO
otena «Hotel Faccioli», ynpaBnAeT 3TUM yIOTHbIM, CTUABHO
0hOPMIEHHbIM 3aBEAEHUEM, TAe MOXHO HacnaxaaTbeA
TaKUMU U3bicKamu, Kak «TOpTeNuHbI «/Tl060BHbIA y3en»
(«Nodo d’amore»), hvpMeHHble bntosa 13 NPECHOBOAHOM
PbIObl 1 NEPCUKIA B CHpONE.

Via Don G. Beltrame, 10 ¢ Valeggio sul Mincio (VR) Eden Hotel Ristorante

Tel./Ten. +39.045.6370850
Otenb-pecTopaH «daeH»
www.albergoedenvaleggio.com

eden@albergoedenvaleggio.com
i Albergo Eden

Tradizione e cordialita fra il Lago di Garda, Verona e Mantova:
camere moderne, appartamenti con cucina, tre sale convegni,
parcheggio e un'invitante cucina locale intrisa d'eleganza.

Tpaavuveit 1 rocTenpUAMCTBOM MOXHO HacnaxaaTbCA B OTe-
- pecTopaxe «JfeH», PacnonoXeHHoM Mexay o3epom ap-
fAa v ropofamin BepoHa u MaHTyA. B pacriopaxeHim roctei:
COBpEMeHHbIE HOMepa, KBapTUpbl 060y A0BaHb! MUHU-KYXHEN,
TPU KOH(DepeHL-3ana, YaCTHaA NapKoBKa W JneraHTHbIA pe-
CTOpaH, e MOXHO Nonpob0oBaTh AENMKATECH! MECTHON KYXHU.

Piazza Gal'ibaldi, 1 # Volta Mantovana (MN) Bar Ristorante Plzzeria Miramonti
Tel./Ten. +39.0376.83496
Muuuepna - pectopat «MupamoHTh»

www.ristorantemiramontivoltamantovana.com -
conte.francesco@alice.it

]

& Miramonti Ristorante

Affacciato sulla piazza del paese, Miramonti offre fra-
granti pizze e specialita di mare eccellenti: crudita,
paccheri al granchio, crostacei alla catalana, fra tutti.
BbixoAALLMIA Ha LieHTpanbHyto nnollasb Bonbta MaxToBaHa
pecTopaH npeznaraeT WUPOKWiA BLIGOP MULLbI U M3bICKOB
113 MOpenpoayKToB. KopoHHble 6ioAa 3aBefeHNA: accopTy
113 CbIPbIX MOMTIOCKOB, PaKo0BPa3Hble Mo-KaTanaHeku, Ma-
KapOHHbIE PyneThl «nakkepu» ¢ Kpabom.

Viale della Liberta, 1 ¢ Castel d'Ario (MN) Hotel Eden
Tl fTen. +39.0376.661561 Orens “3eH’

www.hoteledenmantova.com —"11
d

info@hoteledenmantova.com

& HOTEL EDEN CASTEL D'ARIO

Alle porte di Castel d’Ario, Hotel Eden, con le sue 44 con-
fortevoli camere e I'ampio ristorante pizzeria, é I'ideale per
eventi e piacevoli soggiomni dal servizio curato e cortese.
PacnonoxeHHblit B HenocpeacTBeHHoi 6mmsocTi ot KacTens
I'Apuo, oTenb «3aeH», Co cBOVUMI 44 KoM(OpTaBEMbHBIMU HO-
Mepamit 1 NPOCTOPHbIM PECTOPAHOM, UAEabHO MOAXOAUT AA
MOMHOLIEHHOrO 0T/bIXa, Takke 6narofapA BeXnMBomMy 1 06-
XOAUTENHOMY MEPCOHaY W YKOTHOW aTMocchepe 3aBefeHus.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE
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Citta lacustre, citta fluviale, citta fortifica-
ta, comune fiorito d'ltalia, citta turistica e
d'arte, citta virtuosa 2012 e ora Comune
Gioiello d'ltalia. Un'ampia e lunghissima
spiaggia caratterizza il litorale: tre chilo-
metri dove dare spazio a tutte le attivita
balneari e sportive.
Una panoramica passeggiata pedonale la
costeggia tra canneti, fiori, vegetazione e
alberi che d'estate offrono naturale riparo
dopo la tintarella. Il porto e i porticcioli
sono punti di partenza per escursioni e
giornate di sole alla scoperta del golfo e
Continua a pagina 58

CTapvHHaA BOEHHaA KPenocTb, 03epHblil W
PEYHOW ropof, LEHTP Typuama W MCKYCCTBA,
YOOCTOEHHbIN  Ha3BaHUA  «TOPOAOM-BUPTY-
o3om-citta virtuosa 2012 r.» a Takxe Wta-
NbAHCKON  KoMMyHOI-XemuyxuHon Uranuu,
lMeckbepa-genb- apaa, co cBOMMM TpemA
KUNOMETPaMK MasAxa, pajyet Bcex nobute-
neit NNAXKHBIX PasBieYeHNn N BOSHbIX BUAOB
cnopta. OTctopa ynobHo aobupatsea 4o Ao-
cTonpumMeYaTeNbHOCTE 03epa U 40 3Hame-
HWTBIX MapKOB Pa3BlEYEHW: OT NpU4anoB

npozosxexmne cTp. 58
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Veneto ® Lago di Garda

Strada Santa Cristina, 13 ¢ Peschiera del Garda (VR) H Ote' Le A|| de| FI’aSSI no
Tel/Ten. +39.045.4950327 [OCTUHUYHBIN KOMNTEKC «Jle anu
www.lealidelfrassino.it  A€Mb PpacciHo (KpbinbA GpaccuHo)»

info@lealidelfrassino.it
&i Le Ali del Frassino %

() Nel cuore dell'oasi del Laghetto
del Frassino, il resort sposa I'esemplare
equilibrio fra natura, pregio e benessere.
Dalla villa dei primi del ‘900 e all'inter-
no di un rigoglioso parco, si diramano
i sentieri che conducono alle splendide
residenze, 92 tra suite e alloggi, alla Spa,
alla bio piscina, ai due ristoranti, tripudio
della cucina veneta, al poo/ bare al cen-
tro congressi.

& pnonoxenibi B LIBHTPE OXPaHAEMOro 3ano-
BefH1Ka 03epka JlareTTo-aens-PpacciHo, rocTiHIY-
Hblil KOMMEKC AapUT CBOMM FOCTAM BEMMKONENHbIA
OT/bIX Ha MPUPOLE, B MPECTUKHOM 1 3KONOTUHECKN
4NCTON MeCTHOCTY. C 3neraHTHo BUNMbI KOHLA Ae-
BATHAALATOrO Beka Pa3BeTBNAIOTCA TPOMMHKY, Be-
[yLLMe K BenMKonenHsiM peauaeHuam (100 obbek-
TOB, B TOM Y¥CIIE NIOKCOB 11 anapTamMeHToB), K «cna»
11 XVBOMMCHOMY 61o-6acceiiHy, K ABYM pecTopaHam,
ABAIOLLMMCA OMTIOTOM KYMIMHAPHOM TpaavLi obna-
cTit BeHeTo, K 6apy 1 KOH(EPEHLI-LIHTPY.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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del Lago di Garda. Canali, ponti, piazzet-
te e ampi slarghi come la grande piazza
d'Armi, nonché imponenti costruzioni
militari, caratterizzano la citta rendendo-
la unica e offrendo al visitatore un sug-
gestivo ambiente dove scoprire angoli
e scorci, colori e luci, da catturare con la
macchina fotografica. L'alta e grandiosa
cinta muraria cinquecentesca racchiude
completamente il centro storico, vero or-
goglio d'architettura, d'arte e di cultura.

Un affascinante gioco d'acqua, di luci e di
colori circonda la citta, tra gli alti bastioni
e le rive dei contro bastioni, invitando a
passeggiate ed escursioni indimenticabili
a piedi, in barca o in canoa.

raBaHu perynapHO OTNPaBAAIOTCA NapoMbl Ha
9KCKYPCUN U OAHOLHEBHBIE MPOTYKM MO 03€-
py apga. Kananel, MOCTbI, nnowaam n 60mb-
LuMe OTKPbITbIe NOLWAKM, Takne Kak MbAauua
o’Apwv (nnaugapm), a Takxe BnevaTnAlwme
BOEHHbIE COOPYXEHWA, XapakTepu3yT ropos,
W [enatoT ero yHukanbHbIM. CTeHbl WeCTHaA-
LiaToro Beka OKpYXaloT UCTOPUYECKMIA LIEHTP,
HACTOALLYIO XKEMYYXMHY apXUTEKTYpbI, UC-
KYCCTBa U KYNbTypbl: BOMLWEOHbIe Urpbl BOAbI,
CBETA W UBeTa NpurnallalT noceTuTeneir Ha
Nporynku 1 He3abblBaeMble 3KCKYpPCUN Melw-
KOM, Ha NOLIKE UK Ha KaHo3.

Al Canal Bar Pizzeria
Eap-l'lwuuepiwﬁ «Anb KaHan»

Via Fontana, 3/5 ¢ Peschiera del Garda (VR)
Tel./Ten. +39.045.7552770

davide.berta86@gmail.com

Accogliente e gioviale, magico nella bella stagione, Al Ca-
nal propone una cucina semplice e buona di stampo medi-
terraneo distintasi per I'ottima pizza e i tanti dolci casalinghi.
YIOTHBIE 1 TOCTENPUUMHBIA PECTOpaH, rae BECHOW U
NeToM LapuT BonwebHaA atMocdepa, npeanaraet npo-
CTYI0 W BKYCHYIO KYXHIo, rae npeobnafaioT apomatl
Cpeav3eMHOMOpbA, NPEeBOCXOAHAA MULLA 1 PasHoo-
BpasHble AOMalLH1e AecepTbl.
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Piazzetta Scaligera ¢ Peschiera del Garda (VR)
Tel./Ten. +39.045.7552149

() Al centro di una pittoresca piazzetta di Peschiera, il ri-
storante e pizzeria Il Gabbiano & la combinazione vincente di
desjgn e gastronomia verace. | piatti, di mare e di terra, sono
il perfetto ritratto della gestione: schietta e calorosa.

La pizza ¢ quella napoletana autentica, soffice e leggera dal
profumo irresistibile.

Il Gabbiano ristorante pizzeria
PectopaH «/nb a66uano»

] pectopate «/nb [ab6uaro» (Haitka) rapMOHM4HO CrmmmMCh
KpeaTvBHbliA J13aiiH M UCTUHHAA raCTPOHOMUYECKaR KyMbTypa HoX-
HoiA Vramuw. Metio npeznaraer peiBHble 1 MACHbIE 6M110Aa, KOTOpbIe
MIOMHOCTBIO OTPAXAIOT NOAXO/ BaJeNbLIEs K KyXHe: 11060Bb K Mpo-
CTbIM, HO MOANMHHBIM KYMHAPHBIM TRAANULMAM. 3[.]er MOXHO TaKxe
0TBe/aTb BO3AYLLHYIO 1t aDOMATHYIO HEAMOMMTAHCKYHO MALLLY.

Via Roma, 11 ¢ Peschiera del Garda (VR)
Tel./Ten. +39.349.2472231

malafrontemichele@gmail.com

() Napule...& & uno dei lounge bar storici del Garda vero-
nese. Un mix di glamour e buon gusto negli arredi e nello stile
per un ambiente informale e frizzante animato, dall‘aperitivo
all'after dlinner; da musica, sfiziosita partenopee e ottimi afink.

Napule...e Lounge Bar
«Hanyne ...» layHx bap

@ Hanyne 3..» - 370 OfIMH U3 UCTOPVYECKVX NayHX-6apoB
BEPOHCKOI CTOPOHbI 03epa apaa. Fnamyp v XOpOLLMIA BKYC YyB-
CTBYIOTCA B 06CTAHOBKE 1 CTUME 3TOMO LUMKAPHOTO, HO B TO Xe
BPEMA HehOPMaITBHONO 11 XKIBOTO 3aBEAEHNA, T/A€ OTINYHO MOX-
HO MPOBECTY BEYEP, HACNAXAAACH NOZ My3blKy HeanonUTaHCKu-
MV [ienkaTecamy v AOCTOMHbIM anepuTvBaMi i KOKTEANAMA.

Albergo Aurora - Otenb «Apopa»

Via XXV Aprile, 51 ¢ Sirmione (BS)
Tel./Ten. +39.030.919009

www.aurorasirmione.com - info@aurorasirmione.com

i Hotel Aurora

Hotel Aurora, con affaccio sul
Lago, é l'ideale per soggiorni
vivaci e rilassanti. Valori ag-
| giunti sono la colazione “pa-
" noramica” e l'ottima cucina.
PacnonoxexHbii  Ha  camom
Gepery osepa, oTenb «ABpo-
pa» WAeanbHo MOAXOAUT Jito-
6utenam paccnabnaioLero
OTAblXa. 3aBTpaK Ha nmaHopaw-
HOIl Teppace W BenuKonen-
HOE MEHIO pecTopaHa HUKOro
He OCTaBAT  PaBHOAYLUHbIM.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Pepé Bag’s - “Pepe bags” - cymku n akceccyapbl
Via Antiche Mura, 29 ¢ Sirmione (BS)
Tel./Ten. +39.030.919092

www.pepebagssirmione.altervista.org - pepebags@email.com
i Pepe’ Bags

Realta consolidata nel panorama
della pelletteria e degli accesso-
ri moda, Pepé Bags propone
brand contemporanei e di stile
quali Furla, Blugirl e Coccinelle.
“Pepe  bag’s”  3aHumaet
COMMAHYID  mosuumio B
| pelTuHre  AUCTPUEBIOTEPOB
5 M30ennit U3 KOXM N MOAHBIX
akceccyapos,  npeacTasnAa
COBPEMEHHble 1 CTUNbHbIE
2 OpeHabl, Takue Kkak Furla,
o Blugirl n Coccinelle.
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Lazise e
~ Bardolino

" Naumse u
BapaonuHo

Lungo la Riviera degli Olivi, fra le altret-
tanto deliziose Garda e Peschiera, si
affacciano al Lago la bella Lazise con il
castello e il grazioso porticciolo ornato di
eleganti ville ottocentesche e Bardolino,
sinonimo di buon vino, ma soprattutto
una splendida localita di villeggiatura.
Oltre che per la riviera, turistica per de-
finizione, Lazise e Bardolino conquistano
per la presenza di terme, parchi diverti-
mento, ampie spiagge e innumerevoli oc-
casioni per lo svago che ben si sposano
con le ricchezze storico-artistiche.

Bpnonb Pusbepbi-aenbu Onusm, Mexay XuBonuc-
HbIMK ropofamn Fapaa u Meckbepa, HaXOAATCA
o4apoBaTenbHble KypopThl Jlauuse ¢ 3amkoM 1
raBaHbto, OKPY>KEHHON M3ALUHBIMK BUMMaMK fe-
BATHaALATOro Beka, 1 bapaonuHo, npekpacHoe
MECTO OTAbIXa, U3BECTHOE OAHOMMEHHbIM BYHOM.
TypucTbl npuresxaioT B Jlaunse u bapaonuHo no
MHOMMM MpWUYMHAM: KypopTbl MpeanaraioT LWwi-
POKME NAAXW, TepMasbHble KOMMEKChI, NapKu
pa3BneyeHnid, aTTpakLMOHbl 1 6ecHUCneHHble
MCTOPUKO-KYNbTYPHbIE MEPOMPUATUA, KOTOpbIe
XOPOLLO COYETAIOTCA C UCTOPUYECKMMU 1 XY L0-
XXECTBEHHBIMU COKPOBMLLIAMM 3TOr0 KpaH.

Trattoria Villa
TparTopua «Bunna»

Localita Villa » Cavaion Veronese (VR)
Tel./Ten. +39.045.7235426

www.trattoriavilla.it - trattoriavilla@libero.it

& Trattoria Villa

Trattoria Villa, luogo incantevole, da oltre 40 anni valoriz-
za con genuinita il menu dove spiccano tortellini, bigoli
con le sarde, agnellino al forno, baccala e ottimi vini.
TparTopua «Bunna» 310 o4aposaTensHoe 3aBeaeHme ¢ 6o-
NIee YeM CopoKaneTHei uctopuelt. TpaauLMOHHbIEe 1 CE30H-
Hble MHrPeAMeHTLI ABMAIOTCA OCHOBHBIMI COCTABMAIOLMMM
MeH!0, Tie, KPOME OBOLLEV, BblAENAIOTCA MaKapoHHbIe 13ae-
TIMA SOMALLHEr0 MPUrOTOBNIEHINA, TaKIe KaK «TOPTENIMHI» 1
«BUront» ¢ capavHamu, 6102 u3 6apaHnHbl v NeYeHol Tpe-
cKu «bakana», B CONPOBOX/IEHNM U3bICKAHHBIX BUH.
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Albergo Ristorante Sirena / Otens pectopa «Cupesa» |

) Qualits e signoria da anni distinguono I'Ho-
tel Sirena di Lazise, una garanzia per i vacanzieri
amanti del comfort e del relax. La posizione, cen-
trale e fronte Lago, cosi come la cucina gestita di-
rettamente dai titolari, la cura degli arredi, il grande
parco, la piscina e il comodo parcheggio ne fanno
un luogo unico ricco di charme e di sempre irresi-
stibili tentazioni.

Viale Roma, 4/6 ¢ Lazise (VR) ® Tel./Ten. +39.045.7580094
www.hotelsirenalazise.it ® hotelsirenalazise@libero.it

i Hotel Sirena Lazise - Lago di Garda

@ PacronoxenHblit B Jlaumse Ha Gepery osepa Mapaa,
otenb «CupeHa — Pycanka» obecneuusaeT rocTAm po-
CKOLLHBIA OTAbIX Y BOALI, 6narofapA BbICOKOMY KayecTBy
npegocTaenAemblx yenyr. LleHTpanbHoe pacnonoxeue
OTENA, KyXHA ero pectopaHa, HaxoAAWAAcA Moj Hero-
CPEACTBEHHBIM YNPaBNEHNEM BNaJENbLEB, U3bICKaHHbIE
NHTepbepb, 6oNbLLOI NapK, 6acceiH 1 yaobHaA napkoBka
[enaroT ero yHKanbHbIM MECTOM, NOMHbIM 04aPOBAHMA 1
HEOTPasMMbIX UCKYLUEHHIA.

Hotel Smeraldo / Otenb «Cmepanbpo» =

Via Giacomo Puccini, 2 ¢ Lazise (VR) ® Tel./Ten. +39.045.7580196

() Hotel Smeraldo, vicino alla spiaggia e al centro
storico, & I'ideale per trascorrere una vacanza all'in-
segna del relax avvolti da una cornice di grande pre-
gio paesaggistico, architettonico e storico.

Una coccola fatta di ambienti confortevoli, parco,
piscina idromassaggio, sala congressi e terrazza per
godere sin dalla prima colazione dell'impagabile vi-
sta sul Lago di Garda.

—_—

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

www.hotelsmeraldo.info ® info@hotelsmeraldo.info

& Hotel Smeraldo

@ PacnonoxeHHbii B HEerocpeaCTBEHHON 6nM3ocT OT
nnAXa 1 T UCTOPUYECKOrO LieHTpa ropoaka Jlaumse «OTens
Cmepanbpo» (Iaympya) - 970 naeasnbHoe MecTo /1A Npose-
[IeHUA paccnabnAoLLero OTAbIXa y BOZbl, B OKPY)XEHUN BENU-
KOMENHOrO MPUPOAHOTO, APXUTEKTYPHOIO W UCTOPUYECKOrO
naHpwadTa. B pacropmxeHm rocteit: komgoptabenbHole
HOMepa, napK, bacceilH ¢ Axaky3au, KoHepeHL:-3an 1 60mb-
laA Teppaca, Ha KOTOPOW C Camoro yTpa MOXHO Hacna-
XZAaThcA HesabblBaeMbIM BIAAOM Ha 03epo [apaa.
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Hotel Campagnola
Orenb «Kamnabona»

Via S. Cristina, 30 # Bardolino (VR)
Tel./Ten. +39.045.7210015

www.hcampagnola.com
info@hcampagnola.com

& Hotel Campagnola Seaside

Campagnola, hotel fronte Lago, é accoglienza, calore e ge-
nuinit fra relax e natura. 21 camere moderne valorizzate da
servizi esclusivi come pontile privato e giardino all'inglese.
TOCTENPUAMHBIA 11 COBPEMEHHBIA OTEMb, PACrONOXEHHbIA
Ha camom bepery 03epa, B OKPYXXEHU TULLMHbI 1 MPUPOAbI,
MPUHVMAET roCTel B CBOVX KOMApOpTaBenbHbIX 21 HoMepax.
K ycnyram rocteii Takxe aHrniACKui caj 1 YacTHbIA npuyan.

Gelateria Biancaneve
Kadhe-mopoxeHoe [Ixenarepun «buankaHese»

- ame

Borgo Garibaldi, 26/a ® Bardolino (VR)
Tel./Ten. +39.335.8229947

fam fer@alice.it

i Gelateria Biancaneve Bardolino

Il gelato Biancaneve, il migliore di Bardolino, & un‘esplosio-
ne di piacere, anche per intolleranti. Da provare i semifred-
di e la bignolata anche presso il negozio di piazza Lenotti.
MopoxeHoe 0T Axenatepun «BuaHkaHeBe» (BenocHexka),
€O CBOUM GECKOHEUHbIM Pa3HOOBPa3veM BUAOB 11 BKYCOB, B
TOM 4vcnie ANIA TeX, KTO CTPafaeT OT MULIEBOI HEMepeHoCH-
MOCTU HECOMHEHHO ABMAETCA HaWTYHLLIMM MOPOXEHbIM BCErO
ropoga bapaonuHo. He nponyctute aeceptsl «cemupenno»
1 «GMHbONATa», KOTOPbIE MOXHO MPOAErYCTUPOBATb TAKXE BO
BTOPOM MYHKTE MPOJaXH, PACTIONOXEHHOM Ha nnowaay Jle-
HOTTH (Piazza Lenotti).

Le Ancore della Bastia
PectopaH «/le aHkope aenna bacTua»

Via Bastia, 7 ¢ Lazise (VR)
Tel./Ten. +39.045.6470779

www.leancoredellabastia.it - info@leancoredellabastia.it

i Le Ancore Della Bastia

Qui, fra il porto e il centro, la cucina mediterranea si fa
generosa e invitante a cominciare dai crudi di mare fino
alle zuppe. Non mancano carni alla griglia, pizze e insalate.
B Naumae, Hefaneko oT nopTa v LIEHTpa ropoaka, pecTopaH
«[le aHKope Aenna bacTuA» npepnaraeT AerycTvpoBaTh
Wenpble 6moaa CpPeav3eMHOMOPCKONM KyXHW Ha OCHOBE
CBEXENOIMaHHOI PbiBbl, HAYMHaA C ChIpbIX AAPOB MOPA A0
PbIGHBIX CyroB. He MpomycTuTe Takxe MACHbIE U3bICKU Ha
rpune, apoMaTHyIO MALLY ¥ canabl.

Madison
Mara3aut ogexabl «<MagncoH»

Via Arco, 37 ¢ Lazise (VR)
Tel./Ten. +39.045.7580097

www.madisonlazise.it - store@madisonlazise.it
& Madison Lazise

Da oltre 35 anni Mario e Maria Assunta, propongono outfit
glamour e di tendenza fra i brand pit prestigiosi di setto-
re: Diesel, Cycle e Sundek su tutti. 7ax Free per stranieri.
Yxe 6onee 35 net maraau «MagucoH», npuHaanexalmin
Mapwio 1 Mapuu-AccyHTe, 3T0 MECTO BCTPEM ANd TeX, KTO
MoBUT 0AeBaTbCA rMamypHo U MoaHo. Opexnaa oTobpaH-
Haf 13 NyYLWMX KOMNEKLMA UTaNbAHCKIX U MeXZyHapoa-
HbIX MPECTUXHbIX GPEHA0B-TMAEPOB OTPACIH, TaKUX Kak:
Diesel, Cycle, Sundek. Tax Free ana uHocTpaHLes
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Via Francesco Fontana, 8 ¢ Lazise (VR)
Tel./Ten. +39.045.7580035

www.allagrotta.it - alla.grotta@iol.it
& Alla Grotta

Nel cuore di Lazise, Alla Grotta invita a un'appagante degu-
stazione di sapori e creativita con crudi di mare impareggia-
bili per freschezza e aupeal. Disponibili 12 graziose camere.
PacrionoxeHHoe B LigHTpe Jlauuse, YioTHoe 1 aneraHTHoe
3aBefieHne «AnnA [poTTa» npurnaiaeT nocetuTened
nonpo6oBaTh NPEBOCXOAHbIE 6MI0Aa, CPEA KOTOPbIX Bbl-
LenATCA KpeaTuBHble 1 COBNasHUTENbHbIE accopTy U3
cBexaiwen pbibbl. JOCTYMHbI Takxe 12 yI0THbIX HOMEpOB
AA MPEKPACHOro OTbIXa.

Ristorante Albergo Alla Grotta
locTuHMLa-pectopa «Anna [potTa»

Via Cansignorio, 16 ® Lazise (VR)
Tel./Ten. +39.045.6470644

www.cozzeria.com - info@cozzeria.com

& Cozzeria alle mura Lazise

Il giardino di Alle Mura & una coccola di semplicita dove as-
saporare un menu appetitoso e vario noto per le specialita
a base di cozze. Dispone di 4 confortevoli appartamenti.
B GonbLUOM NeTHeM cajy pecTopaHa NPUATHO AerycTipo-
BaTb CbiITHbIE ONI0AA U3 MACA WM Pbibbl, rpaH-canaTbl 13
CBEXVX OBOLLEW, XYCTALIME MUULI & TaKXe OpUriHab-
Hble PeLenTbl Ha OCHOBE MInAWIA (COZze- 0TCIOfa Ha3BaHMe
cozzeria). B pacnopAxeHun rocTeir Takxe 4 KomcopTa-
GenbHble KBapTUpbI.

Alle Mura Cozzeria - Ristorante - Pizzeria
Pectopat-Muuuepna Kouuepus «Anne Mypa»

Via Albarello, 28 # Lazise (VR)
Tel./Ten. +39.045.2521765

www.osteriaduearchi.it - info@osteriaduearchi.it
& Osteria Due Archi

Lazise si anima di buona musica, ilarita e sapori veneti.
Osteria Due Archi ¢ il ritrovo locale dove trascorrere ore
spensierate fra buon vino, bruschette e stuzzichini gustosi.
Octepua «[lya Apku», n3niobneHHoe MecTo BCTPeYN Xu-
Tenein Jlaunse, OXVUBNAGTCA XOPOLLE My3bIKOW 1 XX13He-
PafOCTHBIM CMEXOM B COMPOBOX/AEHUM BOMLIEGHBIX apo-
MaToB KyXHW pervioHa BeHeTo, BKYCHbIX 3aKYCOK, FPEHOK
«BpycKeTTa» 1 Gokana XopoLuero BIHa.

Osteria Due Archi
Ocrepua «[lya Apki»

Via Calle I°, 20 o Lazise (VR)
Tel./Ten. +39.045.7580158

ristorantekambusalazise@gmail.com
i Ristorante La Kambusa

Sergio Bertoldi, gestore gioviale e chef encomiato, & au-
tore di un menu d'elogio al mare e al lago, non privo di
ottime carni, cucinate a regola d'arte nel bel camino a vista.
OT0 ylOTHOE 3aBefeHue, ynpasnAeMoe Led-noBapom
Cepmxo bepTonbau, OTMEYEHHbIM Harpajamin 3a CBoe
MacTepcTBO, NPeAnaraeT MeHto, KOTOpoe ABMAETCA Aa-
HbIO JennkaTecam U3 MAca, MOPCKORA 1 03epHON Pbibbl.
Briofia MCKyCHO MPUrOTOBMEHbI Ha TpUne y  KPacuBoOro
KamuHa, KOTOPbIA CTOUT Y BCEX Ha BIAZY.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Ristorante Kambusa
PecropaH «Kambysa

| -

»
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Sirmione e
- Desenzano

CnpmMnoHe n
[le3eHuaHo

Abbracciate al golfo piu grande del Bas-
so Garda, Sirmione e Desenzano offrono
al turista spiagge curate e una vita nottur-
na elettrizzante, ma anche tanti spunti per
gli amanti dello sport, dell'arte, dell'arti-
gianato e dello shopping. Vetrine sfiziose
ed eleganti si alternano ai tavolini di gela-
terie, bar e locali nel bel centro storico di
Sirmione, che di sera s'illumina come una
piccola Parigi e nel salotto privilegiato
che & I'antico borgo romanico di Desen-
zano, fra il lungolago e piazza Malvezzi.

PacnonoxeHHble Ha

KpynHeiwem
3a1MBe B HWXHE yvactu o3epa bacco
lapoa, ropoja CupmuoHe u [le3eHuaHo

npeanaratoT TypuUcTam pasHble
MapLpyTbl M0 AOCTOMNPUMEYaTENbHOCTAM,
00OPYAOBAHHBIE W YXOXEHHbIE MAAXUA K
XWBYIO HOYHYIO XM3HM, @ TakXe MHOro
BO3MOXHOCTEN [AnA nobuTenein cnopra,
WCKYyCCTBA,  PEMEecen W LWONMWHra.
B kpacuBoM  WUCTOPUYECKOM  LiEHTpe
CupMWOHe, KOTOpbIA B HOYHOE BpEMA
OCBELLAeTCA Kak  ManeHbkuii  Mapux,
3feraHTHble BUTPUHbI MarasuHoB U NaBOYEK
YyepenylTCA C pPEecTopaHamu, MOLHbIMY
Knybamm 1 neTHUMM Teppacamu 6apos W
Kae-MOpOXeEHbIX. A COCeLHMIA LPEBHWN
PUMCKWIA TOPOLOK [le3eHUaH0, OXMBNEHHbIA
Kpyrnbii rOf, Ha BbIXOAHBIX CTaHOBMTCA
MPUBUNETMPOBAHHBIM CANlOHOM 1 MECTOM
BCTpeyu nobutenein WonmnuHra u BecenbA,
0C00EHHO BLOMb HabepeXHoW 03epa M Ha
nnowaaun Mansseuum.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Hotel Alfieri / Otenb «Anbdpnepu»

Via Mazzini, 38 # Sirmione (BS) ® Tel./Ten. +39.030.9905247

() Di fronte allo Stabilimento Termale Virgilio e
nei pressi del Castello Scaligero, il rinnovato Ho-
tel Alfieri offre ospitalita in 44 camere pulite, ac-
coglienti e alcune con vista lago. Motivo di vanto
sono il ristorante dove scoprire le prelibatezze eno-
gastronomiche del territorio e la piscina sul tetto
con vista panoramica mozzafiato, solarium, servizio

bar e Wi-Fi.
|

www.hotelalfieri.it ® info@hotelalfieri.it

& Hotel Alfieri

@ PacronoxeHHblil HaNpoTUB TepM  Bupmkumio
Hepaneko oT 3amka Ckanurepos, oTenb «Anbduepn»
npeanaraeT CBOWUM rocTAM 44 YIOTHBIX ¥ koMdhopTabens-
HbIX HOMEpa, HEKOTOpble C BUAOM Ha 03epo. MOCTUHULA
0COBEHHO ropAUTCA CBOVM PECTOPAHOM, FAe FocTU MOryT
OTKPbITb [A11A ce6A MECTHbIE SHO-TAaCTPOHOMUYECKIE U3bl-
CKM, @ TaKxe 6acceiiHoM Ha Kpbllue, ¢ 3aXBaTbiBAIOLMM
[yX NaHOpPaMHbIM BZOM, NPOCTOPHBIM CONAPUEM, YHOTHBIM
6apom 1 Wi-Fi ycnyramm.

Piazza Flaminia, 7 ¢ Sirmione (BS)
Tel./Ten. +39.030.9905811

www.hotelcatullo.it - info@hotelcatullo.it
& Hotel Catullo

Fondato nel 1888 il Catullo € una delle strutture ricettive pid
antiche di Sirmione e si caratterizza per I'atmosfera romanti-
ca, I'arredamento sofisticato e una cucina davvero gustosa.
OcHoBaHHbI B 1888 roay, «Hotel Catullo» ABnAeTcA oa-
HOW M3 CaMblX CTAPUHHbIX FOCTUHUYHBIX KOMJIEKCOB B T.
CvipmM1oHe. B ero Knaceu4eckix v LMKapHbIX MHTepbepax
LiapCTBYyeT poMaHTU4YecKan aTMoCcthepa, a pecTopaH npes-
naraeT OT/IMYHYIO BKYCHYIO KYXHIO.

Hotel Catullo
Otenb «Katynno»

Via Ossario, 27 # Solferino (MN)
Tel./Ten. +39.0376.854051

www.darenato.it - info@darenato.it

& Albergo Ristorante Alla Vittoria “Da Renato” |

La famiglia Beschi da un secolo propone una cucina tipica
dove spiccano paste fresche e Capunsei, patrimonio gastro-
nomico locale. A disposizione alloggi finemente arredati.
Bonblue Beka uneHbl cembu beckn npepnaratoT UCKYCHO
NPUroTOBNEHHbIE TPaANLIMOHHbIE MECTHbIe 6ntoaa, rAe Bbl-
[enAlOTCA MakapoHHbIE U3AeMnA Py4HOR paboTbl 1 KeLKu
«KanyHcem». K pacnopsXeHuIo rocTen UMeeTcA Takxe He-
CKOMbKO U3bICKaHHO MeBMMpOBaHHBIX HOMEPOB MOBbILLEH-
HOro komdopTa.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Albergo Ristorante Alla Vittoria “Da Renato”

FoCTUHMLA-pecTopaH «AnnA ButtopuA da PeHaro»
s :
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°| Antica Trattoria La Speranzina / CrapuxHas TparTopus «/ln CriepaHuuHa»

Via Dante, 16 ¢ Sirmione (BS) ® Tel./Ten. +39.030.9906292

www.lasperanzina.it ® info@lasperanzina.it

& Antica Trattoria La Speranzina - Sirmione (Bs)

() Un angolo di Céte dAzurimmerso nella sceno-
grafia magica del Lago di Garda.

Ovattati dall'impareggiabile atmosfera seducente e
dolce della terrazza de la Speranzina si apprezza una
cucina, connubio fra sperimentazione e tradlizione,
dove la genuinita & protagonista assoluta di un per-
corso culinario awvincente. Orgoglio del sommelier
é la cantina con oltre 1.900 etichette.

@ TMorpyxeHHan B BonwebHbIA naHawadT osepa ap-
[a, cTapuHHanA TpaTTopusA «Jla CnepaHumMHa», €O CBOeN
BESIMKOMENHOM Teppacoi, KOTopad, KaXeTCA, BUCUT MeX-
1y HeboM 1 03epoM, CnoBHO yronok JlasypHoro 6epera,
MIHOBEHHO NMPUBNEKAET BHUMaHE NPOXOXKUX. 34eCh MOX-
HO HacnaauTbCA B0 aamMu KyxHU, KOTOpas NpeACTaBnAeT
€060 CMeCh TpaAMLMK W HoBaTOPCTBA. [OPAOCTHI0 COME-
Nbe ABMAETCA BUHHBIA norpeb ¢ Bonee yem 1900 mapok

Hauny4Lwmx nTanbAHCKUX 1 UMNOPTHBIX BUH.

| Ristorante Risorgimento / Pectopan «Pusopmxumanto»

Piazza Carducci, 5/6 ¢ Sirmione (BS) ¢ Tel./Ten. +39.030.916325

www.risorgimento-sirmione.com ® info@risorgimento-sirmione.com

() Da oftre un secolo Risorgimento & il “salotto”
della bella Sirmione. Grazie alla cucina tradiziona-
le d'eccellenza e alla vasta e poliedrica cantina é
il ritrovo, sul Lago di Garda, per palati sopraffini e
amanti del buon gusto. Fragranze sensoriali combi-
nate fra loro generano capolavori artistici capaci di
appagare corpo e anima. Ideale per pranzi d'affari
ed eventi esclusivi.

@ Vivien Gonee Yem BEKOBYIO MCTOPHIO, pecTopaH «Pu-
30PIKMMIHTO»  BbIFMAAUT KaK  “CanoH”  MCTOPUYECKOro
LieHTpa BenukonenHoro CupmuoHe. Bnarogapa OTAMYHOM
TPAANLIMOHHOM KyXHM 1 OBLLMPHOMY BIHHOMY norpeby, 3aBe-
[eHne ABNAETCA MECTOM BCTPEUM M3bICKaHHbIX rypMaHoB 1
niobuTenein ANUTHOTO BUHA. 3.eCh MOXHO 0TBeAaTb Kynu-
HapHble LeeBpbl B OpUrMHabHbIX KOMOMHALWAX apoMaToB
11 BKYCOB, CMOCOBHbIX Y0BNETBOPUTL CamblX TPeBGOBaTENb-
HbIX NoceTuTenei. PecTopaH ABNAETCA AeaNbHbIM MECTOM
ANA [eN0BbIX 066108 U AKCKIO3MBHbIX MEPOMPUATIIA.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Piazza Goffredo Mameli, 6 ¢ Desenzano del Garda (BS) PrOfU me ri d Pa ro | d ri
Tel./Ten. +39.030.9143438 I'Iapq)IOMepr”‘/‘l MarasmH

simonelazzarini@live.it « naponapM »
r;

& Profumeria Parolari Excellence De Beaute

() Da oltre 15 anni affacciata sul pano-
rama della bellezza desenzanese, in pie-
no centro storico, Profumeria Parolari si
propone come un angolo di nicchia dove
poter godere dei privilegi di brand/di lus-
so selezionati e importati da tutto il Mon-
do. Parolari conquista i suoi clienti con
creazioni artistiche capaci di ammaliare i
sensi grazie alle materie prime pregiate e
alla lavorazione artigianale.

@ Fonee 15 net napgromepHblit MarasuH
«[Maponapu», HaxXOAALMACH B CAMOM MCTO-
pudeckom LeHTpe [eseHuaHo, 3aHumaeT
COMMAHYI0 MO3MLMIO HA MECTHOM pbIHKE
KpacoTbl. MarasuH ymeeT MoKopuTb CBOWX
KNMEHTOB LIMKAPHbIMY U3AENMAMU OT npe-
CTUXHBIX GPEH/0B, @ TakXe U3bICKaHHbIMU
TBOPEHUAMU U3 BCErO MUpa, CMoCOGHLIMM
3aBOPOXMTb YyBCTBA, 6narofapa ux aparo-
LiEHHOMY 11 BbICOKOKAYECTBEHHOMY ChIpbHO 1
MacTepcTBY Py4HOI paboThbl.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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| Osteria Alla Torre / Octepus «Anna Toppe»

Via Torre, 1 ® Desenzano del Garda (BS) ® Tel./Ten. +39.030.9108261

www.osteriaallatorre.it ® info@osteriaallatorre.it

& OSTERIA ALLA TORRE di MATTINZOLI A. & C. sas

() Lungo la Strada dei Vini e dei Sapori del Gar-
da, Osteria Alla Torre apre i suoi ambienti e 'incan-
tevole terrazza agli amanti della buona cucina ca-
sereccia fatta dei sapori stagionali della tradizione.
Tartare di filetto al coltello, uovo in camicia, carré
d'agnello gratinato alle erbe e vini d'eccellenza le
specialita. Ideale per ricevimenti e banchetti d'at-
mosfera.

@ PacronoxeHHan BAOMb «[loporu BUH 1 BKyCOB 06-
nactu Fapaa», octepua «Alla Torre» NpUBETCTBYET BCEX
niobuTenel XopoLwein JoMallHel KyxHW B CBOWX 3anax 1
Ha 04apoBaTeNbHoOI Teppace.

KopoHHble 6rtofia 3aBefeHuA: TapTap u3 dune, Anua-na-
LIOT, Kape ArHEHKa B NaHMPOBKE C TpaBamu 1 apyrve ae-
JIMKATECHI, B COMPOBOXAEHNM 3MUTHbIX BUH. OCTepuA uae-
abHO NOAXOANT ANA NPOBEAEHUA NPUEMOB 1 6AHKETOB B
YHWKanbHOM aTMocchepe.

Park Hotel
«[Tapk Otenb»

Lungolago C. Battisti, 17 ¢ Desenzano del Garda (BS)
Tel./Ten. +39.030.9143494

www.parkhotelonline.it - booking@parkhotelonline.it
& Park Hotel Desenzano del Garda

Sul lungolago, Park Hotel propone ambienti esclusivi e atmo-
sfere che sintetizzano I'incontro tra storia e accoglienza. Ser-
vizio personalizzato, cucina gourmet, sala meeting e piscina.
B aKcknto3mBHoii rocTuHuue «Park Hotel», pacnonoxen-
HoI1 Ha bepery 03epa lapaa, UCTOPUA MECTHOCTM 1 rocTe-
MPUAMCTBO COYETAOTCA, CO3/aBaA aTMOCKEPY rapMOHNI.
MepcoHan13npoBaHHbI CEpBIC, COBPEMEHHbIE HOMEpa,
KYXHA «Typme», KOHrpecc-3an 1 bacceitn obecneumsatot
KOMAOPT BbICOKOrO Ka4ecTsa.

Hotel Piccola Vela
Orenb «[nkkona Bena (8 nep. «ManeHbkui napyc»)»

Viale T. Dal Molin, 36 ¢ Desenzano del Garda (BS)
Tel./Ten. +39.030.9914666

www.piccolavela.it - info@piccolavela.it
& Piccola Vela Hotel

La famiglia Polettini accoglie gli ospiti in una villa elegante
ed esclusiva con ampio giardino di limoni e deliziose camere
arredate con gusto. Piscina e cucina di livello a disposizione.
CeMmbA TONETTUHN NpUrnalaeT CBOUX rocTeil B neraxT-
Hylo aTMoceepy IKCKIO3NBHOIA BUNMbI, OKPYXXEHHON Ca-
FIOM, HaronHeHHbIM apoMaToM NMMOHOB. BenukonenHble
MOMEHTbI OTZbIXa AapAT U3bICKaHHbIE HOMepa, yTonato-
Wi B 3eneHm bacceilH 1 NpeBOCXOAHbIA PECTOPaH.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Via XXV Aprile, 51 ¢ Sirmione (BS)
Tel./Ten. +39.030.919009

Www.aurorasirmione.com
info@aurorasirmione.com

() Hotel Aurora, con 19 camere fregiate di vista Lago e
comifort modemi, offre soggiomi fra relax e vivacita ovattati
dalla quiete incantevole di Sirmione. Valori aggiunti sono la co-
lazione “panoramica” e il piacere autentico della buona cucina.

Albergo Aurora - OTenb «Apopa»

i Hotel Aurora

@ PacnonoxeHbIii Ha camom Gepery 03epa, B TULLIVHE
0o4aposaTensHoro ropoaka CupMm1ore, otens «Aurora-As-
popa» npesnaraet pasmellenre B 19 KomcoptabenbHbix
HOMepax W uaeansbHo NoaxoauT niobutenam paccnabna-
folLiero oTAbIxa. [OCTM MOryT HacnaauTLCA 3aBTPAKOM Ha
naHopamHol Teppace, a Takxe 6rtoaamu BENNKONEenHoro
MEHIO FTOCTUHUYHOTO PECTOpaHa.

Via Antiche Mura, 29 ¢ Sirmione (BS)
Tel./Ten. +39.030.919092

www.pepebagssirmione.altervista.org
pepebags@email.com

() Reatts consolidata nel panorama della pelletteria e degli
accessori moda Pepé Bags € concessionario di brand/d'eccel-
lenza ricercati, creativi, raffinati e attuali quali Furla, La Mar-
tina, Blugirl, Coccinelle, Love Moschino e Stella Rittwagen.

[~

Pepé Bag's - «Pepé Bags» cymKu 1 akceccyapsl
&i Pepe’ Bags

[ “Pepe bag's” 3aHMMaeT COMMAHYI  MO3MLMIO
B PeiiTUHre AUCTPUOLIOTEPOB W3LENUA U3 KOXWU W
U3bICKaHHbIX ~ MOZHbIX ~ @KCECCyapoB, — MpeAcTaBnAA
COBPEMEHHble W CTWbHble OpeHabl, Takue Kak Furla,
La Martina, Blugirl, Coccinelle, Love Moschino un Stella
Rittwagen.

Il Gabbiano ristorante pizzeria
Pectopan-nuuuepua «Mnb abbuaro (Yarika)»

Piazzetta Scaligera ¢ Peschiera del Garda (VR)
Tel./Ten. +39.045.7552149

Cucina partenopea, /look tren-
ay e ospitalita caratterizzano
Il Gabbiano, tappa obbliga-
ta per gustare la vera pizza
napoletana oltre alle tante
specialita di mare e di terra.
briona  HeanonMTaHckol  KyxHi,
CTUNBHOE OCHOPMIIEHNE MHTEpbEpa
1 FOCTENPUANCTBO OTMYaIOT PECTO-
paH «/nb Fabbuaro», rae 0bA3aTens-
HO Haz0 OCTaHOBWTLCA [INIA flerycTa-
LM @YTEHTUYHOM HeanonuTaHCKom
ML 11 MHOTOUNCTIGHHbIX  leniAKa-
TECOB M3 MACA ¥ MOPErpO/yKTOB.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Napule...& Lounge Bar
«Hanyne 3...» Jlaynx bap

Via Roma, 11 ¢ Peschiera del Garda (VR)
Tel./Ten. +39.349.2472231

malafrontemichele@gmail.com

Chic e informale & lo stori-
co lounge bar di Michele e
Maria, ideale per aperitivi o
after dlinner glamour e gustosi
con buona musica, leccornie
partenopee e ottimi  alink.
HechopmanbHbIi 1 rnamypHblit CTIMb
xapakTepuayet nayHx-6ap «Hanyne
3..». 3aBefieHue, MpuHaanexaliee
Mapun 1 Mukene, ngeansHo noaxo-
AWT AnA ferycTauuv aneputean aAnAa
NPOBEEHNA  BECENIOr0  BEYEpHero
A0CYra MOA XOPOLLYIO My3bIKY U B CO-
MPOBOXAEHUN HearnosMTaHCKuX ae-
NNKATECOB W AOCTOMHBIX KOKTENNEeN.
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| La Roccia Ristorante Pizzeria / Pectopat-Mnuuepua «/a Pouyas

Via Piana, 4 ¢ Sirmione (BS) ® Tel./Ten. +39.030.916392

www.ristorantelaroccia.com ® info@ristorantelaroccia.com

() Nel centro storico di Sirmione, quello de
La Roccia & un indirizzo da appuntarsi sullo
smartphone per gustare in ogni piatto la genuinita
della cucina mediterranea basata sulle prelibatezze
del mare, le primizie dell'orto, paste fatte in casa,
ottime pizze tradizionali cotte nel forno a legna,
buon vino e scorci d'incantevole fascino.

La Roccia ¢ Ideale per matrimoni e pranzi di lavoro
dal successo garantito.

& La Roccia

@ PacrionoxeHHbiii B MCTOPUYECKOM LigHTPe Cupmio-
He, pecTopaH-nuuuepuA «Jla Poyyax» - 3T MeCTo, KOTopoe
AOMKeH MoCeTUTb Ka)K,ELbII7I, KTO JXenaet HacnagutbCA
NOANMHHLIM  BKYCOM 6}1}0,[[ Cpe,uVI3eMHOMOpCKOI7I KYXHW.
Cpefw 6nt0f, MPUFOTOBIIEHHBIX U3 CBEXWX WHTPEAVEHTOB,
BbIIENAOTCA peLienTbl Ha OCHOBE AAPOB MOPA, MaKapOHHbIe
U3fenuA py4Horo NpUroToBnieHnA U nudua us HaCTOHLLleI?I
ZIPOBAHOM Neyn. Bokan XopoLLero BiHA U 04apoBaHme Beni-
KONErnHOro oKpy>KatoLLero naHawadta AOMONHAT bnaxeH-
Hyto atmocdhepy. «Jla Poyda» naeansHo noaxoauT AnA npo-
BeZeHA cBafie6HbIX TOPXKECTB, AENOBbIX 06e0B 1 YXKVHOB.

Ristorante La Rucola
PectopaH «Jla Pykona»

Via Strentelle, 3 ¢ Sirmione (BS)
Tel./Ten. +39.030.916326

www.ristorantelarucola.it
info@ristorantelarucola.it

Tra le mura di Sirmione, gli intimi locali de La Rucola, pro-
fumano di estasi: consistenze, colori, tecnica e passione di
una cucina mediterranea affine all'arte. Cantina di pregio.
Pectopat «/la Pykona», pacnonoxeHHsli B caMmom cepale
CupmuoHe B 0BBATUAX CTAPUHHBIX CTEH CKanMrepoBCKON
30X, MPUHUMAET TMOCETUTENe B CBOWX YIOTHBIX 3ar,
BCTPEYan WX 3anaxamy, LBeTamu 1 apomaTami UCKyCHOM
CPEAM3EMHOMOPCKOM KyXHu. V3bickaHHaA KapTa BUH [i0-
NOJHAET racTPOHOMUYECKOE YAOBOMBCTBME.

Ristorante Antica Contrada
PectopaH «AHTUKA KOHTpaa»

Via Colombare, 23 ¢ Sirmione (BS)
Tel./Ten. +39.030.9904369

www.ristoranteanticacontrada.it
info@ristoranteanticacontrada.it

& Antica Contrada Trattoria

Antica Contrada, nei pressi di Sirmione, sorprende con una
cucina genuina e feconda. Specialita di pesce, ma anche
ottime carni, porcini, tartufo, carciofi, asparagi in stagione.
PacnonoxeHHbIit B OKpecTHOCTAX ropoaa CupmmoHe, pe-
CcTOpaH «AHTUKa KOHTpaAa» NPUATHO YANBAAET NoCeTUTE-
nei, npeanaran pasHoobpasHble U opurHanbHble 6noaa
113 03epHOI Pbibbl 1 MACA, @ TaKke (IMPMEHHbIE CE30HHbIE
KyLLaHbA 13 rpubos, Tprodenei, apTULLOKOB 1 CriapXu.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Ristorante Pizzeria La Foresta / Pecropan-Muuuepus «/la dopecta» |

Via Mazzini, 4 » Colombare di Sirmione (BS) * Tel./Ten. +39.030.919455

() L4 cucina di mare de La Foresta, nei pressi
centro storico, é una sinfonia di sapore e origina-
lita: invitanti antipasti di mare e di terra, spaghetti
allo scoglio e risotto ai frutti di mare, ottimi se-
condi piatti di pescato italiano freschissimo, pizze
fragranti e ben farcite, ghiotti dessert e ottimi vini
del territorio accarezzano il palato e conquistano
il cuore.

apicellastefano@gmail.com

@ B 5TOM CUMNATUYHOM 3aBEJEHUM, PACTIONOXEHHOM
HeJaneko OT MCTOPUYECKOrO LIEHTPa, MOXHO BCeraa
Hacnax/aaTbCA ChITHLIMU 1 OPUTMHANBbHBIMA KYLIAHbAMM:
POCKOLUHbIE 3aKYCKM W3  pblbbl, MACHbIE accopTw,

anneTUTHble NepBble MakapoHHble 610aa, Kak cnareTT
UAN PU3OTTO C MOPENPOJYKTaMK, BENMKONENHbIEe BTOPbIE
6niofa 13 CBEXenoniMaHHo! pblbbii, XpYCTALIME MULLbI,
[ecepTbl py4Hoit paboTsl. LUMPOKWiA acCOPTUMEHT BUHHOTO
norpe6a OTNMYHO AOMONHAET KaXA0e 3acTonbe.

Bar Ristorante Erica / bap -pectopax-nuuuepua «dpuka» |

Viale Marconi, 43 ¢ Sirmione (BS) ® Tel./Ten. +39.030.916141

&i Ristorante Pizzeria Erica - Sirmione (Brescia)

) Erica, accogliente locale nei pressi del centro
storico si Sirmione, si distingue per la peculiare for-
ma a pagoda aperta ai lati che permette allo squar-
do di spaziare a perdita d'occhio sino alle acque del
Lago di Garda.

Arredi moderni, materiali classici e cordialita si fon-
dono creando il giusto clima per meglio assaporare
golose paste fresche, saporite carni, pesce fresco,
fragranti pizze e dolci casalinghi.

www.ristoranteerica.it

@) PacnonoXeHHblil B HECKOMBKUX MUHYTaX X0ab0bl OT
MCTOPUYECKOro LieHTpa CupmunoHe, Gap-pecTopaH «3pu-
Ka» 6pocaeTcA B rnasa bnarofapa cBOei opuriHansHom
chopme  «narofbl», OTKPLITOA MO CTOPOHAM W MO3BONA-
foleit cBOGOAHO BMAETH 03€PO A0 CaMOTO FOPU3OHTA.
CoBpeMeHHble MHTEPBEPLI 11 Knaccuyeckue matepuans
Mebenu 1 ekopa COefMHEHbI BMECTe, Co3aaBas MpuAT-
HOE OLLyLLEHNE rapMOHIM 1 Yi0Ta, NO3TOMY 3AECh 0COBEH-
HO NpWATHO ByAeT oTBeAaTb nepeble 6niofa U3 cBeXen
nacTbl, BTOPbIE 13 COYHOTO MACA UMW CBEXEN Pbibbl, BKYC-
HaA NnLUa 1 BENUKONENHBIE AECEPTHI Py4YHON paboTbl.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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) Mantova

' MaHTyA

Prezioso gioiello che si specchia nelle ac-
que dei suoi laghi, Mantova citta d'arte &
dal 2008 patrimonio dell'umanita dell'U-
NESCO.

Oltrepassati i ponti sui laghi che cir-
condano la citt3, si schiude il centro di
Mantova che suscita immediatamente
interesse e ammirazione per le strade e
le piazze con i palazzi e le chiese che vi si
affacciano, custodi di opere che rappre-
sentano una parte importante del tesoro
architettonico e artistico italiano. Lim-
mensa piazza Sordello con il bel Palazzo
Ducale, via Broletto, piazza delle Erbe e
Palazzo Te, sede del museo civico e di
importanti mostre d'arte, sono luoghi da
visitare assolutamente per apprezzare ap-
pieno I'espressione culturale della citta e
conservarne un ricordo che accarezzi non
solo la memoria ma anche il cuore.

Fopos MaHTyAa — HacTOAWMIA Nnapew COKpo-
BuLW, 06bekT BcemupHoro Hacneama HOHE-
CKO. KpacoTta ropofa owylwaeTca yxe Ha
Bbesfe, 0TpaxanAcb B Bojax ABYX OKpyxa-
fowmx ero o3ep. 3a MocTamu 4epes 03epa
WCTOPUYECKMIA LIEHTP Cpasy Xe packpblea-

eTCA nepen MNOCETUTENAMM, BbI3bIBAA UX
BOCXULEHWE: BCE LEHTpasbHble yauubl W
nnowaan yKpalweHsl ABOpLaMA 1 LIEPKBAMM,
XPaHUTENAMU 3HAYUTENBHOW YacTh UTaNbAH-
CKOTO Xy[JOXECTBEHHOIrO W apXUTEKTYPHOro
cokposuwa. OCHOBHbIMA  AOCTOMPUMEYa-
TeNbHOCTAMM ropofa ABMAIOTCA NPOCTOPHARA
nnowaap Copgenno, ¢ [isopuom [epuoros
(Manauuo fykane), ynuua bponatTo, MbAuua
genne Opbe 1 Manauuo Te (Piazza Sordello,
Palazzo Ducale, via Broletto, Piazza delle
Erbe e Palazzo Te), HbiHe [opoackon mMysen
11 MECTO NPOBEEHMA KPYMHBIX Xy0XECTBEH-
HbIX BbICTABOK. OTOT MasieHbKWiA, HO MOJHbIN
LparoLeHHOCTEN ropoz, HaJonro OCTaHeTCA B
namATW 1 B CEepALE noceTuTenen.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &
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Via PF. Calvi, 30 ® Mantova
Tel./Ten. +39.0376.320781

www.rechigi.com
info@rechigi.com

& Rechigi Hotel Kitchen Bar

Elegante gemma dal design moderno inserita in un monile
rinascimentale per vacanze dal comfort e dalla raffinatezza
esclusivi. Hotel, ristorante e galleria: |'apoteosi del gaudio.
OneraHTHOE 3aBe/ieHe COBPEMEHHOrO Au3aiiHa, pacrono-
KEHHOE B KOHTEKCTE 3rioxi Bo3pox/aeHws, naeanbHo nog-
X0oUT AnA KoMchopTabenbHoro OTAbiXa B 3KCKMKO3WBHON
atmocthepe. TOCTUHMLA, PECTOpaH W ranepen WckyccTea
- anocheos TOPXECTBa.

Rechigi Hotel Kitchen Bar
Orenb-Hap-pectopaH “Pexnmxu

Corte dei Sogliari, 3 ® Mantova
Tel./Ten. +39.349.8051658

www.civicotre.it - civicotre.mantova@gmail.com
& Civico Tre #3

Il giusto cocktail di atmosfera e divertimento in una /oca-
tion esclusiva dall'ora dell'aperitivo al dopocena: ottimi
alrink, buona musica anche /ive e audace creativita in cucina.
TapMOHMYHOE COYETaHMe CMOKOMHOTO OTAbIXa M Mpas-
HU4HOrO BECENbA LIAPUT B 3TOM AKCKIIIO3VIBHOM 3aBefeHMe
C Yaca anepuTMBa [0 MOCMEYXUHHOrO BpemeHu. 3nech
MPUATHO HACNAX/ATLCA TBOPHECKMIA KYNMHAPHBIMM Clop-
NPU3aMH, OPUTMHAMBHBIMM - HAMUTKaMK, @ Takxke XopolLeil
MY3bIKOW, B TOM YUCTE XMBON.

Civico Tre 3 Bar & Restaurant
«bap & PectopaH YuBuko 3» (aom. 3)

Piazza Erbe, 6 ® Mantova
Tel./Ten. +39.0376.362798

www.grifonebianco.com - info@grifonebianco.com

i Ristorante Grifone Bianco

Le belle sale affrescate e il fascino di piazza delle Erbe
in estate accolgono I'ospite per deliziarlo con speciali-
ta come il Luccio in salsa, il risotto alla Pilota e I'Elvezia.
Kpacuble 3ambl, yKpalueHHble (hpeckami, NPUBETCTBYIOT
rocteit, NpeAsnaras M npoAerycTpoOBaTh Takue U3bicKaH-
Hble Briofa Kak LyKa B coyce, pU3oTTO «a-NA Munota» 1
3HAMEHUTBIA TOPT “TenbBeumA” . JIeTOM NPUATHO YXuHaTb
Ha Teppace, MtobyAcb 04apoBaTensHoi nnoLwazsto MbAlLa
nenne pbe .

Ristorante Grifone Bianco
PectopaH “TpuchoHe bbAHKo”

Via Enrico Fermi ® Mantova
Tel./Ten. +39.0376.1720017

www.mantovaresidence.com
info@mantovaresidence.com

Elegante struttura non lontana dall'aeroporto, dal centro e
dalla A22, Mantova Residence & stile e funzionalita, quali-
ta e convenienza per soddisfare al meglio ogni esigenza.
OneraHTHbIN rOCTUHNYHBIA KoMnneke “MaHToBa PesungeHc”,
Hax0AALLMICA HeianeKo OT adporopTa, OT LieHTpa roposa 1
OT aBTOTpacchl A22, 0TAM4aeTCA CTUEeM, (hyHKLIMOHANbHO-
CTbIO M XOPOLLMM COOTHOLLEHNEM «LieHa-Ka4eCcTBO», Y0B-
NIeTBOPASA BCE MOTPEBHOCTU NOCETUTENEN .

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE

Residence "Mantova Residence”
Pe3unneHc “MaHToBa Peanpexc”
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Ristorante Pizzeria Valentina
PectopaH Pectop

P

Via Castelletto, 63 ¢ Castelletto Borgo (MN)
Tel./Ten. +39.0376.302131

www.ristorantepizzeriavalentina.com

info@ristorantepizzeriavalentina.com
i Ristorante Pizzeria Valentina Di Agovino

Nelle sale caratteristiche di una cascina ristrutturata Valen-
tina offre il meglio del mare e della tradizione: risotto alla
Mantovana, branzino, tartufo e patate ne sono assaggi.
B xapaKTepHbIX 3anax OTPEMOHTUPOBAHHOTO IEPEBEHCKOTO
[oma BaneHTuHa npenaraeT Haunyyiive 6ioaa 3 Mope-
MPOJYKTOB ¥ CaMble BKYCHbIE PELeNTbI 13 MECTHOM Tpaau-
L. He nponycTuTe «pu3oTTO a-NA MaHTOBaHa», MOPCKOM
OKYHb, Tprothens v kapTodens.

Agriturismo Beatilla
Arpotypuam ‘Beatunna’

Strada Mantovana, 21 ¢ Marmirolo (MN)
Tel./Ten. +39.0376.466480

www.agriturismobeatilla.it
info@agriturismobeatilla.it

& Agriturismo Beatilla

Nel Parco del Mincio, in una struttura del 1498, Luca Bor-
noffi ha creato un luogo dove arte, natura, eco design, rici-
clo e comfortaccolgono I'ospite mettendolo a proprio agio.
B okpyxeHun 3anosefHika Mapko-aenb-MuH4o, B nome-
LeHnAx 3aaHnA 1498 r., Niyka BopHodhdn cospan mecTo,
T[i€ UCKYCCTBO, NPUPOAA, IKONOTMYECKMI An3aitH, 3Konepe-
paboTka maTepuanos v yao6cTBa NPUBETCTBYIOT rOCTEN U
3aCTaBNAIT BCEX YYBCTBOBATbL CE6A KOMGOPTHO.

Trattoria La Cambusa
Tpartopua “Ma Kambysa”

—

Via Roma, 2 ¢ Motteggiana (MN)
Tel./Ten. +39.0376.527477

www.lacambusa.eu
info@lacambusa.eu

A due passi dal palazzo dei Gonzaga, La Cambusa offre la
buona cucina mantovana oltre a piatti di pesce fresco come
polenta con funghi e aragostine e pesce spada con glassa.
PacnonoxeHHan B WaroBoi [OCTYMHOCTI OT AgopLia [oH-
3ara, Tpattopua «Jla Kambysa» npegnaraet 6niofa Tpaam-
LIMOHHOI KyXHY MaHTyu, a TaKoke M3bICKI 3 CBEXeroiMaH-
HOM pbibbl, TaKMe KaK «NonexTa» (Mamanbira) ¢ rpubamu u
omapamy 1 pbiba-mey ¢ rnasypbio.

Casa Rizzoli
Pecropar *Kasa Puuuonn®

Via Marconi, 2359 ¢ Ca’ Vecchia di Sustinente (MN)
Tel./Ten. +39.0386.43341

www.casarizzoli.com
info@casarizzoli.com

& Casa Rizzoli s.n.c

Elena e llaria propongono piatti tipici e raffinati, di car-
ne o di pesce, a prezzi imbattibili. Cucina espressa, steak
house, take-away e pausa pranzo veloce e irresistibile.
Enena v inapuA npeanaratoT TpanLIMOHHbIE U U3bICKaHHblE
YrOLLIEHIA 3 MACA WA MOPEMPOAYKTOB, M0 GECKOHKYPEHT-
HbIM LieHam: 6ioaa «C Mbiny C Xapy», 6e3 npefsapuTent-
HOIA 3arOTOBKY, MPUrOTOBMEHHLIE HEMoCPe/CTBEHHO rOCTIO,
CTeMK-XayC, e/ly Ha BLIHOC, «1aH4» 1 KOMMNEKCHbIe 06efbl.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Agriturismo Corte Perona / Arpotypuau ‘Kopre Mepora” =0

Strada Ostigliese, 38 ¢ Mantova ® Tel./Ten. +39.0376341147

www.agriturismomantova.it/azienda/73/Corte-Perona ® foronisrl@hotmail.com

) A due passi dal centro di Mantova, awvolto
dallo splendido giardino all'italiana di quella che é
stata la nobiliare residenza del Conte Paolo Penci
Perrone, I'Agriturismo Corte Perona offre soggiorni
lunghi o per week-end'in 11 appartamenti bi e tri-
locali con cucina, aria condizionata, lavanderia, tv
in camera e Wi-Fi gratuita. Inoltre sono disponibili
due sale per eventi e attivita ricreative e culturali.

R

& Agriturismo Corte Perona

@ B warosoit 6nM30cTV OT LiHTpa ropoaa ManTyw, B
OKPYXXEHWI BENVKOMNENHOTO UTANBAHCKOrO Caaa, Koraa-To
BXOAALLEr0 B COCTAB apuCTOKPaT4YECKOI PE3NAEHLM rpa-
ha lNaono MMenuw Meppone, Arpotypuam “Kopte MepoHa”
npeanaraeT AnUTENbHbIA W ABYXAHEBHbIA OTAbIX B 11
IBYX- 1 TPEX-KOMHATHbIX KBAPTUPaX C KyXHelt , KOHAMLMO-
HepoM, npayeyHoi, Tenesn3opoM 1 becnnatHor 3oHon Wi-
Fi. [locTynHbl Takxe fBa KOHrpecc-3ana ANA NpoBeAeHNA
KynbTypHO-pa3BneKaTenbHbIX MEpONpUATHIA.

Via Romana Zaita, 31 ¢ Bagnolo San Vito (MN)
Tel./Ten. +39.0376.253153

www.albergolacorte.com - info@albergolacorte.com
i Albergo La Corte

ABagnolo San Vito, base strategica per vacanze gastronomi-
che e naturalistiche, La Corte é |'alloggio moderno e discreto
per soggiorni d'affari o di vacanza confortevoli e funzionali.
HaxopAwwmiica B ropoake baxbono-Can-Buto, crpaternye-
CKOM MeCTOPACMONOXEHUM AN1A NPOBEAEHNA MEpONPUATHIA
racTPOHOMMYECKOTO MM 3KONMOrMHECKOro XapakTepa, Co-
BPEMEHHbIA 0Tenb «J1A KopTe - [IBop» naeanbHo noaxoauT
ANA NPOXWBAHWA BO BPEMA [eN0BbIX NOE3A0K Wunu AnA
KOMCPOPTHOrO OTAbIXa.

Albergo La Corte
Orenb «Jla kopTe»

Via San Cataldo, 58 # San Cataldo di Borgoforte (MN)
Tel./Ten. +39.0376.648085

www.ladolcevitamantova.it
salvatoremarchio@gmail.com

i La dolce vita di marchio salvatore

La Dolce Vita € un ristorante semplice e curato dove si tor-
na per 'accoglienza e la buona cucina mediterranea, di car-
ne e di pesce. Ottimi i maccheroncini con funghi e tartufi.
«La Dolce Vita» - 3T0 NpocTOE HO YIOTHOE U YXOXEHHOe
3aBefieHve, Kya Moy BO3BPALUAIOTCA /A HACMAKAEHNA
rOCTENPUMMHON aTMOCHEPON U OTIMYHON CPEAU3EMHOMOP-
CKOIA KyXHell U3 MAca 1 MOpenpozykToB. He mponyctute
racTa «MakepoHUIMHI» C TpUBaMU 1 TPIO(ENAMM.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Ristorante La Dolce Vita
PectopaH “fla [lonsbye Buta’
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Trattoria La Piazzetta
Tpartopua “Ma MbAuyeTTa”

Piazza Dall'Oca, 11 ¢ Roncoferraro (MN)
Tel./Ten. +39.0376.662164

bartrattorialapiazzetta@gmail.com
& La Piazzetta

Non esiste menu in questa deliziosa trattoria del centro,
ma solo pochi piatti tutti deliziosi e locali come: salumi,
maccheroncini allo stracotto, cotechino e dolci fatti in casa.
B 3TOM BOCXUTUTENbHOM 3aBEAEHUM, PACTIONOXEHHOM B
LIEHTpE, HET MEHIO KaK TakoBOro, a MpeAnaraioTca ToNbKo
HECKOMbKO BKYCHbIX O7110 MECTHOM KYXHU, TakuX Kak Kom-
GacHble accopTy, nacta «MaKepOHYMHU a-1lo CTPAKOTTO»,
Konbaca «KOTEeKWUHO» 1 OMALLHIE [ECEpTbI.

Ristorante Scacciapensieri
Pectopat «Ckay4aneHcuepu»

Piazza Teofilo Folegno, 4 # San Benedetto Po (MN)
Tel./Ten. +39.0376.620815

www.ristorantescacciapensieri.it

ristorantescacciapensieri@gmail.com
& Ristorante Scacciapensieri

La vera cucina mantovana a prezzi onesti. Alessio Caffini
& il re della pasta fatta in casa: tortelli, bigoli e fojade fra
tutti. Ottimi, inoltre, la selvaggina e i dolci al cucchiaio.
B pectopane «Scacciapensieri» Bbl MoxxeTe 0TBeAaTL 6roaa Tpa-
IVLIMOHHOI KyXHI MaHTyv 1o cripaseayvBebIM LieHaw. LLlech-nosap
Aneccvo KadhehmHm — HacToALLWA KOpOrb NacTbl AOMALLHEro npi-
rotoenenvA: TopTenm (tortell), Guronm (bigoli) v horae (fojade). He
MPOMYCTUTE OTAM4HbIE BII0AA 13 AV 1 BKYCHENLLIME ECEPThI.

Bombonera Café
Kathe «bomboHepa»

Piazza T. Folengo, 29 ¢ San Benedetto Po (MN)
Tel./Ten. +39.349.5320083

bombobynight@gmail.com
& Bombonera Café

Il cuore incantevole della citta si anima con le stuzzicanti pro-
poste del Bombonera Café: colazioni, buona musica, ottima
birra, cocktail, bollicine, vini, salumi e formaggi di qualita.
QOuvapoBartenbHoe cepALe ropoAa 0X1BNAETCA 3aMaHuMBbI-
MV NpeAnoxXeHuAMM oT «Bombonerax: 3aBTpaki, XopoLuas
My3blKa, MPEBOCXOAHOE MUBO, KOKTEWNM, BUHA, 3aKYCKM,
KayecTBeHHbIe KONGacHbIe 1 CbIpHbIE aCCOPTH.

Azienda Agricola Fattoria Corte Cappelletta

CenbCKo-xo3aicTBeHHaA thepma “Kopte Kannennetra”

Strada Coazze, 5 * San Benedetto Po (MN)
Tel./Ten. +39.349.4045213

corte-cappelletta.wix.com/fattcortecappelletta
fattoriacortecappelletta@hotmail.it

& Fattoria Corte Cappelletta

Un museo contadino vivente dove si rivalutano valori se-
colari, vecchie varieta orticole e frutticole e antiche razze
avicole autoctone con lo scopo di custodirle e valorizzarle.
“Kopte KannenneTTa” — 310 «XWUBOIA My3eit» (hepmMepCKoi
Ky/IbTYpbl, I/1€ BbICOKO OLEHVBAIOTCA CTAPUHHbIE 3aCTOMIbA,
CTapuHHbIE COpTa OBOLLEH 1 (hPYKTOB W APEBHUE MOPOAbI
KOPEHHIX Ky, C LIeMblO WX 3aLUUTbI U COXPAHEHMS.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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PacnonoxeHHaa Mexgy TpemA pervoHamm,
MaHTyaHcKad  TeppuTopuA  04apoBbIBaeT
TYPUCTOB  THICAYENETHAMA  TpaMLMAMM
UCKYCCTBA, KyNbTypbl M AYXOM NOMAUTUYECKON
HE3aBMUCMMOCTH, KOTOpbe OCTaBUMN CUMbHBINA
cned 1M co3pann HeobblyHylo aTmocdepy.
O6nactb  OnbTpe-Mo-mMaHTOBaHO,  POAMHA
cbipa lMapmmaxaHo PepxaHo - 370 cpepa
BO/Jbl M 3EMIMN, XWBOMUCHBIN W NNOLOPOAHbINA
MUKPOMUD B CEpPeanHe HidkHel [MapaHckoi
PaBHUHbI, YbA WUCTOPUA M IKOHOMMKA TECHO
cBA3aHbl ¢ Benukoii Pekoti MMo.

@*@!
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Bassa
Mantovana

OkpecHocTn MaHTyn :
«bacca
MaHTOBaHa»

Terra di confine incastonata fra tre regio-
ni, il mantovano ha una storia millenaria di
arte, cultura e indipendenza politica che
hanno lasciato un'impronta forte e una
complessita inaspettata. L'Oltrepo man-
tovano, patria del Parmigiano Reggiano,
& un ambiente di acqua e di terra, nel bel
mezzo della bassa pianura padana, la cui
storia ed economia sono strettamente
legate al Grande Fiume che la attraversa
dando vita a un porto di terraferma; un
microcosmo di fertilita e suggestioni.
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Trattoria Motta
TparTopua “MotTa”

Via Nazionale Cisa, 65 * Suzzara (MN)
Tel./Ten. +39.348.9507468

dav.motta86@gmail.com
i Trattoria Motta

Motta nasce nel 1960 con una cucina casereccia che mette
tutti a proprio agio. Squisite le tagliatelle con Gorgonzola
e pere, il risotto al Valpolicella e la tigellata del martedi.
TpatTopua 6bina ocHoBaHa B 1960 rody v ¢ Tex nop cnasuT-
CA CBOGN [OMALLHEN KyXHell, KOTopaA HpaBuTcA BeeM. He
NpOMyCTUTE anMETUTHbIE «TanbATENNE C CHIPOM FOProHA30-
na rpylueit», pu3oTTO B BUHE Banbnonuyenna u neneiku
«TUIXeNne» Mo BTOPHUKAM.

Public House birreria ristorante pizzeria
[uBHaA-pecTopaH-nuuLepua “Tlabnuk Xays”

Via Lombardia, 8 ¢ Suzzara (MN)
Tel./Ten. +39.333.9151562

www.birreriapublichouse.com
info@birreriapublichouse.com

& BIRRERIA PUBLIC HOUSE

Da Public House, nata dalla passione del Tary e di Billy
per la birra, la musica e lo stare insieme si gustano ottime
pizze e piatti come i bigoli al cinghiale e filare di costine.
B 3asepeHm ‘Tlabnuk Xays”, OCHOBaHHOM no6MUTENAMN
n1Ba, My3blKin 1 3acTOMbA Tapn 1 bunnm, MoxHO nonpobo-
BaTb BKYCHYIO MULILY 11 OpUrMHanbHble 61103, Takue, Kak
nacta «buron» ¢ MACOM 13 AMKOro KabaHa v pebpbILLKA.

Macelleria Equina Athos
MrcHan naska “AToc” - poAaxa KOHUHbI

Via Luppi Menotti, 1/c ® Suzzara (MN)
Tel./Ten. +39.345.7504661

macelleria-equina-athos.poinxshop.it
alexlodi88@gmail.com

& Macelleria Equina ATHOS

Compie un anno Athos, I'appuntamento con la qualita e la
varieta equina. Carne e gastronomia di cavallo e puledro con
tante novita gustose e al passo con i tempi, anche take away.
MscHoln naBke «ATOC» WCMONMHUNOCH rof. 3ech MOXHO
KyMTb BbICOKOKAYECTBEHHYIO KOHUHY 11 MACO XepebeH-
Ka, @ TaKxe MHOro BKYCHbIX 13biCkoB. [locTynHbI 6niosa
Ha BbIHOC.

Azienda Agricola De Padova Amedeo

Cenbcko-xo3aitcTBeHHoe npeanpuATie «[le Maposa Aveaeo»

B,

Via Gonzagone, 4 ¢ Tabellano di Suzzara (MN)
Tel./Ten. +39.0376.590191

bottegadellostruzzo.depadova@virgilio.it

Vicino al parco di San Colombano, De Padova alleva struzzi
di ogni eta, le cui carni fresche e salumi si acquistano presso
lo spaccio aziendale e al mercato contadino di Mantova.
PacnonoxeHHoe Hepaneko 0T napka CaH-Konomb6aHo,
CEMNbCKO-X03ANCTBEHHOE NpeanpuATie «[e Magosa» pas-
BOAVT CTPayCOB BCex BO3pacToB. CBexee 1 0TpaboTaHHoe
CTPAYyCHHOE MACO MOXHO KynuTb B (HMPMEHHOIA NaBKe U Ha
thepmMepckom pbiHKe B MaHTye.
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Lombardia ® Emilia ® Bassa reggiana e mantovana

Via Caselli, 24 * Reggiolo (RE)
Tel./Ten. +39.0522.973560

www.trattoriaallagoverde.it
info@trattoriaallagoverde.it

& Trattoria Al Lago Verde

A Reggiolo, immersi nell'incantevole quiete di un ampio
parco con laghetto, la famiglia Santini propone le antiche e
autentiche specialita della “Bassa”. Ideale per matrimoni.
B Pemxvono, B OKPYXeHUN TULLNHbI 1 3eM1eH BOMbLLIOTO
napka ¢ npyaoM, cembA CaHTWHM npeanaraeT 0TBeAaTh
CTapyHHble M ayTeHTU4Hble 6riiofa kpas bacca MaHTosawa.
3aBefieHe eanbHO NOAXOMUT [NA MPOBEGHUA Npass-
HIYHbIX 11 CBAAEOHbIX MEPOMPUATUI.

Trattoria Al Lago Verde
~ TpartopuA *Anb Jlaro Beppe”

"= |

Via Nazionale, 40 ¢ Codisotto di Luzzara (RE)
Tel./Ten. +39.0522.976842

pierlu7@hotmail.it
i Osteria Pizzeria Tigelleria Grimaldi

Locale accogliente e grazioso nella sua semplicita, Da
Grimaldi conquista per la squisitezza di gnocchi fritti e
tigelle. Martedi sera “giropizza” e menu fisso a pranzo.
OuapoBaTenbHoe 1 YIoTHoe 3aBe/ieHue MpeanaraeT noce-
TUTENAM OTIINYHbIE XAaPEHbIE NENELK «HbOKKO (pUTTOo»
W «TUIKENNe», KOMNNEKCHOe MeHIO Ha 06eA 1 muLLy no
BTOPHVKaM BE4epoM.

Piazza Mazzini, 14 ¢ Polesine Pegognaga (MN)
Tel./Ten. +39.0376.534369

trattoriafranca@virgilio.it

| Torelli, nel cuore della Bassa Padana, conquistano per
gentilezza e qualita. Da Franca si trovano ghiotti panini,
assaggi di tradizione e alimenti artigianali d'eccellenza.
3aBefieHue ceMbin Topennu, B cepave paitoHa bacca Mapa-
Ha, NOKOPAET noceTuTeneil bnaroaapA BEXNBOMY 0beny-
XMBAHUIO 1 KA4YECTBEHHBIM NPeanoxeHnaM mMexio. B «[la
®paHka» MOXHO nonpoboBaTtb anneTuTHble 6yTepbpoabl,
TPaANLIMOHHBIE M3bICKW M OTAMYHbIE 6/110Aa 13 MHTPeAneH-
TOB PY4HOTO NPUrOTOBNEHNA.

Trattoria Da Franca
Tpattopua “fla Opaka”

L

Via Provinciale Est, 12 ® Pegognaga (MN)
Tel./Ten. +39.0376.550991

www.toseat.it
info@toseat.it

& Toseat

Da 30 anni carne suina e bovina di qualita. Da TostEAT si ac-
quistano e gustano in loco o take away ottime carni, salumi,
formaggi, Lambrusco e piatti tipici. Ideale per pause pranzo.
Ha npotAxenun 30 neT 3aBefeHne npeanaraeT K npoaa-
€ Ka4YecTBEHHYIO FOBAAVHY W CBUHUHY, KONBaCHbIE n3ae-
A W CbIPbI, BIUHO «JlamMBpycKo» 1 6Mtofa MaHTOBAHCKOI
TPaAMLMM Ha BbiHOC. JlaBKa uaeansHo MoaxoauT AnA obe-
[LEHHOTO NepepbiBa.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

TosEat Camni Salumi Formaggi Grill
[punb-6ap KynuHapHaa naska «ToStEAT»
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Lombardia ¢ Bassa mantovana

La Lanterna Quistello
Otenb-pecTopaH.nuuuepua “Ia naHTepHa’

Via Martiri di Belfiore, 3 ¢ Quistello (MN)
Tel./Ten. +39.0376.625050

www.hotel-lanterna.it
info@hotel-lanterna.it

& “Hotel-ristorante-pizzeria-LA Lanterna”

Il comfort contraddistingue La Lanterna dove trovare genti-
lezza e disponibilita, agi moderni, la buona cucina genuina
e tanti inaspettati piaceri. Ideale per meeting e matrimoni.
3aBefieHne OTNM4aeTCA KOMGOPTaBenbHOCTbIO, BEXN-
BbIM 0BCTyXMBaHNEM, COBPEMEHHbIMI YA0BCTBAMM 1 Ka-
YECTBEHHOI KyXHeil pecTopaHa. ViaeansHo noaxoaut AnA
MpOBEJEHNA [1eNI0BbIX BCTPeY, CBAAEOHbIX 1 pasBnexa-
TeNbHbIX MEPOMPUATHIA.

Nuova Forneria Fratelli Giovanelli
BynodHas-nekapHa “bpatbA [kosaHennn’

Piazza Semeghini, 12 ¢ Quistello (MN)
Tel./Ten. +39.0376.619172

taniagandolfi80@gmail.com

Pane, pizza, grissini, schiacciatine e dolci della tradizione
mantovana sono sfornati ogni giorno rivelando a ogni
morso passione, eccellenza, pazienza, varieta e fragranza.
PasHoobpasHble xnebobynoyHble n3aenua, nuuua, xneb-
Hble Manoyku, NUporu, MUPOXHbIE N CNafoCcTX MaHTOBaH-
CKOW TPauLMM BbINEKAKOTCA eXEAHEBHO. BKycHaa 1 xpy-
CTALLAA NPOAYKLMA HUKOTO He OCTaBNIAET PaBHOAYLUHbIM.

La Bottega di Una Volta
Naska peI‘I/IOHaJ'IbeIX MPOAYKTOB Py4Ho/t padoT
“lla BotTera 1[4 yHa BONbTa”

Via Oberdan, 2 ¢ Quistello (MN)
Tel./Ten. +39.347.4194588

rizieri@alice.it

Nel mantovano accarezzato dal Secchia e dalla tradizione, La
Bottega di una Volta produce e vende deliziosi salumi padani
artigianali oltre a una vasta scelta casearia e gastronomica.
PacnonoxeHHan B 30He MaHTOBAHCKOW MPOBUHLIMM, HeAa-
nexo ot pekin CekKbA, NaBka NpoN3BOAWT W MPOJAET npe-
BOCXOAHblE KONGACHbIE U3AENUA PYYHOTO MPUrOTOBNEHNA,
a TaKke MpeanaraeT LNPOKUA BbIGOP MOMOYHO-ChIPHOM
MPOAYKLY 1 raCTPOHOMUYECKWE U3bICKU Ha BIHOC.

Caffetteria Gelateria La Fragola
Kadpe-mopoxeHoe “Jla dpparona”

Via Martiri di Belfiore, 8 ¢ Quistello (MN)
Tel./Ten. +39.0376.625367

i Caffetteria Gelateria La Fragola

LaFragola é gelateria e caffetteria con produzione artigianale
di gelati, biscotti, torte e dolci tradizionali e delle feste. Ser-
vizio cordiale e ambiente curato per una sosta confortevole.
Kadbe-mopoxeHoe “la dparona” (KnybHuka) npepnaraet
JrycTaLMIo 1 MPOJAXy MOPOXEHOrO Py4HOrO MPUroTOBNE-
HUA, NeYeHbe, TOPTbI 1 TPAANLIMOHHbIE AECepThl K Npass-
HuKy. 3aBe/ieHue BblAENACTCA BEX/MBLIM 0GCMYXUBaHMEM
1 KOMGHOPTHO! OBCTAHOBKOW U WAGANBHO MOAXOANT ANA
MPMATHOTO BPEMANPENPOBOXAEHNA.
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Lombardia ® Bassa mantovana

Via Ferrarine, 24 ¢ Quistello (MN)
Tel./Ten. +39.0376.618539

agricola.chieregati@libero.it

L'azienda Chieregati Sergio alleva allaperto e macella per la
vendita, capponi, galline, faraone e conigli, disponibili allo spac-
cio aziendale e ai mercati contadini di Viadana (mercoled), Suz-
zara (venerd)), Mantova (sabato) e Porto Mantovano (domenica).
Cenbcko-xo3aitcTBeHHasA hepma “Kbeperat Cepaxo” passo-
T Ky, hapacHOBLIX Ky, KariyHOB 1 KPOTKOB Ha OTKPLITOM
BO3ZyXe Y MPOJAET MACHYIO MPOAYKLMIO COBCTBEHHONO Mpou3-
BOZCTBA B (PUPMEHHOM MarasuHe 1 Ha (hepMepCKiAX PblHKax B
BbAnana (no cpepam), B Cyuuapa (o nATHMUAm), B MawTye (no
cy66oTam) 1 B Mopto MaHTOBaH (10 BOCKPECEHbAM).

Azienda Agricola Chieregati Sergio

Cenbcko-xo3aitcTBeHHaA (epma “Kbeperatn Cepaxo”
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Via XX Settembre, 3/a ¢ Quistello (MN)
Tel./Ten. +39.0376.619694

simone.rs@libero.it

Panificio La Rosa, delizioso angolo di Quistello nel manto-
vano, produce e vende pane, focacce, brioche, panini al
latte e molti altri buonissimi prodotti di fattura artigianale.
OvaposartenbHana GynoyHas-nexkapHa “fla Posa’, Haxoas-
LaAcA B r. Kyictenno, npou3soavT 1 NpoaaeT pasHoobpas-
Hble Xne606yN04HbIE U3AENNA, MMPOTY, NMMPOXHbIE 1 MHOTO
NAKOMCTB PY4HOr0 MPUrOTOBMEHHA.

Panificio La Rosa

BynodHas-nekapHa “fla Posa”
: et

Via Cantone, 143 ¢ San Giacomo delle Segnate (MN)
Tel./Ten. +39.349.7931068

danonnacarla@gmail.com
& Hosteria da Nonna Carla

In un ambiente curato e gioviale, Davide e Daiana mettono
in tavola le favolose ricette di nonna Carla con piatti della
tradizione come tortelli, stracotto, tigelle e gnocco fritto.
B yXOXeHHOM 1 TrOCTENpUAMHOM 3aBefeHWN, BRafenblbl
[Jasnge v [JaiiHa nogaloT Ha CTON CKas04Hble TPaA LIOH-
Hble peLenTbl oT 6abyluki Kaprbl: nefbMeHu «TopTesnnn»,
«CTPAKOTTO», XapeHble NENeLKn «TUIXKENNe» U «HbOKKO
hpuTTO».

Ristorante Hosteria da Nonna Carla
Pecropat “OcTepua aa HowHa Kapna”

- [
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Lombardia ¢ Bassa mantovana

Societa Agricola Longhi Dino e Andrea Via Comuna Santuario, 41 » Ostiglia (MN)
CenscxotoanicTaeios meanpueme Torr rou Aupegt CE1MoB- +39.395.5881305 el Ten. +39.0386.602878

— == www.longhimeloni.it
= o longhid@libero.it

&i Longhi Dino e Andrea s.s.

Nei pressi del Santuario, da 4 generazioni la famiglia Lon-
ghi produce e vende ortaggi, frutta e marmellate. In stagio-
ne, fra tutti: zucche, mele, angurie, meloni, pesche e pere.
B HemocpeacTaenHoi 6mm130cTvt oT CeATUNMLLA, HA MPOTA-
XXEHMM 4 MOKOMNeHuit cembA JTOHM MPOU3BOAUT U MpoJaeT
0BOLLM, PPYKTI: ThiKBbI, ABNOKM, apby3bl, AblHi, NEPCHKM 1
rpywwm. B npopaxe TaKke OTANYHOE BapeHbe.

Enoteca GUSTO diVINO Piazza Mazzini, 12 ® Ostiglia (MN)
OHoteka «['ycto anBuHo»

i

Tel./Ten. +39.392.0472455

& Enoteca GUSTO Divino

Gusto Divino € un viaggio sensoriale nel mondo del pia-
cere con oltre 20 qualita enoiche sfuse, etichette ricercate,
birre, grappe e distillati anche in confezioni personalizzate.
OHoTeka «[ycTo AMBMHO» (BOXECTBEHHBIA BKYC) - 3TO
MyTeLwecTa1e B MUP yA0BOMBCTBYUA. 31ech MOXHO Mpofe-
rycTupoBarb 1 npuobpectu 6onee 20 COPTOB PasnMBHOrO
BIIHA, MPECTUXHOE MapOYHOe BUHO, PASHOBIAHOCTY MIBA,
HaCTOeK, «rparin», Takke B NOAAPOYHOI YaKoBKe.

Forno Fratelli Negre”i Via IV Novembre, 14 ¢ Ostiglia (MN)

Tel./Ten. +39.0386.802182
BynouHas-nexapHA «BpatbA Herpennn ewen
Lo L

Panetteria Negrelli sforna capolavori di panetteria freschis-
simi e a lievitazione naturale come: pane ai cereali, gris-
sini, focacce, brioche, golosita locali e dolci delle feste.
Kaxpoe ytpo 6ynoyHan-nekapHa «bpatbA Herpennu» Bbl-
MyCKaeT CBEXEBbINEYEHHYIO MPOAYKLWMIO: TPaANLIMOHHbIN
11 3epHOBOI XNeb, XnebHble Nanoyky, NUpory, MUPOXHbIe,
KpyaccaHbl, MECTHble AenMkaTechl Ha Kaxapli feHb 1 K
npasgHuKam.

Gastronomia Il Tagliere Via Abetone Brennero, 63 ¢ Poggio Rusco (MN)

[ N T |~ T . 9 .7 2
FacTpoHoMiyeckan Naska “Unb Tanbepe el /Ten. +39.0386.733026

www.pastartigianale.altervista.org
pastartigianale@gmail.com

Ki Pasta Fresca Il Tagliere

Sandra e Luisa portano nelle case del mantovano la bon-
ta genuina con paste fresche (tortelli, tortellini, passatel-
i) gastronomia e dolci (sbrisolona, bignolata, tiramisu).
Bnapenuubl Canppa 1 Jlyii3a puHOCAT B AoMa NPOBUHLIAN
MaHTy BKyCHble KyNMHAPHbIE AENMKATECH!: CBEXENpUro-
TOBMEHHbIE MaKaPOHHbIE U3LEeNUA («TOpTENNM, TopTenu-
HW, naccaTennu»), MMporu 1 TopThl («36pK30moHa, BUHBO-
nara, TUpamm Cy») 1 NPpo4e racTPOHOMUYECKWE U3bICKY.
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Lombardia ® Bassa mantovana

Salumificio Ferrari / Kon6acxoe npoussoacTso “Geppapu” |

Via Argine Valle, 37 ¢ Quatrelle di Felonica (MN) ¢ Tel./Ten. +39.0386.66447

() salumificio Ferrari, azienda artigiana che basa
le sue ricette sulla tradizione emiliana, lombarda e
veneta, fa dell’allevamento suino il suo fiore all’oc-
chiello. Nel punto vendita Ferrari si trovano i classi-
ci della gastronomia locale come cotechino e sala-
mina, ma anche salsiccia, salame e carni da cuocere
oltre a diversi tagli bovini e a un’ampia varieta di
prodotti avicoli.

www.salumificioferrari.it ® info@salumificioferrari.it

@ B ocHoBe NPOAYKLMM KONBACHOro MPOM3BOACTBA
“©eppapn” nexar racTPOHOMUYECKME Tpaguuuu
pernoHos Amunun Pomanbu, Nlombapanm n Bexeto.
lopgoctblo  habpuku  ABNAETCA  BbIpaboTKOi
KonbacHblX U3fenuii 13 COBCTBEHHOW CBUHWUHbI:
«KOTEKWHO», «CanamuHa», COCUCKM, Kkonbacbl W
npouee.

B chupmeHHOM MarasuHe B Hanuunm 60nbluoil BbiGop
CBMHWHBI, FOBAAMHBI U NTUYLETO MACA.

Via 29 Luglio, 29 ¢ Sermide (MN)
Tel./Ten. +39.0386.61091

www.trattoriacavallucci.it
info@trattoriacavallucci.it

& Trattoria Cavallucci

Fra tre regioni, Cavallucci é da oltre 60 anni garanzia di
qualita e tradizione con un menu dove spiccano tortell
risotti, selvaggina e tartufo. Alloggi rinnovati e confortevol.
Bonee 60 net TpatTopuA «Kasannyyun» CnasuTcA Kaue-
CTBOM CBOETO MEHIO MECTHOM KyNMHApHON Tpasmuum, rae
BbIAENAIOTCA «TOPTENNU», «pU30TTO», 6toja U3 An4m 1
Tpiochena. 3aBeseHme npeanaraeT Takke pasmelleHe B
06HOBMEHHBIX 1 KOMGOPTabEeNbHbIX HOMepax.

Antica Trattoria Cavallucci
CrapuHHan TpatTopua “Kasannyuu”

-
i

-
g

Via Roma Nord, 84  Villa Poma (MN)
Tel./Ten. +39.0386.565182

tumarchi@libero.it

& Panificio Salani Tumarchi

Panificio Salani Tumarchi, custode di tradizione e preliba-
tezza ¢ il regno di golosi e gourmet: pane ancora caldo,
torte e dolci delle feste come zeppole, frappe e pandori.
MekapHA “Tymapku” pamyeT BCEX rypMaHoB 1 niobuTeneit
XNe6OBYNOYHBIX CBEXEMPUTOTOBNEHHbIX NAKOMCTB CBOGH
BKYCHOV 11 XPYCTALLEN NPOAYK-LMelA: X7eb, TOPTbI, MPOXKHBIE,
MeYeHbe, «3enmnone», «cppanne» u KEKChl «naHAopo».

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Panificio Salani Tumarchi
BynouHas-nekapsa “Tymapku”
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Bologna

ropoa bonoHbA

Bologna, dotta con la sua universita, la
piu antica del mondo occidentale; rossa
per il colore dei palazzi che si affacciano
ai lunghi viali e sovrastano i caratteristi-
ci portici delle vie e dei vicoli del centro;
grassa per quella cucina cosi generosa di
profumi e di sapori, simbolo di italianita
raccontata nei menu delle citta di mezzo
mondo, con il ragu, le lasagne o i tortel-
lini. Bologna & anche “citta turrita”, per
le oltre 180 torri che in epoca medievale
ne definivano il profilo e delle quali oggi
ne restano circa 20 fra le quali le torri Ga-
risenda e Asinelli simboli della Bologna
moderna.

«YyeHan (la Dotta), KpacHan (la Rossa) u Ton-
ctan (la Grassa)»: 3TUMK TPEMA ONpeLeneHu-
AMU MTaNbAHLbLI XapakTepuayioT ropos bono-
HbA. «YyeHan» - MeA B BULY ee 3HAMEHUTbIN
W caMmblil CTapuHHBIA B MUpE YHWUBEPCHUTET;
«KpacHas» yunTblBas KpacHbI LIBET KPbILL
ee BENMKONenHbIX ABOPLOB C XapaKTepHbIMK
apkagamu; «Toncrad», HaMekan Ha Tpaguummn
ee CbITHOM 1 Lefpoit KyxHW. Ho BonoHbA 3Ha-
MeHuTa ewe ceoummu GawHamu: B CpenHese-
KOBbe ropoA HacunTbiBan cebie 180 HalueH,
a [0 Halwwx aHen coxpaHunoch Tonbko 20. Ca-
Mble U3BECTHblE, MapuseHaa u AsuHennn (torri
Garisenda u Asinelli), HaxoaAwmeca y camon
LieHTpanbHoi nnowaan MeAuua Magxope, AB-
NAKTCA CUMBOJIOM ropofa.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Le attrazioni turistiche, commerciali e gastro-
nomiche della citta, ruotano in particolare at-
torno al fulcro rappresentato da piazza Mag-
giore, piazza Nettuno e piazza Re Enzo. Qui
partono e arrivano via D'Azeglio e via Dell'Ar-
chiginnasio che con le loro vetrine accompa-
gnano fino a Galleria Cavour salotto bologne-
se e meta ideale per lo shopping di lusso.
Via Pescherie Vecchie, via Clavature e via De-
gli Orefici fra piazza Maggiore e le Due Torri,
sono un angolo pittoresco dove & bello per-
dersi fra il mercato coperto e le bancherelle di
frutta, di pesce e di fiori intervallate da eno-
teche, ristoranti, osterie e street-bar con i loro
tavolini all'aperto dove i bolognesi si danno
appuntamento per I'ora dell'aperitivo.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE

Bologna

BonoHbA

TypucTuyeckme, KOMMEPYECKME U racTpo-
HOMWYECKME  BOCTOMPUMEYATENbHOCTM
BonoHbu  BpalaTcAa  BOKpYyr Goratbix
apPXUTEKTYPHbIMK MaMATHUKaMU Mnowa-
fen MbAuua Magxope (piazza Maggiore),
MbAuua HeTTyHo (piazza Nettuno) v MbAu-
ua Re Enzo (piazza Re Enzo). Ciopa
BbIXOAAT W OTMPABAAIOTCA YnUUbl  BUA
['Ansenbo (via D’Azeglio) v Bua penn’Ap-
kuruHHasmo (via Dell’Archiginnasio), koTo-
pble BeAyT nelwexonos o aneped Kasyp
(Galleria  Cavour), KynbTOBOro LeEHTpa
pockowHoro wonuHra. Yauua Crapbix
pbibHbIX pbiHKOB (Via Pescherie Vecchie),
ynuua Knasartype (via Clavature) u ynu-
ua tOsenupos (via Degli Orefici), mexay
nelwexoaHon 3oHOW piazza Maggiore u
[Byma bawHamn (le Due Torri) obpa3sy-
tOT KMBOMUCHBIA YrONoK, rAe MPUATHO
3abnyanTbCcA Cpean npunasok (pyKToB,
OBOLLEl, MOPENPOAYKTOB M LBETOB, Ye-
PeayIolWNXCA C Teppacamii PecTopaHoB 1
OCTEPUIA.
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Emilia Romagna ® Bologna

“ Hotel Marconi Bologna / Otenb “MapkoHu”

Via Trasversale di Pianura, 2/C ¢ Bentivoglio (BO)  Tel./Ten. +39.051.8650505

www.marconihotel.net ® info@marconihotel.net

& Hotel Marconi Bologna Fiera Centergross

() Poco distante dal Centergross, dal centro di
Bologna, dall'aeroporto e dall'autostrada, il nuovo
ed elegante Hotel Marconi é I'ideale per trascorrere
piacevoli soggiorni di lavoro, turismo o relax.

Ampia sala congressi, parcheggio, garage e parco
con piscina ben si sposano, inoltre, con l'organizza-
zione di incontri di lavoro, banchetti, rinfreschi, ape-
ritivi e cerimonie.

@ PacnonoxeHHblit Hepaneko ot TL «Centergross», oT
MCTOPUYECKOrO LieHTpa BomnoHbK, 0T a3ponopTa 1 OT aBTo-
Tpacchl, HOBbIA 1 CTUMbHBIA OTeNb «MapkoHi» naeansHo
MOAXOAUT ANA AENOBbIX NOE3A0K, ANA TYPUCTUHECKOrO OT-
IblXa, a TaKXe [1A NPOBEAEHNA AENOBbIX BCTPEY, Npasf-
HUYHBIX 1 pasBnekaTeNbHbIX MeponpuATUA. Komdopt
npebblBaHUA 34€Ck rapaHTUPYIOTCA OTIMYHBIM KA4YECTBOM
npeanaraembix yCayr: NPOCTOPHbIA KOHrpecc-3an, yaob-
HaA NapkoBKa, rapax, napk ¢ 6accenHoMm.

“ Hotel Olimpic / Orens “Onumnnk’

Via Galliera, 23 ¢ Castel Maggiore (BO) ® Tel./Ten. +39.051.700861

www.hotelolimpicbologna.com ¢ hotelolimpic@libero.it

i Hotel Olimpic Bologna

() A soli 10 minuti dall'aeroporto e da Bologna
Fiera, Hotel Ristorante Olimpic gode di una posizio-
ne ideale per soggiorni di lavoro o di svago.

Tutte le camere, confortevoli e moderne, benefi-
ciano degli amabili servizi messi a disposizione, fra
i quali: bar sempre aperto, 2 sale riunioni, giardino,
terrazza e ristorante interno con ghiotte proposte
locali e nazionali.

@ HaxonAuwmitca Bcero B 10 MUHYT €3/l OT a3ponop-
Ta 1 0T 6U3Hec-30Hb!I «BonoHbA dbepa» 0Tenb-pecTopaH
«OnMMNUK» NaeanbHo MOAXOAUT ANA [ENoBbIX BCTPEY
UK TYPUCTUYECKIX NOE3A0K. Homepa co Bkycom mebnu-
pOBaHbI 11 OCHalLeHbl Bcemn yaobeTeamu. B pacnopsxe-
HUW TOCTEN: KPYrNoCcyTOYHbIN 6ap, 2 3ana AnA COBELLAHNIA,
cap, NeTHAA Teppaca W roCTUHUYHBIA PECTOPaH, A MOX-
HO oTBefaTb 6NOfa M3 PervoHanbHOM M 0bLenTanbAH-
CKOI KYXHU.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &
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Best Western Hotel Maggiore Bologna / Otenb «Bact yacTepH otenb Magxope»

Via Emilia Ponente, 62/3 ¢ Bologna * Tel./Ten. +39.051.381634

www.hotel-maggiore.it ® angelo.vannini@hotel-maggiore.it

() Best Western Hotel Maggiore, ai piedi del
colle San Luca, non distante dall'aeroporto, dal
centro e dalla zona Fiera, fa sentire gli ospiti
“come a casa”. Accogliente e ricco di attenzioni
propone diverse soluzioni di alloggio tutte confor-
tevoli e curate nel dettaglio.

A disposizione, inoltre, un delizioso bar, noleggio
biciclette e parcheggio gratuito.

& Best Western Hotel Maggiore

@ B Orene «Best Western Hotel Maggiore»,
pacrofoXeHHoM Y nogHoxuA xonmbl  Cax-Jlyka,
Hefianeko oT aapomnopTa, OT LIEHTpa ropoAa 1 T paitoHa
«Pbepa», BCE rOCTM YYBCTBYIOT cebA “kak aoma’.
3aBefieHne npeanaraet yioTHOe, KomdopTabensHoe
pa3Ho0bpasHoe pasmelleHme.
B pacnopmxenuu rocTeit:
OTNMYHBIA  pecTopaH,  npokat

oyaposatesbHbli - 6ap,
BENOCUNEfoB U

6ecnnaTtHan napKoBka.

Hotel del Borgo Bologna / Otens enb Bopro =

Via M. Emilio Lepido, 195 ¢ Bologna ® Tel./Ten. +39.051.406878

() ['Hotel del Borgo, nel cuore di Borgo Panigale,
é ideale per chi viaggia per affari o per piacere.
Accoglienza e raffinatezza contraddistinguono la
struttura: ambiente tranquillo ed elegante con per-
sonale sempre a disposizione. 23 camere spaziose,
confortevoli e arredate con gusto, sala riunioni, par-
cheggio interno, trasferimento da e per aeroporto e
stazione completano i servizi.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

www.hoteldelborgo.it ® info@hoteldelborgo.it

& Hotel Del Borgo Bologna

@ PacronoxeHHan B camom cepaue bopro Manurane,
rOCTUHIULA UAeanbHO NOAXOVUT AA TEX, KTO MyTewwecTsy-
eT AnA BusHeca UM AnA yOOBONLCTBUA. 3aBefeHue xa-
PaKTEepU3YyIoT roCTENPUMMCTBO, 3MEraHTHOCTb M npodec-
CMOHaNbHOE 06CnyXuBaHWe. B oTene - 23 npoCTOPHBbIX,
KomcpopTabenbHbIX 1 CO BKYCOM 06CTaBNEHHbIX HOMEPa,
KOHEhepeHL-3a, 3akpbiTan napkoska. [JononHAoT npes-
TIOXeHMe yCnyrin TpaHcdepa [0 a3ponopTa W XenesHoao-
POXHOrO BOK3ana.
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= Hotel Ristorante Emi / Otenb-pecropaH «3mu»

Via Surrogazione, 45 ¢ Calderara di Reno (BO) ® Tel./Ten. +39.051.725440

www.hotelemi.it ® info@hotelemi.it

& Hotel EMI

() Adue passi dall'aeroporto e dal centro di Bolo-
gna, Emi, a gestione familiare, offre un servizio acco-
gliente e cordiale frutto di una tradizione tramanda-
ta sia nell'ospitalita che nella ristorazione.

La pizza & la regina di un menu dove spiccano sa-
pori tipici e variazioni creative come i tortelloni al
radicchio di Chioggia e la dadolata di salmone con
rucola e arancio.

@ CeveitHblit 0TeNb-pecTopaH «OMi», pacrioNnoXeHHbIi
B LUAroBOI [OCTYMHOCTW OT a3ponopTa U OT UCTOpUYe-
CKOro LieHTpa bonoHby, npeanaraeT BexnmBoe 06Cnyxiu-
BaHWe W NPUBETCTBYET rocTel B CBOWX FOCTEMPUMMHBIX
Homepax. B MeHIo pecTopaHa BbIAENATCA NuLLa, Knac-
CYecKue, a Takxe WHHOBaLMOHHbIe 6ntoaa, Takne Kak
MaKapOHHbIE U3AENNA «TOPTENNMN» C HAYMHKOI U3 KOPHA
«pagnkbio au Keofka» 1 «fafonata» u3 CeMri ¢ pykko-
10V ¥ anenbCUHOM.

Hotel Paradlise Bologna
Orenb «[Tapama»

|

=
3
5

Vicolo Cattani, 7 ® Bologna
Tel./Ten. +39.051.231792

www.hotelparadisebologna.it
info@hotelparadisebologna.it

& HOTEL PARADISE BOLOGNA

In posizione ideale, Hotel Paradise offre camere e appar-
tamenti con cooking completi di comodita e accessori.
Golosa colazione a buffet, bar e lounge area fra i servizi.
PacnonoxerHsiii B aeanbHoM Mecte otenb «[lapaaus»
npeAsnaraeT HoMepa v anapTameHTbl ¢ MUHU-KYXHel, OCHa-
LeHbl BCeMM YA00CTBaMM W akceccyapamu. Cpeam yenyr:
6oratbii 3aBTpaK, 6ap 1 30Ha 0TAbIxa.

Grand Hotel Elite Bologna
[paHa-otenb «AnuT bonoHbA»

Via Aurelio Saffi, 36 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.6459011

www.hotelelite.it - info@hotelelite.it
& Grand Hotel Elite - Bologna

A soli 20 minuti a piedi dalle Due Torri, Grand Hotel Elite
offre eleganti e spaziose camere in stile retro fregiate di
comfort moderni, servizi ricercati e ristorazione di pregio.
Bcero B 20 MuHyT xoAbbbl ot [iByx baweH, paHa-
oTenb «dnuT BonoHbA» npepnaraeT  WU3biCKaHHOE
W MPOCTOPHOE pa3sMelieHne B CTUME «PEeTpo», C
COBPEMEHHbIMU Y106CTBaMM, SKCKITO3UBHBIMY yCyramu
1 NPECTUXHbBIM PECTOPAHOM.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Admiral Park Hotel / Otens «Anmupan napk» =

Via Fontanella, 3 ¢ Zola Predosa (BO) ® Tel./Ten. +39.051.755768

www.admiralparkhotel.com ® booking@admiralparkhotel.com

)i posizione strategica rispetto all'aeroporto
Marconi, alla stazione e a Bologna Fiera, Admiral
Park & un hotel dal desjgn innovativo e moderno
ma caloroso nell'accoglienza. Fra i servizi: ristoran-
te con cucina emiliana e mediterranea originale e
creativa, modernissimo centro congressi, parco,
palestra, area wellness, piscina riscaldata con vista
panoramica e parcheggio.

& ADMIRAL PARK HOTEL * * * *s

@ HaxomAWWACA B CTPaTerv4eckoM MeCTOPACroNOKEHNM,
HeJanexo ot agponiopta «. MapKoHu», OT Xene3HOA0POXHOro
BOK3a1a 11 oT 6113HeC-paiioHa «boroHbA Pbepa, COBPEMEHHbII
11 FOCTEMNPUMMHBIA OTENb «AMPaN NapK», CO CBOVM MHHOBALW-
OHHbIM AV3alHOM, MpefaraeT NOCETUTENAM LUMPOKWA CNIEKTP
ycnyr: 060pyAOBaHHbII KOHMPECC-LIHTP, MapK, TPEHaKEPHbIA
3aN, cra-30Ha, 6acceliH ¢ NOAOTPEBOM W C NaHOPaMHbIM BULOM,
y06HasA NapKoBKa 11 BENMKONENHbIA PECTOPaH, FAe MOXHO OT-
BefiaTh 6r110a CPeAM3EMHOMOPCKOI 1 TRAZVLMOHHOM KyXHY pe-
TVIOHa SMWIVA B OPUIHANBHON M TBOPHECKOI MHTEpRpeTaLiAN.

Mirus Preziosi / 0BenupHbiit Marasus «Mupyc Mpeuvosi» ®

Corte de’ Galluzzi, 9/B * Bologna  Tel./Ten. +39.051.0973986

() Adiacente a via D'Azeglio in pieno centro stori-
co, Mirus Preziosi & il riferimento per un acquisto di
prestigio: anelli, bracciali, collane e orecchini in oro
valorizzati dalla fastosita di pietre preziose e diaman-
ti certificati GIA, HRD, |Gl Anversa.

Mirus Preziosi offre consulenza gemmologica, stime,
perizie e servizi di laboratorio orafo: creazioni, ripa-
razioni e messe a misura.

www.miruspreziosi.it ® info@miruspreziosi.it
i Gioielleria Mirus Preziosi - Bologna

@ HaxonAumitcA pagom ¢ ynuuoit via D'Azeglio 8
NCTOpUYeckoM LeHTpe Bonowbn, «Mupyc [peumosu»
3TO HameK Ha MPeCTVKHYIO MOKYMKY: KonbLia, bpacneTsl,
OXepenbA W Cepbrit U3 30M0Ta LEHATCA BENuKonenuem
[paroLeHHbX  KamHel M anmasos,  UMEtoLMXCA
ceptuchukaumio GIA, HRD, |Gl AnTBepneH. «Mupyc»
npefnaraeT reMMONOTUYECKYI0 9KCMEPTU3Y, OLEHKY 1
YCNyrv 10BENUPHOI MACTEPCKOW, TakMe Kak PEMOHT W
MOAroHKa Mo paamepy.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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Bologna

ropoa bonoHbA

Vivace e attraente Bologna, da sempre
punto di incontro fra il nord e il sud d'l-
talia e punto di riferimento regionale,
nell'ultimo decennio ha esponenzial-
mente aumentato il suo appeal turistico
grazie a un notevole ventaglio di servizi
e di offerte, a partire dall’ampliamento
dell'aeroporto Gugliemlo Marconi che
garantisce collegamenti diretti interna-
zionali e intercontinentali e con la com-
pagnia aerea Aeroflot anche con Mosca
Sheremetyevo.

l'opoz BonoHbA BCeraa cunTanca nepeceyeHu-
em cesepa v tora Wtanun, a B nocneaHee ae-
CATUNETME CTan 0COBEHHO MpUBMEKaTEeNbHbLIM
TYPUCTUYECKUM OpUEHTUPOM Brarofapa pas-
BMBAIOLLEMYCA CMEKTPY YCnyr.

HepnasHo paclumpeHHbin asponopT Guglielmo
Marconi (T'ynbenmo MapkoHu 06cnyxuBaeT
npAMble  MEXZAyHapoaHble pelickl B MockBy
(LLlepemeTbeBO) 1 Yepes Hero OCyLEeCTBAAKT-
CA CBA3M C Apyrumun ropogamu Poccuu.

. AL LT
L Ry Y TN ]

RBRIA

Via Orefici, 5/A ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.224654

serrazanetti1911@serrazanetti.191.it

Dal 1911 Serrazzaneti invita a lasciarsi sedurre dal piace-
re di un acquisto prezioso: articoli unici di gioielleria e ar-
genteria sia antica che moderna, riparazioni e consulenza.
C 1911 r. 3TOT UCTOPUYECKMIA BYTUK NpeanaraeT yHUKab-
HbIE 1 SKCKITHO3MBHbIE I0BEJIMPHBIE U3[1eNIA 13 30/10Ta U Ce-
pebpa, Kak ApeBHIe, TaK 1 COBPEMEHHbIE, a TaKxXe PEMOHT
11 KOHCASTTUHIOBbIE YCNYTY [UNIA OLIEHKM.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Vakaol, 1248+ 500ge  Natale Fontana Gioielli Bologna
Tel./Ten. +39.051.238646 ¢ Cell./Mob. +39.331.6455661 |,O Beﬂ MpH b||7| Mara3|/| H
nregpognaieon  «<HaTANE GOHTAHA

& Natale Fontana Gioielli @
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() Gioielleria tra le pit antiche ed elegan-
ti di Bologna, Natale Fontana é un elegan-
te atelier meravigliosamente inserito nella
cornice Liberty di palazzo Ronzani in una
posizione unica all'altezza dei brand/propo-
sti. Oltre ai prestigiosi marchi /eadter di set-
tore quali Pomellato, Chantecler, Hublot,
Jaeger le Coultre, Breitling e Tag Heuer,
presenta creazioni uniche e raffinate. For-
nitore di diamanti certificati G.I.A e HDR.

@ Natale Fontana Gioielli»- 370 OUH 13
CamblX W3bICKaHHbIX 1 CTAPUHHBIX OBEMNP-
HbIX MarasuHoB B BOMOHbE, rapMOHNYHO BNW-
CaBLLWIACA B apXUTEKTYpY B CTUNE «MOAEPH»
aBopua palazzo Ronzani u pacnonoxeHHbIn B
MOUCTUHE YHUKABHOM MECTe, COOTBETCTBY-
JAEGER-L RE REVERSO folem npeacTasneHHbIM 6peHaam.  3aech Bbl

) 10 RiSTORY MOXeTe NpUoBPECTU U3AENNA CamblX WU3BECT-
HbIX MapOK; yKpaleHua - Pomellato, Chantecler,
Chopard; yackl - Tag Heuer v apyrvie, a Takxe
YHUKanbHbIe POCKOLUHbIE TBOPEHUA. KOBenmpe
1CMONb3YIOT BPUNNAHTBI, NONYYMBLINE BbICLUME

xapaktepuctuku G..Av HDR.
X S =

sttt ds

Al PR P SE RPN
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Bologna

BonoHbA

Nel centro di Bologna non di rado si in-
contrano musicisti e personaggi dello
spettacolo legati a Bologna, cosi come lo
era Lucio Dalla, figlio prediletto della citta
celebrato da iniziative promosse con 'in-
teressamento dei commercianti del cen-
tro che con oggetti e immagini in vetrina
ne ricordano il talento e la simpatia. Ad
accrescere il flusso turistico in ingresso
sono le mostre organizzate in citta.

B BonoHbe nerko BCTPeTUTb 3HAMEHUTOCTEN
MYy3blKanbHOIo Mupa, CBA3aHHbIX c
ropoAoOM, HO MPU3HAHHbIA CUMBON BOMOHbLY
HECOMHEHHO 6bin KoMnosuTop u nesey
Jlyso [anna, aBTop M3BecTHoW B Poccuw
necHn «flamATn Kapyso» U MHOMO mneceH,
NOCBALLEHHbIX POAHOMY ropoay.

BonoHbA  nobUT  My3bIKy, a TaKxe
WCKYCCTBO: Ha BbICTABKMW, OPraHM30BaHHbIE
MyHWLMNANUTETOM,  CTeKalTCA  Bcerga
MHOTO TYPUCTOB.

Ristorante Rodrigo
PectopaH «Pogpuro»

Via della Zecca, 2/H ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.235536

www.ristoranterodrigobologna.it
info@ristoranterodrigo.com

i Ristorante Rodrigo

Amato da attori e volti noti, lo storico Ristorante Rodrigo of-
fre una cucina bolognese con pasta fresca, secondi piatti di
carne, come cinghiale e agnello, funghi e pesce di qualita.
NereHpapHbii pecTopaH «Poapuro», BO3MKOOGNEHHbIA aK-
TepaMu 1 W3BECTHbIMM MEPCOHamK, Mpeanaraet 6ioaa
TPaAUUMOHHOI BOMOHBCKON KYXHW: PasHOBWUAHOCTW CBe-
Xallluei nacTbl, MACHbIE W3bICKK U3 KabaHa W ArHEHKa,
[eNMKaTECh! 113 rP1BOB 11 NEPBOCOPTHBIX MOPEMNPOAYKTOB.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &
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Ristorante Cesarina / Pectopat «Yesapura» |

Via Santo Stefano, 19/b ¢ Bologna  Tel./Ten. +39.051.232037

() Con I'affascinante veranda immersa nella cor-
nice di piazza Santo Stefano di Bologna, a 100 me-
tri dalle Due Torri, Cesarina e un ristorante elegante
dove gustare i piatti tipici, ma raffinati, dell'antica
tradizione gastronomica bolognese. Gli ingredienti
a filiera corta conferiscono ai piatti 'autenticita di
questa terra, mentre nell‘aria si respira il calore del-
la pura accoglienza emiliana.

www.ristorantecesarina.it ® info@ristorantecesarina.it

i Ristorante Cesarina

@& B nctopuyeckom  LeHtpe  BonoHen, B 100
Metpax oT [iByx baleH, Haxogutca «YesapuHa» -
9MEraHTHbIl  PecTopaH C  BENMKONENHOM  BepaHaou,
TAe MOXHO OTBEfaTb M3biCKaHHble 6noga CTapuHHOM
racTPOHOMU4ECKO Tpaanumn BonoHbu. Vcnonb3osaxne
PErMOHANbHBIX WHIPEAVEHTOB 1 MPOZYKTOB MO3BONAET
BMAETb 1 4yBCTBOBAaTb MOANMHHbIE apOMaTbl 3TOM
MECTHOCTW, B TO BPEMA KaK BUTAET B BO3AyXe AyX YUCTOr0
rocTenpuAMCTBa pernoHa IMunna PomaHbA.

Ristorante Franco Rossi / Pectopa «®parko Pocen» Franco Rossi |

Via Goito, 3 ¢ Bologna * Tel./Ten. +39.051.238818

www.ristorantefrancorossi.it ® francorossibologna@hotmail.it

)i pieno centro storico a Bologna nasce nel
1975 il ristorante Franco Rossi, una bomboniera
graziosa e accogliente, dove lo stesso Franco, anfi-
trione, insieme a Lino, fratello e chef e a Giuseppe,
socio e sommelier, accompagnano l‘ospite in un
viaggio enogastronomico nella tradizione dove cura
dei particolari ed esaltazione dei sapori elogiano i
sensi e appagano il gusto.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

i Ristorante Franco Rossi

@ B cavom cepaue MCTOPUYECKOrO  LieHTpa
BonoHbn 6bin ocHoBaH B 1975 roay pecTtopaH
«®paHKo Poccu» - M3ALWHOE W YIOTHOE MeCTo, rie
cam OpaHKO, TOCTENPUUMHBIA XO3AMH, BMECTE C
JInHo, ceoum Bpatom u wed-nosapom, u [xysenne,
KOMMaHbOHOM W COMenbe, CONPOBOXAAIOT rocTeil B
9HOraCTPOHOMWYECKOM MyTELWECTBUM NO TPaULMAM,
rae BHUMaHWe K JeTanAaM W BKycam MMelT 0coboe
3HaYeHwe.
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Ristorante Clavature

Via Clavature, 17/C ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.264353

www.clavature.it
info@clavature.it

& Ristorante Clavature Clive T.

Accoglienza, contrasto, eleganzae semplicita fanno delRisto-
rante Clavature il regno della cucina bolognese e di apprez-
zate eccezioni come il famoso pollo al curry con riso basmati.
Bnarosapa cBOeMy rocTenpuuMCTBY, CBOGIA NPOCToit ane-
FaHTHOCTM M BEPHOCTY TPAANLIMOHHOM BONOHBCKOM KyXHe,
pectopaH «Knaarype» cnasuTtca BO Bcem ropoge. Ko-
POHHOE He TPaMLIMOHHOE 610 - Kypuia B coyce Kappi
C pucom bacmartm.

Ristorante Grassilli
PectopaH «[paccunnu»

Via dal Luzzo, 3 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.222961

www.ristorantegrassillibologna.it
ristorantegrassilli@hotmail.com

& Ristorante Grassilli

All'ombra delle Due Torri, Jacques Durussel propone una
cucina locale sfiziosa e creativa amata dai gourmet e da vip
comePavarottielaCallas. Famoselasuacotolettaeleterrines.
PacnonoxeHHbiit B TeHu [1Byx balueH, pecTopaH «Ipaccuniins
npeanaraet TBOPHECKOE NepeoCMbICIEHNe GONIOHCKO KyXHY
pykamu wecha-nosapa [hxax [lropyccen. 3aeck nobbisanm Ma-
BapoTTh, Mapua Kannac u apyrve sHamenutocTi. LLHuuenb
10-60MOHCKY, MaLITET U NOA0OHbIE [ENNKATECH! BbICOKO OLe-
HVBAIOT BCE B3bICKATE/IbHbIE OCETUTENM 3ABEACHUA.

Ristorante La Capriata
PectopaH «Jln Kanpuara»

Strada Maggiore, 19 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.236932

www.lacapriata.it - info@lacapriata.it
i Ristorante La Capriata - Corte Isolani

La Capriata € un vero bijoux d'architettura e d'arredo per un
piacere che coinvolge non solo il palato. Lo chef propone gu-
sto, qualita, tradizione, competenza e creativita da mordere.
PectopaH «Jla KanpuaTa» 370 HacTOALLAA COKPOBULLHMLA
BKYCOB B Yy[ECHOW apXWTEKTYPHOI CTPYKType W B Opy-
rMHaNbHOM OhOpMAEHM. TBOPYECKUA U BHUAMATENbHBIA
Wedp-noBap npeanaraeT BKyCHble 11 Ka4YECTBEHHbIE 61ofa,
TECHO CBA3AHHbIE C TPasuLVel.

Via Porta Nova, 4 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.269256

www.ristoranteloca.com
ocabologna@gmail.com

& L'oca Ristorante-pizzeria

Un luogo accogliente, elegante e informale dove sentirsi a
proprio agio e gustare pasta fresca, secondi di mare e di ter-
ra anche senza glutine, pizza napoletana e dolci artigianali.
B aTOM yI0THOM 11 HechopMarbHbIM PeCcTopaHe BCe HyBCTBY-
toT cebA B CBOEH Tapenke. 3aeck MOXHO MonpoBosaTh pe-
LeNTbl M3 CBEXEIA NacTbl PYYHOrO MPUrOTOBIIEHA, OCHOB-
Hble 6Mtofa U3 MACa U MOPEnpoayKToB, 6e3rnioTeHoBbIE
YTOLLEHVA, HEanoNMTaHCKYHO MALLY 1 AOMALLHIE AECEpThI.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &
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Emilia Romagna ® Bologna

Trattoria Battibecco / Tparropus «Bartnéakko» |

() Nasce nel 1978, nel cuore di Bologna, il risto-
rante che conquista i palati grazie a una cucina se-
ducente capace di fondere tradizione e creativita,
fantasia, concretezza e grande attenzione alla qua-
lita degli ingredienti in un menu esaltante dove alle
ricercate proposte di carne si affiancano i sapori pit
delicati del mare come la tartare di ombrina e pere
con nocciole tostate.

Via Battibecco, 4/b ¢ Bologna  Tel./Ten. +39.051.223298

www.battibecco.com ® info@battibecco.com

@ B pectopare (B nep. «IlepebpaHka»), OTKPLITOM B
1978 roay B cepaue bonoHby, npasnT BKyC: bnarogapa
c06Ma3HUTENbHOM KyXHE, OBBbeVHAILWEA Tpasuumi W
KpeaTMBHOCTb, NPaKTUYHOCTb U (haHTa3Wio U rae orpom-
HOe BHUMaHWe YAenAETCA Ka4ecTBy W BLIGOPY ChbipbA, B
(hUPMEHHOM MEHIO MACHbIE 6Mt0fia rapMOHINYHO COYeTatoT-
CA C HEXHbIMI BKycamyu MopenpoaykToB. Cpean npeaso-
XEHWUA: feNMKaTECh! U3 MOPENPOAYKTOB, TaKWe Kak «Tap-
Tap 13 OMOPUHbI W FPYLLN C XapeHHbIM (hYHAYKOM»

Ristorante San Silvestro in Cantina / PectopaH «Car CUbBECTPO WH KaHTWHa» |

Piazza Minghetti, 2 b/c ¢ Bologna ® Tel./Ten. +39.051.0873486

www.sansilvestroincantina.com ® matteo.quadrelli@gmail.com

i San Silvestro in Cantina - la cucina di Bologna

() Nel cuore di Bologna, San Silvestro in Cantina &
un locale intimo ed esclusivo, vero e proprio labora-
torio del gusto, ideale per una cena romantica o fra
amici. Ogni portata é un‘esperienza irripetibile di in-
gredienti di altissima qualita che sposano tradizione
ed estro per un menu dalla struttura unica.
Tortellini, tagliatelle, passatelli e cotoletta alla Bolo-
gnese sono un inno alla tradizione.

@ B cavom cepaue bonoHbn Haxoantea «CaH Cunbee-
CTPO WH KaHTUHa» - YIOTHOE 1 SKCKMIO3NBHOE MECTO, Ha-
cToALaA nabopartopus BKyca, KOTOpas WAeasnbHO Noaxo-
IUT ANA POMAHTUYECKOTO YXXMHA UM YXXMHA C APY3bAMM.
Kaxpoe 61100 — YHUKaNbHOE COYETaHWE MHIpeaneHToB
BbICOYaIALLIEr0 KA4ecTBa, KOTOPbIe 0BBbEAMHAKT TPaAULIMK
11 BLOXHOBEHME B eANHOM MeHio. Beeraa nopaiot maka-
POHHbIE U3AENUA «TOPTENMNHN», «NaccaTenne», «TanbA-
TENne C MACHBIM COyCOM» 11 OTBMBHAA NO-BONOHCKM.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Emilia Romagna ® Bologna

Pizzeria Ristorante Il Veliero
Pectopat-nuuuepiA «/Anb BaM3po - MapycHuk»
-

Via Milazzo, 11/A ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.255888

www.pizzeriailveliero.com
info@pizzeriailveliero.com

Un clima piratesco anticipa le ricche e saporite specialita
ittiche de Il Veliero: scialatielli alla Pirata, strascinati del
Porto, must della tradizione locale, pizza e tanto altro.
lMupatckan aTMocepa 3aBefeHnA He 0bMaHbIBaeT noce-
TUTENeN: 34eCh MOXKHO HACNaXAaTbCA ChITHBIMU BMtofamm
13 MOPEMNPOAYKTOB, TaKUMN KaK «LWanaTbaiiA no-nupat-
CKU» UMW 3HAMEHUTBIMK «CTpalMHaTX Aenb MopTo», a
TaKXe TPaAMUMOHHBIMIA MACHBIMI KYLUaHBAMM W HENoapa-
Xaemol M1LLONA.

Trattoria La Nuova Fraschetta
TparTopus «J1A Hyoa dpackerra

Via Fioravanti, 53/D ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.371904

lanuovafraschetta@gmail.com
& La Nuova Fraschetta

Un’ondata di Mediterraneo conquista il capoluogo bologne-
se con Lucia e Carmelo portavoce di un menu semplice ma
gustoso. Strepitosi i paccheri ai frutti di mare e la Pastiera.
B 3aBemeHmn Jloumm u Kapmeno npoctble apomatbl W
BKyCbl CpeaunsemMHoro MopA MOKOpAIOT noceTutenen. He
MpONyCTUTE MPEBOCXOAHbIE MaKapOHHbE TPYBOUKM «Mak-
Kepy» C HAYMHKOM 13 apoB MOPA 1 HeanonuTaHcKuit TopT
«[acTbepar.

_ ltalo Treno

Moesp «NTano TpeHo»

Dalla competenza di un team di professioni-
sti unitamente a tecnologie fra le pit avan-
zate nasce Italo, treno di ultima generazione
progettato per rispondere alle necessita di
viaggiare ad Alta Velocita (fino a 360 km/h) in
modo confortevole, sicuro ed ecologico.

Fraiserviziil lounge d'attesa "Casa ltalo” met-
te a disposizione del passeggero Media Box,
un’edicola digitale con oltre 90 pubblicazioni,
tutte gratuite, da scaricare con un semplice
clic e da leggere poi anche offline in treno.

V13 onbiTa  MpoheccuoHanbHoON KOMaHabl 3KC-
MepToB, NepedoBbIX TEXHONOMWIA U KyNbTypbI 06-
CNY>XV1BAHWA KNWEHTa poaunca «MTano» - noesp
MOCNEeAHero NOKOMEHNA, NpeaHasHAYeHHbIA A
KOMCPOPTHOO MyTELECTBUA HA BbICOKOM CKOPO-
T (80 360 KM / 4), B y[OBHON, MPOCTOPHON, 6e3-
0MacHoM 1 3KOMoru4Hol obcTaHoBke. Cpean MHO-
roynceHHbIX yenyr, B «Kasa [Atano», (vpMeHHoM
3are OXuaaHM Noe3fa, naccaxmpam, KynuBLUMM
BuneTbl NpenaraeTcA [OCTYN K LMPOBOMY ra-
3eTHOMY Kuocky ¢ Bonee yem 90 BecnnaTHbMK
XYPHasamm, KOTOpbIE MOXHO CKa4aTb C NOMOLLbIO
O[HOrO K/WKa, & NOTOM YA0BHO YMTaTb BO Bpema
noeaaku. C4acTamBOro MyTw, XOPOLLEro YTeHMA!

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Emilia Romagna ® Bologna

Trattoria Pizzeria Belle Arti / Tparropua-nuuuepus «Benne Aptu» |

Via delle Belle Arti, 14 ¢ Bologna  Tel./Ten. +39.051.225581

www.belleartitrattoriapizzeria.com ® bellearti@belleartitrattoriapizzeria.com

() Al centro dell'animata zona universitaria bolo-
gnese, a pochi passi da via Mascarella e da piazza
Verdi, alla trattoria e pizzeria Belle Arti si mangia,
quella che gli stessi bolognesi definiscono, la mi-
gliore pizza di Bologna! La cucina, recensita altret-
tanto positivamente, propone diversi menu sia di
terra sia di mare che valorizzano le ricette e i pro-
dotti mediterranei.

i Trattoria Pizzeria Belle Arti

@ PacrionoxXeHHan B LIEHTPE OXMBIIEHHONO payioHa yHuBep-
cuTeTa bonoHbY, B HECKOMbKMX Lwarax oT ynuubl via Mascarella
n nnowagv piazza Verdi, TpatTopuA-nuuuepuA «Belle Arti»
npeanaraeT CBOUM MOCETUTENAM MonpoboBaTh TO, YTO camu
XUTenn BOMoHbI Ha3bIBAlOT NyuLuel MULLeid CBOEro ropo-
nal KyxHA, 0 KOTOpOIA OT3bIBAIOTCA TONMBKO MONOXUTENBHO,
npepnaraeT rocTAM pasHoo6pasHoe MeHIo, BKIKOYatolLee Kak
pbibHbIE TaK W MACHbIE PELIENT, YAAYHble AOKa3aTensCcTea
YHUKabHOCTY CPEeAV3EMHOMOPCKMX 670 M MPOZYKTOB.

Il Tari Trattoria Pizzeria / TparTopua-nuuuepua «/ins Tapu» |

Via Collegio di Spagna, 13 ¢ Bologna ® Tel./Ten. +39.051.226046

() Il Tari, locale storico nel cuore di Bologna, of-
fre ambienti ampi ed eleganti impreziositi da de-
cori in ceramica artistica e una cucina che oltre ai
piatti tipici emiliani propone ottime pizze cotte nel
forno a legna e specialita del Sud a base di pesce
freschissimo come, fra tutte, I'insalata di mare, gli
spaghetti di Gragnano con moscardini o gli sciala-
tielli Antonio.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

www.ristoranteiltari.it ® info@ristoranteiltari.com

i Ristorante Pizzeria il tari

@ JlerenpapHbiii pectopaH «Mnb Tapy», pacnonoxeHHbIi B
camoM LieHTpe BonoHbM, NpUBETCTBYET CBOWX rOCTeNA B Mpo-
CTOPHbIX W 3MIETaHTHBIX 3aaX, YKpalleHHbIX [EKOpaTUBHON
KepamuKko. MoMMMO OTMIMYHON MNLLbI, MPUFOTOBNEHHONM B
[IpOBAHOII Neyw, NoBapa 3aBefeHnA npeanaraioT bnoaa Tpa-
IMLMOHHOM KYXH perinoHa IMMnnA PoMaHbA, a Takxe toXHble
PeLenTbl M3 CBEXUX MOPENPOAYKTOB, CPeal KOTOPbIX Bblae-
NAKOTCA «<MOPCKOIA canag», cnareTTn «[PUHbAHO» ¢ OCHMUHO-
rOM 1 nacTa ¢ fapamu MopA «lanatbenn AHTOHNO»
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Emilia Romagna ® Bologna

Ristorante Pizzeria Babaya
Pecropat-nuuuepua “baban’

Trattoria Boni
TparTopua “Bonu”

Via Emilia Ponente, 96 ¢ Bologna
Cell./Mob6. +39.334.2912946

ristobabaya@live.it
& Ristorante Babaya Pizza al Tegamino

Babaya elogia la cultura bolognese nel piatto facendo di
pane e pasta fatti in casa I'aforisma di un menu debito che
non si fa mancare tigelle, crescentine e pizza al tegamino.
MeHio 3aBe/ieHnA — AaHb KynuHapHoW TpaauLmn BonoHsu.
Xneb, MaKapoHHbIe U3enna, XapeHble NeneLIKku «Tuxen-
ne» W «KPELUBHTUHE», MuLLA Ha CKOBOPOAKE 1 Apyrie na-
KOMCTBA pajyioT BCeX.

Via Don Luigi Sturzo, 22/C/D ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.6154337

www.trattoriaboni.it - info@trattoriaboni.it
&i Trattoria Boni

Dal ‘61 Boni continua una tradizione buonissima dove inter-
preti sono i piatti di pasta fresca e con 'aceto balsamico, ma
anche crescentine e tigelle per momenti di gustosa armonia.
C 1961 ropa TpaTTopnA BOHM COXpaHAeT W pacnpocTpa-
HAET PeLenTbl KynvHapHOW TpaauLui, TAe BbIAENAIOTCA
6niofjia Ha OCHOBE CBEXENPUrOTOBIEHHOW AOMALUHe! na-
CTbl M BaNb3aMUYECKOrO YKCYCa, HO MPUCYTCTBYIOT Takxke
anneTUTHbIE NENELKN «TUMKENNE» U «KPELIEHTUHE» AA
BKYCHOTO 1 GbICTPOTO Nepekyca.
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Emilia Romagna ® Bologna

Trattoria Meloncello / Tpartopua «Menowyenno» |

Via Saragozza, 240/A ¢ Bologna * Tel./Ten. +39.051.6143947

() Approdo di gusto di tutti i pit importanti artisti
che del corso di un secolo sono passati per Bolo-
gna, il Meloncello, sotto le Due Torri, & una delle
osterie piti antiche della citta.

Dalla terrazza si respira il fascino del capoluogo,
mentre in cucina sbocciano intramontabili capola-
vori della tradizione: tortelloni, tagliatelle, grami-
gna al ragu, arrosti e zuppa inglese.

=1y

www.trattoriameloncello.it ® meloncello@hotmail.it

i Meloncello Bologna

@ TparTopua «Meloncello», kyaa saesxan otBeaath
pasnuyHble 6n1oaa BCe NonynApHble [EATENN UCKYCCTBa,
npoeaxaslune Yepe3 BOMOHbIO Ha MPOTAXEHUM MOYTM
Lienoro Beka, ABNAETCA OAHOM W3 CTapeiilunx TaBepH ro-
pofa. Ha Teppace 3aBeeHnA MOXHO NOYYBCTBOBATb O4a-
pOBaHMe ropoda, MoKa Ha KyXHe roTOBATCA KYNMHapHbIe
LeieBpbl TPAAMLMM: MAKAPOHHbIE U3AENNA «TOPTENNOHM
1 TanbATENne» Moj COYCOM, XapKoe U AecepT «A3ynna
UHrnese».

Via Andrea Costa, 102 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.6143655

www.osteriacannone.it - lucaeraffi@virgilio.it

& Il Cannone

Tra le piti famose osterie storiche di Bologna, Il Cannone
conserva, con Luca e Raffaella, la stessa atmosfera d'inizio
‘900 e la passione per una cucina casalinga a tratti creativa.
BnaropapA ycunuAam Brnagensues Jlyku n Paddhaen-
nbl, nereHaapHan TpatTopuA «Mnb KaHHoHe» - ofHa u3
CcaMblX 3HAMEHUTBIX B FOPOJE, COXPaHAET Ty e aTMoc-
thepy, koTopana 6bina B Havyane XX Beka. 34ech MOXHO
oTBeAaTh bntofa AOMALLHEN KyXHK, B NIErkon TBOPYECKOM
UHTEpNpeTaLM.

Osteria Cannone dal 1900
Octepua «Mnb KanHoHe» ¢ 1900 roga

Via Andrea Costa, 114 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.6145237

www.pizzeriaaltavolaccio.it

i AL TAVOLACCIO

Al Tavolaccio, in zona stadio, porta in tavola il piacere del
mangiare sano con gusto: antipasti a buffet, cucina medi-
terranea, ottime pizze e pesce dal mercoledi alla domenica.
B 3aBefeHnm «Anb TaBona440», pacrioNoXeHHOM B pavioHe
CrajMoHa, CO Cpefibl Mo BOCKPECEHbE MPUHOCAT Ha CTon
ChITHbIE 11 BKYCHblE 6I0ja: 3aKYCKM, CPe/n3eMHOMOPCKIe
PLeMTI, OTAMYHYHO MALILLY ¥ U3bICKY 3 MOPENpO/yKTOB.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Emilia Romagna ® Bologna

I Boccone del Prete

Pectopat “Unb 6okkoHe fenb npete”
aiaal i

Via Siepelunga, 56/4 * Bologna
Tel./Ten. +39.051.780038

www.ilbocconedelprete-bo.it
info@ristorazionebolognese.it

& /| Boccone Del Prete Ristorazione Bolognese

Il Boccone del Prete vanta uno staff affiatato e creativo
messaggero della tradizione a tavola di cui “il fritto” é fie-
ro eletto. Non mancano proposte di mare e senza glutine.
PectopaH «/nb 60KKOHe Aenb npaTe - Jlakomblit Kycoyek CBA-
LL{eHHVIKa» FOPAVITCA CBOMM CrNOYEHHbIM NEpPCOHArNoM, Kpearvs-
HbIM TOCNaHHVKOM  TPAZVLMOHHOTO 3acTOMbA, rae “ppuTbiop”
TOPKECTBYET Hafy OCTANIbHOM. 3[eCh MOXHO 3aKasaTb Takxe
6niozia 13 MOpenpoLyKTOB 11 6e3rMIOTEHOBbIE PELEMTbI.

Trattoria Monte Donato
Tpattopua “MouTe [loHato”

Via Siepelunga, 118 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.472901

www.trattoriamontedonato.it
&i Trattoria Monte Donato

Nel verde della prima collina bolognese Monte Donato pro-
pone una cucina locale rustica con esplorazioni creative di
mare e di terra. Pasta, pane, dolci e tigelle sono fatti in casa.
YTonaiowan B 3eieHn BOMOHBCKUX XOMMOB, TPaTTOpHA
«MowTe [loHaTo» npepnaraeT oTedath 6mofa MeCTHOM
TPaANLMM, HO C 06aBMEHEM TBOPHECKIX MHTeprpeTaLyii
MACHbIX 1 PbIGHbIX peLienToB. MakapoHHble u3aenuA, Xe,
nenewkin «TuaxKenne» u AecepTbl [OMALHEro npuroTos-
TIeHA payloT BCEX rocTed.

Ristorante La Terrazza
PectopaH “la Teppauua”

Via del Parco, 20 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.531330

www.ristorantelaterrazza.it
tiziano@laterrazzasnc.191.it

i Ristorante La Terrazza

Tizano Zirondelli “cucina con I'anima per 'anima” cibi freschi
e genuini che si fondono senza mai confondersi in un'armo-
nia di colori, sapori ed emozioni da gustare a La Terrazza.
Llecp-nosap TuumaHo [3MpoHAEnnM “TOTOBUT AyLoi AnA
Lyww’: B €ro OMbITHbIX PyKax CBeXM1e v MnonesHsie mpo-
[yKTbl TOPXECTBEHHO COYETAOTCA B rapMOHUM LIBETOB ¢
BKYCOB, CO3/1aBaA HEMPEB3O0MEHHbIE KyNMHAPHbIE U3bICKY.

Tomi Pizzeria Ristorante
PecTopah-nuuuepua “Tomu”

100

Via Jussi, 34 # San Lazzaro di Savena (BO)
Tel./Ten. +39.051.461078

WWW.pizzeria-tomi.com
tomi.pizzeria@libero.it

Tomi, locale moderno e spazioso alle porte di Bologna, é fa-
moso perlagolosita delle sue pizze: grandi, ricche e fragranti.
Non da meno sono le sempre diverse proposte dalla cucina.
CoBpeMeHHoe 1 MpOCTOpHOe 3aBefeHne «ToMi», B He-
MOCPEACTBEHHOIN 6/M30CTY OT BOMOHLY, CNABUTCA CBOEN
60nbLLOM, CHITHOM W XPYCTALLEN NULLON, @ TaKxe pasHoo-
6pasHbIMI MPE/NOXEHNAMM CBOETO PECTOPAHHOTO MEHIO.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Emilia Romagna ® Bologna

Via Emilia, 358 - Idice # San Lazzaro di Savena (BO)
Tel./Ten. +39.051.6257478 ¢ Cell./Mob. +39.335.402160

www.anticaosteriadelloca.it
info@anticaosteriadelloca.it

i Ristorante Antica Osteria Dell'Oca

Ingredienti del territorio e ricette della tradizione ne fan-
no un riferimento per i buongustai. Tortellini, tagliatelle,
crescentine e dolci fatti in casa sono solo un assaggio.
MeCTHble MHrPeANEHTbI 1 TPAANLIMOHHBIE PELIENTbI MOUCTH-
He [ienatoT 3aBefieHne OPUEHTUPOM ANA rypmaHoB. Macta
«TOPTENNMHW», «TabATENNE», OMALHIA XapeHblil Xned
«KPELUEHTVHA» ¥ IOMALLHIE ECEPThI - 3TO MPOCTO ManeHb-
KaA yacTb 60raToro 1 OTNMYHOTO MEHIO.

Antica Osteria dell'Oca
Pecropat “AnTuka Octepua lenn'Oka”

Via Idice, 84 ¢ Castel De' Britti - (BO)
Tel./Ten. +39.051.6288382

www.ristorantemorara.it
ristorante@ristorantemorara.it

i Ristorante Morara - Antichi Sapori Bolognesi

Il signor Ferraresi perpetua intatta la tradizione che da oltre
60 anni porta in tavola sapori antichi come baccala in umi-
do con polenta, tagliatelle con la cipolla e zuppa inglese.
Bnapneney 3aBefieruA, rocnoanH Geppapesn, Ha NpoTAXe-
Hun 6onee 60 NET NPUHOCKT Ha CTON CTapuHHbIe apomar-
Hble KylaHbf, Takue Kak Tpecka ¢ Mamanbiroi «bakkana
C NONEHTOM», NanLa «TanbATenne» ¢ YKOM 1 eCepT «a3-
ynna uHrnese».

Ristorante Morara
PecTopaH “Mopapa’

Via Emilia Levante, 15/D ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.493058

questoequelloristorante@gmail.com
& Questo&Quello Ristorante

Andrea conduce in un viaggio ispirato alla tradizione locale
rivisitata per estro e stagionalita. Ottimi sono gli gnocchi
di asparagi e prosciutto o filetto di maiale con carciofi.
B pectopane “Kyacto u Kyanno - (370 u T0)* wedp-no-
Bap AHapea BeAeT MoceTuTeNelt B NyTelecTBue, NOCBA-
LEHHOE MECTHOIA KyNUHAPHOW TpaauumMi B TBOPYECKON
Ce30HHOW WHTepnpeTauuu. He mponycTute OTMMYHbIE
KNeLKN «HbOKKI» CO CnapXel v BETHYUHOI UIN CBUHYIO
BbIPE3KY C APTULIOKAMM.

Ristorante Questo e Quello
PectopaH “Kyacto u Kyanno”

Via Amo, 20 ¢ Bologna
Tel./Ten. +39.051.461035

annalisabalbo@yahoo.it

Nello, ambasciatore della cucina partenopea, conquista i
palati bolognesi con piatti raffinati e stimati di carne, pe-
sce e verdure, oltre all'ottima pizza cotta nel forno a legna.
«[locon» HeanonuTaHcKow KyxHy Wwed-noeap Henno ymeet
MOKOPATb BKYCbI GOMIOHCKVX TypMaHOB U3biCKaHHbIMM 67io-
JaMit 113 MACA, MOPEMPOAYKTOB 11 OBOLLIEIA, & TAKKe OT/MY-
HOV TMLLEHA, MPUrOTOBIIEHHOW B APOBAHOI MEYM.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Ristorante Pizzeria Napoleone
PecTopaH-nuuuepua “Hanoneon”
™

101


http://www.anticaosteriadelloca.it
mailto:info%40anticaosteriadelloca.it?subject=
http://www.ristorantemorara.it
mailto:ristorante%40ristorantemorara.it?subject=
mailto:annalisabalbo%40yahoo.it?subject=
mailto:questoequelloristorante%40gmail.com?subject=

102

La campagna
attorno a Bologna

OKpecCTHOCTH
BonoHbu

Tutto attorno a Bologna, verso Nord, si
aprono ameni e ampi territori pianeg-
gianti, ordinate campagne punteggiate
da casolari e piccoli centri abitati, attra-
versate da fiumi e canali, panorami che in
ogni stagione offrono alla vista scorci che
sembrano dipinti ricchi di colori e mille
sfumature. In questo contesto rurale si &
sviluppata una cucina semplice e genuina
fatta con le cose buone dell'orto e del-
la corte, sempre diversa gia da localita
a localita. Percio, uscendo da Bologna e
andando per campagna, ancora oggi si
ha la possibilita di incontrare locande e
ristoranti che propongono ricette sem-
pre originali e gustose tramandate di
generazione in generazione anche solo
verbalmente e che oggi rappresentano
una memoria storica gastronomica di ine-
stimabile valore.

K ceBepy OT BoOnoHbM paccTunaloTcA npo-
CTOPHbIE PaBHWHHBIE 3eMNW, 04apoBaTeNbHaA
cenbCckanA MECTHOCTb, MEpPeceKaeman pekami 1
KaHanamu, yceAHHaA epmamu 1 ManeHbKIMm
fepesyLllKamu, X1BOMUCHbIMU B noboe BpemaA
rofa. VimeHHo 3aech poannvch peuenTsl npo-
CTOW KyXHU, NPUrOTOBMEHHbIE U3 UHIPEaVEHTOB
COBCTBEHHOrO MPOWU3BOACTBA, PeLenThbl, KOTo-
pble MEHAKTCA B 3aBUCUMOCTU OT [EPEBHU.
OcTaBnAA Ha AeHb rOPOACKYHO XW3Hb BOMOHbY,
NPUATHO NyTellecTBoBaTb Mo 9TOW MECTHOCTH
W 0CTaHaBNMBAaTLCA B PECTOpaH4MKax u Tpat-
TOPWAX, TAe LapuT JOMalHAA atMocdepa u
MOXHO OTBEfATb BENMKOMEMNHbIe OpUrMHanb-
Hble 611043, peLenTbl KOTOPbIX NepeaaBanich
113 MOKOMEHUA B MOKOMEHME B YCTHOM (hopme,
COCTaBNAA WCTOPWKO-racTPOHOMUYECKOE Ha-
Cneave orpoMHOI LIEHHOCTM.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &



Colli Bolognesi

Per i bolognesi sono la classica meta per una
gita fuori porta con sosta in trattoria, complici
anche gli ottimi vini e il tartufo; le guide ne
parlano per i tanti punti d'interesse come Vil-
la Grifoni a Sasso Marconi scenario dei primi
esperimenti di Guglielmo Marconi.

Si tratta dei Colli Bolognesi, territorio collo-
cato nella zona pedecollinare della provincia
Sud Ovest di Bologna, ai confini con la pro-
vincia di Modena. A due passi dalla citta ci
si ritrova immersi nella pace di un'atmosfera
bucolica, quasi sospesa nel tempo, e non im-
porta quale sia la stagione per restare affasci-
nati dalle verdi distese o da un'abbazia che
svetta sul colle; uno scenario rurale di antica
bellezza disegnato dalle stradine e dai piccoli
corsi d'acqua, da siepi e vigneti, calanchi e
fioriture appariscenti.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE

Xonwmbl BOKpYr BonoHbK

Xonmbl BOKpYr BonoHbK - Knaccuyeckoe
MECTO, Tfie XWUTENN roposa NbAT NpoBo-
ONTb BbIXOAHblE, MpefnaraoT TypucTam
CeNbCKMe  Mem3axu  HeobbIKHOBEHHOM
KpacoTbl, 04apoBatenbHble B Ntoboe Bpe-
MA roga. He nponycTute KynbTypHble Me-
POMPUATUA, TakMe Kak MocelieHne noma
yyeHoro ynbensmo Mapkonu (Guglielmo
Marconi), oaHoro 13 nsobpeTatenen paano
1 naypeara Hobenesckoil npemun no ¢u-
3uke 3a 1909 rofy. XonMbl yceAHb! TpaTTo-
PUAMM W TaBEPHAMW, FAe MOXHO 0TBeaaTh
TpaanLMOHHbIe 6mt0Aa GONOHCKOM KyXHU:
CBEXEnpUroTOBMEHHYIO NacTy, MACHbIE U
KonbacHble accopTM B COMPOBOXAEHWM
apoMaTHbIX BUH 11 Tprocheneit.




Emilia Romagna ¢ Bologna fuori porta

“ Grand Hotel Bologna / Otens «Iparg Otenb BorobA»

Via Ponte Nuova, 42 ¢ Pieve di Cento (BO) ¢ Tel./Ten. +39.051.6861070

www.grandhotelbologna.com ¢ info@grandhotelbologna.com

& Grand Hotel Bologna Pieve di Cento

() Fasto confortevole e raffinatezza rendono il
Grand Hotel Bologna un luogo speciale.

Fra le province di Bologna e Ferrara, ¢ l'ideale per
trascorrere incantevoli soggiorni all'insegna del
relax tra piacevoli agi, piscina, centro di bellezza,
centro medico riabilitativo e la cucina tradizionale e
sorprendente del ristorante | Gabbiani, interno alla
struttura. Ampio parcheggio.

@ <Tpanp OTenb BONOHbA» CNABUTCA YIOTHBIM U U3bl-
CKaHHbIM KOMCPOPTOM, KOTOpbIIi AENaIoT €ro YHUKabHbIM
MECTOM OTAbIXa. PacronoxenHbI Mexay ropojamu bo-
NoHbA 1 Deppapa, 0TeNb WaeanbHO NOAXOAUT ANA paccna-
6neHuA W penakcauu, npeanarad MOSHbIA CEKTp yenyr:
6acceiiH, canoH KpacoTbl, MEANLMHCKUA LieHTp peabunuta-
LM 1 [erycTaumio YyAeCHbIX Brtof TPAAULMOHHON KyXHM,
MPUrOTOBNEHHbIX FOCTUHIMYHBIM PECTOPaHOM «/ MabbuaHm».
B pacnoprxeHuu rocTei MMEeTCA NPOCTOPHaA NapKoBKa.

Ristorante Pizzeria Il Baiocco
Pectopat-nuuuepua «Mnb baitokko»
.

Via O. Malagodi, 35 * Cento (FE)
Tel./Ten. +39.051.904658

www.ilbaiocco.com - info@ilbaiocco.com
& |l Baiocco 1849

In pieno centro storico, Il Baiocco € un locale moderno dove
gustare i piatti della tradizione, ma anche ottime pizze e spe-
cialita come la tagliata di manzo con funghi freschi e Grana.
PacnonoxeHHoe B CaMoM MCTOPUYECKOM LIGHTPe ropoaa,
coBpemeHHoe 3aBefeHne «Mnb bailokko» npeanaraet
oTBeaarh 6Moaa TPAANLMOHHOA MECTHOM KyXHM, a TaKkxe
OT/IM4HYIO XPYCTALLYIO MALILLY Y (OUIPMEHHbIE U3bICKM, TaKue
KaK «[OBAXbA TanbATa» CO CBEXUMM rpubamin 1 Cbipom
«rpaxa najaHo».

Via Correggio, 109 # Reno Centese (FE)
Tel./Ten. +39.051.6848576

www.ristorantedaianno.it
ristorantedaianno@gmail.com

& Da lanno

Dall'amore per la cucina nasce Da lanno, sinonimo di una
qualita e di una passione che si riflettono in piatti tradiziona-
li e moderni e nella pizza, tirata a mano. Anche da asporto.
OT nio6BM K Ka4eCTBEHHOM KyXHe POANNICA pecTopaH «[la
AHHO», rae MOXHO MONpoGoBaTL TPAAMLWMOHHBIE W OpUTH-
HaslbHble COBpeMeHHbIe 6110a U OTAYHYIO NuuLy. Brioga
Y LA TAKXe Ha BbIHOC.
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Emilia Romagna ® Bologna fuori porta

La Grigliata / Pectopan-nuuuepus “Nia Mpunsata” |

Via Casadio, 31 ¢ Casadio di Argelato (BO) ® Tel./Ten. +39.051.860513

() Nella quiete bucolica della campagna bolo-
gnese, La Grigliata é un locale rustico ma raffinato,
ideale per cene romantiche e cerimonie.

Da oltre 40 anni portavoce della tradizione, il loca-
le si distingue per piatti come i Bucatini Flambé in
forma di Parmigiano Reggiano e i secondi di sel-
vaggina, struzzo, bufala e bisonte ma anche per le
immancabili specialita petroniane.

www.lagrigliata.com ® lagrigliatacasadio@gmail.com

Ki Ristorante Pizzeria B&B La Grigliata

@ B fepeseHCKOll TUWMHE Ha NOACTYNax K BomoHbe
13bICKaHHbI pecTopaH «/1a [punbATa» B CTUNE «PYCTUKO»
naeanbHo MOAXOAUT [NIA POMAHTUHECKMX YXMHOB U AnA
MpOBEAEHNA NPa3aHNYHbIX MeponpuATHiA. BoT yxe 40 net
3aBefieHne ABNAETCA KYNbTOBbIM MECTOM ANA LieHUTened
MECTHON KyXHW. Kpome TunnyHbIX 67104, CTOUT OTMETUTb
nacta «bykaTiHu conambe» (Bucatini Flambé), koTopble no-
JaloTCA B (HOPME Cbipa «MapMUIXNAHO PEXXNaHO», U BTO-
pble 6ntoaa 13 anum, MAca cTpayca, OyinBonmLb! 1 G130Ha.

Osteria Da Cicci / Octepua “Ila Ynquu” |

Via I° Maggio, 38/A ¢ Altedo (BO) ® Tel./Ten. +39.051.871796

() Alle porte della “dotta e grassa” Bologna, sulla
strada che conduce alla vicina Ferrara, Osteria Da
Cicci esprime tutta la cortesia e la genuinita del fare
emiliano. Il vecchio casale sapientemente ristruttu-
rato ospita esperienze culinarie d'intensa volutta
con specialita come i crostini misti con porcini, i
balanzoni mascarpone e salsiccia e il roast beefcon
glassé.

www.osteriadacicci.it ® osteriacicci@tiscali.it

& Osteria Da Cicci

@ Ha noacTynax K «yyeHoit W ToncToi» Bonokbe, Ha
faopore K coceaHemy ropogy ®eppapa, HaxoauTcA ocTepua
«[la Y44m», X1BOI NMpUMep NererfapHoro rocTenpuMMCTBa
1 NI0BBM K 3aCTONbIO XUTENei pervoHa OMunnA PomaHbA.
B nomelLLeH1AX NpeKpacHo OTPEMOHTHPOBAHHOMO AepeBeH-
CKOro JOMa MOXHO OTBE/aTb ayTeHTU4HbIE O/1104a MECTHOM
KyXHM, TaKie KaK XapeHHble NOMTVKM Xneba «KpoCTUHI» ¢
6Genbimu rpubamm, «6anaHasoHn» € ChIpOM «MackaproHe» n
Konbacoii unu roBAXbA Hapeska «pocT-61» € rnasypebto.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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Emilia Romagna ¢ Bologna fuori porta

La Luna Rossa ristorante pizzeria
Pectopan-nuuuepua “Nla Jlyxa Pocca”

f

.

Via Provanone, 4907 ¢ Palata Pepoli (BO)
Tel./Ten. +39.051.985919

moschigiu@hotmail.it
& La Luna Rossa

Confortevole e accogliente, La Luna Rossa vanta un ampio
e variegato menu di came, pesce e pizza. Crudita di mare
e amatriciana di tonno affumicato e bottarga le specialita.
YIOTHOE 11 FOCTENPUNMHOE 3aBEEHIE CaBUTCA CBOVM pas-
HOOBPa3HbIM MEHIO, KOTOPOE NPEACTABNAET MLLY 1 Kyla-
HbA 113 MACa 11 MOpenpoayKToB. KOpoHHble 6ioa: accopTi
U3 CbIPbIX APOB MOPA, «amaTpiyaHa» M3 KOM4EHoro TyHLa
1 UKPbI «BOTTaprit».

Antica Trattoria Maria Pia
CrapuHHaa TpatTopua “Mapua Mua”

Via Ca’ Bianca, 10 ¢ Ponticelli di Malalbergo (BO)
Tel./Ten. +39.051.870972

www.anticatrattoriamariapia.it
anticatrattoriamariapia@hotmail.it

Ei Anticatrattoriamariapia
Un mix equilibrato di sapori d'altri tempi e di cucina cre-
ativa, anche vegana, d'impronta tosco-emiliana. Spiccano
piatti di pasta fresca, tartufi, porcini, fiorentina e castrato.
Ha hoHe KymMHapHbIX TpaaMLMK PerMoHoB OMumnA PoMaHbA 1
TocKaHb! MEHIO TPATTOUY MPeAaraeT rapMoHUYHOE CoMETaHMe
CTapVHHBIX BKYCOB 11 TBOPYECKMX KOMGMHaLWIA, B TOM Jicne Be-
reTapuaHckyx. GUpMeHHble BMI0fA 3aBEAEHNA: U3bICKY U3 CBE-
XENpUrOTOBMEHHO NacTbl ¢ Tprochenem u rpubamm, GrdpLuTexc
«T10-CPAIOPEHTUACKI» 1 MACHOIN AENMKATEC «KacTparo.

Oceano Sea Restaurant
pecTopaH «O43aHo cu»

Via San Cristoforo, 178/A  San Matteo della Decima (BO)
Tel./Ten. +39.051.4078640

www.ristoranteoceano.it - info@ristoranteoceano.it

i oceanosearestaurant

Dall'idea e dalla passione di un ragazzo della bassa polesa-
na nasce Oceano, scrigno di prelibatezze ittiche senza egua-
[i: crudita e gnocchi con porcini, vongole e rucola fra tutti.
JloboBb K KynWHapuu W TBOPYECKWA MOAXOA K Aeny
nobyannu [ByX Monoabix yenosek cospatb «O4aaHo»,
WCTOYHMK HENOBTOPUMBIX M3bICKOB UM [JENKaTecoB U3
MopenpoaykToB. Cpean hupMeHHbIX 6niof; «accopTin»
U3 CbipblX AAPOB MOPA, «HbOKKM» C GenbiMu rpubamu,
MONMIOCKAMM 1 PYKKOMOM.

Guidotti 'Officina del Gusto Ristorante
Pectopar ‘Tyinottin n'OchcpuunHa fenb rycto
e A
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Via Catalani, 4  San Giovanni in Persiceto (BO)
Tel./Ten. +39.051.822139

www.guidottiofficinadelgusto.com
info@guidottiofficinadelgusto.com

& Officina del Gusto

Non un semplice ristorante ma un‘officina dove creativita e
manualita sono al servizio del gusto, del buon mangiare. A
pranzo la tradizione e a cena capolavori d'estro e ricerca.
«JTOdhchuamHa enb rycTo - To eCTb MacTepckas BKyca —
370 MOUCTIHE HE MPOCTO PECTOPaH a MECTO Iie TBOPHECKHI
MOAXOZ K KyXHe U pyyHaA paboTa npusBaHbl CAYXUTb KC-
KyCCTBY XopolLero 3actonbA. Ha oben — 6ntoaa Tpaavumm,
a Ha YXUH — 3KCNEPUMEHTAbHbIE WEeAEBPbl.
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Emilia Romagna ¢ Bologna fuori porta

Via Provanone, 9097 ¢ Galeazza di Crevalcore ¢ Bologna RlSto rante P|Zzer| d

Tel./Ten. +39.051.6842465 Le 4 Stagioni
PecTopaH-nuuuepva
«[le 4 cTaKoHK- 4 BpeMeHa roaa»

D

() Non distante da Bologna, in un ter-
ritorio reso pittoresco dai colori e dai
panorami della campagna, il ristorante
pizzeria Le 4 Stagioni, ottenuto dalla sa-
piente ristrutturazione di una complesso
rurale del ‘600, offre raffinati ambienti,
romantiche salette, ampi saloni e un rigo-
glioso estivo dove assaporare |'autentica
cucina emiliana fatta di antichi sapori e
generosi vini.

ledstagioni@live.it

& ey CTaKOHN» HaX0AUTCA B MPOBUHLIM
BonoHbK, B paiioHe, rae 0CoBeHHO CUMbHO YyB-
CTBYETCA BMWAHWE NPUPOAbI. PacnonoxeHHsii
B nomeLeHnax aepesexckoro foma XVIl Beka,
pecTopaH-nuuUepuA NpUHUMAET noceTuTeneil B
MPOCTOPHbIX 3anax, 06CTaBNEHHbIX aHTUKBap-
HOW MeBenbio, a TakxKe Ha 3ameyaTenbHol NeT-
Heil Teppace, rAe MOXHO HacnaauTLCA MyHLIMMA
6niogamn  KyxHu Amunum PomaHbu, Ha OCHOBE
CTapWHHBIX BKYCOB W B COMPOBOXAEHWM Mpe-
CTUXKHBIX BUH.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Emilia Romagna ¢ Colli bolognesi

| Bar Trattoria Trebbi / Bap Tparropua «Tpe66i

Via Stiore, 23 ¢ Monteveglio, Valsamoggia (BO) ® Tel./Ten. +39.051.6707929  Cell./Mo6. +39.335.331241

www.trattoriatrebbi.it ® info@trattoriatrebbi.it

() Superati il Ghiaia e il Samoggia si arriva a Stio-
re dove Gianna e la figlia Perla, ricche di una tra-
dizione culinaria che si tramanda da generazioni,
propongono una cucina stagionale, genuina e gu-
stosa con pasta fatta in casa, tartufi, porcini, tigelle,
crescentine e anatra al cartoccio fra le specialita.
Ampia veranda per l'estivo. Il locale organizza an-
che serate a tema.

@ MMocne nepeceyenna pek MoiAs 1 CaMopxa, Bbl No-
nagaeTe Ha paitoH Ctuope, rae [kaHHa v ee goub Mep-
na, 3HaloLme MeCTHble KyNuHapHbIe TPaaWLMK, KOTopble
nepefaBaniCh U3 NOKONEHMA B NOKOMEHMe, npeanaraot
Ce30HHble 6Mi0fja ¢ HACTOALLE BKYCHeMLen AoMallHed
nacTou, Tpiochenamu, rpubamn, nenewkamn «Tuaxenne»
I «KpeLLeHTWHe», 3aneyeHHon yTKoi. BonbluanA BepaHaa
Ha neTHee BpemA. TPaTTOPUA TaKKe OpraHn3yeT Tematy-
yeckve Beyepa.

Ristorante Acquasala
Pectopat “Akyacana”

Via Porrettana, 245 ¢ Sasso Marconi (BO)
Tel./Ten. +39.051.846263 ¢ Cell./Mob. +39.329.5382594

www.ristoranteacquasala.it
ristoranteacquasala@libero.it

Marcello ¢ I'autore di una cucina pugliese reverente alla
grande tradizione gastronomica locale. Il mare é protagoni-
sta in un menu dove pane, pasta e dolci sono fatti in casa.
LLled-noBap Mapyenno npurnawaeT noceTutenei pery-
CTMpOBaTb 61110 KyXHM AnyNiAM, HO MPY 3TOM He 06Mxa-
€T NlereH/iapHble raCTPOHOMYECKME TpaauLin munin
PomaHbi, MO3TOMY B MeHIO MpeobnafaioT anynbckie
peLienThl 3 MOPenpoayKTOB, TOrAa Kak xne6, nacta, fAe-
CepTbI ¥ NMPOTY NPUTOTOBNEHbI B COOTBETCTBUM C JOMaLL-
HUMY TPaaULMAMI periioHa Ammana PomaHbe.

Ristorante Locanda Gabana
Pecropat-nocToansiit asop ‘Tabaxa”

Via Bacino Brasimone, 82/B ® Camugnano (BO)
Tel./Ten. +39.0534.91064

www.locandagabana.it
ristorantegabana@virgilio.it

& Gabana

Vicino al Lago Brasimone, Locanda Gabana é nota da oltre
un secolo per la pasta tirata al mattarello, la cacciagione
con la polenta, i funghi e i tartufi. Possibilita di alloggio.
PacnonoxeHHoe B HeMocpe/ACTBEHHOI 6NM30CTI OT 03epa
BpasumoHe, 3aBeaeHue 6ornee Beka CNaBUTCA CBOE na-
CTOI PY4HOTO MPUrOTOBMEHMA U U3bICKaMM 113 An4M, TpUGOB,
Tptodoeneit ¢ mamanuron «nonexTa». [pepoctasnaeTcA
TaKKe BO3MOXHOCTb pasMelLeHA B HOMEpaXx.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Emilia Romagna ¢ Colli bolognesi

Hotel Santoli & Ristorante Il Bassotto / Otens “Caxtonu” & pectopar “Uns Baccorto” |

Via Roma, 3 ¢ Porretta Terme (BO) ¢ Tel./Ten. +39.0534.23206

() Hotel Santoli &, dal 1973, il riferimento per
soggiorni di puro relax nell’alta valle del Reno da
vivere fra terme, borghi incantati e antiche tradizio-
ni. L'accoglienza familiare, il comiort delle camere e
I'esclusivita dei servizi tra cui il collegamento diret-
to alle terme, la piscina, la grotta di sale e i sapori
proverbiali del ristorante I Bassotto lo rendono un
luogo magico.

www.hotelsantoli.com ® info@hotelsantoli.com

i Hotel Santoli

@ C 1973 roga oTenb «CaHTonM» - 3T0 OpWeHTUp AnA
TeX, KTO XenaeT NpoBecTV MOMHOLEHHbI paccnabnato-
LA OTAbIX B BEPXHE! JAOMMHE peku PeHO B OKPYXeHun
TepMaibHbIX KypopTOB, 04apoBaTesibHbIX CPEAHEBEKOBbIX
rOPOAKOB W CTApUHHBIX TPaAULMA. YIOTHaA M [OMalLHAA
obcTaHoBKa, komcopTabenbHble HoMepa W 3KCKMI03NBHbIE
yCnyru, B TOM YiCAe NPAMOE COEAVHERNE C TepMami, ¢ bac-
CENHOM 1 CONEHbIM FPOTOM, & TakXe 3HaMEHUTbIE KynuHap-
Hble LWeaespbl pectopaHa «Mnb baccotto», fAenaioT otenaA
MOWCTUHE BOMLIEOHBIM MECTOM [/1A OTAbIXa.

Osteria Senso Unico / Octepua “Cexco Yanko” |

Via Borgolungo, 8 ¢ Porretta Terme (BO) ¢ Tel./Ten. +39.0534.24165 o Cell./Mob6. +39.338.7842715

( ) Osteria Senso Unico, nel cuore di Porretta
Terme, nasce agli inizi del ‘900 come locanda e
cambio cavalli e arriva sino a noi per offrire i sapori
rotondi e intensi dell’Appennino Tosco-Emiliano.
Portate a base di selvaggina e funghi spiccano in
un menu basato sulla stagionalita dei prodotti, per
la maggiore a km 0, e su carni accuratamente sele-
zionate dalle macellerie di famiglia.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

osteria.sensounico@libero.it

&i Osteria Senso Unico

@ Octepya “CeHco YHUKO” (B nep. YHIKanbHoe oLlylie-
Hue unu OZHOCTOPOHHEE [BWXEHWE), B CepaLe KypopTa
MoppeTTa Tepwme, 6bina ocHoaHa B Havane 1900 ropa B
Ka4yecTBe MOCTOANOrO ABOPa [A1A CMeHbl nowagei. Ce-
TOAHA 3aBefieHne MpUBETCTBYET rocTedl W npepnaraet
CbITHBIE U BKYCHbIE 67104 KyXHI1 TOCKHCKOTO U 3MUTbAH-
CKOTO anneHHUHCKOro paitoHa. B MeHlo, OCHOBaHHOM Ha
Ce30HHBIX MECTHbIX MHTPENEHTOB, BbIAENAIOTCA AeNuKa-
TEChI U3 YW 1 TPUBOB, @ TaKXKE MACHbIE U3bICKN U3 TLa-
TernbHO 0TOBPAHHOrO ChIPbA 13 CEMENHBIX MACHBIX NABOK.
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Emilia Romagna ¢ Imola e Dozza

) Albergo Ristorante Cané / Oten pectopat «Karé»

Via XX Settembre, 27 # Dozza (BO) ¢ Tel./Ten. +39.0542.678120

www.ristorantecanet.it ® info@ristorantecanet.it

() Due sale interne, una splendida veranda e una
cucina straordinariamente romagnola fanno del
Cané uno dei locali storici pit ghiotti della regio-
ne. Dal 1983 la famiglia Gaddoni invita a degustare
ottimi primi piatti come tortellini e passatelli ma
anche carni succulente come la faraona croccante
con salsa di limone al timo. Dispone, inoltre, di 12
camere confortevoli e moderne.

@ [Ia BHyTPEHHUX 3aN1a, BENUKONENHanA BEpaHaa U uc-
KOHHO POMaHbOMCKaA KyXHA genaoT «KaHé» ofHuM u3
CambIX MPV1BMEKATENbHbIX UCTOPUYECKUX MeCT pervoHa. C
1983 rofja |neHbl cembit [afn0HN MPUrNaLaloT HacnaanTLCA
YTOLLEHNAMA MECTHOI KyXHW, rAe 0coboe BHMaHue yaens-
€TCA NepBbIM O/1104aM 13 NaCTbI, TAKIM KaK «TOPTENMHI» 1
«rlaccaTenn», a Takke MACHbIM 6o fav-XpyCTALLEN Liecap-
Ke C NIMMOHHbIM COYCOM U3 TUMbAHA, Hanpumep. MpoxuiBaHie
npefnaraeTcA B 12 YIOTHbIX 1 COBPEMEHHbIX HOMEpaX.

Caffé della Rocca
«Kadhe genna Pokka»

Piazzale dalle Bande Nere, 107A ¢ Imola (BO)
Tel./Ten. +39.0542.28112

www.caffedellarocca.com
info@caffedellarocca.com

Immerso nel verde del parco della Rocca, Caffé della Rocca
é l'ideale per una pausa di gusto o per un aperitivo inat-
teso. Baby area, esposizioni d'arte, letture e concerti jazz.
MorpyxeHHoe B 3eneHb Mmapka Kpenoctu «aenna Pokka
Cdhopuecka», «Kace penna Pokka» — 310 upeanbHoe
MECTO, YTOBLI NOAAPUTL CeBe HECKOMbKO YacoB yA0BOMb-
CTBYA WM HEOXWAAHHbII anepuTuB. [leTcKan urposas nno-
LafiKa, XyAOXKECTBEHHbIE BbICTaBKM, KYNbTYPHbIE BCTPEUM
11 KOHLIEPTI AKa30B0i My3bIKy ONONHAOT MPeIOKEHME.
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Emilia Romagna ® Dozza

Piazza Rocca ¢ Dozza (BO)
Tel./Ten. +39.0542.678103 ¢ Cell./Mob. +39.333.3284595

www.ristorante-lascuderia.com
preti.lascuderia@tin.it

& Ristorante La Scuderia Dozza

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Ristorante La Scuderia
bap pecTopaH
«Jla Ckynapua»

D

() Di fronte alla Rocca di Dozza, La
Scuderia, gestito dal 1977 dalla famiglia
Preti, propone un menu classico, stagio-
nale e del territorio, basato sulla risco-
perta di antichi sapori e realizzato con
prodotti a filiera corta: garganelli tirati a
mano, tortellini in brodo, carni alla brace
e piadina. Vasta la carta dei vini, realizza-
ta in collaborazione con I'Enoteca Regio-
nale dell’Emilia Romagna.

@ PacnonoXeHHblil HanpoTUB KpernocTi Pok-
ka-au-Dozza, pectopaH «J1a Ckynepua (KoHioLu-
HA)», HaxodAwWwicA ¢ 1977 roga nog ynpasne-
H1eM ceMbi MpeTw, NpefnaraeT Knaccu4eckoe,
CE30HHOE MEHIO, C WCTIONb30BaHMEM CBEXUX
pervoHasbHbIX MPOAYKTOB 1 B COOTBETCTBIN C
MECTHON KyNMHApHOM Tpasuumel: MakapoHHble
W3LEMNA «rapraHennin» PyyHOro NPUroTOBEHNA,
«TOPTENMMHN B ByNbOHE», MACHbIE U3bICKN Ha
rpune v gomatukve nenelukiu (piadina). Pectopat
CNaBUTCA U3bICKAHHOM KapTol BIH, pa3paboTaH-
HOW C pernoHanbHoit QHoTeKol (PernoHanbHan
OHoTeka 0bnactu ImMunna-PomaHss).
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Modena

X Terra di grandi miti

“MoneHa

3emnAa Mo

Modena, citta da scoprire e da vivere, €
da sempre in gara per vincere: dalla Fer-
rari a Pavarotti, sino all'’Aceto Balsamico
Tradizionale, la citta & sopra le righe. Nel
raggio di pochi chilometri si realizzano i
sogni di tutti gli appassionati di motori
poiché proprio qui nascono le auto che
da sempre fanno sognare e che testi-
moniano I'eccellenza e I'ineguagliabile
prestigio nato dal DNA dei suoi abitanti:
Lamborghini, Ferrari, Maserati, Pagani e
Stanguellini, il pit antico tra i nomi citati.

Takoe ouwyuenne, 4to ropog MogeHa
HaxoauTCA B MOCTOAHHOM TOHKe 3a nobenoM:
Ferrari, [MaBapoTTy, TPaANLMOHHbI
banb3ammyeckuii  ykeyc Aceto Balsamico...
TOPOL  [LeiCTBUTENBHO  npeobnajaet  BO
MHOMMX obnacTAx. B npoBuHuMM MogeHbl,
Ha pacCToAHWe HECKONMbKWUX  KUIOMETPOB,
peanu3yloTCA  MeYTbl  BCEX  Nobuteneit
asTomobunen. VIMeHHO 34ecb POXAAKTCA
nereHgapHle  asTomobunu  Lamborghini,
Ferrari, Maserati n Pagani
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Emilia Romagna ¢ Maranello

Via Dino Ferrari, 41 ® Maranello (MO)
Tel./Ten. +39.0536.945888 ¢ Cell./Mob. +39.346.3705035

www.pushstart.it
info@pushstart.it

& PushStart

Push Start
Test Drive Maranello

«[yw CtapT»
=

() PushStart & un'azienda specializzata
in test drive di vetture sportive su strada
e su pista, /eader nel settore.

Il suo parco auto ospita diversi modelli
Ferrari e Lamborghini. Istruttori profes-
sionisti vi accompagneranno in questa
unica esperienza, per rendere indimen-
ticabile la vostra giornata, garantendo
forti emozioni e divertimento in tutta
sicurezza.

@ Myw CTapt — CUHOHUM ajpeHanuHa,
POCKOLLM 11 CTPACTYW K NOTPACAIOLEMY U YHU-
KanbHOMY OMbITY BOXAEHWA. Pacnonoxex-
HbIiA ¢ 2009 T., HA TEPPUTOPUN NETEHAAPHOTO
Warm-Up Store, «PushStart» peanusyet
MeuTy MHOrMX CecTb 3a pynb Ferrari.
MOArOTOBNEHHbI W HaAeXHbIA nepcoHan,
NPEBOCXOAHO BRAAEHWMA MHOTUMN A3blKa-
MW, MPUHUMAET W KOHCYNbTUPYET «MUN0TOB»
nepes 3axBaTblBAlOWMM [yX BbICOKOCKO-
POCTHBIM TYpPOM.

a partire da €70

REALIZZA
IL TUO SOGNO !

VIENI A GUIDARE
SU STRADA, IN CIRCUITO
LE NOSTRE SUPERCAR

PUSH 5% S TART

TEST D¥F

MARANCLLO

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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Emilia Romagna ® Modena - Fiorano - Albone

Hotel Alexander Via della Resistenza, 46 * Spezzano di Fiorano (MO)

OTen « AJ'IeKCHH,Elep» Tel./Ten. +39.0536.845911
. www.alexander-hotel.it

info@alexander-hotel.it
& Hotel Alexander

Poco distante dalle strutture Ferrari, Alexander propone ca-
mere moderne, eleganti e confortevoli. Giardino, servizi su
misura e cura dei dettagli soddisfano le richieste piti esigenti.
PacnonoxeHHbIi Hefianexko oT aBTOMOBUMbHBIX KOMMNEK-
coB «(Peppapu», 0TeNb NPpeAnaraeT pasmeLLeHie B COBpe-
MEHHbIX, 3MIeraHTHbIX M KomcopTabenbHblx Homepax. B
PaCcrOPAXEHINA TOCTeN: CaZ v MHAMBIAYaNbHbIE YCIYn ANA
camblx Tpe6GoBaTENbHbIX KIMEHTOB.

Acetaia De Petri Via Albone, 1 ¢ Albone (MO)
TMpou3B0ACTB0 Gank3amy-eckoro ykcyca «Auetaita fle Metpus Tel./Ten. +39.059.526954

www.acetaiadepetri.it
maurizio@acetaiadepetri.it

Da rigogliosi vigneti di uve autoctone nasce I'aceto balsa-
mico De Petri: “elisir” fra i pit ghiotti e pregiati al Mondo.
Prenota una visita fra i profumi di una tradizione millenaria.
113 BenmKonenHbIX BUHOrPaAHUKOB MECTHbIX COPTOB BUHO-
rpaga npoucxoaut Ganb3amuyeckuit ykeyc «fe MeTpu»,
cpean caMbiX MPECTXHBIX B M1pe. 3a6poHMpyiiTe noceLLe-
Hyle NPOM3BOACTBA, YTOBLI OLLYTUTL apOMaTHylo aTMoce-
py TbICAYENETHeN Tpaa LK.

Amnésia By Moro Nargh|||e Bar Strada Gherbella, 448 » Modena

Tel.MTen. +39.059.468178
PecTopaH 6ap-kanbfH «AwHeaua oT Mopo» eien

www.amnesiabymoro.it
iimoromodenae20@gmail.com

& Il Moro Modena

I Moro, unico per posizione e ambienti, & I'ideale per pran-
zi, cene, meeting e matrimoni contraddistinti da eleganza,
divertimento e da una cucina creativa di stampo emiliano.
PectopaH «AMHe3nA», bnarosaps coemy yA06HOMY MecTopac-
MIONIOXKEHIIO, €r0 OPUTVHAIHON OBCTAHOBKE 11 €ro TBOPYECKOI
KyXHe Ha OCHOBE raCTPOHOMMHECKVX TPaALMA PETVIOHa IMUInA
PomaHbA, aeanbHo MOAXOAUT ANA NPOBEAEHUA 06GeoB, yXu-
HOB, ZIeN0BbIX BCTPEY, CBAAEH 1 MPa3AHNYHbIX MEPOMPUATHIA,

['Osteria del Torchio Via Lesignana, 159  Modena

QOcTepua pecTopan nuwuepus 6ap «[lenb TopKuo» Tel Ten. +39.059.526785
- S e ——— www.losteriadeltorchio.com
g giuseppe-gobbi@virgilio.it

& L'osteria del torchio

= ¥

Locale rustico ricavato da una stalla dal sapore emiliano: tigelle e
gnocco fritto, pasta fresca, grigliate di carne o di pesce e squisiti
dessertdainnaffiare conunbuon Pignoletto o un Lambrusco Doc.
B 3TOM 3aBefieHIm B CTUNE «PYCTUKO», YyBCTBYETCA Tpaav-
LMoHHaA atmoccepa obnactv dmunun. GrpmerHble 6Miofa:
TeMeLLKY «TUIKENNe» U «XapeHHOE HbOKKO», CBEXan MacTa,
MACHbIE 1 PbIBHbIE 3bICKY Ha rpUre, HeCPaBHEHHbIE AeCepTbl
10z, XOPOLLM BUHOM «[TMHBONETTO» U «Jlambpycko» Doc.
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Emilia Romagna ® Sassuolo - Marano sul Panaro

Hotel Leon D'Oro / Otens «leok g'opo - 3onotoit les» =

Via Circonvallazione N/E, 197 # Sassuolo (MO) ¢ Tel./Ten. +39.0536.813381 ¢ Cell./MoG. +39.393.9607882

() Lhotel che sposa i gusti di chi ama viaggiare
e di chi é alla ricerca di una sede di pregio per i
propri incontri di lavoro grazie alle 4 sale riunio-
ni attrezzate e con servizi dedicati. Il soggiorno &
offerto in 92 camere accoglienti, insonorizzate e
climatizzate con PC e Wi-Fi e nei graziosi appar-
tamenti del Residence La Corte. Organizza coffee
break, colazioni e cene di gala.

www.hotel-leondoro.it ® direzione@hotel-leondoro.it

& Hotel Leon d'Oro

@ Ortenb naeansHo MOAXOANT ANA TeX, KTO MoBUT ny-
TELWeCTBOBATL W AIA TeX, KTO WLET NPecTUXHOe MeCcTo
ANA CBOWX [enoBblX BCTPed, 6naropapA 4 MOnHOCTbIO
060pyA0BaHHbIM KOH(DepeHL:-3anam 1 CBA3aHHbIM C HUMM
crneLmanu3npoBarHbiM - ycnyram. foctam npeanaraeTcA
pasmelleHre B 92 koMthopTabesnbHbIX HOMepax co 3BY-
KonsonAunen, koHauumorepom, MK u Wi-Fi, a Takxe B
ovapoBaTenbHblx anaptameHTax «Residence La Corte».
Orenb opranuyeT Kode-6pelikit, 06ebl 1 rana-yxmHbi.

Forno Nuovo / MekapHa-Kynuxapusa «®opHo Hyoso» -

Via Vignolese, 222 ¢ Marano sul Panaro (MO) ® Tel./Ten. +39.059.4925202 ¢ Cell./Mo6. +39.347.7242024

() Forno Nuovo di Chammari Karim invita la
fantasia a immaginare la sensazione che si prova
entrando in una boutique che produce meraviglie.
Veri e propri capolavori culinari che hanno tutta la
fragranza del pane casereccio e della pizza appena
sfornati e la dolcezza di una pasticceria creativa,
nonché la bonta delle migliori frittelle di baccala
della regione e molto altro.

— LT T
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chammarikarim@hotmail.it

& Karim Chammari

[S] MekapHA «Forno Nuovo» (B nep. «<HoBaA neyb»),
npuHagnexawana Yammapn Kapum (Chammari
Karim), pasorpeBaeT Bale Boob6paxeHne yxe npu
BXOAEe. 34eCb POXAAOTCA HAcTOAWMe uyaeca:
KynuHapHble WeAeBpbl C apoMaToM TOMbKO 4TO
NPUroTOBAEHHOTO AOMAlHero xneba v nuuubl,
OpWUrMHanbHaA BbIMEYKA, Jyywue B  PeruoHe
xapeHble wapuku u3 tpecku (frittelle di baccala) n
MHOT0€-MHOr0€ fpyroe.
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Emilia Romagna ¢ Carpi

Trattoria Santa Croce
Tpartopua «CaHTa Kpoue - CATOI KpecT»

Via Bollitora Est, 26  Santa Croce - Carpi (MO)
Tel./Ten. +39.059.664626

www.trattoriasantacroce.it
info@trattoriasantacroce.it

i Trattoria Santa Croce

La famiglia Bortolotti, erede della tradizione culinaria
montanara modenese é portavoce di antiche e irresistibili
ricette: tigelle, tortelloni di pasta fresca e arrosti fra tutti.
CembA BOPTONOTTH, YHACNeAOBAB KyNMHaPHbIE TPaaNLK
FOPHOIA KyXH 13 MofeHbI, MPooXaeT npeanaraTb CBO-
UM MOCETUTENAM CTApUHHbIE Y HEOTPA3UMbIe KYLaHbA:
NeneLKu «TUmKenne», «ToPTENNoHN» 13 CBEXENl NacTbl u
OpUrMHANLHOE XapKoe.

Azienda Agricola Scaroni Alessandro
Cenbcko-xo3AiCTBEHHaA thepma «CkapoHi Aneccanapo»

4

Strada Statale Romana Nord, 115 ¢ Carpi (MO)
Tel./Ten. +39.338.5304320

scaronialessandro@libero.it

&i Azienda Agricola Scaroni Alessandro

Giallo e verde, colori della natura, qualificano Scaroni Ales-
sandro, azienda di produzione e vendita diretta al detta-
glio e all'ingrosso di frutta e verdura di stagione di qualita.
Xentoe u 3eneHoe, UBeTA MPUPOAbI, OTMMYAKOT Cefb-
CKO-X03ANCTBEHHYtO (hepmy CkapoHu AneccaHgpo, rae
MOXHO KyNUTb Ka4ecTBEHHbIE (PYKThI ¥ OBOLLYM OMTOBO U
B PO3HMLLY.

Fomo Terenziani
BynoyHas-nekapHa “GopHo TepeHumaHm”
w -

Via Franklin Delano Roosevelt, 142 ¢ Carpi (MO)
Tel./Ten. +39.059.6550449

francescaterenziani@rocketmail.com
& FornoTerenziani - dal 1962

Da oltre 50 anni Terenziani é sinonimo di qualita con oltre 10
tipi di pane; strie, gnocco e pizza. Apprezzate le pagnotte a
lievitazione naturale e i dolci bensoni, crostate e torte di riso.
Bonee 50 net BynoyHan TepeHumMaH CraBuUTCA Ka4eCTBOM
CBOeil NpogykLmeit: 6onee 10 copTos xneba, pasHoobpas-
Hble XNe600yN04HbIe 3AENNA, «<HBOKKO», «CTpUa», uuLa 1
MHOroe apyroe. BartoHbl, NPUroTOBNEHHbIE METOOM ecTe-
CTBEHHOrO BPOXEHNA, NUPOr «BEHCOHE», KEeKCbl, (PPyKTO-
Bble M PUCOBbIE TOPTBI 11 3areKaHKu paayioT BCEX.

Fondo Dalle Ave
Cenbeko-xo3aiicTBEHHOE MpenpuATve «PoHE0 fanne As3»

~7ONDO DALLE ay~
e ==
| 4 «

Dalle Risaie di Carpi da tre generazioni
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Via dei Morti, 9 ® Carpi (MO)
Tel./Ten. +39.349.8724492

www.risodalleave.it
info@risodalleave.it

& Fondo Dalle Ave

La famiglia Dalle Ave coltiva i terreni Carpigiani dagli
anni ‘30 per portare oggi, nelle tavole degli italiani, il
buon riso di Carpi: eredita tanto preziosa quanto nobile.
C 30-x rogoB cembA [anne AB3 BO3aeNblBaeT 3emMnu B
pavtoHe Kapnu, YTobbl MPUHECTU HA CTON UTANbAHLEB Ka-
YeCTBEHHbII puc 13 Kapn: pparoLieHHoe 1 GnaropoaHoe
Hacnezve.
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Emilia Romagna ® Finale Emilia

Via Per Modena, 32 ¢ Finale Emilia (MO)
Tel./Ten. +39.0535.92885

www.estenseparkhotel.it
info@estenseparkhotel.it

i Estense PARK Hotel

Estense Park, tra Ferrara e Modena, & comfort e ospitalita.
Fra i servizi vanta un centro fitness con zona wellness, cam-
pi da basket e calcetto, ottima ristorazione e parcheggio.
PacnonoxeHHblit Mexay ropofamn ®eppapa u MogeHa,
OTeflb OT/IMYAETCA FOCTENPUMMCTBOM 11 KOM(OPTaBENBHO-
cTbto. Cpeam yenyr: thuTHeCC-LEHTP, 6ackeT6onbHOe none
v none AnA MuHK-cpyT6ONa, yA0BHAA NapKoBKa U BEMMKO-
NenHblit pecTopaH.

Estense Park Hotel
Orenb «[apk 3CTaHCa»

Piazza Garibaldi, 9 ¢ Finale Emilia (MO)
Tel./Ten. +39.0535.760046

www.casamagagnoli.it
info@casamagagnoli.com

& Casa Magagnoli

Tutto il fascino di un hotel urban chic per soggiomni all'in-
segna del comfort e del design da arricchire con una so-
sta di gusto presso Zuccherificio, ristorante di famiglia.
CTunbHbI oTenb «urban chic» «Kaza MaraHbonu» naeans-
HO TIOAXOAMT ANA KOMGIOPTHOTO OT/bIXE, KOTOPBIi AOMOf-
HAETCA BKYCHBIMU MPEANOXEHNAMI CEMEVIHOTO pecTopaHa
«[13yKKKepnthnamo».

Hotel Casa Magagnoli
Orenb “Kasa MaraHbomnu”

Via XXV Aprile, 25 ¢ Finale Emilia (MO)
Tel./Ten. +39.346.1306758

alice.gozzi.dp@gmail.com

Dall'amore per le cose buone e dall'attenta selezione degli
ingredienti migliori nascono le eccellenze gastronomiche
del Forno Amelia: una coccola quotidiana per il palato.
OT nioBBY K Ka4ecTBEHHbIM NPOAYKTaM 1 OT TLLATENbHOTO
oT60pa WHrPEANEHTOB POXAAIOTCA NakoMCTBa BY0ouHON
«AMenue»: eXeIHeBHOE YI0BONLCTBYE [/IA BCEX rypMaHoB
1 niobuTenen xnebobynoyHbIX M3nenui.

Forno Amelia
Bynoyxaa-nekapHa “Amenua’

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE
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Ferrara

Ferrara Buskers festival
l'arte si fa strada

deppapa
®eppapa u hectrBanb YInyHbIX

My3blkaHToB (Ferrara Buskers Festival).
MckyccTBo oTKpbIBaeT cebe Aopory

Ferrara abbandona d'estate le timidezze
taciute dalla nebbia per dipingersi d'in-
trattenimento e buon umore. Ferrara Bu-
skers Festival, dal 20 al 30 agosto 2015, &
la kermesse dedicata agli artisti di strada.
Le piazze della citta, fra il Castello e la
Cattedrale, si tingono di stupore, allegria
e fantasia. Artisti improwvisati e professio-
nisti competono per guadagnarsi |'atten-
zione dei passanti regalando musica, po-
esia, danza, giochi di prestigio, acrobazie
ed entusiasmo.

«Peppapa backepa dectvBanb (gecTvsansb
YAn4HbIX My3blkaHTos)» ¢ 20 no 30 asrycta
2015, ¢ ero 800.000 oxuaaeMbiMy 3puUTENAMN,
ABNAETCA KPYrMHenwmM B Mupe ecTusanem,
MOCBALLEHHbIM CKYCCTBY YIMYHBIX
“cnonHuTeneit. B iHN MeponpuaTA ropoackue
naowaan Mexay UeHTpanbHeiM - Cobopom
n 3awkom Castello Estense HanonHawoTcA
pafocThio W haHTasnen: npodeccnoHanbHble
W nobUTenbCKUe  My3blKaHTbl U apTUCT
[apAT 3pUTENAM  My3blKy, M03310, TaHUbl,

XOHIMMpOBaHWe, akpobaTuky W HacToAwee

Beceslbe.

!J' ¢
_I nff;'-,';u.- 2 B e
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Emilia Romagna ® Ferrara e Comacchio

Via Fabbri, 119 ¢ Ferrara
Tel./Ten. +39.0532.765460

www.trattorialortica.it
info@trattorialortica.it

& Trattoria L'Ortica

Intimi gli ambienti, carismatica e ligia I'accoglienza, irre-
sistibili le ricette. L'Ortica elogia le crudita e il mare per
sorprendere sul finale con il famoso tiramist nel sifone.
YIOTHble 3anbl, 6e3ynpeyHbli MpuemM, HeoTpasumble pe-
LienTbl: B pectopaHe «JTOpTuka» (Kpanusa) TopXecTBytoT
Cbipble MOPENpOAYyKTbI ¥ 6ecriofobHbIe AECepTbl Kak «Tu-
pamucy» B cuchoHe.

Trattoria L'Ortica
TparropuA «/TOpTuka»

Via Saraceno, 36 ¢ Ferrara
Tel./Ten. +39.0532.210262

mikyfancello1@gmail.com

& Il Ciclone Ristorante e Pizzeria

Nel cuore di Ferrara, Il Ciclone & un approdo di gusto
e fantasia per turisti e ferraresi alla ricerca di ottime piz-
ze, ghiotte specialita locali e deliziose proposte ittiche.
HaxopAwwmica B cepaue deppapbl, pectopaH “Unb Yukno-
He" npefnaraeT MECTHbIM XUTENAM 11 TYpUCTaM OTINYHYIO
XPYCTALLYIO MALILLY, TPAAMLIMOHHbIE KYLLAHBA MECTHOI KyXHY
1 BOCXUTUTENbHBIE B1I0/1a 113 MOPENPO/YKTOB.

Ristorante Pizzeria Il Ciclone
Pectopa-nuuuepua “Unb Yuknone”

Via Bologna, 589 ¢ Ferrara
Tel./Ten. +39.0532.978420

www.ristorantearchetto.it - info@ristorantearchetto.it

& RISTORANTE L'ARCHETTO

A 1km dalla A13 uscita Ferrara Sud, L'Archetto propone da
oltre 20 anni 'autentica e squisita cucina Amalfitana. Idea-
le per cene romantiche, convegni, banchetti e cerimonie.
PacnonoxeHHbIit B 1 kM OT Bbleaaa aBToTpaccsl A13 dep-
papa Cyn, pectopaH «JT' ApkeTTo» 6onee 20 neT npea-
naraet BKYCHbIE ayTEHTUYHbIE PeLienTbl amarnbduTaHCKoi
KyXHu. 3aBefieH1e MAeansHO NOAXOANT ANA POMaHTUYe-
CKUX YXVHOB, ANA [ENOBbIX BCTPEY W ANA NPOBEAeH!A
MPa3AHUYHBIX M TOPXKECTBEHHBIX MEPOMPUATHN.

Ristorante L'Archetto
Pectopat - nuuuepua «JT’ApkeTTo»

. PRCHE T?-U

Wi (Froce Gimsepie & 2,00

RISTORANTE PIZZERIA
Specialita pesce

Via Comacchio, 364 ¢ Cocomaro di Cona (FE)
Tel./Ten. +39.0532.741467

www.ristorantesombreroferrara.it
info@ristorantesombreroferrara.it

Le ampie sale del Sombrero, rinomato per la cucina casa-
linga, s'inebriano degli aromi della tradizione: cappellacci,
gnocchi, salamina da sugo e branzino al sale fra le specialita.
MpOCTOPHbIE 3arbl PECTOPaHa, M3BECTHOTO CBOGI AoMaLL-
Hevt KyXHerl, eXe/IHEBHO 3aroNHAIOTCA apoMaTaMit Tpaa-
Ly, He nponycTuTe KO3bIpi 3aBEAEHUA: MaHTbI «Kanmnen-
NIAYYY», KIELKU «HbOKKW», Korbaca «canama-fa-Cyro» u
MOPCKOI OKYHb B CONM.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Sombrero Ristorante Pizzeria
Pectopan nuuuepma «Combpepo»
vt
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~Comacchio

KomMaKKbO

Racchiusa fra le acque delle valli, del Del-
ta del Po e del Mare Adriatico, Comac-
chio, & una "piccola Venezia” attraversa-
ta da canali e ponti pittoreschi, come il
Trepponti punto di unione tra il mare e la
citta della quale & simbolo insieme ai co-
siddetti “Casoni”, capanni da pesca. Alla
pesca, ancor prima che al turismo, & infat-
ti legata I'economia locale con I'anguilla,
autentica regina della gastronomia e del
folklore comacchiese.

OKpyXeHHbIN BOfaMKU M3 [LONWH, AenbTbl
pekn Mo n Agpuatnyeckoro MopAa, ropoj
KoMaKKbO, U3BECTHbIN Takxe Kak “ManeHb-
KaA BeHeumAa”, oTnnM4aeTcA CBOWMU XMBO-
MUCHBIMU KaHanamu 1 MoCTamm, Takumi Kak
«Trepponti» («TpumocTa»), To4Ka CoepuHe-
HWA MOpPA W ropofa W CUMBON Camoro ropo-
44, BMECTE C pblbaLKMMi XuKnuHamu, Tak Ha-
3biBaembiMu “Casoni”. MecTHaA 9KOHOMMKA
W Ha camoM [Jene TeCHO CBA3aHa C pbiban-
Koit. Fopoa CYMTaeTCA BOTYNHOW pPbibaKOB,
PEBHOCTHO MpefaHHbIX CBOEMY pemecny.
Kaxabli fieHb npunaBkiu  PbiBHbIX PbIHKOB
OyKBanbHO 3aBaneHbl  MOPENpOAyKTaMMu:
MOPCKOW OKYHb, MOPCKON feLl, kambany, Ke-
(hanb 1 MHOroe Jpyroe, 0HaKO HaCTOALLEN
KOpONEBON MECTHOI KYXHW ABNAETCA Yropb.
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Emilia Romagna ® Comacchio

Via Muratori ® Comacchio (FE)
Tel./Ten. +39.0533.314252

www.alcantinon.com
info@alcantinon.com

& Al Cantinon

Al Cantinon rispolvera le antiche ricette marinaresche loca-
li come il brodetto di anguilla ma anche sapori innovativi
come crudita e carpacci. Disponibili 5 confortevoli camere.
B cBoem meHio octepuA «Anb KaHTUHOH» BO30GHOBNAET
CTapUHHbIE MOPCKME MECTHbIE PeLienThl, Takie Kak «6poaeT-
TO-AV-aHrYiANNa - Cyn YA, ¥ pajyeT NoceTUTeneil Takke ac-
COPTM 13 ChIPbIX MOPEMPOAYKTOB ¥ 3aKyCKaMyt «Kapra4uo».
JlononHAloT npeanoxeHie 5 KomopTadenbHbIX HOMEPOB.

Osteria Enoteca Al Cantinon
Ocrepua aHoTeka «Anb KaHTHOH»

- -

Via Giuseppe Mazzini, 22 » Comacchio (FE)
Tel./Ten. +39.0533.81156

www.lacortedeiducati.it
info@lacortedeiducati.it

La seicentesca e affascinante La Corte dei Ducati, nel cuore
di Comacchio, ospita eleganti e confortevoli alloggi idea-
i per scoprire il fascino della citta lagunare e dei suoi lidi.
OvapoBaTenbHan PesnaeHLMA CeMHaaLaToro Beka «[yka-
Tv», B cepaLe Komakkbo, npeanaraeT aneraHTHoe 1 Kom-
thopTabesnbHoe pasmeLLieHine, KOTOPOE MAEATbHO MOAXOAUT
ZNA CTIOKOMHOTO 3HAKOMCTBA C 9TUM YyAECHbIM NaryHHbIM
rOPOAKOM Y €ro namxami.

B&B La Corte dei Ducati
TocTuHuua Baz aHp 6pakdact «J1a kopte edt Jykatu»

Via Muratori, 51  Comacchio (FE)
Tel./Ten. +39.0533.314563

www.trattoriadelborgocomacchio.com
trattoriadelborgo@alice.it

i Trattoria Del Borgo

A pochi Passi dai Trepponti, Trattoria del Borgo propone
una cucina tipica con piatti della tradizione come il risotto
all'anguilla e i fritti di valle. Giardino estivo con veranda.
PacrionoxeHHas B HECKOMbKYX LLarax OT 3HaMEeHTOr0 MocTa
«TpennoHTw», TpatTopuA «aefb Bopro» mpepnaraet 6nioga
TPaVLWOHHOI MECTHOIA KyYXHM, TaKie KaK «pi30TTO C yrpem» n
aCCOPTY 13 XapeHbIX MOPENPOAYKTOB. JIETHuI Caz, ¢ BepaHoi.

Trattoria del Borgo
TparTopua «[lens Gopro»

Viale dei Mille, 223 ¢ Porto Garibaldi (FE)
Tel./Ten. +39.0533.326716

www.agenziasimoni.it
agenziasimoni@libero.it

& Agenzia Simoni

Cortesia, efficienza e professionalita. Giovanni, con Sandra,
Giorgia e i suoi fratelli validi artigiani, propone un servizio
completo di consulenza, valutazione, vendita e affitto.
BexxnmBocTb, adhheKTUBHOCTb U NpodheccoHan1am. [hko-
BaHHW 1 ero 6patbA, Canapa u [hkuopaxa, npeanaraot
MONHbIA CMIEKTP YCIYT N0 KOHCANTYUHTY, OLEHKe, Kynne-npo-
[aXe 1 apeHzie HelBUXMMOCTH.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE

Agenzia Simoni
AreHTCTBO HeiBXIMOCTY «CUMOHM»
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Emilia Romagna ® Comacchio

Hotel Vecchia Rimini
Ortenb «Bekkba PumuHm»

Viale Ariosto, 68 ¢ Lido degli Estensi - Comacchio (FE)
Tel./Ten. +39.0533.327231

www.hotelvecchiarimini.it - info@hotelvecchiarimini.it
& Hotel-Vecchia Rimini

Piccolo e grazioso hotel a soli 100 mt. dalla spiaggia ideale
per una vacanza serena e rilassante. 28 camere arredate con
gusto e una cucina con specialita di mare e dolci casalinghi.
Munbiit He6oMbLLIOK OTENb, PACMONOXeHHbI Beero B 100
MeTpax OT MAXa, NAeanbHO NOAXOUT ANA CNOKOHHOTO 1
paccnabnAioLLero oTApIXa i paj MpUHUMATb FOCTEl B CBOUX
28 06CTaBneHHbIX CO BKyCOM Homepax. MeHto pectopaHa
npeanaraeT (upMeHHsle 6MioAa 13 MOPENPOAYKTOB 1 3a-
MeyaTenbHble JoMalLHie AecepThl.

Viale Michelangelo, 90 ¢ Lido di Spina - Comacchio (FE)
Tel./Ten. +39.0533.333565

www.michelangeloresort.it
info@michelangeloresort.it

& MICHELANGELO RESORT

Michelangelo Resort, elegante struttura in stile mediterra-
neo ideale per famiglie, offre, oltre alla splendida piscina,
tanti servizi per vacanze all'insegna di relax e divertimento.
OneraHTHbIIt 0TeNb B CPEN3EMHOMOPCKOM cTune «Muke-
naHmxeno PecopT» uaeanbHo MOAXOAUT ANA CeMel, npes-
nara, NOMIMO BENMKONENHOro Baccevia, MHOro ycnyr Ans
MONHOLIEHHOTO OT/bIXa M BECEMbA.

Agenzia Carducci
AreHTCTBO HeBIKUMOCTH «Kapy4uu»

Viale Carducci, 42 ¢ Lido degli Estensi - Comacchio (FE)
Tel./Ten. +39.0533.325565

www.agenziacarducci.it
agenziacarducci@libero.it

Agentzia Carducci della dott.ssa Farinelli trova, per ogni esi-
genza, la soluzione ideale, in affitto o in vendita, a scelta
fra villette, appartamenti e residence anche fronte mare.
locnoxa ®apuHennu, Bnagenmua areHtcTea «Kapayyum»,
yMeeT HailT uaeansHoe pellieHie nioBbix 3afay: apeHsa
YN MPOfAXa BIANM, anapTamMeHTOB UK pe3nzieHc, B TOM
uucne Ha Gepery MopA.

Havana Café
Kagpe «l'aBaHa»
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Via G. Leopardi, 10/A ¢ Lido degli Estensi - Comacchio (FE)
Cell./Mo6. +39.338.7015167

ettore.mezzogori@gmail.com
&i Fondo Dalle Ave

Havana Café, aperitivo n°1 dei 7 Lidi, anima il corso prin-
cipale con hapoy hour glamour, animazione, of e voice,
ricco buffet, american bar, tanti vini e cockta//di tendenza.
Kadbe «[aBaHa», «aneputuBHas» TycoBka Ne 1 B paitoHe
cemu heppapckix JInnos, OXVBNAET LEHTPasbHbIA Bynb-
Bap KypopTa, npeanaranA rmamypHole «happy hour», pas-
BIeYeHuA, au-axen, boratblit 6ydeT, amepukat-6ap, MHO-
r0 COPTOB BUH M TPEHAOBLIX KOKTENNEN.
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Emilia Romagna ® Comacchio

Tel./Ten. +39.0533.327424

www.ristorantesetaccio.com
salem.setaccio@gmail.com

& Antonio Gioacchino Pantalone

Con un bel dehors su viale Carducci a Lido degli Estensi e
nel cuore di Ferrara, il Setaccio offre un menu ittico vario e
creativo, con qualche piatto della tradizione e ottime pizze.
PacrionoeHHblil B camMoM LieHTpe ropoaa deppapa 1 B Kypop-
e JInao-Aenbin-OcTeHeu, ¢ 6onblLoii Teppacoil Ha Buane Kap-
Oy44u, pectopad «Mnb Cetauyo» npeanaraet pbiHoe MeHio,
KOTOPOE BKIKOYAET pasHooGpasHble 1 OpurvHaNbHbIe BMiofa,
HEKOTOpPbIE TPAALMOHHbIE PELIEMTHI 1 OTAMYHYIO MALILY.

Lungomare Italia, 48 ¢ Lido delle Nazioni - Comacchio (FE) Ristorante Pizzeria Barbablu

Tel./Ten. +39.0533.379016

PecTopaH-nuuuepva «bapbabny»
www.ristorantebarbablu.it \ ,
info@ristorantebarbablu.it

i Ristorante Barbablu’ Lido Nazioni

Silvio e il suo sorridente staff, accolgono l'ospite in un am-
biente spazioso con suggestivo affaccio sul mare e con fre-
sche proposte per tutti i palati. Ottimi i garganelli Barbalu!
CunbBMO €O CBOE YNbI6YMBON KOMaHAOM, MPUBETCTBYIOT
rocTeil B MPOCTOPHbIX NomeleHnax «CuHAs Bopopa», ¢
XMBOMUCHOM BIOM Ha MOpe, Fie MOXHO 0TBeAaTb OT/INY-
Hble KylaHbA Ha Nlobolt BKyc. He nponycTuTe hpMeHHble
MaKapoHHble u3aenua «rapraHennn bapbabny»!

Strada per Volano, 45 ¢ Volano - Codigoro (FE) Ristorante Oasi Cannevié

Tel./Ten. +39.0533.719142
. ) . , ) Otenb PecTopaH «QOaavc KanHesune»
www.oasicannevie.com - info@oasicannevie.com v,

& Oasi Cannevie

Natura, cultura, relax ed enogastronomia. Hotel Oasi Canne-
vié dispone di 16 camere finemente arredate, di un ristoran-
te con prelibatezze locali, centro congressi e sentieri natura.
Mpupoza, KynbTypa, 0TAbIX, €42 U BIUHO: BCEM 3TUM MOXHO
HacnaamTbeA, npebbiean B oTene «Oasis Cannevie», KOTo-
Pbiii MPUBETCTBYET rocTel B CBOUX 16 aneraHTHo ochopm-
NeHHbIX HOMepax, B KOH(hepeHLI-LieHTpe 1 B pecTopaHe,
rie MOXHO NonpoGoBaTh MECTHbIE [E/MKaTECkl. JKOMOM-
Yeckue TPOMbl paaytoT NioBuTenei Mpupogbl.

o ———
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) Ravenna

Ravenna, citta di origini antiche con un
passato glorioso, & uno scrigno inesauri-
bile di arte, storia e cultura.

Per ben tre volte capitale dell'Impero Ro-
mano d'Occidente prima e del regno dei
Goti e dei Bizantini poi, Ravenna mostra
il suo trascorso di straordinaria grandezza
nei suoi preziosi e celebri mosaici.

Ben otto dei suoi monumenti fanno par-
te del Patrimonio Mondiale dell'Unesco
per I'unicita e la maestria della loro arte
musiva: il Mausoleo di Galla Placidia, la
Basilica di Sant'Apollinare in Classe e il
Mausoleo di Teodorico per citarne alcuni.
Se da una parte Ravenna fu il maggiore
centro politico e culturale dell'Occidente,

dall'altra la citta conserva tracce di epoche
pil recenti come il sepolcro di Dante Alighie-
ri e la Rocca Brancaleone. Il territorio presen-
ta, inoltre, una notevole varieta di paesaggi,
alcuni di estrema bellezza. | suoi 30 chilome-
tri di costa ospitano nove localita balneari,
ognuna con le proprie peculiarita e adatta a
ogni tipologia di vacanza: sole e relax, giochi,
sport, escursioni e parchi divertimento, come
Mirabilandia, cui si accosta un'ampia e gusto-
sa offerta enogastronomica.
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PaBeHHa

PaBeHHa, ropof, OpEBHEr0 MpOMCXOXEHNA

CO CnaBHbIM MPOWNbIM, ABMAETCA  HEUC-
Yeprnaemon COKPOBMLLHMLEN LIEHHOCTEN Wnc-
KyCCTBa, UCTOPUN 1 KymnbTypbl. Bo BpemeHa
CBOEro pacupeta PaBeHHa cunTanach OfHUM
13 caMblX HEnpUCTYMHbIX ropofoB, Mocemy
¥ UMena cTaTyc cTonmubl 3 pasa - CHayana
Pumckoi vMnepumn, 3aTem MOOYEPERHO TO-
CydapcTBa OCTrOTOB, @ Take PaBeHHCKOro
aK3apxata ¥ JlaHarobapckoro Kopones-
cTBa. Bocemb U3 ee KynbTypHO-UCTOpUYe-
CKMX AOCTOMNPUMEYaTENIbHOCTEN 3aHeCeHb! B
cnucok BcemmpHoro Hacneaua KOHECKO 3a
YHUKaNIbHOCTb 1 MAaCTEPCTBO MO3aU4HOr0 MC-
KYCCTBa M KaK MamMATHWKM paHHEXpUCTUaH-
CKOWN KynbTypbl: cpeau Hux Mas3onein Mannbl
Mnaumamn, Basunuka CaH Butane, basunu-
ka CaHT-AnnonuHape-uH-knacce. Hecmotpa
Ha TO, YTO PaBeHHa 6blna rnaBHbIM NONNUTK-
YECKMM U KYNbTYPHbIM LEHTPOM  Pumckoi
3anapgHoit imnepun, ropog coxpaHaeT cnefpl
6onee No3aHNX BPEMEH, Kak Hampumep rpob-
HWLY 3HameHuToro noata [laHte Anurbepu u

KpenocTb Pokka bpaHkaneore. Obnactb
PaBeHHbl OTnMYaeTcA Takxe 60nbLnM
pasHoobpasueM naHawagToB 0COBeH-
HOW KpacoTbl. Ha npoTtaAxeHun 30 Kuno-
MeTpoB 6eperoBoy NMHUK pacnonaraioT-
A LeBATb KYpopTOB, K&XAbIA CO CBOUM
XapaKTepHbIM NnUUOM W BCe WaeanbHO
noaxoadtwine onAa NoNHOUEeHHOro oTabixa:
3[1eCb U30OUNYIOT COMHLE, MOpE, CropT,
MAAXHBIE WrPbl, Mapku pasBreyeHui,
Takne Kak MupabunaHama, u, KOHEYHO,
LUMPOKWA CNEKTP 3HOracTPOHOMUYECKNX
MpeLnoXeHNN.

Via Faentina, 275  San Michele (RA)
Tel./Ten. +39.0544.414312

www.alboschettoravenna.com
al-boschetto2002@libero.it

& Al Boschetto

Allingresso di Ravenna, provenendo da Faenza, Al Boschetto &
una tessera gastronomica nella mosaicale creativita di Ravenna
dove gustare una cucina fra terra e mare, tradizione e innovazione.
Ha Bbesze B PasenHy, no fopore u3 ®aeHLibl, HaXOAUTCA
04apoBaTefbHbI pectopaH «Anb BockeTTo», rae MOXHO
nonpo6oBaTh TPaAULMOHHBIE U OPUTMHASIBHbIE MPEeanoXe-
HUA U3 MACa U MOPENPOLYKTOB.
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Osteria Al Boschetto
Octepua “Anb bockeTTo”
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Emilia Romagna ® Ravenna

| Ristorante Il Labirinto del Gusto / Pecropan «la6upuHt Bkyca»

Via Mentana, 23 ¢ Ravenna ¢ Tel./Ten. +39.0544.1824017 ¢ Cell./Mo6. +39.391.4656462

www.labirintodelgusto.it ® abboluca79@gmail.com
i Il Labirinto Del Gusto

() Il Labirinto del Gusto nasce dalla passione e
dall'esperienza ai fornelli di Luca Abbondanza,
chef e cultore della buona tavola che, insieme alla
moglie Loretta, ha creato una dimora dove sentirsi
a proprio agio e gustare sorprendenti proposte di
carne della tradizione o rivisitate, piatti vegetariani
e specialita di pesce: insalatina di astice con sor-
betto alla mela, su tutti.

@ PectopaH poavnca oT Gonblioi Mobeyu  wwed-
nosapa Jlykn AGOOHAAHA3a K  XOpoWeid  KyxHe,

a TaKkKe OT ero OrpOMHOTO  KyNMHAPHOTO OMbiTa.
Bwmecte ¢ xeHoit JlopetToit, Jlyka cospan 3aBeneHue,
TAe KaXmblii 4yBCTBYET CeBA KOMGOPTHO U MOXeT
HacnaxgartbCA yAUBUTENbHbIMU fennkaTecamn u3 maca u
MOPENPOAYKTOB, & TaKxXe BEreTapuaHckM1 KyLaHbAMU.
KopoHHble 6niofa pectopaHa: canat ¢ OMapom U
AGMOYHbIN WepbeT.

Ristorante Vecchia Ravenna Da Mario
PectopaH “Bekkba PasenHa ga Mapuo”

Via Pasolini, 41 ¢ Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.215135

www.vecchiaravenna.com
info@vecchiaravenna.com

& Vecchia Ravenna da Mario

Nel cuore storico della citta, Vecchia Ravenna propone la
freschezza e il gusto della tradizione con ben 7 tipi di pasta
fatta in casa, ottime carni e un selezionato menu di pesce.
B ncTopuyeckom ceppLe roposa pectopan «BekkbA PaseH-
Ha» npeqnaraet 61104a BKYCHOW TPAANLIMOHHOA MECTHOI
KYXHV: CeMb COPTOB NaCTbl Py4HOTO MPUTOTOBMIEHNR, COMHbIE
MACHbIE U3bICKY 1 TILATENBHO OTOGPaHHOE PbIGHOE MeHIO.

Enoteca e ristorante Ca' De Ven
BuhHbiit 6ap-pecTopaH “Ka ae Ben’

-
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Via Corrado Ricci, 24 ¢ Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.30163

www.cadeven.it
info@cadeven.it

Nel cuore di Ravenna, dal 1975 Ca’ de Ven é un ritrovo per gli
amanti della bellezza e dell'enogastronomia. Un palazzo del
"400 dove gustare le specialita romagnole e la vera piadina.
3aBeneHne “Ka ge BeH’, pacnonoxeHHoe B MOMELLEHNAX
asopua XV Beka B camom cepaue PaserHbl, ¢ 1975 roaa
ABINAGTCA MECTOM BCTPEYYM ANA 3HATOKOB BUHA 1 MiobUTe-
TeiA HOraCTPOHOMUYECKUX TaKOMCTB, TakuX KaK Neneiuka
«MbAAYHA» W MPOYNe AenKaTechl POMaHbOMLCKOM KyXHU.
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Emilia Romagna ® Ravenna

Osteria del Tempo Perso ristorante /

PectopaH «OcTepua fenb TeMno nepeo 5|
0CTepHA 0 NOTEPAHHOM BPEMEHN» -

Via Gamba, 12 ® Ravenna * Tel./Ten. +39.0544.215393

www.osteriadeltempoperso.it ® info@osteriadeltempoperso.it

() Nel centro storico di Ravenna a due passi dalla
Basilica di San Vitale e dal Mausoleo di Galla Placi-
dia, Osteria del Tempo Perso dona il piacere di una
cucina di mare equilibrata nei sapori e fresca negli
elementi. L'esperienza di Silvio, lo chef, e di Massi-
mo, in sala, scaldano I'atmosfera e impreziosiscono
un menu che in autunno profuma di bosco.

Anche in servizio catering.

i Ristorante Osteria del Tempo Perso

@ B /CTOpUYECKOM LieHTpe PaBeHHbl, Hepaneko of
6asnnukn CaH-Butane u massonea lannbl Mnaumaum,
«OcTepuA fieNb Temno nepco» npepnaraeT OTBeAaTb
TPaoULMOHHbIe  6MI0Ja U3 CBEXMX  MOPEnpOoayKTOB.
MHoroneTHuii  onbIT  wed-nosapa  Cunbero ¢
obcnyxuBatowero  3an  Maccumo  cosgaloT  Tennayio
aTmocehepy, rae NPUATHO NONPOBOBATL KyLLaHbA U3 MEHIO,
KOTOPOE OCEHbIO «MaxHeT necoM». Pectopan npeanaraet
TaKXe CepBuUC KeTepuHra.

Antica Trattoria Al Gallo 1909 / «ATuka TpatTopus Anb Fanno 1909» |

Via Maggiore, 87 ® Ravenna © Tel./Ten. +39.0544.213775 ¢ Cell./Mo6. +39.348.8862670

() Un gioiello Liberty carico di charme e di buon
qgusto dalle sale alle vetrate, dagli arredi alle statue,
dai quadri alla cucina di tradizione marcatamente
ravennate: Antica Trattoria Al Gallo é leggenda dal
1909. Qui sono passati Dubcek e Muti per gustare,
in stagione, prodotti del territorio come I'aspara-
gina di pineta, il tartufo, la selvaggina e il pesce
azzurro dell’Adriatico.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

www.algallo1909.it ® algallo1909@yahoo.it

@ JlerenpapHan «TpatTopua Anb Fanno» ¢ 1909 roga
NpUHUMAEeT rocTel B CBOUX HTepbepax cTunA MoaepHa,
YKPALEHHbIX BUTpaXamu, CTATyAMW W KapTuHamu, W
npeanaraet O6nmt0fa MECTHOW KyNWHApHOW  Tpaauumm.
3necb  Korga-To  OCTaHOBUMUCH rocyAapCTBEHHbI
neAtens [lybuek u aumpuxep Pukkapso My, 4Tobbl
nonpobosatb  CE30HHble  YrOWEHWA U3 MECTHbIX
WHTPELVEHTOB: AiNKaA cnapxa, Tpiodens, anyb 1 ronybas
pbiba 13 AfpuaTinieckoro Mopa.
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Emilia Romagna ® Ravenna

L'Acciuga Osteria
Octepua “II’ ayutora”

Viale Francesco Baracca, 74 * Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.212713

www.osterialacciuga.it
acciugamatteo@gmail.com

& ['Acciuga Osteria

L'Acciuga, osteria dal design originale e moderno, esalta un
ambiente sottomarino dove lo chef Matteo Salbaroli offre
una cucina di mare sorprendente per qualita e accostamenti.
B cTunbHoM ansaitHepckom HTepbepe ocTepun «J1’ auio-
ra» (AH4oyc) wed-nosap MatTeo Canbbaponu npeanaraet
BOCXUTUTENbHbIE B0l 3 MOPENPOAYKTOB B OPUTMHAb-
HbIX KOMOMHALMAX.

Trattoria Al Rustichello
Tpartopua “Anb PycTukenno”

Via Maggiore, 21 ¢ Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.36043

www.trattoriaalrustichello.it - claudiapado@yahoo.it
& Al Rustichello

Nel centro di Ravenna, Erminio presenta la cucina della tra-
dizione in un menu cangiante fatto di pasta fresca, morbide
carni selezionate, verdure di stagione e dolci al cucchiaio.
B TpatTopum “Anb PycTuKenno”, pacnonoxeHHoi B LeHTpe
PaBeHHbl, Wwed-noBap SpMUHIO NpeanaraeT NoceTUTeNam
nonpoboBaTb pasHoobpasHble 6Mt0Aa MeCTHOW racTpo-
HOMWYECKOI TpaauLmMi: nacTy Py4HOro MPUrOTOBMEHNA,
MArKWE MACHBIE W3bICKW U3 OTOBPAHHOTO ChipbA, aCCOPTH
CE30HHbIX OBOLLEI M AOMALLHIE ECepTbI.

Osteria Piatto Forte
Octepua “TleATTO hopte”

Via degli Ariani, 10 ¢ Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.33220

www.ristorantepiattoforte.it
osteria.piattoforte@libero.it

& Osteria Piattoforte Ravenna

Una scelta curata di pietanze di carne e pesce, vini d'eccel-
lenza, pasta, pane e dolci fatti in casa, serate con musica dal
vivo. Il Piattoforte & un mix tra novita e tradizione a tavola.
Octepua «Piatto Forte» (B nepeBoge — kopoHHoe 6100»)
— rapMOHW4YHOE COYeTaHWe HOBATOPCTBA M TpajuLumM 3a
CTONOM, Mpeanaraet 6oraToe MeHto U3 MAca 1 pbiBbl, NacTy
11 MaKapOHHble U3AenA AOMaLLHEro MpUroToBNeHus, Gora-
TYI0 KapTy BUH 11 BEYEpa C XMBOI My3bIKOM.

Ristorante Pizzeria Ca Rossa
Pectopan-nuuuepua “Ka Pocca”

Via delle Industrie, 9/A ¢ Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.451278

www.carossadawalter.it
walterbotrugno@Iibero.it

i Ristorante Pizzeria Ca Rossa

Walter Botrugno, campione del mondo della pizza nel ‘93 e
nel ‘95, gestisce dal 2002 Ca Rossa, divenuto celebre per le
ottime proposte di carne, pesce o pizza anche senza glutine.
Banbtep BoTpyHbO, MMULAIioN0-YemnoH Mupa B 1993 .
n B 1995 r. ynpaenaet «Ka Pocca» ¢ 2002 roga. lMosap
CNaBUTCA TaKXE CBOMMI BOCXUTUTENbHBIMY LeAEeBpamiA 3
MOPENpPO/AYKTOB U MACa 1 6E3rMITEHeBON MULILIONA.
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Emilia Romagna ® Ravenna e Russi

Via IV Novembre, 41 ¢ Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.219813

www.albergocappello.it
info@albergocappello.it

& Albergo Cappello-Ravenna

Materiali di pregio, arredi d'eccellenza, splendidi affreschi
e comfort modemi caratterizzano il Cappello, nel cuore di
Ravenna. Fruibili 2 sale congressi ampie e all'avanguardia.
locTuHMLa «Kannenno», pacrionoXeHHas B CamoM LieH-
Tpe PaBeHHbl, BbAENAETCA COBPEMEHHbIMU yA06CTBaMM,
POCKOLUHbIMI MaTepuanami 1 [EeKopoM, WU3biCKaHHOW Me-
6enbio 1 KpacvebiMu chpeckamit. K pacropmxeHuio rocten
TaKXe 2 MPOCTOPHbIX 11 COBPEMEHHbIX KOH(EPEHL-3ana.

Albergo Cappello

locTuhmua “Kannenno”
R

Via Ponte Marino, 29/31 ¢ Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.38311

In un ambiente dal design essenziale e luminoso affacciato
sulla vivace via Ponte Marino, Verdiana é il guardaroba ele-
gante e ricercato pensato per la donna raffinata e disinvolta.
CBET/bIA 1 CTUNBHBIA BYTUK «Verdiana», ¢ BULOM Ha 0XWB-
TIeHHylo ynuy Bua MoHTe-MapuHo, npeanaraeT aneraxT-
HYIO 11 U3bICKaHHYIO 018X,y AANA COBPEMEHHBIX XKEHLLVH.

Boutique Verdiana
ByTuk “Bepauana’

Via Circonvallazione al Molino, 3 ® Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.212912

www.latavernaravenna.com
tavernamolino@libero.it

& Taverna del Molino

L'offerta di Taverna del Molino é ampia, variopinta, fresca
e stagionale nell'intento di riscoprire i sapori della tradi-
zione con una cucina creativa fatta di amore e genuinita.
«TaBepHa Aenb-MonuHo» NpeanaraeT MeHIO U3 CBEXMX,
APKIX, aNNETUTHbIX CE30HHBIX B0, rae TPAAULMA U HO-
BATOPCTBO TBOPHECKM COYETAIOTCA.

Taverna del Molino Ristorante
PecTopaH “TasepHa-genb- MonuHo”
- = T

Via Argine Sinistro Fiume Montone, 1 ¢ Russi (RA)
Tel./Ten. +39.347.8797507

www.trattoriadaluciano.it - nadia.kid2010@yahoo.it
& Trattoria da Luciano

Oggi e da oltre 2 secoli & il punto di riferimento per la mi-
glior cucina della tradizione fatta come una volta: insupera-
bili le tagliatelle al ragu, la faraona arrosto e i semifredd.
CerofHA 1 Ha MpOTAXEHUM Gomblue ABYX BEKOB 3TO 3a-
BEJEHNE CYMTAETCA OMIOTOM TPAAMLMOHHON CTapUHHON
FOMaLLHei KyXHi: He MPOMyCTUTe HenpeB3oiiAeHHbIe Maka-
POHHbIE W3AENNA «TaNbATENNe» C MACHBIM COYCOM, Xape-
HY!O LiecapKy 1 3aMOPOXEHHbIE AECepThI.
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Emilia Romagna ® Ravenna - Conselice e Faenza

= Relais Villa Roncuzzi / TocTuhuua-ueTopuyeckan peanaeHwuma «Bunna POHKywuy»

Via della Liberta, 8 ¢ Russi (RA) ® Tel./Ten. +39.0544.534776

www.villaroncuzzi.it ® info@villaroncuzzi.it
& Hotel Villa Roncuzzi

() Dimora Storica di inizio ‘800, Relais Villa Roncuz-
zi dispone di 22 camere arredate con mobili d'epoca
e di spazi raffinati: la corte di pervinche con fontana
Liberty, la pergola di rose bianche, il giardino con la
piscina idromassaggio e il founge. Ricca colazione
a buffet servita in veranda, affacciata sulla piscina.
Ristorante con specialita regionali, preparate con
I'esclusivo impiego di prodottia “km 0”.

a WcTopuyeckana pesupeHuna Havana XIX Beka,
«Relais Villa Roncuzzi» npepnaraet pasmelienue B 22
04apoBaTeNbHbIX HOMepax, 06CTaBNEHHbIX aHTUKBAPHOM
Mebenbio, B OKPYXXEHUM caaa ¢ OHTaHOM B cTune «Jlu-
6epTu», ¢ BacCeitHOM C rMapPOMACCaXeM W «nayHXem».
Boratblit 3aBTpak noAaeTcA Ha BepaHAe C BUAOM Ha
6accemH.

PectopaH npeanaraet 6n104a pervoHanbHoit KyxHu, npu-
TOTOBMEHHbIE U3 WHIPEAVEHTOB U3 COCEAHINX (hepM.

Planet Kart Romagna Conselice
CriopTUBHO-pA3BIEKATENbHbIA KOMTNEKC «[TnaxeT Kapr PoMakbe»

Via Biscie, 4/A ¢ Conselice (RA)
Tel./Ten. +39.0545.85005 ¢ Cell./Mob. +39.335.476975

www.planetkartromagna.com
rocca.pietro@gmail.com

& PlanetKart Romagna

Planet Kart é una straordinaria struttura interamente dedi-
cata al divertimento: ampio e strepitoso circuito indoorcon
noleggio kart, ristorante e pizzeria, sala giochi e discoteca.
«[TnaHeT Kapt PomaHbA» - 3T0 3amedaTenbHblii KOMEKC,
MONHOCTBIO MOCBALLEHHbIN Pa3BNEYEHHI: KpbiTas Tpacca AA
KapTVHra, UTPOBOA 34, WICKOTEKA, PECTOPaH U MLLepUs
KAYT B3POCTbIX M MArIEHbKIAX MOCETUTENEN, KenatoLuyx rony-
YNTb 3apAA aipeHanHa, OTAOXHYTb U MOBECENUTHCA OT AyLUM.

Osteria del Mercato Da Mary
«Octepus aenb Mepkato fa Mapu»

130

Piazza Martiri della Liberta, 13 ¢ Faenza (RA)
Tel./Ten. +39.0546.661788

www.osteriadelmercato.net
info@osteriadelmercato.net

& L Osteria del Mercato

Osteria del Mercato, bottega storica, nasce oltre 35 anni fa
nel cuore di Faenza con un menu ricco: dai pits deliziosi piatti
romagnoli alla cucina brasiliana, cortesia e intrattenimento.
PacrionoxenHas B cepaue ®asHubl nereqaapHana «Octe-
puA fenb Mepkato», co cBoeit 35-neTHei ucTopuen, npea-
nlaraeT CBOUM MOCETUTENIAM HAaCNaXAaTbCA TPAANLMOHHbI-
M1 611104aM1 POMAHBOMBCKOI KyXHM, & TAKXKE KyLLaHbAMM
113 6110-NPOLYKTOB B BEX/MBON 11 BECENOI aTMOCEpE.
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Emilia Romagna ® Ravenna - Classe - Madonna dell’Albero - Punta Marina Terme

Via Romea Sud, 222 ¢ Classe (RA)
Tel./Ten. +39.0544.473770

hotelclassensis.it - info@hotelclassensis.it
& Hotel Classensis

Classensis, adiacente alla Basilica di Classe é un gioiello
della ricezione con confortevoli camere, grazioso giardino,
ristorante con specialita romagnole e cantinetta di pregio.
PacronoxeHHblil B LWAroBoit AOCTYNHOCTY OT Baaninki r.
Knacce aneraHTHbili oTenb «KnacceHcue» npuBeTCTBYET
rocTeii B CBOMX KOMChOpTaBernbHbIX HOMEpax, B 04apoBa-
TENMbHOM Cajly W B FOCTUHUYHOM PECTOpaHe, rae MOXHO
nonpo6oBsatb 6n04a POMaHbOMBCKOA KyXHU B COMPOBO-
XAEHUN MPECTUXHBIX MapOYHbIX BYH.

Hotel Ristorante Classensis
Orenb-pectopaH “Knaccexeuc”
A7

Via Salvador Allende, 56 ® Ravenna
Tel./Ten. +39.0544.464348

raida2000@libero.it
i Kita Webstyle

Spaghetti Notte by Kita (ex Pane e Vino) conquista i suoi
ospiti con la gustosa cucina locale, ottime pizze e ben 88 tipi
di spaghetti, musica, karaoke e intrattenimento fino a tardi!
Cnarettepua «Cnarettn u Hotte 6ain Kuta® (BbiBliee
«[aHe 3 B1HO») NOKOPAET CBOWX NOCETUTENEI YroLEeHNAMM
MECTHOM KyXHY, OT/IAYHYIO XPYCTALLYIO MUY 11 88 pasHo-
BIIHOCTEI CriareTTi, B COMPOBOXAEHN My3bIKW, Kapaoke
11 pa3BneKaTenbHoi NporpaMMbl 4O NO3AHeN Houm!

Spaghetti Notte by Kita
CnaretTvt “HoTTe 6ait Kuta”

Via Henry Matisse, 18 ¢ Madonna dell'Albero (RA)
Tel./Ten. +39.0544.271381

gigipizzo999@hotmail.it
i Canto del Mare

Il Canto del Mare € un locale ampio e curato dove godere
con tutta lafamiglia di specialita di mare, pasta fresca, fioren-
tine di bisonte e pizze fragranti. Musica dal vivo e karaoke.
B npocTopHoe 1 yX0XeHHoe 3aBefieHue «KaHTo fenb Mape
(MeHre MopA)» MPUATHO MPUXOAMUTL BCEi CeMbel, YTobbI
HacnaxaaTbCA AemiKaTecamu M3 MOPENpOyKTOB, W3bl-
CKaMi M3 NacTbl Py4yHOro MPUrOTOBMEHMA, BUCLITEKCOM
13 MAca 3ybpa «Mno-thIOPEHTUICKI» 1 XPYCTALLEN NALILIEN.
JKn-BaA My3blKa 1 Kapaoke.

Ristorante Pizzeria Canto del Mare
PecTopaH nuuuepua “KaHTo genb Mape”

y

Piazza A. Saffi, 13 ¢ Punta Marina Terme (RA)
Tel./Ten. +39.0544.437228

www.ristorantecristallo.com
cristalloristorante_55@virgilio.it

& Ristorante Cristallo

A 2 passi dalla spiaggia il Cristallo & un locale accogliente
e raffinato dove assaporare deliziosi classici romagnoli a
base di pesce, anche al cartoccio. Eccellente carta dei vini.
HaxopaAwwiicA B WaroBoii JOCTYNHOCTY OT nnAXa, pecTo-
paH «Mnb KpucTanno» - 370 yIoTHOE ¥ U3bicKaHHoe 3aBeje-
HWe, KOTOpOe MmpeasaraeT Knaccuyeckue pbibHole 6rioaa
POMAHBOSICKOI KyXHM. [PECTUXHaRA KapTa BIH NPEBOCXOA-
HO JOMOJIHAET MeHO.
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Ristorante Cristallo
Pectopat “Kpuctanno”
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Cervia e
- Cesenatico

Cervia con la mondana Milano Marittima
e Cesenatico, storicamente legate al tu-
rismo balneare, propongono tante alter-
native alla pur sempre piacevole vita di
spiaggia.

Oltre a frequentare le divertenti notti del-
|a vivace Milano Marittima, meta preferita
dai personaggi del mondo dello sport e
dello spettacolo, a Cervia si devono visi-
tare le saline, un ambiente di elevato im-
patto naturalistico e paesaggistico, men-
tre a Cesenatico & d'obbligo la tappa al
Museo della Marineria sul Porto Canale
Leonardesco, espressione architettonica
del Genio ltaliano per eccellenza, cosi
come allo Spazio Pantani, dedicato all'in-

dimenticato campione della biciletta vincito-
re del Giro d'ltalia e del Tour De France.
Ciliegina sulla torta & I'invitante e variegata
offerta gastronomica che dalla tipica e gusto-
sa piadina romagnola arriva alle specialita di
pesce cucinate nel rispetto delle antiche ri-
cette marinare cosi come succede, fra gli altri,
ai ristoranti Locanda dei Salinari di Cervia (tel.
0544.971133) e Rosa dei Venti di Cesenatico
(0547.83726).
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Emilia Romagna ® Cervia

Immobiliare Albertini / AreHTcTBo HensxuMocTi AnbGepTkin flenno v

Via XXII Ottobre, 15/f ¢ Cervia (RA) * Tel./Ten. +39.0544.72276

www.immobiliarealbertini.com ® info@immobiliarealbertini.it

() Dal 1970 Albertini & il riferimento locale per la
compravendita e la locazione di attivita commercia-
li e residenziali in tutta la Riviera.

Delio e i figli Chiara e Alessandro garantiscono il
massimo della soddisfazione e un'ampia gamma di
servizi integrativi: valutazioni immobiliari gratuite,
stesure preliminari e quanto necessario per addive-
nire al rogito notarile.

LBERTINI

immobiliare

VIALE 2 GIUGHO 56 - 40015 MILAND MARTTTIMA - 0544 991799
VIA XXI| OTTOBRE 15F - 48015 CERVIA - 0544 72278

@ C 1970 roga areHTcTBO AnbbepTuHN ABNAETCA MeCT-
HbIM OPWEHTMPOM B BOMPOCAX MO Kynme-npoaaxe 1 aperse
XWUNOW HEABVXUMOCTY U KOMMEPYECKUX OBBEKTOB BAOMb
BCero nobepexbA PyBbepbl. [1envo 1 ero CbiHOBbA AneccaH-
1po 1 KbApa 0KaablBatoT BbICOKOMPO(ECCHOHAbHbIE CTaH-
JapTHblE W [ONONHUTENbHbIE Yenyr no nirobomy cnpocy, oT
6ecnnaTHo OLEeHK 06BEKTOB A0 MOMHOMO COMPOBOXAEHNA
caenok. KoMneTeHTHOCTb upMbl J@eT rapaHTuio, YTo BCe
onepauym 6y ayT NPOBESEHbI B NONHOM COOTBETCTBIM C Jel-
CTBYIOLLVIM 3aKOHOAATENBCTBOM M B KpaTyaiLLme CPOKW.

Viale dei Mille, 49 ¢ Cervia (RA)
Tel./Ten. +39.0544.72301

www.hotelrosenblatt.com
info@hotelrosenblatt.com

& Hotel Rosenblatt

Nel verde, fra il mare e il centro di Cervia, Rosenblatt &
sinonimo di comfort e relax. Fra i servizi: piscina riscalda-
ta con idromassaggio, baby animazione e ottima cucina.
PacnonoxeHHblit B OKPYXEHUW 3eMeHi, MeXAY MOPeM v
LieHTpOM KypopTa YepBua, otenb «PoseHbnarT» - 310 Cu-
HOHUM KOMCHOPTa 1 MOMHOLIEHHOTO oTAbixa. Cpeau ycnyr:
BacceiiH ¢ [kakysn 1 NoOrpeBOM, AETCKME aHUMATOPbI 1
MPEBOCXOAHAA KYXHA.

Hotel Rosenblatt
Orenb “PoseHbnart”

Viale Colombo, 54 ¢ Cervia (RA)
Tel./Ten. +39.0544.71328

www.ristorantealpirata.com
info@ristorantealpirata.com

& Ristorante Al Pirata

Il Pirata, luogo ricco di fascino e atmosfera ¢ I'ideale per
assaporare le mille sfumature del pesce freschissimo cuci-
nato a regola d'arte.

OuaposatenbHoe 3asefieHne «Anb [upata» upeansHo
NOAXOAUT ANA HACMAaXAEHUA BCEMU BKYCOBBIMU «OTTEH-
Kamu» MacTepckin MPUrOTOBMEHHbIX CBEXEMOMMAaH-HbIX
MOPEnpoAyKTOB.
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Emilia Romagna ® Cervia

Tamarindo Cervia "Le Bistrot du vieux Paris”
PectopaH «TamapuHao»

Via Nazario Sauro, 10 ¢ Cervia (RA)
Cell./Mob. +39.347.7336377

www.tamarindocervia.it
tamarindocervia@gmail.com

& Tamarindo

Un angolo di Parigi sul Porto Canale di Cervia dall'atmosfe-
ra vittoriana e dagli squisiti arredi retro. Giovedi dal gusto
iberico e vivaci serate a tema: paella e sangria, su tutte.
BukTopuaHckaa aTMoctepa 1 u3bickaHHaa Mebenb B cTune
«peTPO» XapaKTepuaytoT «TamapuHo» - NOUCTUHE YronoK
Mapwxa B lMopTo KaHane Yepsum. Mo yeTBepram 3aech
YCTPa1BaIOT TEMATUYECKe BeYepa, rie MOXHO nonpobo-
BaTb WCriaHcKe 6Miofia «MasfbA U CaHTPHA».

La Pagoda ristorante pizzeria
Pectopa-nuuuepus “Taropa”

Viale ltalia, 125/A ¢ Cervia (RA)
Tel./Ten. +39.0544.972666

pagoda@legalmail.it
i La Pagoda Ristorante Pizzeria

A pochi passi dal mare di Cervia, localita nota per il suo
sale, si assapora la tradizione a tavola con i deliziosi piatti
di pesce, le morbide cami e le ottime pizze de La Pagoda.
B HeckonbKuX Warax OT MOpA Yepsin MOXHO Hacna-
XAATbCA OTNMYHbIMYM BNIOAAMM U3 MOPENPOAYKTOB, MAr-
KM COYHbIM MACOM 11 BOCXUTUTENBHOIA NULiLielt B pecTo-
paHe «[laroga».

La Cambusa di Caio Mario ristorante
Pectopat “I1a Kamby3a au Kaito Mapuo”

Viale Nazario Sauro, 160 * Cervia (RA)
Tel./Ten. +39.0544.972426

mariofurfori@tiscali.it
& La Cambusa di Caio Mario

Sul Porto Canale di Cervia, La Cambusa propone un menu di
pescato con piatti come gli strozzapreti scampetti, pomodo-
rini e asparagi di mare e il superlativo gratinato della costa.
PacnonoxerHbiit B Mopto KaHane Yepsun pectopa «Jla
Kamby3a» npefnaraeT MeHIO U3 CBEXENONMaHHON pbiObl.
KopowHble 6riona 3aBeaeHuA: nacta «CTpoLLanpetu» ¢
omapami1, ToMA0PaMK 11 MOPCKOIA CriapXel 1 3aneyeHHan
pbiba «rpaTeH — rpaTuHaTo fenna KocTar.
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Viale 2 Giugno, 10 ¢ Cervia (RA)
Cell./Mob. +39.339.7336039

& Chiosco Delle Streghe

Passione, cortesia, tradizione e innovazione. Dal 2000 al
Chiosco delle Streghe la piadina é fatta come la facevano le
nonne di Anna e Rosy, con ingredienti genuini e di qualita.
C 2000 ropa B Muniom 3aBefieHun «Kinocko fenne ctpera»
AHHa 1 Po3 roTOBAT NeneLLKy «MbAANHY» U3 HaTypasibHbIX
11 KQYECTBEHHbIX MHIPEAMEHTOB, KaK 3TO AeNany paHblue
1x 6abyLKm.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Emilia Romagna e Lidi ravennati

Ranch Ristorante Pizzeria / PecTopan-muiuepna «Paxy» |

Viale Italia, 368 ¢ Tagliata - Cervia (RA) ¢ Tel./Ten. +39.0544.987355

() A Tagliata di Cervia, affacciato sulla Pineta,
il Ristorante Pizzeria Ranch ¢ ['ideale per trascor-
rere piacevoli momenti gustando una cucina di
alta qualita. Il pesce fresco, genuino, a “Km 0" e
cucinato con semplicita & il re di un menu dove
hanno ampio spazio anche portate a base di car-
ne, piatti senza glutine, proposte per bambini e
pizze gustose.

www.ranchristorante.it ® ranchristorante@gmail.com

i Ristorante Pizzeria Ranch

@ C BLIXOOOM Ha COCHOBI Nec TanbATa-an-Yep-
BMA, pecTopaH-nuuLepnA «PaHy» naeanbHO MOAX0AUT
INA NPOBEAEHUA MPUATHOTO 3acTOfbA, HaCNaXAanach
6niofamn BbICOKOTO KynMHApHOro mactepcTsa. MeHio
npennaraeT YHUKasnbHble PeLenTbl U3 MECTHbIX Mope-
NpOAYKTOB, a Takxe MACHble 6moaa, 6e3rnioTeHoBble
KyllaHbf, anneTUTHble NpeanoXeHna Anq AeTei u xpy-
CTALLYIO MULLY C MCNONb30BAHMEM CBEXMX 1 KA4ECTBEH-
HbIX UHrpeMeHTOB.

Viale delle Nazioni, 335 ¢ Marina di Ravenna (RA)
Tel./Ten. +39.0544.530570

www.residencerivaverde.com
rta@residencerivaverde.com

& Ristorante Rivaverde da Mimma

Mimma, Samuel e tutto lo staff sono lieti di deliziare i pa-
lati di golosi e gourmet con proposte stagionali di pescato
freschissimo e carni alla brace anche in formula take away!
Mumma, Camyanb v BECb MepcoHan 3aBefeHUA pagbl npu-
BETCTBOBATb FOCTEN M NpeAnaratb UM Ce30HHbIE Mpezo-
KEHVA 13 CBEXEN PbiBbl 1 MACHBIE U3bICKV Ha YrnAX. Biio-
[1a TaKxe Ha BblHOC!

Ristorante Rivaverde da Mimma

PectopaH “Pvsa Bepae aa Mumma’
-

Via delle Palme, 8/A ¢ Marina Romea (RA)
Tel./Ten. +39.0544.446620

ristoranteinvespa@gmail.com

i InVespa di Marino Antonietta

Un viaggio fra i must gastronomici d'ltalia in un ambiente
vivace e colorato dedicato al mitico scooter della Piaggio.
Menu turistico e menu dilavoro a pranzo a prezzivantaggiosi!
MyTeLuecTBIe NO raCTPOHOMUYECKIM UTATbAHCKIM «must»
B XMBOIN M KPaco4Hoit 06CTaHOBKE, MOCBALLEHHON NereH-
napHomy ckyTepy «Becnax» MMbAmxo. Typuctieckoe MeHio
11 BM3HEC-NaHY MO KOHKYPEHTOCMOCO6HbIM LieHam!

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Ristorante InVespa
Pecropa+ “AH Becna”
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YepBua u
YeseHaTuko

noMMMO BOAHOTO Typu3ma npednaralT
MHOXECTBO pa3BfieKaTeNbHbIX anbTepHa-
TUB Pa3MepeHHOI MAAXHON XU3HU.

B MwnaHo Maputtuma npUATHO 3aHK-
MaTbCA LUOMMHIOM W HacnaxpatbCA 3a-
XBaTbIBAKLEN HOYHOWM XU3HW; B YepsuA
Hafio 06A3aTenbHO NOCETUTL YHUKANbHDII
NPUPOAHBIA NaHAWAGT CONOHYaKoB, a B
YeseHaTnko yBuaeTb kaHan Porto Canale
Leonardesco, a Takxe My3eil Spazio
Pantani, noceAweHHOro HesabbiBaeMoMy
BenoroHwWky Mapko [laHTaHu. [lacTtpo-
HOMUYECKIE MPEANIOKEHNA OT TUMUYHON
nenewkn piadina romagnola A0 pbiGHbIX
[ENMKaTecoB He OCTaBAT HUKOrO PaBHO-
DYLUHBIM.

3 pectopaHoB coeTyem nocetutb Locanda
Salinari (Jlokanga CanuHapun) B ropoge Yep-
BuA- Cervia (Ten. +39 - 0544 - 971133) n Rosa
Dei Venti (Posa peit BeHTu) B YeseHatuko
(Ten. +39 - 0547- 83726).

136 VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Viale Matteotti, 57 ¢ Milano Marittima (RA)
Tel./Ten. +39.0544.991768

www.ristorantenotteedi.com
info@ristorantenotteedi.com

i Ristorante Notte e Di Milano Marittima

Stagione 2015: Un po meno Notte, Un po piti Di. Ricerca della
qualita e un pizzico di simpatia, questa é la ricetta che Moreno
Sintucciportaintavoladal 1979. Notte e Di, semplicemente cosi.
B pectopare-nuuuepumn «Hotte 3 In — (Houb 1 [leHb)» ¢
1979 ropa wed-nosap MopeHo CUHTYY4M MPUHOCUT Ha
CTON  Ka4eCTBEHHbIE 1 CBEXWe KylaHbA, Ha Houb 1 Ha
[leHb.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Ristorante Pizzeria Notte e Di
PecTopaH-nuuuepua “Hotte 3 In”

~ # T,
3
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Emilia Romagna ® Milano Marittima

= Hotel Flora / Otenb «®nopa»

Viale Dante, 42 ¢ Milano Marittima (RA) ® Tel./Ten. +39.0544.991209

www.hflora.it ® info@hflora.it
& Hotel Flora

() Con parcheggio gratuito in centro e a soli 100
metri dalla spiaggia, Hotel Flora é un riferimento
per chi ama rilassarsi senza perd rinunciare a diver-
timento, natura, tintarella e shopping.

Piscina, sauna, bagno turco, palestra e giardino pri-
vato sono pensati al benessere del cliente, mentre
la cucina sorprende il palato con specialita tradizio-
nali e internazionali.

e PacronoxeHHbiit Bcero B 100 meTpax OT nnsxa, oT-
enb «driopa» UaeanbHo MOAXOAUT AA TeX, KTO Kenaer
OT[OXHYTb, He OTKA3blBaACb OT Pa3BEYEH, KOHTaKTa ¢
MPUPOZOIA, 3arapa U WonnuHra. baccelH, cayHa, Typeukas
6aHA, TpeHaXepHbIA 3an 1 YacTHbIN Caf, - BCe CneupansHo
NPOAYMaHo , YTOBbI FOCTU MOFMIN HACNaANTLCA CBOUM Mpe-
6blBaHMeM, HaX0AACH B COCTOAHUN MOMHOMO paccnabneHns.
KyxHa 6anyet Bcex, npeanaran 6mofa TpaauLMOHHON 1 UH-
TePHALMOHAIBHOM KYXHU.

= Hotel delle Nazioni / Otens «[lenne Haumonu»

Via E. Toti, 13 ® Milano Marittima (RA) ¢ Tel./Ten. +39.0544.991562

www.hoteldellenazioni.it ® mail@hoteldellenazioni.it

& Hotel-Delle Nazioni

) Cordialits e cortesia rendono 'Hotel delle Na-
zioni, a conduzione familiare, il luogo ideale per tra-
scorrere vacanze al mare in totale re/ax.

La cucina, degna di nota, offre ricchi piatti genuini
internazionali e locali con menu speciali per vege-
tariani e celiaci. Le camere, dotate di ogni comfort,
godono di vista mare e arredi classici.
Convenzionato con il Tennis Club.

. [oCTENPUUMCTBO 1 BEXNNBOCTb CEMEIHOTO yrpaB-
neHns otnudatoT «OTenb Aenne Haumonu», naeasnbHoe
MeCTO [NA NPOBEAEHUA MOMHOLEHHOro paccnabnato-
lero oTAbixa. Bce HoMepa ¢ BUAOM Ha MOpe, OCHalye-
Hbl COBPEMEHHBIMM yA06CTBaMM 1 OhOPMAEHDI B KNac-
cuyeckom cTune. MeHio npeanaraeT CbiTHble 6noa
MECTHOW M MeXAYHapoAHOW KyXHW, a Takxe BereTa-
puaHckue n 6e3rnioTeHoBbIe peLenTsbl. [oCTAM Npeso-
CTaBNAIOTCA CKMAKM NpW nocelleHnn «TeHHue Knyba».

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHVE &
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Emilia Romagna ® Milano Marittima

Hotel Mazzanti / Otenb «Magsaxti» =

Via Forli, 51 ¢ Milano Marittima (RA)  Tel./Ten. +39.0544.991207 o Cell./Mob. +39.349.3242654

() Mazzanti, hotel fronte mare interamente ri-
strutturato e rimodernato, oltre che per i suoi mo-
derni comfort, piscina climatizzata con solarium e
idromassaggio, centro fitness e biciclette a dispo-
sizione, & elogiato anche per ['amichevole premura
che i titolari dedicano al servizio del cliente e alla
cucina: varia, ricercata e molto curata.

Associato al Golf Club Cervia.

www.hotelmazzanti.it ® info@hotelmazzanti.it

& Hotel Mazzanti

@ MONHOCTbIO  OTPEMOHTUPOBAHHLIA W MOAGPHUM3H-
POBaHHbIA NMPUBPEXHBI 0TeNb «Maj3aHTu» XBanaT He
TOMbKO 33 OTINYHbIA HAcceitH ¢ MoAorpeBoM, CONApK-
€M U1 TMAPOMACCaXeM, 3a (DUTHEC-LEHTP 1 BecnnaTHbIi
npokaT BenocunesioB, HO M 3a OCOBEHHOE BHUMaHMe,
KOTOpPOe BnajenbLibl BbIAEAAIT 06CYXNBAHMIO KaXA0-
ro KNWeHTa, @ TakKe 3a U3bICKaHHYIo U pasHoobpasHyto
KyXHt0. [0CTAM NPEAOCTaBNAITCA CKUAKW NPy nocelle-
HuM ronbah-knyba Yepsium.

Hotel Suisse / Otenb «Cyiice»

Viale 2 Giugno, 132 ¢ Milano Marittima (RA) ¢ Tel./Ten. +39.0544.991350 ¢ Cell./Mob. +39.342.1662310

() Hotel Suisse regala meravigliose e tranquille
vacanze in un ambiente familiare.

Cortesia e accoglienza riempiono di simpatia le
giornate di giovani e famiglie che qui possono go-
dere di giardino, terrazza con solarium e palestra,
dell'ottima cucina della signora Pinuccia e di ca-
mere ampie e moderne. Convenzioni speciali con i
parchi tematici e divertimento della Romagna.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

www.hsuisse.com ® info@hsuisse.com

& Hotel Suisse Milano Marittima

@ «Hotel Suisse» npeznaraeT NPOBECTY MOAHOLEHHbIN 1
paccnabnAloLmi OTAbIX B OKPYXKEHUW CEMEIiHOM 1 rocTe-
npunmHoin atmocdhepbl. OTeNb MpaeanbHo NOAXOAWT AnA
OT/ibIXa MOMOAEXN W CeMEl, KOTOpbIE 3AeCh MOTYT Hacna-
IMTBCA NPOCTOPHBIMKA M- KOMChOPTaBENbHBIMU HOMEpPamK,
€a/ioM, TepPacoil C CONAPUEM W TPEHaXePHbIM 3aoM, OT-
JIAYHOIA KYXHEN rocnoxu MuHy44m, a Takxe nonb3oBaTbCA
CKMAKaMM 11 NbroTamu AnA NOCELLEHNA TeMaTYeCcKIX nap-
KOB 11 pa3BrieyeHnit Ha PomaHbonbekon Pusbepe.
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Emilia Romagna ® Milano Marittima

Hotel Nadir
Orenb “Hagup”

Viale Cadorna, 3 ® Milano Marittima (RA)
Tel./Ten. +39.0544.991322

www.hotelnadir.net - info@hotelnadir.net
& Hotel Nadir Milano Marittima

A2 passidallarotonda 1° Maggio Nadiré un Eden fiorito con
confortevoli camere, piscina, parcheggio, solarium, baby
parco, Wi-Fi, colazione a buffet e cucina tipica romagnola.
B HenocpecTBEHHOM 6nM30CTU OT KPYroBOrO ABVDKEHWA
«poToHaa 1° Mamko» HaxoauTca otenb «Haaup» - naeans-
HOE pelLLIeHme ANA NONHOLEHHOro 0TAbIXa. K ycnyram rocTeii:
KomgopTabenbHble HoMepa, GacceiH, conApuil, [eTckan
nnowaaka, 3oHa Wi-Fi, 3aBTpak-LUBEACKIA CTON U FOCTUHMY-
Hbll PECTOPaH C TUMYHON POMAHLONLCKOI KyXHER.

Hotel Derby
Orenb “lepbu”
I

Via Il Traversa, 27 ® Milano Marittima (RA)
Tel./Ten. +39.0544.991692

www.hotel-derby.com
info@hotel-derby.com

Derby Milano Marittima

Fra il mare, il centro e il verde, Hotel Derby é gioiello moder-
no e ricercato a due passi dalle boutique dello shopping,
dai centri sportivi e dalle Spa pit esclusive della riviera.
PacronoxXeHHbI B OKPYXXEHUN 3eMIeHU, MeXAy MOPeM U
WCTOPUYECKMM LIEHTPOM 1 B HECKOMbKMX Liarax OT Maraau-
HOB, CMIOPTUBHbIX LIEHTPOB 11 3KCKMIO3MBHbIX Cna PuBbeps,
CTUbHBIA W COBPEMEHHBIN 0TeNb «[lepbu» naeansHo noa-
XOOUT [ANA He3a6blBAeMOro OT/bIXa.

Hotel Acapulco
Otenb «Akanynbko»

VIt Traversa, 19 ¢ Milano Marittima (RA)
Tel./Ten. +39.0544.992396

www.acapulcohotels.it
info@acapulcohotels.it

& Acapulco Hotels - Milano Marittima

La famiglia Giulianini cura questo bellissimo hotel sul mare
con piscina riscaldata, terrazza con vista e vasca idromassag-
gio, solarium e ottima cucina per soggiorni di comforte relax.
CembA [pxynaHunm (Giulianini) ynpaBnAeT aTuM U3ALHBIM
MPUMOPCKM OTeneM, uaeansHbiM AnA MPOBEAEHUA KOM-
hopTHOro OTAbIXa: BacceliH ¢ NOAOrpeBoM, ruapoMacca-
XXEM 11 CONAPUEM, Teppaca C BIUAOM Ha MOpe U OT/MYHaA
KYXHA HIKOTO He OCTaBAT PABHOAYLUHbBIM.

Hotel Mon Réve
Otenb «MoH p3s»
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Viale Dante, 20 ¢ Milano Marittima (RA)
Tel./Ten. +39.0544.975646

www.hotelmonreve.it
info@hotelmonreve.it

& HOTEL MON REVE

Mon Réve, gestito dalla stessa famiglia dal 1956, ovatta il
cliente con attenzioni familiari, spazi verd, giardino, comfort
in camera e una squisita cucina romagnola, anche di pesce.
HaxopAwwiica noA ynpasfeHnem OfHON 1 TOR e Cembht
¢ 1956 roga, oTenb 6GanyeT KANEHTOB CEMENHbIM BHU-
MaH1eM, 3eneHbIMU MPOCTOpaMy, CaJoM, MOBbILLEHHbIM
KOM(POPTOM B HOMEpax W BKYCHbIMU 6Mi0AamMu MECTHOM
MACHO 1 PBIGHON KyXHM.
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Emilia Romagna ® Milano Marittima

Bragh

VENDITA APPARTAMENT]I - AFFITTI ESTIVI

5

YLa casa che cerchi da noi ce...
XKENAHHbBIA OM MOXELLb HAATNY HAC

Viale Matteotti,

() Operativa sulla Riviera Romagnola dal 1969, Im-
mobiliare Braghettoni, oggi con due agenzie a Mila-
no Marittima, segue con competenza, professionalita
e cortesia la vendita, I'acquisto e I'affitto immobilia-
re. Con un'ampia possibilita di scelte esclusive, dal
monolocale all'appartamento, dalla villetta sul mare
all'attico, il Gruppo Braghettoni garantisce da sempre
risultati concreti e massima soddisfazione del cliente.

AGENZIA IMMOBILIARE

ettoni

PROPERTY SOLUTION

.BRAGHETTONLIT

187 - Milano Marittima (Ra) 0544 994 373 %

@ C1969roa lpynna «BpareTToHN», C 2-MA areHTCTBaMM HEiBI-
XvMocTy B kypopTe MiunaHo MapuTTima, ABNAETCA MECTHbIM OpieH-
TMPOM B BOMPOCAX MO Kyrne-npoaaxe 1 apeHaie XUNoi HeABIKMO-
CTI BAOMb BCEro nobepexA PomaHbonbCKoin Pusbeps!. CoTpyaHIKy
rPyNNbl <BpareTTOHM» OKaXKyT BbICOKONPOMECCHOHabHbIE YCnyrA N0
TtoBOMY BOMPOCY, OT CTAHAAPTHOTO XUNbA A0 AKCKMIO3NBHBIX 0GbEK-
TOB, O MOHOrO COMPOBOXAEHIA CAENOK. KOMMETEHTHOCTb (UpMbI
[aeT rapaHTio, YTo BCe onepauwm GyayT obecneunsatb Haubonee
MonHoe YAOBNETBOPEHIE MOTPeBHOCTE KNeHToB v BypyT npose-
[eHbl B MOMHOM COOTBETCTBIV C AGACTBYIOLLMM 3aKOHOAATENLCTBOM.

Viale Bologna, 22 ¢ Milano Marittima (RA)
Tel./Ten. +39.0544.995777

www.agenziacarbonari.com
marcocarbonari@agenziacarbonari.com

Carbonari &, dal 2007, il nuovo modo d'intendere I'agenzia
immobiliare. Il 100% dell'offerta di settore unitamente a un
servizio di primo livello: professionale, trasparente, corretto.
C 2007 roga areHTCTBO HeABMKMOCTI «Kap6oHapu» Bbl-
paaeT HOBbII CNOCOG MOHUMAHUA YCIyr B PUANTEPCKOM
cehepe: 100% npeanoxeHuit pbiHka [atoTcA BMECTe ¢ nep-
BOKNaCCHbIM, MPOCheccHoHanbHbIM, Mpo3padHbiM 1 Gesy-
MPEYHbIM 0BCTYXMBAHUEM.

Agenzia Carbonari
 ATeHTCTBO HeIBKAMOCTH <<Kap60HapM>>

Piazzale Donatello, 2 ¢ Milano Marittima (RA)
Tel./Ten. +39.0544.991839

www.stevetotalbeauty.it
antoniofantini78@gmail.com

i Steve Total Beauty

Gusto raffinato, ambiente spazioso e lussuoso, servizi all'a-
vanguardia nei trendper capelli e make up con un know-how
attuale. Steve Total Beauty vi aspetta a Milano Marittima.
MpocTOpHaA U POCKOLHaA 0GCTaHOBKa, aBaHrapAHble
YCAYri, CTUMbHbIE MPUYECKN U COBPEMEHHBI MaKuAX
xayT Bac B canowe «Steve Total Beauty» B Munato Ma-
pUTTUMA.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Steve Total Beauty
Mapukmaxepckve yenyru-canoH kpacoTbl “Steve Total Beauty”

141


http://www.agenziacarbonari.com
mailto:marcocarbonari%40agenziacarbonari.com?subject=
http://www.stevetotalbeauty.it
mailto:antoniofantini78%40gmail.com?subject=
http://WWW.BRAGHETTONI.IT

Emilia Romagna ® Cesena e Cesenatico

Meeting Hotel Cesena
Orenb “Meeting Cesena”

Via Romea, 545 ¢ Cesena
Tel./Ten. +39.0547.333160

www.meetinghotelcesena.it
info@meetinghotelcesena.it

& MeetingHotel Cesena

Vicino al centro di Cesena, la famiglia Amadori offre sog-
giorni curati, pieni di relax, cultura e svago in una struttura
elegante e confortevole con giardino e parcheggio privato.
Hepnaneko oT UCTOPUYECKOTO LieHTpa YeseHbl, cembA Ama-
10pY NpefnaraeT pasHoobpasHblit U MOMHOLEHHBIA OTAbIX
B CBOEA 3N1eraHTHOM 1 KomchopTabenbHOM roCcTUHMLE C ca-
[IOM 11 YaCTHOW NapKOBKOM.

Agenzia Immobiliare Solemare
AreHTCTBO HeABIKUMOCTH «Conemape»
ey

Viale Carducci, 128 # Cesenatico (FC)
Tel./Ten. +39.0547.75199

www.agenziasolemare.it
info@agenziasolemare.it

Agenzia Solemare, da diversi anni nel settore d'intermedia-
zione e compravendita immobiliare opera con serieta e com-
petenza perassicurare un servizio superiore al miglior prezzo.
«Solemare», areHTCTBO, KOTOpPOE MHOrO NeT paboTaeT
B 0bnacti 6pokepckoro Gu3Heca M HeABUXUMOCTH,
0TNM4aeTcA NpoeccuoHanM3MoM 1 OMbITOM U rapaH-
TUPYET KOMMETEHTHBIE YCAYri N0 KOHKYPEHTHOCMOCO6-
HOIA LieHe.
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Emilia Romagna ® Cesenatico

Ristorante Pizzeria Peccato di Gola / Pectopas-nnuuepus «Mexkato au rona - Fpex upesoyrogua» |

Via Anita Garibaldi, 23 * Cesenatico (FC) ® Tel./Ten. +39.0547.80125

() Peccato di Gola, a Cesenatico, & un locale gio-
vanile e moderno dal clima familiare e vivace.
Il'menu, specchio di una cucina appassionata e
genuina, contempla suggerimenti per degustazioni
tra profumi raffinati e sapori marinari. Da non per-
dere le orecchiette con aragostelle, veraci e zucchi-
ne o gli gnocchetti rucola e ricci di mare.

Ottime anche le proposte a base di carne.

www.peccatodigola.net ® info@peccatodigola.net
&i Peccato Di Gola

@ Tlokkato an ronA», B T. YeseHaTuko, 37O 3ase-
[EeHNe B COBPEMEHHOM CTWMe, HO B AOMALLHEN W XWBON
obcTaHoBKe. MeHio oTpaxaeT BHUMaHWe W CTpacTb, Bbl-
paxeHHble noBapamu Ha KyxHe: 34eCb MOXHO OTBEAaTb
1 MPOAErycTMpoBaTh M3biCKaHHble 6Mtofa 13 mMopenpo-
LYKTOB M AIPYrUX apoMaTHbIX 1 CbITHBIX MHrPEANEHTOB. He
nponycTuTe dupMeHHble 6rioAa: nacTa «OpeKKbeTTe» C
ManeHbKON NaHryCToM W LYKKUHaMK, KNeLKn 13 PyKKOMbI
11 MOPCKMX €Xelt N pasHOBUAHbIE pU30TThl. MACHBIE KylLa-
Hbf TaKXe pagytoT NoceTuTeneil.

Agenzia Immobiliare Zadina / ArexTcTeo HegBmxumocTi 3amuHa o

Viale dei Pini, 47 ¢ Cesenatico (FC) ® Tel./Ten. +39.0547.75579

www.agenziazadina.it ® immobiliare@agenziazadina.it

() Agenzia Zadina, a Zadina di Cesenatico, gra-
ziosa localita turistica estranea al frastuono della
Riviera, & un'azienda seria e capace alla quale affi-
darsi per le intermediazioni in campo immobiliare,
dal semplice affitto per le vacanze al mare alla com-
pravendita duratura e redditizia.

Dalla perizia all'assistenza, Agenzia Zadina € una
certezza per esperienza e professionalita.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

§i Agenzia Zadina

@ AreHTCTBO «3aAMHa» HAXOAWTCA B CUMNATUYHOM TH-
XOM KypOPTHOM nocenke 3aaunHe-An-HeseHaTnko. Arent-
CTBO 0Ka3blBaeT BLICOKONPO(ECCHOHaNbHbIE yCryrvt no
BOMPOCaM HeABIKMMOCT, OT NPOCTON apeHabl KBapTup
ANA MOPCKOTO NETHero 0T/biXa, 0 CEePbe3HbIX MHBECTH-
LIMOHHBIX CAEMOK, OT 3KCMepTM3bl [0 KOHCYnbTaLum 1
MONHOrO COMPOBOXAEHNA caenok. MoxeTe nonHoCTbIO
paccuMTbIBaTb Ha OMbIT 1 MPOECCHOHANBHOCTL areHT-
cTBa «3aanHa».
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) Riccione

Puny4yoHe

Riccione, perla, sempre piu verde dell'A-
driatico & una localita storica della Riviera
Romagnolail cui turismo & legato da sem-
pre alle mode e alle discoteche, tappa fis-
sa dei giovani di tutte le generazioni che
amano divertirsi. Naturalmente Riccione
¢ anche ospitalita e cordialita, caratteri-
stiche proverbiali delle genti romagnole
che del turismo fanno una vocazione.
Viale Ceccarini, arteria pulsante e cosmo-
polita della citta, insieme a viale Dante
con i suoi negozi alla moda e alla nuo-
vissima e vivace zona del porto ¢ il posto
giusto a ogni ora del giorno e della notte
per incontrare persone e godersi tutto il
fascino di Riccione.

Bar, ristoranti e disco-pub animano la
Darsena mentre a fianco di lussuose im-
barcazioni sfilano macchine da sogno.
Non mancano le occasioni per lo svago
all'aria aperta, le opportunita per godersi
il mare nelle spiagge piu accoglienti del
litorale e il divertimento nei parchi tema-
tici di Fiabilandia, Italia in Miniatura, Mira-
bilandia, Aquafan e Oltremare.
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Typuam B ropogke PuydqoHe TpammuUMOHHO
CBA3AHO C MOLOW W HOYHbIMU Kybamu, HO po-
MaHbOonbCKoe nobepexbe Puebepa PomaHbona
OTMMYAETCA TaKxe rOCTEMPUUMCTBOM W ApY-
xenobuem MecTHbIX xuTeneir. bynobeap Viale
Ceccarini, nynbcupylollee cepaue ropoga,
HapAagy ¢ 6ynbBapom viale Dante co cBoumm
MOAHbIMM MarasvHami, a Take OXWBMIEHHOM
30HOW raBaHy, 370 MOAHbIE MecTa AnA BCTPeY,
MPOryNoK W HacnaXaeHUA Becenon atmocge-
poii Kypopta PuydyoHe. Bapbl, pectopaHbl 1
AUcKo-nab oxuBnAOT panoH mopTa Darsena,
rae MOXHO no60BaThCA POCKOLHLIMU AXTaMM
11 AOPOrv MU aBTOMOBMMAMN.

[nAXHbIA, BOAHBIA W pa3BneKaTeNbHbIA OTAbIX
obecneyeHbl B CaMblX FOCTENPUAMHBIX 1 060-
PyAOBaHHbIX MAAXax NobepexbA, a Takxe B
TemaTuyeckux napkax Mirabilandia, Aquafan,
Fiabilandia, Italia in Miniatura (Mtanua 8 MuHu-
aTiope).
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Emilia Romagna  Riccione

Via Ippolito Nievo, 11 ¢ Riccione (RN) RlSto rante
Tel./Ten. +39.0541.410065 ¢ Cell./Mob. +39.393.3603194 a| Pesca‘tore

www.alpescatore.net PeCTOpaH « Aﬂb neCKaTOpe »

info@alpescatore.net

& Al Pescatore Ristorante-Riccione >r

() A 2 passi dal centralissimo viale Cec-
carini “al Pescatore” propone, in un am-
biente esclusivo e confortevole, una cuci-
na di pesce tradizionale con sapori inediti
e abbinamenti ricercati.

Il crudo di pesce, le catalane di crostacei,
la pasta fatta in casa, il rombo in porchetta
e tutti i dolci fatti in casa sono esempi da
un menu invitante anche gluten free.

— PacrionoXeHHbIA B HECKOMbKUX Liarax oT
LieHTpanbHoO! anneu Kypopta PuddoHe (Buane
YekKapuHu), aneraHTHbIi 1 KOMGOPTHbIA pe-
cTopaH «Anb [eckatope» npeanaraet 6nioga
MECTHOM TPAANLMOHHON PLIGHOW KyXHW, HO C
[062aBKOIN a31aTCKIX HOT, 3K30TUYECKIX BKYCOB
1 U3bICKAHHbIX KOMOUHALMIA. B MeHto BblaenaioT-
CA: nanTyc ¢ rpyanHkoi (il rombo in porchetta),
cywu 1 chunie calvmy, MakapoHHble TPYBOYKM
«MaKKep» C COyCOM U3 MOPCKOTO eplLia, PasHbie
Be3rnioTeHOBbIE KylLaHbA U HECPABHEHHbIE [0-
MaLLHWe ecepThl.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Ristorante
Cavalluccio Marino

PecTopar-nuuuepua «Kasanny44o MapuHo -

MopCcKoiA KOHeK»

D

() Posizionato fra il rinnovato lungomare,
la spiaggia e la piccola darsena sulla quale
si affaccia, Cavalluccio Marino vanta, fin
dal 1949, la continuita della gestione sotto
la guida della famiglia Tosi che, negli anni,
ha rinnovato i locali mantenendo sempre
alta la qualita della cucina e valorizzando
appieno la freschezza delle materie pri-
me. Gli ambienti sottolineano sensazioni
di intimita: in sala, sulla terrazza con vista
mare e nel giardino affacciato sul lungo-
mare. Dai due acquari arriva direttamente
parte della materia prima per preparare la
catalana di crostacei con [‘astice. Il menu
é un elogio ai profumi e ai sapori del Me-
diterraneo: antipasti di crudita e ostriche
anticipano primi piatti gustosi che arrivano
in tavola direttamente in padella e raffinati
secondi come la gran grigliata con scampi
e grilli dell'acquario e, ancora, il gran fritto
reale. Ampia e ricercata la carta dei vini.

Emilia Romagna e Riccione

Piazzale del Porto, 3
Riccione  Rimini

Tel./Ten. +39.0541.693128
Cell./Mob. +39.338.8023765

& Cavalluccio Marino Riccione

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &



www.ristorantecavallucciomarino.com
cavalluccio.riccione@libero.it

@ PacnonoxXeHHbIit Mex iy 06HOBNEHHON ne-
LUeX0HOM HabepexHoM, NnAXeit N HeboMbLUMM
npuyanom, Kyaa oH BbIXOAMT, pecTopaH «Ka-
Banny44o mMapuHo» ¢ 1949 roga ynpasnaetca
uneHamu cembu TO3W, KOTOPbIE HA MPOTAXE-
HUW MHOTWX NET PEMOHTUPOBAMN NOMELLEHNA,
COXPaHAA MpW 3TOM BbICOKOE Ka4eCTBO CBOEM
KYXHU M CBEXECTb WHTPEAMEHTOB. VIHTepbep
3aBEAEHUA NOAYEPKNBAET MHTUMHYIO aTMoc-
hepy, Kak B 3ane, Tak 1 Ha Teppace C BUAOM
Ha Mope, a TaKxe B cafy, BbIX0AALLEeM Ha Habe-
pexHyto. OCHOBHOE pbIGHOE Chipbe 1A NpHro-
TOBNEHNA 6Mioda «karanaHa» U3 4apos MOpA
¢ omapom, 6epyT npAMO U3 [BYX aksapuyma
pectopaHa. MeHio — HacToAWaA AaHb BKycam
1 apomatam Cpean3emMHOMOpbA: 3aKyCKn u3
CbIPbIX OBOLYEA W YCTPUL NOATOTOBAT NOCETH-
Teneit K W3bICKaHHbIM NepBbIM 1 BTOPbIM 611t0-
Aam. 13 Bcex npuBneKaeT BHUMaHne Kopones-
CKMil XapeHblit (putiop («gran fritto reale») n
KPeBeTKM C akBapuyMHbIMM CBEPYKaMM Ha rpu-
ne («gran grigliata con scampi e grilli»). Kapra
BIH Tak)Ke U3biCKaHHa 1 paHoobpasHa.
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Emilia Romagna ® Riccione

“ Hotel Michelangelo / Orenb «Mukenarmxeno»

Via Ponchielli, 1 ¢ Riccione (RN) ® Tel./Ten. +39.0541.642887

www.michelangeloriccione.it ® hotel@michelangeloriccione.it

& Hotel Michelangelo Riccione

() Ospitalita, eleganza, servizio, cortesia, professio-
nalita sono le fondamenta dellHotel Michelangelo
affinché il cliente possa sentirsi come a casa propria.
Il centro benessere Spa, la piscina, il servizio in spiag-
gia, la formula a/l inclusive, Wi-Fi, Internet Point, servi-
zio baby sitting ai pasti, angolo giochi, la sala meeting,
il bar, il giardino e la qualita del ristorante Cristallo,
interamente fronte mare, completano I'offerta.

MICHELANGE

@ T0CTeNpUMMCTBO, IKCKTIO3MBHOE OBCAYXMBaHME 1
npocheccMoHansHOCTb ABNAIOTCA KO3bIpAMK oTenA «Muke-
naHxeno». 3aeck Bee, 40 Maneiiluelt feTanu, NpoaymaHo
4TO6bI KNMEHTLI HyBCTBOBANK CeBA Kak [OMa, HO B paccna-
6BnAtoLLeit 06CTaHOBKE: penakc-LeHTp cna, 6acceitH, nnAx-
Hoe obenyxwBanme, 3oHa Wi-Fi 1 UHTEpHET, yenyry HAHY BO
BpemA obefa, AETCKUA UrPOBOIA YronoK, KOH(epeHL-3an,
3arbl 41A 0TAbIXa, 6ap, a Take BbICOKOKAYECTBEHHBIN pe-
cTopaH «Kpuctanno» AOMONHAIOT MPEeANIoXKeH!e OTeNnA,
[nenatoT npebblBaHne B Hem CBEPXKOMGOPTHbIM.

Lunariccione
Otenb «JlyHapuyyoHe»

Via Ludovico Ariosto, 5 # Riccione (RN)
Tel./Ten. +39.0541.692150

www.lunariccione.it - info@lunariccione.it

& Hotel Lunariccione AquaSpa

Vicino al mare e a viale Ceccarini, Lunariccione & un’oasi di
relax e benessere per le vacanze o per il lavoro. Fra i servizi
esclusivi la splendida Aqua Spa e 'ampio centro congressi.
PacnonoxeHHbli B HENocpeaCTBEHHON 6IM30CTY OT MOPA 1
TMaBHOM ynuubl KypopTa Buane YexkapuHu, otens «/lyHa-
PUYHOHE» - 3TO HACTOALLWIA 0A3VC pernakcaLyy 11 6narococTo-
AHWUA W WAEANBHO NOAXOAVT AIA MPOBEAEHNA NETHENO OTAbl-
Xa Wnv MPUATHBIX ENOBbIX BCTPEYei. Cpeay SKCKM3MBHBIX
yenyr: BENMKONenHbli «AKya cra» i KOHPECe-LIHTP.

Hotel Villa Mare Riccione
Ortenb «Bunna Mapa»

148

Viale Giosué Carducci, 10 # Riccione (RN)
Tel./Ten. +39.0541.604111

www.villamarericcione.it
villamare@justhotels.it

& Just Hotels - Riccione

A due passi dalla spiaggia e da viale Ceccarini, I'Hotel Villa
Mare del gruppo Just Hotels, offre indimenticabili soggiomni
all'insegna del relax e della migliore tradizione romagnola.
PacronoxeHHbIA B ABYX Luarax OT nnfxa 1 ot bynbsapa Buane
YekkapuHu, otenb «Bunna Mapa», BxogAwwiA B rpynny «Just
Hotels», npepnaraeT HacnaxzaaTecA He3abblBaeMbiM OTAbIXOM
B COOTBETCTBIN C HAWMyuLLEA POMAHBOMECKON TpaauLied.
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Emilia Romagna e Riccione

Da Lele Ristorante Pizzeria / pectopa-nuyuepua «[a Nlene» |

Via Gabriele D'Annunzio, 94/C ¢ Riccione (RN) ¢ Tel./Ten. +39.0541.644124

() Da Lele & da oltre 50 anni il riferimento ga-
stronomico informale e accogliente che ospita fa-
miglie, bambini e tavolate di amici in un‘atmosfera
allegra e gioviale. La gentilezza dello staff unita-
mente all'invitante cucina marinara romagnola e
alla deliziosa pizza conquistano tutti i palati.
Insuperabili il tagliolino allo scoglio, le caramelle
di pesce e i fritti.

www.ristorantedalele.it ® dalelericcione@tiscali.it

i Ristorante e Pizzeria Da Lele Riccione

@ Ha npotaxeun 6onee 50 neT LapAwan B pectopare «[Ja
TNene» HechopmanbHaA W MpUATHaA aTmocdepa AenaeT ero
uaearnbHbIM MECTOM ANIA [DYXECKOrO U CeMEiHOro 3acTombA.
[pyxeniobHblit 1 NioBe3Hblii NepCOHan 3aBeaeHUA npurnallaeT
0TBE/ATb Pa3NNyHble PhiBHbIE PELIEMTbI 13 TPaAULIMOHHON KyXH
o6bnacTu PomaHbi, @ Takke BOCXUTUTENbHYIO MULILLY, MPUroTOB-
JIBHHYIO B [POBAHON Meyn. B MeHIo BbIAENAIOTCA Takke He-
MpeB3OiaeHHbIe MepBbie «MacTa TanbonuHbI C Aapamu MopA - il
tagliolino allo scoglio», «pblBHbIe KOHEDeTbI - le caramelle di pesce»,
a TaKKe PasniyHbIe XPYCTALLME 1 30M0TUCTbIE XapeHble 60aa.

Viale Ceccarini, 113 * Riccione (RN)
Tel./Ten. +39.0541.693327

www.ristorantefrankly.it
info@ristorantefrankly.it

i Ristorante Pizzeria Frankly

Dal 1987 Mauro e Anna coltivano accoglienza e gusto fino
a divenire un riferimento per la cucina di mare, la fiorentina,
la pasta fresca e, per chi ha poco tempo, 'ottima piadina.
C 1987 roga Maypo 1 AHHa rocTEnpuMMHO MPUBETCTBYIOT
roceTuTened, npeanaraA nonpo6osatb 6mioaa U3 Mope-
npoayKToB, OudTEKC «MO-PNOPEHTUACKM», MmacTy [no-
MaLLHEro MpUroTOBNEHNA W OTIINYHYIO NENELLKY «MbAANHa»
AnA BBICTPOrO Nepekyca.

Frankly ristorante pizzeria
Pectopan-nuuuepua “Frankly”

Viale Dante, 36  Riccione (RN)
Tel./Ten. +39.0541.605404

www.ristorantecristallo.it
info@ristorantecristallo.it

& Ristorante Cristallo di Riccione

Dal 1987 Giorgio e famiglia propongono una cucina tradizio-
nale di carne e di pesce fantasiosa e innovativa, amata anche
dalle celebrita. “ll Crudo"” e la carbonara dimare le specialita.
C 1987 rona [KOpAXO v €ro cembA NpenaraioT Tpaanum-
OHHblE V1 0ZAHOBPEMEHHO MHHOBALIMOHHbIE PeLienTbl 3 MAca
1 pbiBbl, KOTOPbIE BBICOKO OLIGHUBAIOT M3BECTHbIE MEPCO-
Hbl. KOpoHHble 6111012 3aBe/ieHINA; «Chipble» [eNMKaTechl i
«MopCcKaA kapBoHapa»
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Ristorante e Bio Pizzeria Cristallo
PectopaH-nuuuepua «Kpuctanno»
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Misano e
- Cattolica

KatTonuka u
Mwn3aHo

La "Regina dell’Adriatico”, compresa fra
mare e collina, fra spiagge e borghi dan-
teschi & da quasi un secolo una gemma
del turismo italiano. E facile innamorarsi
di Cattolica per la vivibilita del centro con
le sue aree pedonali, il verde, le fontane e
le piazze. Le curatissime spiagge, i parchi
divertimento e tematici, gli appuntamenti
mondani in discoteca e il fittissimo calen-
dario di eventi, uno fra tutti il Moto GP
di Misano, |'ospitalita spiccata e la bonta
della cucina locale dilettano il soggiorno.

Kartonuka - «Koponesa AppuaTtuku»,
pacnonoXeHHaA — Mexay ~ MOpeM W
XONMamu, Mexay nasxamu U CTapuHHbIMK
CpeLHeBEKOBbIMM ropoakamu, Ha
MPOTAXEHUM  MOYTM  Beka  ABMAETCA
XEMYYXWMHON  WTaNbAHCKOrO  Typu3ma.
BritobuTbeA B KaTtTtonuky  nerko:
6naroyCTPOEHHbIA LEHTP KypopTa, C €ro
NPOCTOPHBIMA ~ MELIEXOAHbIMU  30HaMM,
3e/1eHbIMK yronkamum, thoHTaHamK
MW nAowagAMM  04apoBbIBAET  BCEX.
YXOXEHHble MNAAXW, Napku pasBreyveHuit
W TEMaTUMYECKME MapKW, BEYEPUHKW Ha
JUCKOTEKAX M B Kybax, HaCbILEHHBbIN
KaneHaapb KynbTypHO-pa3BnekaTenbHbIX 1
CMOPTUBHBIX MEPOMNpPUATUIA, CPean KOTOPbIX
3HameHuTbin MoTto [paH-lpu B MusaHo,
nereHapHoe rocTenpuuUMCTBO U OTNINYHAA
MeCTHaA KyXHA HUKOTO He OCTaBAT
paBHOLYLUHbIM.
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Emilia Romagna ® Misano e Cattolica

Via Francesco Petrarca, 15 ® San Clemente (RN)
Tel./Ten. +39.0541.988254

www.villaggiolapescaccia.com
villaggiolapescaccia@libero.it

i Villaggio La Pescaccia

La Pescaccia, vicino alle spiagge e alle attrazioni della Rivie-
ra, offre ospitalita in suite, camere e bungalow con accesso a
piscine, lago privato e campi da tennis e calcetto. Wi-FiFree.
PacnonoxeHHbli HeJiasIeKo OT NNAXEN 1 AoCTonpUMeYaTenb-
HocTeil PoMaHbonbckolt Pusbepel, «/1A Meckayya» npeanara-
€T pa3melLieHve B anapTameHTax, KoMHaTax v GyHrano. B pac-
MOPFAXXEHUM FOCTeN: AOCTYN K BacceviHam 1 YacTHOMY 03epy,
TEHHICHbIE KOPTHI 1 MuHK-chyTOON. BecnnatHan oHa Wi-Fi.

La Pescaccia
Otenb-CbiouT byHrano «Jla Meckayya»

Via Antonini, 7 # Cattolica (RN)
Tel./Ten. +39.0541.831587

trattoriadelporto.eugenio@gmail.com
i Eugenio Eusebi

Nel clima piratesco del suo locale volto al porto, Eugenio
Eusebi, titolare e chef, é autore di irresistibili ricette, quali:
carbonara del marinaio e mazzancolle pepe verde e porcini.
B nupatckoit atmoccepe cBoelt COBCTBEHHOI TpaTTo-
pun, wed-nosap dymkeHno Jy3abu nobut nobanosats
KNUEHTOB MHOTOYUCNEHHBIMU ACTBAMM, CPEAN KOTOPbIX
BblgenaioTcA «carbonara del marinaio - kap6oHapa mo-
pAKa» 1 KPeBETKM «MaLaHKomNNe» ¢ GenbiMu rpubami n
3eNeHbIM NepLem.

Trattoria del Porto
«TpatTopua flenb Mopto aa Ay mKeHno»

%
i

Via Giuseppe Garibaldi, 7 ¢ Misano Adriatico (RN)
Tel./Ten. +39.0541.014045

www.osteriavecia.it
davideprati@hotmail.com

& L' Osteria Vecia

Un grazioso locale dall'atmosfera intima, calorosa e familia-
re. La cucina genuina e innovativa soddisfa i palati pit esi-
genti con pastafatta in casa, arrosti e ottima carne alla brace.
310 OyapoBaTesnbHOE 3aBEAeHNe OT/IMYAETCA rocTenpu-
VIMHOW 11 cemeiHoi 06cTaHoBKON. broaa noanmHHoON Tpa-
INUMN, Takue Kak MakapoHHbIe M3LeNMA Py4Hoi paboTbl,
XapKOe M COYHOE MACO Ha YINAX, YAO0BNETBOPAIOT Cambix
1136aroBaHHbIX TypMaHOB.

L'Osteria Vecia
Crapas ocTepua)»

Via Marano, 75 ¢ Coriano (RN)
Tel./Ten. +39.0541.657210

www.ristorantelagreppia.com
ristorantelagreppia@live.it

& La Greppia

La Greppia, con due sale e ampio terrazzo panoramico pro-
pone una cucina romagnola stagionale con primi piatti fatti in
casa e deliziose particolarita come rane, piccioni e lumache.
«J1A [pennna» NPUHUMAET rocTeil B CBOMX ABYX 3a/ax U Ha
MPOCTOPHOI NaHOpamHoM Teppace, MpeAnaras KylwaHbA
CE30HHOM POMaHbOMLCKOM KyXHU. DupMeHHble Gniofa: fo-
MalLH/e MaKapOHHbIE U3AENMA 1 BOCXUTUTENbHbIE AennKa-
TEChl U3 YIUTOK, NATYLWEK 1 ronybed.
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Ristorante Pizzeria La Greppia
Muuuepua-oTens «J1a Mpennua» ¢ 1967 roga
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- Rimini

A Rimini la vita di spiaggia & un must,
di giorno fra la battigia e gli ombrelloni
degli stabilimenti balneari, fra i meglio
organizzati del Mondo, e di notte negli
street-bar e nei locali che si affacciano
al lungomare. La Marina con oltre 600
posti barca, la progettazione di un'area
shopping e la nuova Ruota Panoramica,
I'originario Borgo di San Giuliano con le
sue vie colorate e le locande di felliniana
memoria, viale Regina Elena, parallelo al
lungomare, con i negozi, i ristoranti e gli
hotel e ancora i parchi tematici e le disco-
teche in collina compongono un mosaico
di offerte che attrae il turista. Negli ulti-
mi anni, in particolare, Rimini e |a Riviera

hanno sviluppato un grande appeal nei con-
fronti del turismo proveniente dalla Russia e
dalle ex Repubbliche sovietiche.
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Emilia Romagna ® Rimini

Via Giuseppe Garibaldi, 103 ¢ Rimini C_OS.e dl Sogno
Tel./Ten. +39.0541.784560 « Cell./Mob. +39.339.3108608 Intimo don na

MaraanH HixHero 6enbA«Ko3e an CoHbo
Bewum meyThI»

& Cose di Sogno @

LT 2 J-vﬂw.

www.cosedisogno.com

() Lintimo & come una seconda pelle e
Cose di Sogno a Rimini soddisfa la vivaci-
ta delle teenager e I'eleganza della don-
na con capi di corsetteria e costumi da
bagno di qualita e tendenza. Dalle gue-
piere ai body senza dimenticare la prezio-
sa corsetteria da sposa Patrizia offre un
vasto assortimento di taglie, coppe, mo-
delli e colori di brand quali Lisa Charmel,
Andres Sarda, e Simone Peréle.

@ Hyxiiee Genbe - 310 Kak BTOpaA KoXa,
1 mMara3uH «Kose au COHb0», HaxoAAwmMncA B
PUMMHM, B COCTOAHWM Y[OBNETBOPUTH MOMIO-
[EXHble BKYCbl AEBYLUEK-NOAPOCTKOB 1 NOTPed-
HOCTb 3M1EraHTHOCTY U (hYHKLMOHANBHOCTH BCEX
XEHLLUWH, NMpeAnaran MOAENM MOAHOMO U KO-
PaTUBHOTO HIXXHErO BeNbA, a Takxe KynasnbHW-
KV OT/INYHOTO KAYeCTBA U MOAHBIX TpeHAoB. OT
KopceToB 0 604K, He 3abbiBaA O AparoLeHHbIX
cBafe6HbIX KoMMnekTax, MaTpuuma npeanaraet
LUMPOKMIA aCCOPTUMEHT Pa3MepoB, Yallek, Mo-
[enen v LIBETOB Takux Mapok, kak Lisa Charmel,
Andres Sarda, n Simone Peréle.
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Grand Hotel
Osman

«[paHg Otenb OcmaH»

=

() Grand Hotel Osman, di nuova costru-
zione, sorge all'interno del Vallo di Diano,
nella splendida cornice del Parco Naziona-
le del Cilento ad Atena Lucana.

Per I'organizzazione di eventi, matrimoni,
cerimonie o semplicemente per trascorre-
re giomni di relax e divertimento, Osman
offre I'esperienza del gruppo Cimino, che
da 40 anni opera nel settore con cortesia,
qualita ed eleganza.

o HepaBHo nocTpoeHHblit «Ipang  Otenb
Ocman» HaxopuTcA B KypopTe AteHa-llykaHa,
Ha paBHWHe Banno-au-[uaHo B BENMKONENHOM
OKpYX€eHMM nanAwadTa HauMoHanbHoro napka
Yunento (Parco Nazionale del Cilento). Moctu-
HUUA MfeanbHO MOAXOAMT ANA NPOBEAEHUA
NpasAHNYHBIX MeponpuATyiA, cBaaeb, Lepemo-
HUI WK MPOCTO, YTOBLI MPOBECTY HM OTAbIXA U
pa3sneyenuit. OTenb BxoauT B pynny YvmmHo
(Gruppo Cimino), koTopas yxe B TeyeHun 40
net paboTaeT B TYpUCTUHECKOI chepe yenyr,
OTNMYaACh CBOWM CTUIEM, MEraHTHOCTbIO W
BbICOKVM Ka4€CTBOM.

Campania ® Salerno

Via Nazionale S.Giuseppe, 25 ¢ Atena Lucana (SA)
Tel./Ten. +39.0975.511164

www.ciminohotels.it
info@ciminohotels.it

& Cimino Hotels Rimini

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &


http://www.ciminohotels.it
mailto:info%40ciminohotels.it?subject=

Emilia Romagna ® Rimini

Hotel Vienna Ostenda / Otenb «Vienna Ostenda» =

Viale Regina, 11 ¢ Rimini ® Tel./Ten. +39.0541.391744 o Cell./Mob6. +39.339.1116500

() Sul lungomare di Rimini, Hotel Vienna Ostenda
offre tutti i comfort moderni e si distingue per I'e-
legante atmosfera dei suoi interni, il raffinato risto-
rante e un attrezzato centro conferenze.

In camera: Tv Sat Mediaset Premium, Wi-Fi, frigo-
bar, phon, cassaforte e aria condizionata.
Disponibili alloggi con balcone, filodiffusore, doc-
cia o vasca idromassaggio e salottino.

www.ciminohotels.it ® info@ciminohotels.it

i Hotel Vienna Ostenda

@ PacnonoxeHHbili  Ha HabepexHoli ropoaa
Pumunmn, otenb «Vienna Ostenda» npeanaraet
CBOMM TroCTAM BCce ypaobcTBa - 9neraHTHas

aTmocdepa, NpeKpacHblil pecTopaH u COBPEMEHHbIN
KOH(bepeHU-LUeHTp. B HoMepe:  cnyTHUKOBOE
Tenesnpenne (Tv Sat Mediaset Premium), Wi-
Fi, MuHmu-6ap, ceH, ceiidh n KoHAMUMOHep. EcTb
HoMepa ¢ 6anKoHOM, pafno, AywWweM WUan AXaKy3u
1 C HeBONbLWMMI FOCTUHBIMA.

( ) Hotel Britannia, ristrutturato nel 2009, é situato
a pochi passi dal mare, con spiaggia riservata.

Le camere, moderne e funzionali, dispongono di
servizi privati, asciugacapelli e box doccia, Tv, tele-
fono, aria condizionata e a richiesta balcone.

La struttura dispone inoltre di soggiorno, sala Tv,
bar, ristorante, ascensore, biciclette e servizio por-
tineria notturna.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Hotel Britannia / Otenb «Britannia» =

Via Parisano, 90 ® Rimini ¢ Tel./Ten. +39.0541.390894
www.ciminohotels.it ® hbritanniarimini@libero.it

& Hotel Britannia

@ PekoHcTpynpoBaHHblii B 2009 roay, OTenb
«Britannia» HaXoAMTCA B HECKOMbKNX LWarax oT MOpA.
OTenb npeanaraet pasmelleHne B COBPEMEHHbIX
N YHKUMOHANbHBIX HOMEpax C BaHHOW KOMHAToW,
eHoM 1 ayweBoil  KabWHOW, TeneBM30POM,
TeneoHOM, KOHAMLMOHEpPOM 1 BankoHoMm (Mo
3anpocy). B pacnopaxeHun rocTen: COBCTBEHHbIN
nnAx, roctuHaa, TB-3an, 6ap, pecTtopaH, nudT,
npoKaT BENOCMNeA0B U HOYHOM NOPTbE.
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Emilia Romagna ® Rimini - Viserba di Rimini

= Hotel Residence Maria Grazia / Peaugenc-otenb «Mapwa pauva»

Via Don Bosco, 11 ¢ Rimini ® Tel./Ten. +39.0541.390752
www.ciminohotels.it ® hbritanniarimini@libero.it
& Hotel Residence Maria Grazia

() Graziosa struttura in zona tranquilla e a un passo
da viale Regina Elena, propone soggiomi in apparta-
menti mono bi e trilocali da 24 a 50 mq, con affitti
mensili (no luglio e agosto), dotati di Tv, telefono,
servizi privati con box doccia, phon, angolo cottura,
balcone, lavatrice, aria condizionata e riscaldamento.
Spiaggia convenzionata con baby club, palestra e be-
ach volley.

& pacronoxentsit B TINOM paiioHe W B wWware OT annen
PemxuHa Enena (viale Regina Elena), n3AlwHbIA peauaeHc-oTenb
«Mapwa pauvA» npegnaraet npoxuiBaque B 1-, 2- N 3-MECTHbIX
anapTameHTax pasviepamu 0T 24 [0 50 KBM C €XemecAYHou
apeHOHoA nnatoi (kpome wionA W arycta). AnapTameHTbl
OCHALLEHb!  TENEeB3OPOM, TenepoHOM, BaHHOA KOMHATOd C
IyLUEBOA KaBUHOIA, CHEHOM, MIUHI-KYXHEW, 6ankoHOM, CTUpasbHOM
MALLMHON, KOHAMLMOHEPOM 11 OTOMMeHueM. B nmnAXHOA 30He
JECTBYIOT CKUAKW W NIbrOTbl 1A NOCELUEHVA [ETCKUX KIy60B,
TPEHaXepHbIX 3a10B 1 NIOLLAA0K ANA NAAXKHOrO Bonerbona.

= Hotel Stella d'ltalia / Otens «Ctanna gWiranus - Stella d'ltalia»

Piazza Pascoli, 30 # Viserba di Rimini (RN) ® Tel./Ten. +39.0541.1835581

www.hotelstelladitaliarimini.com ® info@hotelstelladitaliarimini.com

& Hotel Stella d'Italia Rimini

() ['Hotel Stella d'ltalia ¢ situato sulla piazza prin-
cipale di Viserba, a pochi passi dal mare e a pochi
minuti dalla stazione di Rimini e dal nuovo quartiere
fieristico. Le camere dispongono di balcone con vi-
sta mare, Tv, servizi privati, phon e box doccia, aria
condizionata, frigobar, telefono e internet.

Elegante e raffinata sala ristorante con menu tipico
locale e nazionale.

@ Orenb «Stella d’ltalia» pacnonoxex Ha rnasHoi
nnowaan Busepbbl (paiioHa PumuHn), Bcero B
HECKONbKUX Lwarax 0T MOPA, B HECKOMbKUX MUHyTax
0T XeNe3HO0POXHOr0 BOk3ana PUMUHI 1 OT HOBOTO
BbICTABOYHOrO KoMnnekca. B Homepe: 6ankoH ¢
BWAOM Ha MOpe, TeNeBM30p, BaHHAA KOMHaTa,
eH n aywesana KabuHa, KOHAMUMOHEpP, MUHKM-6ap,
TenedOH, MHTEPHET. ANeraHTHbI PecTOpaHHbIi 3an
npeanaraeT MeHio 13 61104 MECTHON TpaANLMOHHOM
1 06LLEenTanbAHCKON KYXHU.

I
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Emilia Romagna ® Rimini

Viale Regina Elena, 21/b ¢ Rimini Samarkanda Vlaggl € Turlsmo
Tel /Ten. +39.0541.722697 TypUCTU4ECKOE areHTCTBO

wwwsamarkandaorg.com  «CaMapKaHaa - TyTeLecTBuA 1 Typuau»
info@samarkanda.it

®

() Samarkanda, con i suoi oltre 20 anni
di esperienza, é lieta di soddisfare le esi-
genze di chi ama pianificare le proprie
vacanze nel massimo comfort occupan-
dosi personalmente con professionalita
e competenza di ogni aspetto del sog-
giorno: dalla navetta per I'aeroporto alla
prenotazione alberghiera, dalle visite tu-
ristiche ai musei fino alla guida in russo e
agli spostamenti.

@ PaboTan Ha pbHKE TYPUCTUYECKUX YC-
nyr cebiwe 20 neT, areHTcTBo «Camapkanpa»
yMeeT yA0BNEeTBOPUTL MOTPEGHOCTH TeX, KTO
MIO6UT OTAbIXaTb KOMCPOPTHO, W rapaHTupyeT
Ka4ecTBeHHOe, MpoheccuoHasbHoe M Komre-
TEHTHOE WCMONHEHNe CBOUX 00A3aTENbCTB Mo
BCEM HanpaBneHnAM [eATENbHOCTH: TpaHcdep
[0 a3pOropTa, 3aKa3 rOCTUHML, TYPUCTUHECKME
9KCKYPCM W MOCELIGHUE My3eeB, YCryru pyc-
CKOrOBOPALLEro M, pelleHne niobblx BOMpo-
COB M0 PasMELLEHNIO 1 TPAHCMopPTY no Vitanuu.
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PuMuHmn

B PumuHW, pogHOM ropoge BEnMKoro pe-
xuccepa ®epepuko dennmnm (Federico
Fellini), nnAxHaA Xu3Hb ABnAeTcA 00A-
3aTeNbHON: [HEM BCE BbIXOAAT Ha MAAX,
4TOBbI NOKYNATLCA 11 N03aropatb, a HoYblo
- TaHUYIOT B KNy6ax Ha HabepexxHOM.

laBaHb (Marina) ¢ 6onee yem 600 npuya-
NI0B, TOProBaA 30Ha, pailoH Borgo di San
Giuliano ¢ mecTpbiMM ynuuamu U Tpagu-
LMOHHbIMM  TpakTupamu, 6ynbeap Buane
Pepxwna Enena (viale Regina Elena) ¢ ma-
rasuHamu, pecTopaHamm u OTenAmMK, Tema-
TUYECKWE NapKK W HOYHbIe KNybbl COCTaB-
NAKT Ty NECTPYIO MO3auKy pa3BeyeHun,
KOTOpaA NnpuBereKaeT ctoaa TypucToB.

B nocnepnue rofbl ropos Pumunn ctan
0C06€HHO NOMYAAPHBIM CPeau TYPUCTOB U3
Poccum 1 6bIBLLKX COBETCKUX pecnybnuk:
MecTHbIi asponopT «Federico Fellini - ®e-

nepuko dennuHu» 0BCnyXuBaeT pericoBble U
CE30HHble aBuanepeneTbl B camble KpynHble
POCCHIACKME rOPOfia POCCUACKIE ropoa.

[ =
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Via Regina Elena, 9 ® Rimini

Tel./Ten. +39.0541.777051 2
Cell./Mo6. +39.333.4141617 e
www.lik-italia.com l I H

lik-italia@mail.ru

ESCURSIONI

i in un mondo affascinante fatto
aggi sospes; Situati nella belhss:—
dalle sp:agg

MUHK, KomnaHua «Jluk Vtas Th
CA B YBNeKaTembHbIA MMP 3B apoMaToB W
3aXBaTbIBAOWMX  AyX UTabAH HAawadgTos. [nA nyte-
LIECTBEHHWKOB, NIOOUTENEN WUCKYCCTBA M LUOMMUHIA, COTPYA-
3paboTani AeCATKU MapLpyToB, TYpoB W
O/ BCTpeuu C cokposuiwamu Wtanum: ot
®nopeHuvm, Ypbuo, Accuan n Bapw.
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Emilia Romagna ® Rimini - Torre Pedrera

| Altamarea Ristorante Pizzeria / Pectopar-nuuepua «AnbTamapea - Mpue»

Via San Salvador, 85 ¢ Torre Pedrera (RN) ¢ Tel./Ten. +39.0541.720006

www.ristorante-altamarea.com ® info@ristorante-altamarea.com

& Ristorante Altamarea

() Altamarea, poco distante dalla nuova fiera di
Rimini, & un ampio locale con veranda sul mare e
baby park coperto in inverno. Gianni e Daniela, i
proprietari, insieme agli chef Mauro e Alessandro,
al pizzaiolo Fabrizio e allo staff di sala, sono lieti di
proporre una cucina di mare rinomata, in partico-
lar modo, per il fritto di pescato e gli astici freschi
d'acquario.

@ PacronoxeHHbiil Hefaneko 0T HOBOTO BLICTABOYHOTO
LieHTpa PummnHi, pectopaH «Altamarea» 3T0 MPOCTOPHOE o-
MelLLEHvie C BEpaHAON C BILAOM Ha MOPE Y C 3aKPbITON B 31M-
HII Nepuoz AETCKON nnolLaikoii. Bnaaensupl [xaHHn v fla-
Hana, BMecTe ¢ Wwedhamu-nosapamv Maypo v AneccaHapo 1
¢ noBapoM-nuLLaiono ®abpuumo, ¢ pasocTbiO NpenaraloT
oTBeAaTh 610fa 13 MOPEnpOAyKTOB, CPEAM KOTOPbIX Bblae-
TNIAIOTCA (DPUTBIOPHOE ACCOPTY U3 CBEXENONMAHHON Phibbl 1
CBEXMe OMapbl U3 aKBapuyma pectopaxa.

| Ristorante Pizzeria Da Marco / Pectopat-nuuiepws «[la Mapko

Viale Tiberio, 8 # San Giuliano ® Rimini ¢ Tel./Ten. +39.0541.55118

www.ristorantedamarco.com ® info@ristorantedamarco.com

& Ristorante Da Marco E Dei Marinai Forza e Coraggio Snc

() Alrombra del ponte di Tiberio tra il rincorrersi
delle viuzze di San Giuliano, ['originario e piti antico
borgo di Rimini, da Marco offre, dal 1970, una cu-
cina genuina di pesce tipicamente romagnola con
primi piatti di pasta fresca come i garganelli alle ca-
nocchie, secondi piti classici e pizze gustose.

Sapori autentici riscontrabili anche presso il ristoran-
te Dei Marinai, in zona porto.
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@ B e MocTa TvBepHA, Cpeay YNouek cTapewiluero paii-
oHa Pumunn Can [Dxynuanxo, pectopaq «Da Marco» ¢ 1970
rofa npepnaraeT W3biCKW TPaAMLMOHHOA POMAHbOMBCKOM
PbIGHON KyXHW, OT NepBbiX BMOA 13 MaKapoHHbIX U3aenui,
MPUrOTOBNIEHHbIX BPYUHYI0, 0 Bonee Knaccuyeckux BTOPbIX
604 1 BKyCHeiLwe nuuubl. KopoHHble 6nt0aa 3aBefeHuA:
«flacTa «rapraHennu ¢ pakamu-6oromonamu». Mobanosars
ce0f ITUMU KYNMHAPHBIMK LIEAEBPaMM MOXHO Takxe B pe-
cTopaH «[leit MapuHait», B 30He nopra.

3
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Emilia Romagna ® Rimini

Il Pesce Innamorato ristorante / «/inb newe uxHamoparo - Bnio6nexHan peiba» |

Via Trieste, 3/a * Rimini ¢ Tel./Ten. +39.0541.55305

www.ilpesceinnamorato.it ® info@ilpesceinnamorato.it

() Daniele e Bruno Angeli conducono in un viag-
gio fra i profumi e i sapori del mare per sedurre i
sensi con le prelibatezze di una cucina classica e
innovativa. Il Pesce Innamorato é un locale acco-
gliente dalle tonalita scarlatte che scaldano il cuore
prima di emozionare il palato.

Spaghettoni all'astice con profumo di menta, gra-
tinati e fritti non sono che un assaggio del menu.

i Ristorante Il Pesce Innamorato Rimini

@ Nlanwons BpyHo AHAX3Mbl BeayT noceTutenen
B NyTewwecTBNe CPEAN apoMaToB MOPA U COBnasHAT
WX YyBCTBA BKYCOM [AENUKATECOB KNaccu4eckon u
MHHOBALIMOHHOM KYXHM.

B yloTHbIX 3anax anblXx OTTEHKOB MOCETUTENU MOryT
HacnaguTbCA NacTol «CnareTToOHW» ¢ No6CTepoM
W MATOM, PbIBHBIMK KylWaHbAMU B (hpuUTiope U B
cyxapAax, 4YTO ABMANTCA TOMbKO ManeHbKOoi 4acTbio
anneTUTHOro MeHIo.

TerrasambA / Bpasunbckuid pectopa «Teppacambar |

Lungomare Claudio Tintori, 34 (spiaggia 28) ® Rimini ® Cell./Mo6. +39.331.4844412

( ) Terrasamba, ristorante brasiliano churrascaria
sulla spiaggia di Rimini, & un ambiente unico nel
suo genere, dove assaporare diversi tipi e tagli di
carne serviti direttamente al tavolo sulla spada di
cottura come da tradizione brasiliana.

Al Terrasamba si possono mangiare anche ottimi
antipasti, primi piatti e grigliate di pesce.

Serate a tema con spettacoli e animazione.

www.terrasamba.it ® info@terrasamba.it

& Terrasamba Beach

@ Bpasvnbekuii pecTopan-«dyppackapua» «Terrasamba»
Ha nnfaxe B PVIMI/IHI/I, 9TO YHUKasibHOe MeCTO, rae MOXHO
HAcMaauTbCA Pa3NU4HbIMIA COPTaMU W Hapeskamu MAca:
ouLMaHTbI-LIeh-NoBapbl XOAAT MEXAY CepBUPOBOHHbIMM
CTONaMI 1 OTPE3atoT MACO MEYOM, MPAMO C Luamnypa Ha Ta-
penky, no 6pasunbCkoil Tpaauumm. B «Terrasamba» MOXHO
TaKKe 0TBEJaTb XOPOLLYIO Pify B KayecTBe 3akycok, oc-
HOBHbIX 6]'”0,[[ W Ha rpune. 3,Eler NPOBOAAT TeMaTnyeckue
Beyepa u pasBreKaTenbHbIe LLOY.
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Emilia Romagna ® Rimini - Miramare - Marebello

Hotel Touring Rimini
Otenb «TypuHr Pumuru»

Viale Regina Elena, 82 ¢ Rimini
Tel./Ten. +39.0541.373005

www.touringhotelrimini.com
touring@yeshotels.it

& Hotel Touring Rimini

Hotel Touring € il 4 stelle, direttamente sul mare, che rende
unica ogni vacanza. Piscina, sale congressi, Spa e delizio-
50 ristorante con vista sono solo alcuni dei servizi offerti.
Otenb «TypuHr PumnHn», Ha Bepery MopA, 06ellaeT Bcem
He3abblBaeMblit 0TAbIX. Cpeav NPeAnoKeHHbIX YCayr: nna-
BaTenbHblil 6acceitH, cna, KoH(epeHL-3an, 1 04apoBaTeb-
HblA PECTOPaH C BUAOM Ha MOpe.

Sovrana Hotel & Re Aqva Spa

Orenb «CogpaHa otenb & akBa cna»
P T

Viale Misurata, 14 # Rimini
Tel./Ten. +39.0541.391310

www.sovranahotel.it
info@sovranahotel.it

& Hotel Sovrana

Sovrana Hotel di Rimini é un percorso emozionale volto
all'eccellenza: dal benessere della Spa all'originalita delle
camere sino alla gentilezza e professionalita del personale.
«CoBpaHa 0Tenb & aksa cna» - 3T0 ManeHbkii 0asuc, rae
MOXHO J1apuTb CeBe MOMEHTbI CTUHHOTO Hacnax/eHuA:
cna-npoLie/lypbl, M3bICKaHHbII MHTEPbEP HOMEPOB, BEXTH-
Bblli 1 NPOCheCCHOHamMbHbI NEepcoHan obecneumBatoT ro-
CTAM MONHOLIGHHbIV OT/BIX.

Eurhotel
Orenb «Eurhotel»

Viale Faenza, 5 ¢ Miramare di Rimini (RN) - Tel./Ten. +39.0541.372204

Rivenditore autorizzato www.devirahotels.com
biglietti =#X PO info@devirahotels.com
OchuLwmanbHbIit npoaaseL . N
5$9TOB Ha BbICT‘;BKy & Devira Hotels Rimini
EXPO 2015

Sul lungomare di Rimini, Eurhotel é ideale per chi, per lavo-
ro o diletto, si ferma in Riviera. 62 camere con Adsl e balco-
ne vista mare, staff preparato, piscina, parcheggio e garage.
PacrionoxerHblit Ha nobepexbe Pumnn, «Eurhotel» aeansho
MOAXOAT 1A TeX, KTO OCTaHaBuBaeTcA Ha Pusbepe no pabote
WM ANA YA0BONLCTBIA. 62 KOMGOpTaBenbHbIX HoMepa OCHalLle-
Hbl Wi-fi 1 MMeloT 6ankoH ¢ BiROM Ha Mope. Bexmsbiit 11 mpo-
(hecCvoHabHbIA NEPCoHan OTENA paj MPUHIMATH FOCTeN 11 N03a-
6oTuTbCA 060 BeeM. Bacceii v napkoBKa AONONHAIT yaoBeTea.

Osteria del Mare
«OcTepuA fenb mape»
F

162

Viale Regina Margherita, 75 ¢ Marebello (RN)
Tel./Ten. +39.0541.376622

www.hotelbluemoonrimini.it
mrcaprioli8@gmail.com

& Osteria Del Mare Rimini

Osteria del Mare propone un menu fatto di gusto e allegria.
I mare e la tradizione romagnola s'incontrano per serate
a base di ottima cucina, musica, karaoke e calcio in tv!
B yloTHOM 1 MpocTopHOM 3aBefiernn «OcTepuA Aerb Mape»
MOpe 11 POMaHBOMLCKUE KyNUHapHble TPaAULMN BCTpeYa-
I0TCA [ANA MPOBEJEHUA MPUATHBIX BEYEPUHOK HA OCHOBE
BOCXUTUTENBHOM KYXHW, My3bIKi, Kapaoke 1 pytoon B TB!
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Emilia Romagna ® Rimini - Miramare

Lungomare Claudio Tintori, 11 ® Rimini Ristorante Alla Buona
Bap-pecTopa “Anna byoHa”
- .

Tel./Ten. +39.0541.27949

www.ristoranteallabuona.it
allabuonarimini@gmail.com

i Ristorante Alla Buona

Alla Buona, ambasciatore del “sorridere e mangiar bene”,
é ideale per pranzi veloci o cene romantiche all'insegna del
pesce dell’Adriatico. Immancabili la piadina e il fritto misto.
locTenpUUMHBIA W YIOTHBIA pecTopaH «Anna byoHa» (Mo
MpocTomy), WAeansHo NOAXOAMT ANA BbICTPOrO MepeKy-
Ca UN NA POMAHTUYECKNX Y)KVHOB Ha OCHOBE Pbibbl 13
Anpuatiyeckoro MopA. He nponycTuTe tputhiop 13 Mope-
MPOAYKTOB M NEMeLLKY «MbAAMHE.

Viale Oliveti, 82 * Miramare (RN) Ristorante e pizzeria Uomini di Mare
Tel./Ten. +39.0541.378944 Pecropas-Ti

LiepuA “Yomurin oy Mape” (Miogm Mops)
www.uominidimareristorante.it = B = &
info@uominidimareristorante.it g Er ¥

Fal
& Ristorante Uomini di Mare =] b

L 2 [,

La cucina dello storico locale di viale Oliveti, noto per i
piatti di pesce, ma non solo, & un mix di tradlizione, qualita,
calore e accoglienza. Fiore all'occhiello la veranda estiva.
LLIMpoKo n3BECTEH HECPaBHEHHbIN BKYC PbIBHbIX 604 1
IPYrvX OpUrAHATbHBIX KYLLAHWIA 3TOTO NEreHfapHoro, ro-
CTEMPUMMHOTO 1 YIOTHOTO 3aBEEHNA, PACTIONOKEHHOO B
6ynbeape Buane OnuseT. FOpAOCTLIO pecTopaHa ABNAET-
CA BOCXUTUTENbHAA NETHAA Teppaca.

Viale Regina Margherita, 205 ¢ Miramare (RN) Ristorante pizzeria Del Toro

Tel./Ten. +39.0541.373019
PecTopaH-nuuuepva «[enb Topo»
www.deltororistorante.it > .

info@deltororistorante.it
& Ristorante del Toro

A pochi passi dal mare, il calore e 'ambiente familiare “Del
Toro" conquistano gli ospiti amanti della genuina tradizio-
ne culinaria locale di mare o di terra e della buona pizza.
JlobuTenu NOANMHHOA PbIBHOW W MACHOA TPaauLu 1
MOKMOHHIKIA XPYCTALLGA MNLILbI MOTYT Y/0BNETBOPUTL CBOM
enaH1A B 04apoBaTeNbHOM 1 YIOTHOM pectopane «[lenb
Topo», PacrioNoXeHHOM B J1BYX Liarax oT MOpA.
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Firenze

Il profilo di Ponte Vecchio emblema del-
la citta e, con le sue botteghe, dell'arte
orafa; Palazzo Pitti simbolo della moda
italiana nel Mondo; Palazzo Vecchio nella
metafisica cornice di piazza della Signo-
ria; la Galleria degli Uffizi custode gelosa
di una superba raccolta di opere d'arte
capolavori dell'umanita, realizzati da arti-
sti che vanno da Cimabue a Caravaggio,
passando per Botticelli, Giotto, Leonardo
da Vinci, Michelangelo, Raffaello, Tizia-
no, Rembrandt, Canaletto e altri, sono le
prime immagini che ogni turista conserva
nel cuore e nella memoria dopo aver tra-
scorso anche solo un pomeriggio sotto il
cielo di questa magnifica citta.

164 VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Mpocouns mocta [oHTe Bekkbo (Ponte
Vecchio) co cBovMM tOBENMPHLIMU NaBKaMU;
ngopeu Manauuo MMuttu (Palazzo Pitti),
CAMBON  WUTambAHCKOW MOAbl B MUpE;
Manauuo Bekkbo (Palazzo Vecchio) B
oKkpy>xeHun nnowaay CuHbopuu (Piazza della
Signoria); Cobop, €O 3HAMEHWUTLIM KynonoMm
BpyHennecku; Tanepes Ydduum (Galleria
degli Uffizi), cokpoBula 13o06pasnTensHoro
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Toscana ® Firenze

Anita Russo Ceramic Studio Firenze

A & o I_E‘l f

[lexopatugHan kepamvka ‘CTyauo Gupenie”

Via Romana, 11/R ¢ Firenze
Cell./Mob. +39.347.6457047

arceramicstudio@gmail.com

& Anita Russo - Ceramic Studio - Firenze

Anita Russo, artigiana e artista, realizza, come un tempo,
capolavori in ceramica fatti a mano: stoviglie, lampadari, so-
prammobili, gioielli, borse, dipinti, mobili e oggetti creativi.
PemecnerHmUa 1 xynoxHuua Axuta Pycco, co3aaeTt  we-
LEBpbl U3 Kepamuki py4Hol paboThl Kak B CTApUHY: Mocy-
13, CBETUMBHIKM, 63 [ENyLLIKM, YKPaLLEHWA, CYMKH, KapTy-
Hbl, MeBErb ¥ BENMKONENHbIE MPeaMETbl [EKopa.

Beba Gioiell
[OparoueHHocTn «baba»

(!

@

?J.' 4;.}55

Via dé Barbadori, 10/R ® Firenze
Tel./Ten. +39.055.217669

www.bebagioielli.com
info@bebagioielli.com

& Beba Gioielli

Un workshop giovane e dinamico dal design accurato e da-
gli accostamenti inediti e originali in riproduzioni limitate.
Assenzio Firenze e Beba Gioielli sono marchi Atelier Orafo.
Monogan 1 auHaMMyHaA KOBENMPHAA MacTepckan Mmpes-
naraeT npeaMeTbl UHTEPECHOTO AU3aiiHa U OpUrMHabHble
KOMBUHALIMM B OrPAHUYEHHOM BbiMyCKe. «ACC3HLMO DUpeH-
19> n «baba-Beba [IparoLeHHOCTU» ABNAKOTCA TOPrOBbIMIA
Mapkamm toBenvpHol Mactepckol Atelier Orafo.

Petra Casini
Mactepckan MeTpa KaauHu — KamHy 1 fparoLieHHoCT!

Via Maggio, 15/R ® Firenze
Tel./Ten. +39.055.2657669

www.petracasini.com
info@petracasini.com

i Petra Casini Jewels

Petra Casini, capace di unire tradizione orafa ed esperienza,
realizza gioielli esclusivi che rispecchiano appieno I'essen-
za del committente e la naturale luminosita di ogni pietra.
MacTep toBenupHoro aena Metpa KasuHu, UckycHo obbe-
[VIHAA TPRZAVLIAIO U OTbIT, CO3AAET SKCKITI03VBHbIE YKpaLue-
HVA, KOTOpbIE B MONHOI Mepe 0TPaXaloT MMYHOCTb KIeHTa
Y1 €CTECTBEHHYIO APKOCTb KX OTO [IPAroLiEHHOTO KaMHA.

Knowleggi Car Rental Firenze
Mpokar MawwwH 1 Benocunesos «Hoyneaxu»

NOWLEGG!|

055 0517062 393 9523879
info@knowleggi.it
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Via Borgo Ogpnissanti 111/R  Firenze
Tel./Ten. +39.055.0517062 ¢ Cell./Mob. +39.373.7710559

www.knowleggi.it
info@knowleggi.it

& Knowleggi Di Sergio Malatesta

8 SergioMalatestaKnowleggi

Bici, minibus, auto e scooter: Knowleggi é I'ideale per muo-

versi senza preoccupazioni attraverso le stradine medievali
0 accarezzando la dolce e meravigliosa campagna toscana.
MpoKaT BeNocunes0B, MKPOBTOBYCOB, MaLLIH 1 CKYTEPOB:
TPaHCMOpTHble cpeacTea (upmbl «Knowleggi» naeansHo
NOAXOAAT ANA CBOBOAHONO NepemellieHnA No CPeHeBeKo-
BbIM YILIaM ¥ CEMbCKIM JIOPOram BENMKONENHOi TOCKaHb.
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Toscana ® Firenze

Via San Zanobi, 33/R/A ¢ Firenze La .
Tel TTen, +39.055.475286 del Ga rga

wewgarga.t - PacTopad “f1A KynHa aenb Mapra”

info@lacucinadelgarga.it

& La Cucina del Garga >’

() Figlio darte e chef talentuoso, Ales-
sandro Gargani, "Il Garga”, dopo I'espe-
rienza a New York, torna a Firenze indovi-
nando abbinamenti gastronomici capaci
di spalancare le porte del buon gusto:
polenta con cavolo nero e Pecorino, ta-
gliatelle con panna, scorza di arancia e
limoni, menta, Cognac e Parmigiano fra
tutti. CURIOSITA: La Cucina del Garga é
anche galleria d'arte.

@ TanaHTivBbIA  Lwedp-noBap AneccaHapo
lapraHi, 13BecTHbIM kak “Unb lapra’, nocne
BaXHOro onbiTa B Hblo-Mopke BepHynca Bo
®nopeHrumto, 4TobbI Npeanaratb CBOUM rOCTAM
TBOPYECKIE KOMBIHALWN BKYCA: MaMaibiry «no-
NIEHTY» C KPACHOI KanycToiA 1 MEKOPUHO, naniuy
«TanbATENNe» CO CINBKAMM, MATOM, anebC1HO-
BOI1 M JIMMOHHOIA KOPKOW, BE3/1e KOHBAK M Cbp
Mapmumxaro. JiobOMbITHLIA (hakT: pecTopaH
«/la KyunHa penb lapra» ABNAeTCA Takxe Xy-
A0XECTBEHHON ranepeeii.
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Toscana ® Firenze

VinOutlet Borgo Ognissanti, 70/R  Firenze

) Tel./Ten. +39.055.2670495
BuHHbIA ayTneT «BuHoaytnet»
—w vinoutlet.it

info@vinoutlet.it

i Vinoutlet Firenze

Il primo outlet del vino con accurata selezione di etichet-
te dall'ottimo rapporto qualita-prezzo, relazione diretta
col produttore e specializzazione in vini regionali Italiani.
MepBbil BUHHBIA ayTNET, OTNMYAIOLIMIACA TLATeNbHbLIM OT-
60POM MapOK, OT/N4HbIM COOTHOLLEHUEM «LiEHa-KaYecTBO,
a TaKxe NpAMO CBA3LIO C npoussoauTenem. «VinOutlet»
CrieLMan1avpyeTCA Ha BUHaX 13 BCEX PETVOHOB MTanum.

Il Cortile Via de' Serragli, 12/r ¢ Firenze

EyTI/IK M KOpTMJ‘IQ» Tel./Ten. +39.055.282985
www.ilcortilefirenze.it

ilcortilefirenze@libero.it
& IL Cortile

T Un concept store d'ispirazione per la donna originale e
Weoiihon o N raffinata, grazie all'accurata ricerca di brand di nicchia:
ATIL Y Swedish Hasbeens (zoccoli amati da Sarah J. Parker),

rhoew 9 Dansko, ballerine Porselli, Sesstin, Kristina Ti e non solo.

00 digg
5 MarasuH ANA OPUTUHANBHBLIX W CTUNIbHBIX >KEHLUWH,

KOTOpbLIA MpeanaraeT (UPMEHHble HULeBble GpeHabl:
opexna ot Sarah Jessica Parker, Kristina T u monoabix
[u3aitHepoB.

BenHeart Via Il Prato, 25/R ¢ Firenze
VranbAHCKwiA peMecneHHbIi 6paHa onex bl «BaHxapT»

Tel./Ten. +39.055.2608625

www.benheart.it
info@benheart.it

& Benheart

BenHeart, punto glamour e creativo della Firenze alla
moda, & Made in /taly sia nei materiali che nella manifattura.
Una linea fotal look personalizzabile improntata sulla pelle.
«BenHeart», rnamypHbiii 1 TBOPYECKUA (PRIOPEHTUACKMIA
OpaHa, npeanaraeT apTu3aHaNbHYI0 KONMEKLMIO OAeX bl
ANA MyXUUHbI 1 XKEHLUMHbI U3 MaTepuancs (0coBeHHo 13
KOXM) M 13 Au3aiiHa MOMHOCTBIO «CAeNaHHbIX B UTanum».

Be||osguardo Via Senese, 40/R ¢ Firenze

Oty acreporan Mapko OeppyLt-Gpov Bemmosyzpie» Cell/Mob. +39.328.8089595

www.bellosguardoshoes.com
marcoferruzzi83@gmail.com

& Bellosguardo SHOES

Bellosguardo, brandiitaliano artigianale e di nicchia con pro-
duzioni anche su misura, & un ambiente interamente rivolto
alla scarpa con uno stile raffinato e ricercato nei dettagli.
VTanbAHCKWUIA  apTu3aHanbHbil 6peHs  «bennoaryapao»,
MOMHOCTBIO MOCBALLEHHBIA U3rOTOBNEHMIO 06yBY, Npeana-
raeT U3bICKAHHYIO HULLEBYIO NPOAYKLMIO, OTNIYaACh Bonb-
LUVIM BHUAMAHIEM AeTasAM.
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Toscana ® Firenze

Via Sant'Agostino, 38/R e Firenze Tr_attorl a_
Cell./Mob. +39.328.0728028 G |ovanni

www.trattoriagiovanni.net TpaTTopMH “ﬂ)KOBaHHM"

trattoria.giovanni@gmail.com

& Giovanni Zappia >r

() A due passi da Palazzo Pitti, Tratto-
ria Giovanni & un indirizzo noto a turisti
e fiorentini per la cucina squisitamente
fedele alle tradizioni contadine toscane
e per le sue poche ma deliziose varian-
ti. Il menu é un atto d'amore rivolto alla
semplicita e al gusto: pappa al pomodo-
ro, Ribollita, pici e pappardelle, tagliata
al lardo di Colonnata e, immancabile, la
bistecca alla Fiorentina.

@ B asyx warax ot asopua MutTu, Tpart-
TopuA «[KOBaHHM» - 3TO MECTO U3BECTHOE
MECTHbIM XUTENAM 1 TypucTam.

MeHto CTPOro COOTBETCTBYET AEPEBEHCKUM
Tpaauumam TockaHbl W npeanaraeT HeMHo-
TOYUCNEHHbIE, HO BOCXWUTUTEMbHbIE 6ntoaa:
TOMaTHbIA Cyn «nanna anb NomMoAopo», Cyn
«Pubonnuta», nacty «nuuu M nannapaen-
ne», HapesaHHble KYCKI MAca «TanbATa C ca-
noM 13 KonoHHaTbl» M, KOHEYHO, BuchluTekc
«M0-(hNOPEHTUIACKM>.
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Toscana ® Firenze

Trattoria Diladdamo
TunnyHaA TOCKaHCKaA TpaTTopuA«IunaanapHo»

Via de' Serragli, 108/R ¢ Firenze
Tel./Ten. +39.055.224917

www.trattoriadiladdarno.it
ssabatini77@gmail.com

& Trattoria Diladdarno

Saverio, chefetitolare, prepara ogniricetta “alla vecchia ma-
niera”: focaccia, tagliatelle, formaggi, confetture, crostini e
bistecche profumano di tradizione. Acqua e coperto gratis.
LLledp-noBap 1 xo3AuH Casepro roToBuT BCe 6o «o CTa-
PUHHOMY»: OT BCEX €ro PeLenToB «TanbATeNnne» «pokay-
4a», <KPOCTUHM», OTBMBHBIX Y CTEIIKOB NMaxHET apomar Tpa-
v, Boga n obenyxusanie («konepto») — ecnnatHble.

Osteria del Cinghiale Bianco
OcTepua Aenb YuHriana GbAHKO

Borgo San Jacopo, 43/R ¢ Firenze
Tel./Ten. +39.055.215706

www.cinghialebianco.com
consolmauro@gmail.com

& Osteria Del Cinghiale Bianco

Osteria del Cinghiale, locale caratteristico dalle note ro-
mantiche, propone una cucina tipica toscana senza troppi
fronzoli: crostino nero e bistecca alla Fiorentina fra tutti.
PomaHTudyeckoe 3aseferne «OcTepua Aenb YnHrMana
6bAHKO» (B nepeBogae- ocTepua benoro Kabana) npeana-
raeT TUNUYHbIE 6MK0Aa TOCKAHCKOW KyXHYU 6€3 M3NULIECTB:
He MponyCTUTE KYCOYKM MOMKapeHHoro xneba «4epHoe
KPOCTUHO» 11 BUCHLLITEKC NO-CHIOPEHTUIACKI.

Enoteca Ristorante Le Barrique
BuhHbiit 6ap-pecTopaH “le bappuk”

Via del Leone, 40/R ® Firenze
Tel./Ten. +39.055.224192

www.enotecalebarrique.com
info@enotecalebarrique.com

i Enoteca Le Barrique

Un delizioso e romantico bistrot nato come wine bar e af-
fermatosi per una cucina capace di unire sapori toscani e
lavorazioni raffinate. Imperdibili gli appuntamenti a tema!
Munoe u pomaHTM4ecKoe GUCTPO POAMNCA Kak BUHHbIA
6ap v yTBEPANNCA Kak PECTOPaH, C OPUrMHANBHOW KYXHEN,
Cnoco6HON 0BbEANHUTD TOCKAHCKUA BKYC C TBOPYECKUMM
n3bickamu. He nponycTite Tematuyeckue seyepal

Gusta Osteria
Octepwa ‘Tycra”

170

Via de' Michelozzi, 13/R  Firenze
Tel./Ten. +39.055.285033

marucamaurizio@yahoo.it

Pochi tavoli e un affascinante dehors su piazza Santo Spirito
lo rendono un luogo davvero unico: fra le proposte spicca-
no le pappardelle al cinghiale e l'immancabile polpettone!
BnarofapA HEMHOrOUMCIEHHbIM CTONaM W YIOTHedt Teppa-
ce Ha nnowaan CaHTo-CrnmpuTo 3TOT PecTopaH ABMAETCA
MOVICTUHE YHVKANbHbIM MECTOM: Cpeait NPe/okeHuit Bbl-
[NAITCA NacTa «nannapienne» ¢ coycom U3 kabawa n
Hen3BeXHbI MACHO pyneT «NoNbNeTToHe |
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Toscana ® Firenze

Hotel Morandi alla Crocetta / Otenb «Moparay anna Kpoyetta» -

() In centro a Firenze, a due passi dall’Accademia
delle Belle Arti e da Santa Maria del Fiore, Hotel
Morandi alla Crocetta & una struttura di eleganza
signorile perfettamente integrata dai comfort di
categoria, particolarmente apprezzata dalla clien-
tela internazionale per |'atmosfera accogliente ma
anche per I'ottimo rapporto qualita prezzo.
Dispone di garage privato.

Via Laura, 50 ® Firenze ® Tel./Ten. +39.055.2344747
hotelmorandi.it ® welcome@hotelmorandi.it

& Hotel Morandi alla Crocetta

@ PacnonoxXeHHblt B LeHTpe ®nopeHuuu, B ABYX
warax ot AKafemun U3ALWHbIX UCKYCCTB U OT LepkK-
B CaHTa-Mapua-genb-®bope, otenb «MopaHan
ana KpoyeTta» OTNMYaeTCA 3NEraHTHOCTbIO W
KomhopTabenbHOCTbIO CBOMX HOMEPOB U 0COOEHHO
LEHUTCA MEeXAYHApPOAHON KNMeHTypoit 6naroaapa
CBOEl YIOTHOW aTmoctepe, a Takxe OTIUYHOMY
COOTHOLEHMIO «LieHa-Ka4yecTBo». B pacnopaxeHuu
rocTel - YacTHbI rapax.

Via Palazzuolo, 124/R ® Firenze
Tel./Ten. +39.055.292287

rinkusainii@yahoo.it

['Vinaino & un locale popolare e raccolto con una cucina
schietta, genuina e abbondante tipica fiorentina: crostini,
Ribollita, pappardelle al cinghiale e bistecca alla Fiorentina.
[MonynApHoe 1 yioTHoe 3asedenne OcTepuA «I'Vinaino»
npeanaraeT npocTble, MOAMMHHbIE M 06UbHbIE 6104 Tpa-
[DVLMOHHOW (PNIOPEHTUNCKON KYXHN: KYCOYKM MOKapeHHo-
ro xne6a «KpocTuHm», cyn «Pubonauta», nacty «nannap-
[nenne» ¢ COycoM 13 kabaHa v hnopeHTUNCKMIA CTENK.

" Vinaino
OcTepun «/ BuHanHo»

TR T

e - Lk
b et 1] | 1T PR AT

Via Pisana, 120/R e Firenze
Tel./Ten. +39.055.5308920

www.hristopizzaperitivo.com
info@hristopizzaperitivo.com

i Acca Ristopizzaperitivo

Acca é un angolo saporito e conviviale dove gustare una cucina
napoletana fatta di ingredienti autoctoni partenopei: la verace
cucina dimare e la pizza, spettacolare trionfo di mediiterraneita.
B «Acca», roCTENnpUMMHOM 1 YIOTHOM 3aBEEHUM, MOXHO Ha-
CNapuTLCA TPRANLMOHHBIMIA G0 AaMI HEanoNMTaHCKON KyX-
HUA, MPUrOTOBMEHHBIMN U3 MOANMHHBIX HEANONUTAHCKIX UH-
TPeaNEHTOB: OT PhIOHbIX KyLLaHi [0 MULILbI, BCE N0AAETeA
110/ 3HAKOM CaMOro HacTOALLero BKyca CpeanaeMHOMOpbA.
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= il Chianti

Territorio ricco di storia, compreso fra
le province di Firenze, Arezzo e Siena,
il Chianti & una micro regione partico-
larmente vocata al turismo. Fra queste
colline punteggiate da manieri e castelli

e accarezzate dagli infiniti filari dei vigneti di
Sangiovese o degli uvaggi complementari
che servono per produrre il vino piti famoso
del Mondo, si snodano, fra morbide curve
e linee di cipressi, sorprendenti itinerari che
toccano borghi dove riscoprire un ritmo di
vita lento e piacevole, suggellato dalla qualita
di una cucina semplice e genuina.

Osteria Il Campanellino
Octepua “Anb Kamnasennuxo”

172

Via Vittorio Veneto, 36 ¢ Montaione (Fl)
Tel./Ten. +39.055.8075770

osteriailcampanellino.it - info@sangimignanovilla.com
& Osteria il Campanellino

Vicino alla chiesa di San Bartolo, con terrazzo e vista mozza-
fiato, Il Campanellino propone un menu tipicoa “Km 0" con
insuperabili pici al ragu di Chianina e fritto misto toscano.
PacrionoxeHHas B HenocpeAcTBeHHo! 6mm3ocT oT Lepkay Cea-
Toro bapTono, ocTepua «/nb KamnaxennuHo - (Konokonbuuk)», ¢
TEPPAcoil 11 3aXBaTLIBAIOLLMAM AyX BUAOM, NPEANAraeT TpaauL1oH-
HOE MEHIO Ha OCHOBE CTPOrO MECTHBIX MHrpeaneHToB. He nponycTu-
Te HeBPEB3OIAEHHbIE MaKapPOHHbIE U3AENMA «MU4M», 3anpaBreH-
Hble COYCOM 113 pybreHoro MAca KbAHIHbI 1 «TOCKaHCKOe (hpuTTo
MMCTO» (aCCOPTM U3 XapeHbiX MACHbIX MPOAYKTOB 1 OBOLLEN).

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Toscana ® Firenze e dintorni

Via San Biagio, 2 ® 50063 Figline Valdarno (F)
Tel./Ten. +39.055.951424

www.albergo-toscana.com
info@albergo-toscana.com

Vicino alla stazione e al centro di Figline, Toscana & una strut-
tura confortevole dal gusto moderno e di design. Genuina
e saporita € la cucina del ristorante d'impronta toscana.
PacnonoxeHHaA B [BYX Larax OT XenesHo[OPOXHOro
BOK3ana 1 0T LigHTPa GunbiHa, PECTOPaH-ToCTUHMLA «To-
CKaHa» - 370 YI0THOe 1 KomdopTabenbHoe 3aBefeHme co-
BPEMEHHOr0 BKyCa v n3aitHa. Pectopa npeanaraet nog-
TNHHbIE 1 BKYCHbIE 6711012 TOCKAHCKOI KyXHM.

Toscana Hotel Restaurant
PecTopaH-rocTiHmua «TocKaHa»

Via Vittorio Veneto, 38 ¢ Impruneta (Fl)
Tel./Ten. +39.055.2313820

www.ilbattibecco.it
info@ilbattibecco.it

& |l Battibecco

Rustico, capiente e raffinato, un menu basato sull'amore
per la tavola e lo stare insieme: una cucina toscano-vene-
ta colorata ed espressa con prodotti stagionali freschi.
[pocTOpHOE, M3bickaHHoe 3aBefeHue «Mnb BaTTnbakko»
- (MepebpaHka) B CTUNe «pyCTUKO», NpeanaraeT MeHio, Ha
OCHOBE anneTUTHbIX BMI0f TPAAULMOHHLIX KyXHel o6na-
cTn TockaHbl 1 BeHeTo, ¢ TBOpPYECKUMU KOMBUHALMAMM,
npefHa3HaYeHHbIMI ANA LieNNaKniiLes.

I Battibecco
«Mnb BaTTnHIKKO»

Via della Repubblica, 13 ¢ Tavarnuzze (Fl)
Tel./Ten. +39.055.2374262

www.imalavvezzi.com - info@imalavvezzi.com
& | Mal’avvezzi e Vini & Cibo

| Mal'Awvezzi vini & cibo & un locale dinamico dove fermarsi
a pranzo, per un aperitivo o per cena e scegliere fra oltre
400 etichette enoiche e piatti invitanti di mare e di terra.
B monomexHoM M AMHaMU4ecKOM  BMHHOM  Gape
«Mal’Avwvezzi» (B nepeBoze — «C NIOXON MPUBLIYKON» ) MOX-
HO OCTaHOBWTLCA Ha 00€/, Ha anepuTUB UMK Ha YXXUH W Bbl-
6upartb cpeav Gonee yem 400 BUHHBIX MAPOK ¥ anneTUTHbIX
671104 M3 MACA Nk 13 MOPENpPOAYKTOB.

| Mal'Avvezzi Vini & Cibo
BuhHblit 6ap «Manaseaau»

e

Localita Passo dei Pecorai ¢ Greve in Chianti (Fl)
Tel./Ten. +39.055.850715

www.cdaomero.com
casprini@cdaomero.com

i RistoranteResidence CasprinidaOmero

Da oltre 100 anni e alla \* generazione la famiglia Caspri-
ni offre ospitalita in alloggi con arredi originali e, presso
Il Passo dei Pecorai, la genuina gastronomia chiantigiana.
Bonee 100 net cembs Kacnpuhi, npeacTaBneHHan ceroHa
urieHamy MATOrO MOKOMEHWA, MPUHAMAET rocTelt B Opuru-
HanbHOM MHTEPbEPE CBOVX HOMEPOB, 1 B pecTopate Passo
dei Pecorai pasyeT vx 3bickamu camoii NoAaNHHOM racTpo-
HOMMKM 06nacT KbAHTY.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE

Ristorante Da Omero
Peanpenc-otens «KacnpuHi 4o Omepo» 1 pectopan «Iacco Aeit Mekopait»
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PermoH KbaHTu

PacronoxeHHbIi  Mexay — ropojamu
®nopeHumen, Apeuuo 1 CueHon MUKpPo
- pernoH KbAHTU NPeuMyLLEeCTBEHHO
OpMeHTMpOBaH Ha  Typusm. Cpeau
3TUX XONMOB U MNIOAOPOAHBIX 3eMerb,
yCeAHHbIX  3amkamu,  ycagbbamu,
BUHO4EMbYeCKMM thepmamu "
6€CKOHEYHbIMY PALAMN BUHOTPaJHNKOB,
BbIOTCA BENIMKONENHbIE TPOMbI, BeyLume
K CTapuHHbIM rOpoAKam: 3[ecb Bbl
MOXeTe CHOBa OTKPbITb AnA cebA

YAOBOSILCTBME OT CMOKOMHOIO PUTMa XU3HU
B OKPY>XEHUM MPUPOLbI 1 BbICOKOKIACCHOM
TPaLNLMOHHON KYXHM.

174 VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &



Toscana ® Chianti

Via Pino Arpioni 40 # Strada in Chianti - Greve in Chianti (Fl)
Tel./Ten. +39.055.8586057 ¢ Cell./Mob. +39.329.9850243

www.ristorante-daidolio.it
info@ristorante-daidolio.it

& Da i’ Dolio

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Ristorante Pizzeria
"Dai'Dolio”
[uuuepuna “Da i'Dolio”

D

() Dal 2008 nel cuore di Strada in
Chianti, Da i'Dolio conquista i buongu-
stai grazie a una cucina versatile e invi-
tante dove spiccano appetitose chicche
toscane come salumi, formaggi e crosti-
ni, primi con ragu di cacciagione, mor-
bide carni locali e valide alternative di
mare fra cui la nota frittura di gamberi,
calamari e verdure e le fragranti pizze
cotte nel forno a legna.

@ C 2008 roaa B LeHTpe CTpapa-uH-KbfH-
T, pectopas-nuuuepua «Da i'Dolio» nokopa-
eT rypMaHoB, npeanaran UM pasHoobpasHoe
MEHIO, [/ BbIAENAITCA BKYCHbIE TOCKAHCKIE
yroleHmA: KonbacHble W CbipHble accopTy,
TPEHKM «KPOCTUHM», NepBble 6/t0Aa C COYCOM
13 14N, MATKWE M COYHbIE MECTHbIE MACHbIE
M3bICKM, [eNMKaTeChl M3  MOPENpOAYKTOB,
hpUTLIOP 13 KPEBETOK, KanbMapoB 11 OBOLLEH,
a TakKe XpYCTALLYI MALLY, NPUrOTOBAEHHYIO
B |POBAHON Nneyu.
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San Casciano e
Tavarnelle Val Di Pesa

CaH-KawaHo u
TaBepHenna
-Banb-gu-lesa

A meta della S.S. Cassia che collega Sie-
na a Firenze, sulle colline che dividono le
valli del Pesa e del Greve, s'incontrano i
borghi di San Casciano e Tavarnelle Val
di Pesa, luoghi di sosta e ristoro lungo la
“via regia”.

Le due gemme esprimono una vitalita
autentica nell'ospitalita e nelle molte-
plici iniziative a carattere popolare per
soggiorni da vivere oltreché da ammirare
visitando pievi, ville, collegiate, chiese,
fortificazioni e pregevoli opere d'arte.

Ha nonnytu goporn Kaccuu, coeamHatoLLen
CueHy ¢ ®OnopeHuueil, Ha Xonmax, KoTopble
penAat ponuHbl pek lNesa u lpese, Haxo-
patcA ropogku Can-KawaHo u TasepHen-
na-Banb-gu-Me3a, TpagnuMoOHHblE MecTa
OCTaHOBKW M OTAbIXa BAOMb “KOPONEBCKON
goporu”. B aTux OBYX XEMYyXMHax pervo-
Ha KbAHTWM Knaccuko cuibHO oOllylaeTcA
JyX TOCTEenpuUMCTBA: TYPUCTbl CTEKaKTCA
clofa, He TONbKO ANA MOCELIeHNA MOHACTbI-
pei, BUNM, LEPKBEW, YKPEMNIEHHbIX 3aMOK
1 LEHHbIX LefeBPOB UCKYCCTBA, HO TaKXe
ANA HacnaXAeHA MHOrOYUCEHHbIMU Kyfb-
TYPHO-pa3BfiekaTenbHbIM 1 PONbKIOPHBI-
MW MeponpuATUAMuUI, cneuransHo opraHu3o-
BaHHbIMM MECTHBIMU BACTAMMW AJ1A FOCTEN.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &



Toscana ® Val di Pesa

Via Malafrasca, 64

() Immersa nel Chianti, Il Corno & una delle te-
nute toscane piti belle. Risalente al X secolo, dal
1911 la tenuta appartiene ai Conti Frova Arroni che
hanno sviluppato I'attivita agricola e agrituristica
producendo vini e oli pregiati. Camere e apparta-
menti sono arredati con mobili d’epoca, mentre la
cucina é espressione di tradizione ed eccellenza.
Piscina e centro congressi annessi.

Tenuta Il Corno / Ycaps6a «/nb kopHo =

San Casciano Val di Pesa (Fl) » Tel./Ten. +39.055.824851

www.tenutailcorno.com @ ilcorno@tenutailcorno.com

i Agriturismo Tenuta Il Corno

@ YTonaiowwan B 3eneH okpyra KeAHTw, ycagpba «/nb
KOpHO» (Por) ABNAETCA OAHUM 13 CaMbIX KpacuBbIX TOCKaH-
CKIX MOMECTHIA. TOCTPOEHHBIN eLLe B X BEKE, apXUTEKTYPHBIN
Komnnexc ¢ 1911 roaa npuHaanexuT cembe rpacos Gposa
AppoHu (Frova Arroni), koTopan pa3siBana arpoTypuctiye-
CKYIO M CeMbCKO-XO3ANCTBEHHYIO [EATENbHOCTb MO MPOV3-
BO/CTBY BMH W [iparoLieHHbIx Macen. Homepa 1 anapTameHTbl
06CTaBNeHbl aHTUKBAPHO MeBenbio, Torfa Kak Ha KyxHe
TPaAULMA YepenyeTcA C COBPEMEHHOCTbIO. Ha Tepputopun
MOMECTbA HAXOAATCA Takxe 6aCCeitH 1 KOH(EPEHL:-LIGHTP.

B&B Art / Bag ana Bpakdact APT =

Via della Volta, 6 ¢ San Casciano Val di Pesa (Fl) ® Tel./Ten. +39.055.8290372 ¢ Cell./Mo6. +39.339.6564040

( ) B&B Art, graziosa struttura nel centro storico di
San Casciano, offre camere e appartamenti confor-
tevoli e rifiniti con gusto. Wi-Fi e golosa colazione
a buffet. Presso il B&B Art é sempre possibile repe-
rire informazioni turistiche per visitare il Chianti e i
suoi borghi, ma anche le vicine Firenze e Pisa rag-
giungibili con il servizio bus pubblico, la cui fermata
dista solo 100 metri dal bed&breakfast.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

www.bbart.eu ® info@bbart.eu

‘ «bap aHa bpakdacT APT», Munoe 3aBefeHue B UCTo-
pudeckom LeHTpe Can KawaHo, npepnaraet komdopra-
GenbHble W 06CTaBNEHHbIE CO BKYCOM HOMepa 1 KBapTi-
pbl. B pacnopsxenun roteit 3oHa Wi-Fi, ycnyra TpaHcdepa
1 BoraTblit 3aBTpaK- WBeACKMA cTon. B 3aBeaeHum «B&B
Art» MOXHO HaliTV HEOBXOAMMYIO TYPUCTUHECKYHO MHAOP-
Mauuio no pervoHy KbAHTY 1 €ro OKpecTHOCTEN, a Takxe
no ®nopeHunn n Muse, Kyaa MOXHO AobpaTbeA Ha 06-
LeCTBEHHOM aBTOBYCe (0CTaHOBKa aBTobyca HaxoauTcA
Bcero B 100 meTpax ot «B&B Art»).

S TEA ]
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Hotel
di' Sor Paolo

Otenb “au Cop Maono”

=

() Tra i vigneti del Chianti vicini a Firen-
ze, Hotel di Sor Paolo & un luogo ameno e
moderno caratterizzato da un‘accoglienza
genuina alla vecchia maniera toscana.
Alcune delle deliziose camere sono dotate
di sauna, vasca per la vino terapia e giar-
dino, mentre piscina, solarium, parcheg-
gio, colazione in camera, cucina toscana e
buon umore sono i servizi alla base di ogni
soggiorno.

@ Cpean BuHOrpagHukoB 6mm3 dnopeH-
unn, otenb «di Sor Paolo» - 3T0 coBpemeH-
HOe 1 BECcenoe 3aBefieHue, KOTOpPOe npu-
HWMaeT rocTel Mo CTApPUHHBIM TOCKAHCKUM
obbl4asM. HekoTopble 13 04apoBaTENbHbIX
HOMEpPOB OCHAlLEeHbl CayHO W 6acceiHoM
ANA BUHOTepanuu.

B pacnopaxenuu rocteit: can, 6acceiH, co-
NAPUIA, NapKOBKa, 3aBTPaK B HOMEPE, U3bl-
CKI TOCKAHCKOI KyXHU W XOpOLLee HacTpoe-
HWe KaXAblil AeHb.

Toscana ® Val di Pesa

Via Cassia per Firenze, 40 ® San Casciano Val di Pesa (Fl)
Tel./Ten. +39.055.8294665

www.hoteldisorpaolo.it
info@hoteldisorpaolo.it

& Hotel di SorPaolo

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Toscana ® Val di Pesa

Via Cassia per Firenze, 40 # San Casciano Val di Pesa (F)
Tel./Ten. +39.055.828402

www.trattoriadisorpaolo.it
info@trattoriadisorpaolo.it

i Trattoria di Sor Paolo

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Trattoria
di' Sor Paolo

Tpatrtopua “an Cop Maono”

D

() Appena fuori dal tran tran cittadino
a due passi dalla AT e da San Casciano,
Trattoria di’ Sor Paolo offre i sapori av-
volgenti e semplici di una cucina toscana
capace di stimolare e viziare il palato.
Tra le specialita: bistecca alla Fiorentina,
crostini di fegatello di cinghiale, farinata
di cavolo verza, nidi di Porcini alla Luc-
chese e topini di patate al sugo di pic-
cione.

@ B HenocpeacTBeHHOM
oT asToTpaccsl A1 u ot CaH-KawwuaHo,
Tpattopua «di’ Sor Paolo» npeanaraet
MEHI0 W3  MpOCTbIX M anneTUTHbIX
YrOWEHNA TOCKAHCKON KyxHU. KOpPOHHbIE
6niofa  3aBedeHuA:  BUWTEKC  «Mo-
(hNOPEHTUACKM», TPEHKM «KPOCTUHU»  C
neyeHblo kabaHa, Kawa «apuHata» U3
KanycTbl, M3bicku M3 6enbix rpubos «a-
nA Jlykkese» W KapToesbHble Kneukn ¢
cOycom 13 rony6en.

6nusoctn
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Toscana ® Val di Pesa

Trattoria Ponterotto

TpatTopua «[ToHT3pOTTO»
J

Via Certaldese, 6 ¢ San Caciano Val di Pesa (Fl)
Tel./Ten. +39.055.828090

www.ponterottotrattoria.com
caterinagiachetti@gmail.com

Appena fuori San Casciano, Ponterotto & un locale rustico
con veranda esterna dove gustare il meglio della cucina
toscana e fiorentina: Ribollita, porcini, crostini e cantucci.
PacnonoxeHHblit B HenocpeAcTBEHHOI 6nm3ocTn oT Cak-
KawwmaHo, pectopaH «[oHT3pOTTO» - 3TO 3aBefeHne B
CTUNE «PyCTUKO» C BHELUHe BEPaHION, FAe MOXHO Mpo-
[erycTvpoBath Nyulune 6mofa U3 TOCKaHCKOM W hnopeH-
TUACKOI KyXHW: Cyn «puboninTta», 6enble rpubbl, rpeHKun
«KPOCTUHW» U MEYEHBE «KaHTYY4».

Caffe del Popolano
Ocrepua «Kadha senb nononaxo»

- L e

Via Machiavelli, 34 ¢ San Casciano Val di Pesa (Fl)
Tel./Ten. +39.055.8228405

www.osteriacaffedelpopolano.it
caffedelpopolano@yahoo.it

& Osteria Caffe’ del Popolano

Lungo la pittoresca via Machiavelli di San Casciano, I'am-
biente caloroso, la gentilezza di Stefano e la cucina tradi-
zionale ma creativa e leggera viziano il cliente a tutto pasto.
Ha xuBonmcHoi ynuue Makuasennu B mecteuke CaH-Ka-
LUMAHO, KMMEHTbI HAaCMaXAalOTCA Tennoi atMoctepoit,
apyxentobuem xo3anHa CTedaHo 1 TpaauLMOHHeN KyxHel
B TEYeHue BCeil Tpanessl.

Il Caratello
[laBKa MeCTHbIX NpoAyKToB «Mnb Kapatanno»

+

Via Roma, 184 ¢ Tavarnelle Val di Pesa (FI)
Tel./Ten. +39.055.8059501

www.ilcaratello.biz
info@ilcaratello.biz

& Il Caratello

Visitando Firenze e il Chianti val bene una sosta Il Cara-
tello dove degustare e acquistare la genuinita: vino, olio,
grappa, salse, marmellate, oggetti e tessuti di artigianato.
MMocelaa ®ropeHLmio 1 pervoH KbAHTI CTOUT COBEPLUATL
HeGOMbLLIOE OTKIIOHEHWE W OCTAHOBUTLCA Ha naske «Mnb
Kapatanno», 4tobbl AerycTupoBath M mpuobpecTu moa-
TIMHHbIE 3LEMMA: BUHO, ONMBKOBOE MACo, rpany, coychl,
IKeMbl, peMecneHHble NPeaMETbI U TKaH pyyHon paboTel.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Toscana ® Val di Pesa

Via IV Novembre, 18 ¢ San Casciano Val di Pesa (Fl)
Tel./Ten. +39.055.820570

www.cantinettadelnonno.it
info@cantinettadelnonno.it

& Cantinetta del Nonno

el B
o N
= g

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Cantinetta
del Nonno

PectopaH “KaHTuHeTTa fenb HoHHo'

D

() A 15 km da Firenze la Cantinetta
del Nonno, fin dagli anni '40, & un rife-
rimento per gustare |'autentica cucina
casareccia toscana: piatti dai sapori forti
e generosi, sempre accompagnati dai
buoni vini toscani e da saporiti contor-
ni dell'orto. Sono specialita i crostini, le
zuppe, il cinghiale, il capriolo, i funghi,
la bistecca alla Fiorentina, la trippa e gli
squisiti dolci.

@ C 40-bix ropoB 3aBefeHne «KaHTuHeTTa
nenb HoHHo — ([edywkwH norpe6)», B 15
KM OT @J’IODGHUVIVI — 3TO MeCTO BCTpeyu
ANA - MobuTeneil  MOAMMHHON  AOMAlIHel
TOCKAHCKOM KYXHW, BCeraa B CONPOBOXAEHUU
apomaTHblX OBOLWEA W 6okana XopoLlero
TOCKaHCKOro BuHa. OupmeHHble  6nioja:
TPEHKN  «KPOCTMHU», (DepMepcKue  Cymbl,
MACHbIE W3bICKW M3 KabaHa W OneHa ¢
rpubami, ropeHTUIACKNIA CTeilK, Tpebyxa u
NPeBOCX0AHbIE AOMALLHME AecepTbl.
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Certaldo

' YepTanbgo

Passeggiando per Certaldo Alto, antico
borgo medievale raccolto entro le sue
mura, si risalgono le piccole stradine, Co-
sta Alberti e Costa Vecchia, per poi ritro-
varsi davanti a uno dei paesaggi pit sce-
nografici della Toscana, magico al calare
del sole quando i colori si fanno piti inten-
si. In via Boccaccio, fra Palazzo Pretorio e
le Logge del Mercato, si pud ammirare la
dimora in cui I'omonimo e celebre novel-
liere trecentesco, autore del Decameron,
nacque e trascorse i suoi ultimi anni.

Mporynku no Kocta Anbbeptu 1 Kocta Bek-
KbA, Y3KIM ynMuam cpeaHeBEKOBOro ropoaKa
YepTanbao AnbTo, PacrnonoXeHHOro BHYTPH
FOPOACKMX CTEH, MPUBOAAT K MECTY, OTKyAa
OTKPbIBAETCA BUA HA OAMH W3 CamMblX XWBO-
MUCHBIX nen3axen TockaHbl, BONLE6HOro
0COBEHHO Ha 3akaTe, Korfa LBeTa OKpyxa-
toLen cpedbl CTAHOBATCA HacbileHHee. Ha
ynuue Bokkaudo, mexay asopuom [lpeto-
puaHues (Manauuo Mpetopuro) u Nlomxuamu
Pbitka (lomxma nenb Mepkato), MOXHO yBu-
[eTb [MaBHY0 MECTHYIO AOCTONpUMEeYaTeslb-
HOCTb, [IOM, B KOTOPOM POAMICA W MpoBen
nocnefHue roabl CBOEN XW3HW [DKOBaHHM
Bokkay4o, 3HaMeHUTbIN mucaTeNib YeTbIp-
HafuaToro Beka, aBTop BeNMYainluero nnTe-
paTypHOro namMATHYKa «[lekamepoHa».

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Toscana ® Certaldo

Albergo Ristorante Il Bassetto / TocTutuwa-pectopas «Mnb baccerto» |

Via delle Citta, 100 # Certaldo (FI) ® Tel./Ten. +39.0571.174720

() Immerso nella splendida campagna Toscana,
in un luogo pittoresco celato ai percorsi turistici
maggiormente battuti, Il Bassetto mette le sue
strutture e la decennale esperienza a disposizio-
ne per colazioni, pranzi, cene, matrimoni, feste ed
eventi. Poco distante da San Gimignano, Firenze e
Siena, Il Bassetto & ideale inoltre per soggiorni di
relax, aperitivi e serate danzanti.

mancinisgroup@gmail.com

i Bar Ristorante Albergo Il Bassetto

@ PacnonoxeHHbIii B KPacuBO CernbCKoil MeCTHoCTH To-
CKaHbl, B XXVIBOMVCHOM MECTE, OTAANEHHOM OT Hae3XeHHbIX
TYPUCTUYECKIX MapLLPYTOB, OTeNb-pectopaH «/inb baccet-
TO», UMEIOLMA [ECATUNETHWIA ONbIT PaboThl, NpeanaraeT
CBOVM KNWEHTaM 3aBTpakit, 06edpl, Y)KiHbI, OpraH13aunio
€Ba/EOHbIX LIEPEMOHMI, KOPNOPATUBHBLIX BEYEPUHOK 1 och1-
LmanbHbIX MeponpuATyiA. HaxoaAck Heaaneko ot CaH-[xu-
MUHBAHO, dropeHumn u Cuetbl, «Mnb bacceTTo» Takxe
naeansHo MoaxXoanT ANA CNIOKOHOTO BPEMANPENPOBOXAe-
HIA, TEMATUYECKIX U TaHLIeBaNbHbIX BEHEPUHOK.

Via Boccaccio, 35 ¢ Certaldo (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.665122

www.damesserboccaccio.it - info@damesserboccaccio.

§i ristorante pizzeria “Da Messer Boccaccio

A Certaldo, lungo la via dove nacque il poeta, si assapora il
clima dell'epoca medievale, grazie anche aricette che rievo-
cano i sapori di un tempo. Ideale per cerimonie e meeting.
B roposke YepTanbao, Ha ynuue, rae poaunca Benmkui
noaT bokkayyo, pecTopaH «Y meccapa bokkay4o» npeana-
raeT HacnaauThCA aTMOCepoid CpeaHEBEKOBLIX BPEMEH,
6rarofapA CBOVM MPEBOCXOAHbIM 6MioaiaM, MpUroTOBNIEH-
HbIM B CTPOTOM COOTBETCTBMM PeLienTam MeCTHOR Kynu-
HapHoit Tpauuuy. VineanbHo moaxoauT ANA NPOBeeHA
MPa3HVHHbIX MEPOMPUATHI 1 BCTPEM.

"

Da Messer Boccaccio
PectopaH «Y Meccapa bokkay4o»

Via Don Minzoni, 50 ¢ Certaldo (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.668389

macellerianeri@libero.it
& Macelleria Neri Fabrizio e C.

Macelleria Neri, dal 1957 la macelleria di fiducia a Cer-
taldo, racconta una storia fatta di tradizioni e sapori anti-
chi: carni scelte, polli, insaccati artigianali e gastronomia.
C 1957 ropa naeka «Hepn Gabpuumo» pacckasbiBaeT UCTo-
Yo MACHBIX TPAAWLMIA W CTApUHHBIX BKYCOB Yepes CBOK
MPOAYKLMIO: BbICOKOKAYECTBEHHbIE MACHBIE U KOMBACHbIE
W3[eNMA Py4HOrO W3rOTOBMNEHNA, MTYbE MACO 1 TOTOBbIE
racTPOHOMMYECKME UBbICKY.
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Macelleria Neri Fabrizio
MacHaa naska «Hepu GabpuLmo»

A
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Toscana ® Certaldo e Gambassi Terme

Ceramica Artesia
Kepamuyeckan MacTepckas «ApTasua»

R

Via Boccaccio, 35 ¢ Certaldo (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.663244

www.artesiaceramica.it
ceramicartesia@virgilio.it

& Artesia Ceramica

Artesia, bottega di ceramica artigianale dove dal 1990 si
produce e dipinge dal vivo la maiolica, realizza oggetti d'ar-
te e servizi di piatti a uso alimentare per privati e ristoranti.
C 1990 rofia B Kepam14eckon MacTepcKoil «ApTasua» u3-
rOTaBNMBAIOT M PACTIMCHIBAIOT BPYHYIO MPeaMETbI AeKopa,
CTOMNOBbIE CEPBU3bI 1 MOCYAY ANA YaCTHbIX KIMEHTOB U pe-
CTOPaHOB.

Grazie Dei Fiori
LieTouHan naska «Ipauua fer hpopu»

Via XX Settembre, 9 ¢ Certaldo (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.668711

www.graziedeifiori.it - info@graziedeifiori.it
& Grazie dei Fiori di Simone Calosi

Damamma VarnaezioRoberto, nascenel 1989 Grazie deiFiori,
oggi affermata fioreria di Certaldo. Simone crea con elegan-
za e creativita bouquet, allestimenti e complementi d'arredo.
B 1989 rogy mama BapHa u aana PobepTto ocHoBanm u3-
BECTHYIO CErofHA BO BCeM YepTanbo LBETOYHYIO NaBKy
«[pauma el thbopu» - ( B Nepesose «cnacubo 3a LBeTbl»).
®nopuct CuMOHI TBOPYECKM 1 3NEraHTHO O(hOPMAAET ro-
MELLEHUA 1 BIMOMHAET Ntobble LIBETOYHbIE MOXENaHNA.

Azienda Agricola Casanuova
CenbCKoxo3AICTBEHHAA (hepma «KasaHyosa»
¥ o = 1 4 i |

Via Santa Maria a Chianni, 77/A ¢ Gambassi Terme (FI)
Tel./Ten. +39.0571.639000

caterinamilazzo@virgilio.it

A 2 km da Gambassi, in un panorama da cartolina, all'azien-
da agricola Casanuova si acquistano ottimi vini, fra cui anche
il Chianti Riserva e un‘eccellente Olio Extravergine di Oliva.
B 2 kv 0T l'ambaccy, B OKPYXXEHM BENMKONEMHOTO NaHA-
wadta, HaXOAMTCA CenbCKOXO3ANCTBEHHaA (epma «Ka-
3aHyoBa», rie MOXHO MPUOBPECTN OTMYHbIE BUHA, B TOM
umcne «Chianti Riserva», u NpeBOCXOAHOE ONMBKOBOE Mac-
110 9KCTpa-BUPIKMH

La Torre Antica
ArpoTypuam «/1a TOpp3 aHTVKa
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Localita Santa Maria a Chianni, 79  Gambassi Terme (FI)
Tel./Ten. +39.0571.639272

www.latorreantica.eu - office@latorreantica.eu

& Agriturismo La Torre Antica

Per soggiomni e vacanze piacevoli, La Torre Antica offre ca-
mere confortevoli, tranquille e silenziose, ristorante casalin-
go e produzioni proprie come vino, olio, frutta e ortaggi.
ArpoTypuam «J1a Toppa aHTuKa» - B nepesofe «CTapuHHan
6alwHA» npeanaraeT CBOUM rOCTAM YIOTHbIE, TUXUE 11 KOM-
hopTabenbHble HoMePa, ChITHYO AOMALLHIOK KyXHIO a TaK-
€ MPOAYKLMIO COBCTBEHHOTO NPOM3BOACTBA: BUHO, MACO,
(DPYKTHI 1 OBOLLY.
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Toscana ® Gambassi Terme

Azienda Agrituristica

Via Varna, 119 ® Gambassi Terme (FI)

Tel./Ten. +39.0571.638900 o Cell./Mo6. +39.338.200712 S anta |_u Cia e Paletro
www.agrisantalucia.it ArQPTprCqueCKe npennpm”me
info@agrisantalucia.com CanTa Jliownn 3 Manetpo

& Santa Lucia Vini ﬁQ

() A Gambassi Terme, sulle colline
della Valdelsa a 300 metri di altitudine,
|'azienda agricola Santa Lucia, con canti-
na visitabile su appuntamento e vendita
diretta, vendemmia ogni anno oltre 80
ettari di vigneti Chianti e Igt producendo
vini naturali di qualita. Santa Lucia pro-
duce inoltre pregiato olio extravergine
toscano ottenuto dalla spremitura delle
olive di oltre 3.000 piante.

@B B lambaccu Tepme, HA XonMax AOMMAHbI
Banb-a'9nb3a B 300 MeTpax Haz ypoBHEM MOPA,
arpotypucTidecke npeanpuatue “Canta flioumna
3 ManeTpo” ybupaet ypoxai ¢ nnowaam 80 ra
BUHOrpaaHNKoB «KbAHTU» 1 «Igt» ( Indicazione
Geografica Tipica —knaccudmkauma ana peru-
OHanbHbIX BWH) W MPOM3BOAWUT Ka4eCTBEHHbIE
buonornyeckue BuHa. [peanpuATe  Takxe
MPOU3BOAUT NMPEBOCXOAHOE ONMBKOBOE MAcno
9KCTpa-BUPIKUH NYTEM OTKWUMa OTOOPHBIX 0Nk~
BOK 13 6onee 3000 aepeBbeB.
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Montaione e
- Gambassi

MoHTanoHe
[[ambaccu

Nel cuore della Toscana, antica “terra di
passo” e straordinaria cornice d'arte e
natura, vi & una semplicita che conqui-
sta per la capacita di profondere quella
sensazione di intimo benessere che rinvi-
gorisce e riequilibra gli animi. Montaione
con il suo caratteristico centro storico
vanta un turismo verde ben organizzato,
mentre la vicina Gambassi dopo millenni
di tradizioni agricole e artigiane, rinnova
la sua fisionomia all'insegna di un parco
termale altamente qualificato sul piano
medico-scientifico.

B 6oraton [pocTonpyMeYaTensHOCTAMM 1
npupogon TockaHe, BCTPeYaloTCA MPOCTble
nemsaxu, KOTOpble BbI3bIBAIOT OLLYLLEHNA
BHYTPEHHEr0 MOKOA 1 rapmMoHuu. MoHTaiio-
He, CO CBOMM XapaKTEPHbIM MCTOPUYECKNM
LIEHTPOM, MOXET MOXBacTaTbCA XOPOLUO Op-
raHN30BaHHbIM SKONOMMYECKUM Typru3Mom. A
pacronoXeHHbIA N0 COCEACTBY TEPMaITbHbIN
KypopT 'ambaccu, ocTaBnB Ha BTOPOM MyiaHe
CBOE TbICAYENeTHEE MPOLUMOE CENbCKOXO-
3ANCTBEHHOW 1 PEMECNEHHON Tpaauunm, ce-
rOAHA C rOPAOCTbIO MOKa3biBAeT CBOW HOBbIN
061K Ne4ebHOro KypopTa - BbICOKOKBas-
(OULMPOBAHHBIA  HAyYHO-MEVNLIMHCKUA Tep-
MasibHbIN NapK NoCneAHEero NOKOMNEHNA.
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Toscana ® Gambassi Terme - Montaione

Via Volterrana, 3 ¢ Gambassi Terme (Fl) l| Gatto E La Vo|pe
Tel./Ten. +39.0571.638188 Bap pecTopaH FOCTUHILA <M raTTO 3 Na BOBMS (<KOT U Nca»)
g ’T‘

ilgattoelavolpe@hotmail.com
& Ristorante Albergo Il Gatto E La Volpe

Una nuova scommessa di gusto e ospitalita. Il Gatto e la
Volpe, inaugurato nel maggio del 2014, si distingue e si af-
ferma per la squisita accoglienza e la cucina tipica toscana.
OtkpbiBleeca B Mae 2014 roga 3aBeaenue «Mnb ratto
9 na Bobnd — (Kot n nuca)» BbIAENAETCA W CNaBuTCA
CBOUM M3bICKAHHBIM FOCTENPUMMCTBOM 1 MOATMHHOCTbIO

TUNNYHOI TOCKAHCKON KYXHN. i L = a0

Via VOlterrana, 4 o Gambeassi Terme (Fl) Bar Rlstorante Pizzerla Borgoforte

Cell./Mo6. +39.338.4908251
Bap TparTopua Muuuepua «boprogopte»
trattoria-borgoforte.webnode.it @ R
ristorante.borgoforte@yahoo.it e

Borgoforte, dal 2013 sotto la gestione di Nicola ed Elisa
con mamma Piera in cucina, offre un menu con grandi
sorprese per il palato. Ottime le pappardelle al cinghiale.
3aBesienue «boprodhopTe», ¢ 2013 roaa noz ynpasneHrem
Hukonbl 1 Onuabl, ¢ Mamoi Mbepoit Ha KyxHe, Npeanaraet
CKPOMHOE, HO I0CTOIHOE MaKCUMaIBHOrO BHUMAHUA MEHIO.
Koablpb 3aBeaeHnA — nacta «nannapaenne» ¢ Coycom 13
KabaHa.

Via Mura, 22 * Montaione (FI) || Ge|somino Ranch
KoHHO-CriopTvBHanA thepma-knyb «/nb AX3NLCOMUHO»

Cell./Mob. +39.347.3200800
ilgelsominoranch@libero.it
i IL GELSOMINO RANCH

Il Gelsomino realizza il sogno di una cavalcata nella verde To-
scana. 7rekking, western school, maneggio coperto, alleva-
mento Quarter horse, doma e pensione cavallia Montaione.
PacnonoxeHHblit B T. MoHTalioHe, KOHHO-CMOPTUBHbIi
Kny6 «Mnb [KanbCOMMHO» PEanu3yeT MeuTy MHOTUX O
BEPXOBOII €3/ B 3eneHoi TockaHe. MoceTutenam npea-
naraeTcA: KataHue Ha Nowagasx, Moxoabl, LWKona Bepxo-
BOW €3/ibl, KPbITbIA MaHeX, KOHIOWHA. B depme-knybe
TaKXe Pa3BOAAT aMepuKaHCKIX ckakyHoB Quarter horse.

Localita San Vivaldo ® Montaione (F|) R|Storante || Foco|are
Tel./Ten. +39.0571.69498 o Cell./Mo6. +39.334.3213161
een * el /Mo Pecropa «/nb hokonaps»

ristoranteilfocolare.me - roberta.bimonte@alice.it

& Ristorante “ll Focolare”

Situato in un convento francescano nella Gerusalemme di S. Vival-
do, nel circuito della via Francigena, Il Focolare offre come specia-
lita Tortelloni verdi al pecorino e bistecca al tartufo di San Miniato.
C 1974 rona pecTopaH «Mnb chokonapa - Oyar» npegnara-
€T NOAIMHHbBIE PELIENTbI TOCKAHCKOI KyXHY B BNeYaTtsiAi-
LeM aHTypaxe (hpaHLMCKaHCKOro MOHacTbIpA. KOpoHHbIe
6ni0Ja 3aBefeHA: 3eMeHble «TOPTENNIOHM» (MaKapOHHbIE
W30ENuA TUNa NenbMeHei) ¢ 0BEYbUM ChIPOM «MEKOPUHO»
1 cTeiik ¢ Tpiochenem 3 Ca-Mununato.
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Toscana ® Montaione

Macelleria Fratelli Barnini
MacHaa naska «®patennu bapHuHm»
] -

Via Scipione Ammirato, 34 ® Montaione (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.69072

macelleriabarnini@libero.it

& Macelleria Barnini

| fratelli Barnini sono ambasciatori della buona tavola con
prodotti tipici toscani, salumi di propria produzione realiz-
zati con suini italiani, salamoie, sughi e piccola dispensa.
BpatbA bBapHuHM MacTepa B UCKYCCTBE COBCTBEHHOrO
MPOM3BOACTBA TPAAMLMOHHBIX TOCKAHCKWX KOMBACHBIX 1
MACHBIX U3AENWI, CTPOrO M3rOTOBMEHHBIX U3 UTANbAHCKOM
CBUHVHbI, & TAKXX€ COYCOB 1 OBOLLHbIX KOHCEPBOB BbICOYali-
LIero Ka4yecTBa Ha KaX/abli feHb.

Antico Forno
BynoyHan-koHauTepckan «AnTiko GopHo»

Via della Torre, 3 ® Montaione (FI)
Tel./Ten. +39.0571.698165

anticoforno.montaione@gmail.com

& Antico Forno (Di Lapo Biagini)

Dal 2012 un'irresistibile brezza di genuine sensazioni si dif-
fonde a Montaione dove il profumo del buon pane, delle cro-
state e della pizza appena sfornati suscitano calde emozioni.
C 2012 roga HeOTpaauMblit apomMaT CBEXECTU 3anonHAeT
Bo3zlyX MoHTalioHe, BbI3bIBaA CaMble Terrible SMOLMM 1
HacTpauBan Ha OBPOAYLHbIA Naj;: 3anax CBeXencreyeH-
HbIX ByroueK, BbireuKi, xneba, Iporo v niLLb! oT Bynou-
HOIA-KOHAUTEPCKON «AHTMKO POPHO - CTApUHHAA MeYb».

['Antica Vineria da Mischel e Cristina
BuhHbiit norpe6 «JTAHTUKa BUHEpHA»

o

Piazza della Repubblica, 10 ¢ Montaione (F)
Tel./Ten. +39.0571.697696

misabri@alice.it

& L'antica vineria

Da 90 anni a Montaione e oggi con la simpatia di Mischel e
Cristina, L'Antica Vineria vende tabacchi, olio e vini soprat-
tutto locali da gustare anche ai tavolini su piazza Repubblica.
Y>Xe Ha npoTAxeHun 90 NET W CEropHA, Y 0BaATeNbHbIX
Muwwenb 1 KpncTubl, B norpebe «L’Antica Vineria» MOXHO
KynuTb MECTHbIE BUHA, a Takxe WX AerycTUpoBaTb CHAA 3a
cTonMKamu Ha nnowaam Pecnybnuku. B nposaxe umetorea
TabayHble U3AEMA 1 ONMBKOBOE MAcO.
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Via S. Ammirato, 7 ¢ Montaione (F)
Tel./Ten. +39.0571.684781

www.tartufiefunghi.it
info@tartufiefunghi.it

& Montaione Tartufi SNC di Roberto V. e Sabrina C.

Montaione Tartufi produce artigianalmente prodotti di qua-
lita dal sapore unico e persistente: olio, formaggio, burro
e condimenti al tartufo convenienti, saporiti e autentici.
«MoHTalioHe TapTychu» NPOM3BOAUT W3AENMA PyYHOrO
W3rOTOB/IEHNA, 06MAJAOME  YHUKASbHBIM BKYCOM: Chipbl,
PacTUTENbHOE W CIIMBOYHOE Macno, NPUNpaBbl HA OCHOBE
TPIOhENa C OPUMHATBHBIM BKYCOM U 1O BBIFOAHOM LigHe.
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Toscana ® Montaione

Via Samminiatese, 39 ® Montaione (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.677005

www.agriturismopoggiopistolese.com
info@agriturismopoggiopistolese.com

i Agriturismo Poggio Pistolese

Nel cuore della Toscana in provincia di Firenze, Poggio
Pistolese, azienda Bio e B&B con piscina, regala indimen-
ticabili vacanze fra relax, gusto, natura, sport e folklore.
B camom cepaue TockaHbl, Heaaneko ot GriopeHLm, arpo-
Typuam 1 634 3HA 6pakdacT ¢ baccertHom «Momiuo Mucto-
nese» npefnaraeT HesabblBaeMblit OTAbIX Ha npupoge. K yc-
nyraM  rocTeit: CropTUBHO-PEKPEaLOHHbIE U (hONbKIOPHbIE
MEPOMPUATYA, @ TaKXKe AerycTauua 604 TOCKAHCKON KyXHiA.

Agriturismo Poggio Pistolese
Arporypuam - 634 3H Bpakdact «Momkuo Muctonese»

Via Alberi Sorripa, 42 ¢ Montaione (Fl)
Cell./Mo6. +39.333.8027817

www.fattorialacontadina.it
becarelliclementina@libero.it

i Azienda Agr La Contadina

Produzione e vendita diretta di formaggio, ricotta e yogurt
100% latte di capra senza sale ideale per le diete di adulti
e bambini. Consegna a domicilio a Montaione e limitrofi.
Mpou3BoaCTBO 1 NPAMaA NPoAaxa Chipa, TBOPOra, MOMoKa
1 iorypt 13 100% Kosbero mMonoka 6e3 conu. MpoayKThl
neanHo NoAXOAAT ANA AMETUYECKOrO MATAHNA B3POCTbIX
n fetein. [loctaBka no MoHTaioHe 11 OKDeCTHOCTAM.

La Contadina

ArpoTypucTiyeckoe npeanpuATe hepma «J1A KoHTamuHa»

Via Chiarenti, 14 ¢ Montaione (F)
Tel./Ten. +39.0571.69010

www.osteriapescerosso.it
osteriadelpescerosso@libero.it

& Osteria del Pesce Rosso

Immersi nell'atmosfera tipica delle osterie di un tempo,
tra archi a volta e cotto alle pareti, si gustano le raffinate
magie culinarie degli chef Gianni Neri e Gianni Bartalini.
MpUATHO AErycTMPOBaTb W3bICKAHHbIE KyMMHAPHbIE
Bonwe6ceTBa OT Wwed-noeapos [kaHHu Hepu u [xaHHn
BapTanuHu, B OKPYXEHUM CBOAYATBIX apOK U KUpMnY-
HbIX CTEH, B aTMOC(epe CTapuHHbIX OCTEPHI.

Osteria Del Pesce Rosso
«OcTepuA KpacHoi pbibbl»

Via San Vivaldo, 21/23 ¢ Montaione (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.69264

carlaalari@libero.it
& Osteria San Vivaldo

Ristorante tipico toscano dall'ambiente caldo e informale a
due passi dal convento e immerso nei boschi dove assapora-
re anatra, piccione e cinghiale in umido, alla brace o arrosto.
B TUNMYHON TOCKAHCKON YIOTHOM OCTEpMH, PacrionoXeH-
HOV B ABYX Luarax OT MOHAcTbIpA, CPeav 3eneHu u Tu-
LUMHBI NIECOB, MOXHO OTBEAATb UCKYCHO 0BXapeHHble Ha
rpune, NoaXapeHHbIE B YINAX UN 3aneyeHHble 6miofa u3
AuKnx rony6eit, yTki 1 kabaxa.
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Osteria San Vivaldo
Ocrepua «CaH Busanbgo»
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Toscana ® Montaione

Tosco Ticciati semiprecious stones Via Leonardo Da Vinci, 6/8 » Montaione (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.69261
Naska-MacTepckan «Tocko TuduaTu e

3

www.ticciatitosco.it
info@ticciatitosco.it

Ticciati, opificio qualificato nella lavorazione artistica di
pietre dure semipreziose, realizza suppellettili, caminetti,
rivestimenti per bagni e preziosi arredi per yacht e aerei.
KsanuduumposanHaa mMactepckad «Tocko  Tuyyarin»,
CcrneLman13npoBaHHan B XyA0XeCTBEHHO 06paboTke no-
NYAParoLeHHbIX KaMHell, M3roTaBnvBaeT [AeKopaTuBHble
U3LEMNA, KaMMHBI, MOKPLITUA ANA BaHHbIX KOMHAT 1 U3bl-
CKaHHbIe akCeccyapbl 1A AXT 1 CaMOMETOB.

Agenzia Immobiliare Tuscany House Piazza Cavour, 4 ¢ Montaione (Fl)
ATEHTCTBO HeBIKMMOCTY «TyCKaHy Xayc»

Cell./Mob. +39.339.7802382

www.tuscany-house.it
paoloemaria@inwind.it

Tuscany House é il riferimento per ['affitto e la compraven-
dita di case, casolari, villette e appartamenti per le vacanze
in Toscana, sia a Montaione che nel territorio circostante.
«TyckaHn Xayc» npepnaraet ycnyr no apeHae u ky-
nne-npoaaxe AOMOB, KAHTPU-Xay30B , BIANN 1 KBAPTUP ANA
NIETHEro oTMycka, B 06nactu TOCKaHbl, B YaCTHOCTM B T.
MoHTaiioHe 1 B OKPECTHOCTAX.

Bar Pizzeria Tavola Calda Alberi Localita Alberi, 4/8 ® Montaione (Fl)
« " Tel /Ten. +39.0571.677003
Bap-nuuuepua-bycet “Ansbepu e

gaspero958@libero.it

A Montaione, lungo le sponde dell'Egola, Alberi accoglie
['ospite nella sala rustica dai toni caldi del legno e della
pietra a vista o nel bel dehors per soste gustose e informali.
B MotTaiioHe, Bgonb 6epero py4bA Orofibl, pectopaH
«Anb6apu» NpUBETCTBYET rocTel B CBOEM 3ane B CTUNE
«PYCTVKO», CPeN AepeBAHHbIX 11 KAMEHHbIX 3NEMEHTOB
[ieKopa, a TakXke Ha NpeKpacHoil Teppace, rae MOXHO Be-
Ceno NPOBECTY BPEMA ¥ BKYCHO MOECT.

Giovani Idee Coiffeur CrunbHbie napuxmaxepckue  Vicolo Torto, 2 - Angolo Piazza Concordia, 6 # Montaione (Fl)

YCnyrv 1A MYXUUH 1 Tel./Ten. +39.0571.697903
Uomo e Donna XEHLWMH «[XOBAHN Waee»

enricog73@gmail.com

Giovani Idee & il punto di riferimento per chi, uomo o donna, vo-
glia mantenere sempre un look alla moda sempre con gusto, per
valorizzare con il taglio e con il colore anche il viso e il proprio stile.
«Giovani Idee» (B nepeBoje — «MONOAEXHbIE UAeN») — 3TO
CaroH NapuKMaxepCKIX YCIr ANA MyXUUH Y XKEHLLMH, AnA
BCEX, KTO MOGUT MOAHbI 06pa3 MM XOHeT CMEHUTb CBOV
uMmaX. Hawm mactepa MomoryT ¢ BbIGOPOM CTPUXKM W
UBETOM BOIOC [/1A CO3AAHMA HEMOBTOPUMOTO MHAMBIAY-
anbHoro CTUnA.
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Toscana ® Montaione

Azienda Agricola Soiano / Arputypucrudeckoe npeanpuaTue «Coitano» =

Via Camporena, 32 ¢ Montaione (Fl) ¢ Tel./Ten. +39.0571.698223

www.agriturismosoiano.it ® aziendaagricolasoiano@gmail.com

() Lazienda agricola e agriturismo Soiano & natura
a 360°: dalla cucina tipica casereccia ai prodotti del-
la fattoria come olio, extravergine vino e formaggi,
dagli splendidi 8 appartamenti ai momenti di sport e
aggregazione. Accoglienza, cucina e valori del “c’e-
ra una volta” in un panorama da cartolina permetto-
no di trascorrere soggiorni in pieno relax ospiti della
amorevole Famiglia Rolfini.

i Azienda Agricola Soiano Rolfini

@ ColiaHo» - 370 NpupoJa B MOSHOM CMEKTpe Ccro-
Ba: TpadMUMOHHAA [OMAWHAR KyXHA, NPOM3BOACTBO
CeNb-CKOXO3ANCTBEHHbIX (DEPMEPCKIX MPOAYKTOB, Takix
KaK 0NMBKOBOE Mac0, BUHO 1 CbiPbl, @ Takxe npebblsaHie
B BEMMKOMENHbIX anapTamMeHTax B OKPYXEeHUN Mpupoabl.
locTenpunmHana cembA PonbuHi paga npuBeTCTBOBATH
rocTei B CBOEM 3aBe/ie-HinM, KOTOpOe NAeanbHO NOAXOANT
ANA NPOBEAEHNA MON-HOLEHHOTO OT/AbIXa, HACNaxAanAch
Penakcom, CriopToM 1 pekpeaTBHbIM OCYrOM.

e
-

Viale ltalia, 10 » Montaione (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.697966

www.hotelvecchiomulino.it
info@hotelvecchiomulino.it

Hotel moderno, posizione panoramica, comfort di catego-
ria e idromassaggio. Vecchio Mulino é una seconda casa in
Val d'Elsa, dove rilassarsi fra natura e orgogli architettonici.
O60pyfoBaHHbIA  BCEMM COBpEMEHHbIMK  yA06CTBaMM,
BKIT04aA MMAPOMACCaKHYHO BaHHYIO, 1 PacrionoXeHHbIN Ha
NaHOPaMHON NO3NLWI, COBPEMEHHbIN 0TeNb «Bekkbo Mynu-
Ho - CtapaA MenbHuua» - 3T0 MECTO TAe MOXHO paccna-
BUTHCA Ha JIOHE MPUPOAbI U B HENOCPEACTBEHHOI 6IM30CTH
OT APXUTEKTYPHBIX MaMATHUKOB.

Hotel Vecchio Mulino
Orenb «Bekkbo MynuHo»

==

Via Chiarenti, 46 ® Montaione (Fl)
Tel./Ten. +39.0571.69552

www.iciampa.com
info@iciampa.com

& |" Ciampa

I Ciampa, affacciato sulle colline toscane, alterna gli squi-
siti piatti locali alla classica pizza e a ricette di mare ca-
paci di deliziare e appagare i sensi. Pregevole la cantina.
PacnonoxeHHbIi Cpem TOCKAHCKMX XONIMOB, pecTopaH «I’
Ciampa» npeanaraeT CbiTHble MECTHble Grioja U3 MAca,
U3bICKaHHbIe PeLienTbl 13 MOPENPOAYKTOB, @ Takxke Krnac-
CIN4eCKYI0 MLLy. MPecTUXHbIVt BUHHBIA MOrped.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Ristorante Pizzeria Corte Antica | Ciampa
Pectopan-nuuuepua «M Yamna»
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Montecatini

MoHTekKaTuHu

Nel cuore della Toscana piu rigogliosa,
spettatore di un Appennino che dispen-
sa entusiasmi, sboccia tra collina e landa,
I'ospitale ed elegante citta di Montecati-
ni. La straordinaria forza vitale che sgorga
spontaneamente dal terreno costituisce
dall'antichita la principale ricchezza mon-
tecatinese. Un susseguirsi di viali alberati,
parchi fioriti, stabilimenti termali e struttu-
re ricettive di prim’ordine, leggiadri edifici
Liberty, gallerie d'arte, boutique e raffinati
atelier di abbigliamento impreziosiscono
la meta di soggiorno prediletta da perso-
naggi quali Verdi, Rossini, Puccini e mon-
sieur Dior.

FOCTUMPUAMHBIA W 3neraHTHbIA ropodoK Mok-
TeKaTuHu Tepme - OANH M3 CamblX CTapbIX M3-
BECTHbIX KypopToB B EBpONe M MecTo BCTpeun
MMPOBOro BoMoHAA: B KoHLe XIX — Havane XX
BEKa Ha ynmuax ropofa, B 6apax u pectopaHax
NIErKO MOXHO OblN0 BCTPETUTb TakuUX NKOfei
Kak Komnoautopos [pxysenne Bepau, [xakomo
MMyyumnm, Pymxepo JleoHkasanno, 3HaMeHuToro
nesLa berramuHo Ixunbn, a B 6onee coBpemMeH-
HOEe BpemA 3[eCb 3a4acTun CTuineT Kpuctua
[viop. MbllwHble cafbl ¥ BENMYECTBEHHbIE NapKU,
TEHUCTbIE aseun, Knacchyeckas apxuTekTypa
1 cheleHebenbHble 34aHNA CTUNA MOLEPH, Xy-
[OXECTBEHHbIE ranepen, POCKOLLHbIE BYTUKN 1
MarasuHbl OrnpedendAloT MepBoe BrevaTneHmne
rocTei MoHTEKaTHHW.
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%- Roberta di Camerino.

ungaro Gt
J'ffm i ODICINI

LEONARD PARIS roberto cavalli

Viale IV Nowvembre, 57/59 - Montecatini Terme
tel. 0572 79262 - www.boutiquesusy.com




Pisa e
- San Miniato

[Mnza um
CaH-MuHnaTto

Conosciuta per la Piazza dei Miracoli e
per la sua torre pendente, la citta medie-
vale di Pisa vanta una storia millenaria che
vede il suo maggiore splendore all'epoca
delle Repubbliche Marinare.

E uno scrigno di tesori artistici le cui chie-
se romaniche e gotiche, le piazze e i pa-
lazzi elogiano i quartieri tracciati dai Lun-
gami e dalle antiche strade. Poco pil a
est, in direzione Firenze, merita una sosta
di gusto all'insegna del tartufo bianco il
delizioso borgo di San Miniato arroccato
su un colle lungo il percorso dell'’Arno.

/13BECTHbIA HENOBTOPUMbIM APXUTEKTYPHBIM
aHcambrieM, COCTOABLUMM U3 NajatoLLeil balu-
HW, nnowaam Yyaec ¢ cobopom v bantuctepm-
€M, CpefiHeBeKOBbIN ropof, n3a rMeeT ThicA-
YENETHIO WUCTOPUIO, KyNbMUHALMA KOTOPOW
npuLwLnack Ha cpeaHve Beka, koraa Musa bbina
O[HOW W3 YeTbIpeX WTANbAHCKUX MOPCKUX
pecnybnvk. B 3TOW COKpOBWLLHMLE XYAOXe-
CTBEHHbIX LIEHHOCTEl, POMaHCKMe U roTude-
CKvie cobopbl, NOLAAV 1 ABOPLbl YKpaLlaioT
pavoHbl, PacronoXeHHble BAOML peku ApHo
1 apeBHUX gopor. K BocToky OT [n3bl, B Ha-
npasneHnn K dropeHumm, 06A3aTenbHO CTOUT
OCTaHOBUTbLCA B BOCXUTUTENIbBHOM ropoake
CaH-MuHuaTo, KOTOpbI B CpeaHe Beka Obin
npowpeTarLwnm ToproBbIM LEHTPOM W rae ce-
roAHA MOXHO AerycTnpoBatb OpuUrMHasibHble
6ntoga c 6enbim Tprodhenem.
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Toscana ® San Miniato - Corazzano - Terricciola

Dispensa Contadina / Muxu-MapkeT «/ucnexca KowtaguHa — Knagosas depmepa» |

Via Leonardo da Vinci, 46 ¢ San Donato, San Miniato (PI) ® Tel./Ten. +39.0571.386052

www.dispensacontadinasantacroce.it ® dispensacontadina@libero.it

() Dispensa Contadina & una bottega di alimen-
tari con prodotti genuini, comprati direttamente
dalle aziende agricole, un piccolo market che rac-
chiude tutti i prodotti per una spesa sana e com-
pleta. Mercoledi e venerdi mattina banco del pe-
sce fresco, venerdi consegna del pane con Grani
Antichi cotto a legna con lievito madre e infine il
mercoledi mattina mercatino della verdura.

i Dispensa Contadina

@ Caexvie 1 pacdacosaHHble HENPUBOSHbIE HATYPab-
Hble MPOAYKThI 13 MECTHON TEPPUTOPHN, 6€3 KOHCEPBAHTOB
W KpacuTenel AnA 3[0pOBOro 06pasa XWU3HI U BKYCHOrO
NUTaHMA : xneb, MakapoHbl, COYCbl, OBOLW, KonbacHble
n3penua, ceexana peiba. Mo cpeaam n NATHULAM YTPOM
MOXHO KynUTb CBEXYIO Pbiby, N0 Cpeaam NpoAatoTeA cae-
Xi1e OBOLLW 1 3eMeHb a Mo NATHULAM NPOAaeTeA Xneb, Ha
3akBacke «lievito madre», 1CNEYeHHbIA NO-CTApUHHOMY B
[LPOBAHON Neym.

Via Gello, 12 ¢ Corazzano (PI)
Tel./Ten. +39.0571.408041

www.aglioni.it . info@aglioni.it
i Agriturismo Aglioni

Fra vigneti e ulivi che sembrano dipinti, Aglioni dona inten-
se emozioni: begli arredi, piscina, sauna, palestra e cucina
toscana raffinata e biologica con tante produzioni proprie.
YTOnatowuit B 3eneHn BUHOTPAAHUKOB 1 ONIMBKOBbIX Ae-
pEBbLEB, arpoTypuam «darTopuA AnlbOHU» AapUT CUIbHbIE
3MOLMM ¥ NONHOLIEHHbIA OT/ABIX: KpacusaA Mebenb u ane-
raHTHblEe MHTEpbepbl, 6aCCelH, cayHa, TPeHaXepHbIl 3an,
13bICKaHHbIE OnioAa OpraHMyecKo! TOCKAHCKOM KyXHW 1
MHOTOYMCIEHHbIE 113[eNMMA COGCTBEHHOMO MPOM3BOACTBA
HUKOTO He OCTaBAT PABHOAYLLHbIM.

Azienda Agricola Agriturismo Aglioni
®epma arpoTypuam «darTopua AnboHI

Via Volterrana, 306 ¢ Terricciola (Pl)
Tel./Ten. +39.0587.674000

www.dapasquino.it
ristorante@dapasquino.it

i Ristorante da Pasquino

Da Pasquino, sul fiume Sterza, offre una familiare ospitalita
per soggiorni rigeneranti alla scoperta dei sapori e delle sfu-
mature della Toscana. Vini e ortaggi di propria produzione.
PacnonoxeHHbIi Boonb peku CTepua, oTenb pecTopaH «[a
MackyliHo» npefnaraet OT/A0XHYTb B FOCTENPUAMHOIA aTMOC-
thepe ero nomeLLeHuit 1 obelaeT HeaabbiBaeMoe 1 paccna-
bnAtoLee npebbiBanme B OKPYXEHUN OTTEHKOB TOCKAHCKOM
KynbTypbI. BUHO 1 0BOLLM COBCTBEHHONO NPOU3BOACTBA.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Ristorante Albergo da Pasquino
PectopaH-nuuuepua oTenb «[a MackyitHo»
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Toscana ® San Miniato

Tenuta Il Casale di San Miniato
Ycagbba «Mnb kasane au Can MuHnato»

Via Casale, 3 # San Miniato (PI)
Tel./Ten. +39.0571.409408

www.casaledisanminiato.com
la.tassinari@tiscali.it

& Agriturismo Tenuta Il Casale

Un tuffo nella spensieratezza di filastrocche paesane, sapori
genuini e immagini d'altri tempi accolti in ambienti con ar-
redi e finiture di pregio. Piscina e giardino a disposizione.
Ycagbba «Mnb kasane gu CaH MuHuato» npegnaraet
MorpyXaTbCA B BECTIEUHbIA MUP (DONLKNIOPHBIX CTUXOB,
[1ePEBEHCKYX BKYCOB 11 06Pa30s BbiNbIX BPEMEH, HO B U3bl-
CKaHHbIX MHTepbepax. B pacnopsxeHum rocten 6acceitt u
BeNMKONenHbIn cag,.

Ristorante Papaveri & Papere
PectopaH «[Tanasepu 1 nanepe»

Via Dalmazia, 159/d ¢ San Miniato (PI)
Tel./Ten. +39.0571.409422

www.papaveriepaolo.com
info@papaveriepaolo.com

& Papaveri e Paolo

Paolo el suo teamamano la cucina in tutti i suoi aspetti: dagli
ingredlienti alla presentazione incontrano i desideri gastrono-
mici di un pubblico esigente, anche con servizio catering.
raono v ero koMaHaa MoGAT KyXHIO CO BCEX TOYEK 3peHuA,
HAYMHaA OT WHTPEAVEHTOB 1 3aKaH4MBaA CEPBUPOBKOA. Het
COMHEHVIA, 4YTO X MeHIO By €T pajioBaTb CambIX 13GanoBaHHbIX
rypMaHoB. PectopaH npeanaraeT Takxe CepBiC KeTepuHra.

Panificio Rossi
Bynoyxaa-nekapHa «Poccu»

Via Pozzo, 13 # San Miniato Basso (Pl)
Tel./Ten. +39.0571.419101

panificiorossi.smb@gmail.com

& Rossi Bakery
Panetteria, pasticceria e rinfreschi per tutte le occasioni.
Rossi Bakery di San Miniato propone ogni giorno, da ol-
tre 20 anni, delizie da forno naturali, semplici e di qualita.
CBexXeBbINeUeHHbIIt XNed, MMPOXHbIe, TOPTbI, CONEHOE 1
Cnlafikoe accopTy, MPOXNaAUTeNbHbIE HAMUTKM Ha BCE CITy-
Yau Xu3Hu: bynoyHas-nekapHa «Poccu» B CaH-MuHuato
Kaxablii AeHb, Ha MpOTAXeHUn bonee 20 neT, npeanaraet
KayecTBeHHble XNeGoGyNoYHbIE U KOHAMTEPCKUE U3bICKN
13 EPBOCOPTHBIX UHTPEAVIEHTOB.

Macelleria Gastronomia Lo Scalco
MACHaR NaBKa, KyNMHapHA, PErMOHabHbIE MPOBYKTHI «J1o CKanbko»
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Via Tosco Romagnola Est, 557 ¢ San Miniato Basso (PI)
Tel./Ten. +39.0571.418764

www.loscalco.it
info@loscalco.it

& Enomacelleria Lo Scalco

La storia de Lo Scalco comincia nel 1955 dalla passione del-
la famiglia Castaldi per la “ciccia” e continua oggi delizian-
do con ottimi salumi, cami pregiate e gustosi manicaretti.
C 1955 roaa uneHbl cembn Kactanbau, BnaaenbLbl nasku
«Jlo Ckanbko», papytoT nobutenein MAca u XopoLuero 3a-
CTONbA, MPeAnaran OTINYHbIE KONBacHbIe U3aenuA, Nepeo-
COPTHOE MACO 1 MHOTOYMCNEHHbIE eNNKATEChI.
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Toscana ® San Miniato

Via Guerrazzi, 91/93 # San Miniato Basso (PI)
Tel./Ten. +39.0571.400280

www.salumitoscani.com
info@salumitoscani.com

& Salumificio Mancini Adriana snc

Maurizio e Alberto producono salumi prelibati e senza glu-
tine secondo antiche consuetudini e ponendo speciale cura
nella scelta delle carni, nella lavorazione e nella stagionatura.
Maypuumo v AnbbepTo Npou3BOAAT OTANYHbIE GearmioTe-
HOBbIe KoMBacHble U MACHbIE 3AENNA, B COOTBETCTBIN CO
CTaPUHHBIMM TPAAULIMAMIA, yAENAA 0COG0e BHYMAHME K Bbl-
6Bopy MAca, ero 06paboTKe 1 MPOLIECCY BblIAEPXKKM.

«Mar4uH ABprara — naBKa peroHansHbix NpoayKTOoB 13 Tockakbl»

Salumificio Mancini Adriana

Via Montorzo, 9 ® San Miniato (PI)
Tel. e Fax /Ten. +39.0571.409020

www.fattoriacampigiana.com
info.fattoriacampigiana@gmail.com

& Fattoria Campigiana

Immersa nel verde delle dolci colline toscane Fattoria La
Campigiana, per 15 ettari lavorata a vigneti, produce vini rossi
d'eccellenza e preziosi come Imperatore Platinum Toscana Igt.
YTonaiolan B 3eM1eHN XIUBOMMCHBIX TOCKAHCKUX XOMMOB,
«®atTopua Jla Kamnumkaa», Ha ceoux 15 rektapax su-
HOTPaZHUKOB, MPOU3BOAWT MPECTUXHbIE KPAacHble BUHA,
TaKue kak «Imperatore Platinum Toscana Igt».

Fattoria Campigiana
Oepma «darTopua Jla Kamnupxaxa»

Via Palagetto, 80 ¢ San Miniato (Pl)
Tel./Ten. +39.0571.400117

www.fattoriacasanova.it
info@fattoriacasanova.it

i Fattoria Casanova

Fattoria Casanova é qualita e genuinita di fragranze d'altri
tempi: biscotti, panettoni e prodotti da forno che profuma-
no di semplicita. Ottimi, fra gli altri, i Cantucci e i Monelli.
KayecTBeHHaA npopyKuma ot «dattopun KasaHoa» BO3-
poxpaeT BKyCbl ¥ apomatbl Gbinbix BpemeH. He npony-
CcTUTE MeveHbe «KaHTyyun» u «MoHennm», naHeTToHe
OCTabHble OTNNYHbIE XN1e606YNoYHbIE M3AENNA.

Fattoria Casanova Prodotti da Forno
Oepma «ParTopuA KasaHosa»

Via Carlo Pisacane, 4 ¢ Ponte a Egola (PI)
Tel./Ten. +39.0571.1600434

www.sabrinasenzaglutine.it
info@sabrinasenzaglutine.it

i Sabrina Senza Glutine

Sabrina & un mondo di irresistibili golosita da forno sen-
za glutine: pizze, focacce, crostate, biscotti, bigné, waffel,
pastine, dolci per le feste e brigidini. Effettua spedizioni.
B nekapHe «CabpuHa» noceTUTenm norpyxatorca B mup 6e3-
TTIKOTEHEBBIX NTAKOMCTB: MALILA TOPTBI, MAPOTH, NEYeHbe, KeK-
Cbl, 3KNEPbI, <KPOCTATbI» , BACHM, MAPOXHbIE ANA BEHEPUHOK
Y TUNMYHOE NEYeHbe «GPUIKAMHBI». [loCTaBKa Ha AOM.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Pane & Dolci Sabrina

[MexapHA 1 coBCTBEHHOE MPOV3BOACTBO X11EGOBYNOYHBIX 1
KOHIUTEPCKMX M3aenmi «CabpuHa»
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Toscana ¢ Cecina - Vada

La Cantinetta ristorante pizzeria Vicolo Bargll, 1/5 » Cecina (L)

Cell./Mo6. +39.340.8288506
PectopaH-miuuepna «J1a KaHTMHeTTa»
p LLiepuA « valentina.c72@hotmail.it

Ei LA CANTINETTA

A Cecina, in zona pedonale, nei locali particolari un po’
vintage de La Cantinetta si gusta il meglio della carne ser-
vita su pietra e oltre 40 vini locali. Pizza al taglio dalle 17.
B YeunHe, B NeLeX0AHOI 30HE, B BUHTAXHbIX MOMeLle-
HUAX pecTopaHa «JIA KaHTUHETTa - ManeHbKIUiA BUHHbIA
norpe6» MOXHO OTBeAaTb Camoe fyyllee MACO, cep-
BIPOBAHHOE Ha KaMHe, B COMPOBOXAEHWM Gonee 40
MECTHbIX BUH. A ¢ 17 4acoB MoGUTENM NULLLI MOTYT ee
LerycTupoBath B IOMTUKAX.

Rotta dello Zodiaco ristorante pizzeria Viale Galliano, 41 « Cecina Marina (L)
PecropaH - mauuepwA «PoTTa fienno A30avaxo - MapupyT 3ofmakas Tel/Ten. +39.0586.620174

v www.rottadellozodiaco.it
rottadellozodiaco@virgilio.it

i Rotta Dello Zodiaco

I migliori prodotti locali per servire una cucina dalla forte
tradizione e una pizza che diventa speciale se condita col
mare. Ampia terrazza, antipasti e caciucco i punti di forza.
B pecTopaHe uCrnonb3ayloTcA Nyulune MeCTHbIe MpoayKTbI,
4TOObl MPUrOTOBUTL 6MI0AA MECTHOI TpaauuMn u- dup-
MEeHHYIO MLiLl, 060ralLgHHyo apomaTamy MopA. Bonbluan
Teppaca, 3aKyCki 11 3HaMEHUTBIA Cyn U3 MOPenpOAYKTOB
«KauyKKO» [JONOMHAIOT MPe/IoXeHme.

Osteria del Faro ristorante pizzeria Via di Marina, 27 + Vada (L)

Tel./Ten. +39.0571.418764
Ocepus «[lenb dhapo» e
— g www.osteriadelfaro.it

osteriadelfaro@gmail.com
Osteria del Faro

Stile marinaro e veranda a soli 100 metri dal mare sposa-
no [irresistibile cucina di Roberto, figlia del mare e della
tradizione. Da provare gli sfiziosi antipasti e il caciucco.
Mopckoit cTunb 3aBe/ieHus 1 Beparaa seero B 100 MeTpax
0T MOpA AOMOSHAKOT HecpaBHeHHble b6nioaa oT PobepTo,
B/IOXHOBMEHHblE MOpeM v TpaauLvelt. He nponyctute an-
METUTHbIE 3aKYCKV 1 CYN U3 MOPEMPOZYKTOB «Ka4yKKO».
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Toscana ® Cecina - Casino di Terra

Hotel Stella Marina / Otenb «Crenna Mapyka - Mopckan 3se3fa» =+

Viale della Vittoria, 159  Cecina Marina (LI) ® Tel./Ten. +39.0586.620393

www.hotel-stella-marina.it ® info@hotel-stella-marina.it

() Sul lungomare di Cecina, vicino alla spiaggia
e circondato dal verde della Costa degli Etruschi,
Stella Marina é un hotel moderno e raffinato.

| numerosi alloggi e i servizi come la piscina, i ga-
zebo in spiaggia, il ristorante con terrazza sul mare
e Stella Beach RistoLoungeBar sono ideali per sog-
giorni dediti al relax, allo sport o al divertimento
pili spontaneo.

Ei Hotel Stella Marina

@ PacronoxXeHHbiii Ha HaBepeXxHoi YeunHbl, CoBpeMeH-
Hbl W M3bicKaHHbI oTenb «Ctenna MapuHa» npepnaraet
MPOBOAUTL MOMHOLIEHHBIA OTAbIX B HEMOCPE/ACTBEHHON 6rn-
30CTI OT NAAXA U B 36MIEHOM OKPYXEHUM 3TPYCCKOro nobe-
pexeA. B pacnoprxeHim rocTeit: komepoptabenbHble HoMepa,
acceiH, beceqiku Ha NAAXe, PECTOpaH C Teppacoi ¢ BAOM
Ha mope 1 npubpexHbiii 6ap Stella Beach RistoLoungeBar.
OTenb naeanbHo MoAXoAUT ANA OTAbIXa, NOCBALLEHHOTO pac-
cnabneHuio, 3aHATVAM CTIOpTa Wi MOPCKVIM Pa3BNeyeHMAM.

Hotel Fattoria Belvedere / Otens «®artopua Benbeenepe» =

Localita Mocajo ¢ Casino di Terra (PI)  Tel./Ten. +39.0588.36112  Cell./Mob. +39.331.1847345

() Dal recupero di un'antica fattoria arredata in
stile toscano nasce Belvedere, oasi di pace nel
cuore della Toscana. Tre strutture ospitano le 95
confortevoli camere dal sapore rustico e il ristoran-
te d'impronta tradizionale. Piscina, solarium, Spa,
sala congressi, parco giochi, Wi-Fi, pista di atletica,
campi da tennis e da calcetto sono, inoltre, a dispo-
sizione degli ospiti.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

www.relaisbelvedere.it ® info@relaisbelvedere.it

& Hotel Fattoria Belvedere

@ TepenienakHblii U3 CTapUHHON [1EPEBEHCKO (hepMbl,
0(hOPMIIEHHOI B TOCKaHCKOM CTune, otenb «dartopua
BenbBesepe» 370 HAaCTOALMA 0A3UC TULLMHBI U NOKOA B
camom cepaLe TockaHbl. 95 KomopTabesnbHbIX HOMEPOB B
CTUNE «PYCTUKO» W TPAANLIMOHHBIA (hepMEPCKUIA PeCTopaH
pacronaraiotcA B Tpex 3aaHuAx. [JoCTymHbl ANA rocTeii:
6BacceltH, conApwii, cna-ycnyru, KOHdepeHL-3an, feTckan
nnowaaka, Wi-Fi, Tpacca anA nerkoit atneTuku, TeHHC-
Hble KOPTbI M NAoLWazKa AnA MuHu-cpyTéona.
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~Cecina

YeynHa

Cecina e la sua marina, incastonate tra
I'azzurro del mare e il verde della Co-
sta degli Etruschi, sono localita ricche
di storia e di natura. Le sue origini sono
antichissime, ma Cecina & anche una cit-
tadina vivace e moderna, famosa per le
spiagge di sabbia morbida, la pineta se-
colare e i suoi negozi. Il corso e la piazza
sono luoghi di shopping e di ritrovo.
Ristoranti, pub ed enoteche offrono
un‘ottima cucina a base di pesce e sel-
vaggina cucinata secondo la migliore tra-
dizione contadina toscana.
b N
v

-
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Mopckoii ropos YeunHa v ero npubpexHan
JINHUA, PacnooXXeHHbIe MeX Ay CUHUM MOpeM
1 3eneHbto Kocta-aenbu-Otpyckm (ATpyccko-
ro MNobepexba) — MECTHOCTb ¢ 6oraTomn UcTo-
pueit v npupoaoi. 3TOT rOpPOAOK [PEBHErO
NPOUCX0XAeHnA cerogHA ABNAETCA XUBbIM U
COBPEMEHHBIM KYPOPTOM, M3BECTHBLIM CBOMMM
MNAXaMM TOHKOrO MecKa, BEKOBbIM COCHO-
BbIM JIECOM 1 CyBEHUPHbIMU NnaBKamu. [nas-
HbliA 6ynbBap M Mnowaab ABNAIOTCA MECTOM
BCTPEYM W LUOMMMHra, B TO BPEMA Kak pe-
CTOpaHbl, Nabbl U BUHHbIE Bapbl NpeanararT
OTNMYHbIE 6MtOA HA OCHOBE MECTHOW AN4M 1
pbI6bl, MPUrOTOBMEHHbBIX B JyHLWUX AepeBeH-
CKNX TOCKaHCKUX Tpaauuuax.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &



Toscana ® Volterra

Localita Spicchiaiola ¢ Volterra (Pl) . Locanda
Tel./Ten. +39.0588.35148 # Cell./Mob. +39.380.5133140 il Boschetto

www.locandailboschetto.com locTuhmua «JlokaHaa Minb BockeTTo»
info@locandailboschetto.com

=

() Nella tranquillita della campagna
toscana non distante da Volterra, San
Gimignano e Siena, Il Boschetto offre
soggiorno in 6 camere accoglienti e con-
fortevoli coccolati dalla competenza e
dalla cortesia dei gestori.

Il ristorante, a conduzione familiare, pro-
pone ottimi piatti di specialita locali da
accompagnare con i migliori vini toscani.
Si accettano animali domestici.

@ B TMWWMHE TOCKAHCKOA CEemnbCKOi MecT-
HOCTW, Hepaneko oT Bonbreppa, CaH-[xu-
MUHBAHO 1 CueHbl, rocTuHuua «JlokaHaa Wnb
BockeTTo - Powa» npeanaraeT nocetutenam
pa3MelLLeHne B LECTN YIOTHBIX U KOMKOPTHBIX
HOMEepax B BEX/MBOA 1 rOCTENPUMMHOI 0BCTa-
HOBKE, CO3AaHHON Bnadenblamy 3aBefeHus.
B pectopaHe, HaxodAwEMCA MOA CeMeiHbIM
YNPaBeHueM, NOAAIOT OTANYHbIE ChITHbIE B/1H0-
Aa MECTHOIN KyXHU B COMPOBOXAEHMA MyYLLNX
TOCKaHCKWX BUH. BnaaenbLibl MENKX XUBOTHbIX
TaKXe MOryT pa3mMecTuTb CBOMX MATOMLEB.
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Toscana ® Volterra

Albergo Villa Rioddi

S.P. Monte Volterrano, 8 ¢ Volterra (Pl)
Tel./Ten. +39.0588.88053

www.hotelvillarioddi.it - info@hotelvillarioddi.it
& Hotel Villa Rioddi Volterra

Rigoglioso giardino, piscina con solarium e veduta sulla cit-
ta e sulla Val di Cecina fregiano le 13 confortevoli camere
di questa magnifica villa del ‘400 a soli 2 km da Volterra.
BenvkonenHaA Bunna NATHAALATOrO Beka, PacrionoXeH-
HaA BCero B 2 KuromeTpax oT BombTeppbl, MpuHMaeT
rocTelt B CBOVX komcpopTabenbHbix HoMepax. 3ameyatenb-
Hbli ca, 6acceiiH ¢ conApuem W Yy AecHbI BUA Ha FOPOA U
Ha [OMMHY YeuHbl AOMONHAIT MPEANOXKeHe.

Agriturismo Podere Il Mulinaccio
Arpotypuam «Mnb MynuHay4o»

Via Vicinale di Pretenzano, 108 ¢ Volterra (PI)
Tel./Ten. +39.0588.42050

www.agriturismoilmulinaccio.it
ilmulinaccio@alice.it

Piccola ed esclusiva struttura con arredi d'epoca, giardino e
piscina con idromassaggio, beauty center, ampio salone, go-
losa colazione e tante attivita per soggiorni indimenticabili.
ManeHbKuii 3KCKMIO3MBHBIA OTEMb C aHTUKBapHON Mebe-
Tblo, CZioM 11 BacceitHoM C [aky3u, CaroHOM KpacoTl,
MPOCTOPHbIM XONMOM, BKYCHbIMY 3aBTpakamit 1 GonbLuim
KONMYECTBOM MEPOMPUATIA MAEaNsHO NOAXOAUT ANA Hesa-
ObIBAEMOrO MOMHOLIEHHONO OTAbIXa.

Azienda Agrituristica Venatoria Santa Vittoria
OxotHuumit Arpotypuam «Canta Buttopua»

Localita Molino d'Era ® Volterra (PI)
Tel./Ten. +39.0588.33071

www.agriturismosantavittoria.com
info@agriturismosantavittoria.com

& Agriturismo Santa Vittoria

Ripabella e Collevicchi conquistano i cultori della natura,
della caccia e della cucina con I'atmosfera dolce, intima e
rilassata di orti rigogliosi, facilita moderne e verdi scenari.
[loma Punapbenna v Konnesukku, BXOAALLME B COCTaB arpo-
Typuama «CaHta Buttopua», 3aBoeBbIBatoT ntobutenei npu-
PO/ibl, OXOTbI 11 XOPOLLIEN KyXHM, PUHUMAA 1X B CBOEI YHOTHOI
11 CTIOKOIAHOI aTMOCEpe, B OKPYXKEHN 3eNEHM MbILLHbIX Ca-
ZI0B ¥ OTOPO/I0B 11 CPEV COBPEMEHHBIX YA0BCTB.

Agriturismo Pretenzano
ArpoTypuam «[TpeTeHuaHo»
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Via Consorziata di Pretenzano, 51 ¢ Volterra (PI)
Cell./Mob. +39.347.4111797

www.agriturismopretenzano.it
info@agriturismopretenzano.it

& Agriturismo Pretenzano

Neda, Katia e Elio sono gl affabili proprietari dell'incantevole
Pretenzano, dove colori e musiche sono quelli della campa-
gna e di una cucina genuina legata alla tradizione toscana.
Hepa, Kata v Onuo ABNAIOTCA BnadenbLamy 04apoBaTesib-
HOrO arpoTypu3Ma, rAe LiapCTBYIOT [EpeBEeHCKMUe LiBeTa,
My3blKa 11 CbITHAA KyXHA, CBA3AHHAA C ICKOHHO TOCKAHCKOIA
Tpaauumen.
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Volterra

YnobHo
HETPOHYTOTO COBPEMEHHOCTbIO NaHAwadTa,

PacnofoOXeHHbIA B LIEHTpe
ropoa BonbTeppa npencTaBnAeT  cobo
CnnaB  0CTaTkoOB HacneauA  [PEBHEN U
CPedHEBEKOBOW KyMbTypbl, COXpaHAA crnepbl
pa3HbIX UCTOPUYECKMX AMOX: STPYCCKUE CTEHbI
W HEKpOoMonW, apXUTEeKTYpHble —aHcambmu
CpelHeBEeKOoBbA U 3MOXKU BOSpO)K,EleHI/IH.
[opog wm3secteH B WTanum  BbICOKUM
KayecTBOM YPOBHA JKM3HM, HO OCOBEHHO
pyyHoi obpaboTkom anebactpa, MAFKOro
W Npo3payHOro KamHA, KOTOpblA MECTHble
PEMECNIEHHUKA  MACTepCKW  WUCMOMb3YT B
CBOWX M3[ENUAX C 3TPYCCKUX BpeMeH. B
NCTOPMYECKOM  LIEHTpe  ropofa,  MOMMMO
Okomysea Anebactpa, KOTOpbIA BKMOYaeT
TaKxe dunmansl B CcocedHux KactennmHa
Maputtuma 1 CaHta Jltoye, MOXHO noceliatb
OCTaBLUMECA HEMHOrOYMCIIEHHbIE MacTepckue
— XpaHWUTenu TbiCAYENETHEN Tpaguuum noa
MOKPOBUTENLCTBOM  Accoumaumn  «ApTe  WH
BotTera - VickyccTBo B MacTepckoi».

Boaneppa'

Posta in posizione di privilegio al centro
di un paesaggio incontaminato, 'etrusca
Volterra oggi citta dal profilo architettoni-
co medievale e rinascimentale & nota non
solo per la qualita della vita ma anche e
soprattutto per I'affascinante lavorazio-
ne artigianale dell'alabastro, morbida e
candida pietra che gli artigiani locali la-
vorano magistralmente fin dai tempi de-
gli Etruschi. Nel centro di Volterra, oltre
all'EcoMuseo dell'Alabastro, un progetto
di museo diffuso che coinvolge oltre alla
stessa Volterra anche Castellina Marittima
e Santa Luce, si possono visitare le poche
botteghe artigiane rimaste a custodire
una millenaria tradizione anche con la
tutela dell’Associazione Arte in Bottega.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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Toscana ® Volterra

La Cantina di Fabio
Naeka n flerycrauva «/1a kaHTuHa an Gabuo»

L ¥ e

Via Borgo Santo Stefano, 113 ¢ Volterra (PI)
Tel./Ten. +39.0588.86400

www.lacantinadifabio.it - lacantinadifabio@gmail.com
& La Cantina di Fabio

La Cantina di Fabio, in Borgo S.Stefano, ¢ una sosta di pia-
cere a base di buon vino, olio, pecorino e salumi selezionati
da Fabio e Milena, titolari con oltre 45 anni di esperienza.
PacnonoserHan B bopro CaTo-CtedhaHo, naska «J1a KaHTu-
Ha an ®abuo» - 3TO NPUATHAA OCTAHOBKA AA HACTIAXAEHUA
XOPOLUMM BUHOM, B COMPOBOXAEHUM KONBACHbIX 13aenit v
0BEYLErO ChIPa «MEKOPUHO», CreLManbHO 0TOBpaHHbIX Bria-
nenbuamn 3asefenna ®abuo 1 MuneHa, Ha doHe 1x bonee
Yem 45-neTHero onbiTa.

Por | KyJ'IVIHapHaH NaBKa TPaAULIMOHHBIX
f g . TOCKaHCKMX MPOAYKTOB
'Altra Pancia

“Topaxu n'anbTpa naHya”

Via Giacomo Matteotti, 37 # Volterra (PI)
Tel./Ten. +39.0588.85094

& Porgi I'altra pancia

Fra le vie centrali di Volterra, Porgi L'Altra Pancia é una bou-
tigue del gusto autentico e dei sapori genuini di Toscana:
vini, oli, formaggi e prodotti tipici da assaggiare anche nel-
lo spazio riservato alle degustazioni oppure uscendo e svol-
tando I'angolo al ristorante Il Brillo Parlante, lungo la bella
via Gramsci, (Tel. +39.0588.85384) dove lo chef Ludovico
Raffa prepara squisiti piatti espressi di cucina regionale.

Agriturismo Torricella
Arpotypuam «/1a Toppudenna»
O

Loc. Spicchiaiola ¢ Volterra (Pl)
Tel./Ten. +39.0588.80261

www.agriturismolatorricella.com
info@agriturismolatorricella.com

i La Baracchina Di Roncolla

Immersa nella quiete bucolica della campagna toscana, La
Torricella offre una vacanza di assoluto relax e di moderni
comfort. Produzione propria di Olio Extravergine di Oliva.
YTonawowmit B TULLMHE XUBOMUCHOTO TOCKAHCKOrO NaHA-
wadra, arpotypusm «Jla  Toppuyenna» npeanaraet
MONHOLEHHbIIA OTAbIX B CBOMX COBPEMEHHBIX M KOMAOp-
TabenbHbIX nomeLeHnax. CoBCTBEHHOE MPOU3BOACTBO
O/MBKOBOTO Mac/a «3KCTPa-BUPAXKMH».

Borgo San Lazzaro, 7 * Volterra (PI)
Cell./Mob. +39.377.1757807 » +39.320.4856253

www.ilritrovoristorantepizzeria.com
lauraottanelli@gmail.com

Da oltre 7 anni Laura propone una cucina basata sulla fre-
schezza del pescato dove regina é la carbonara di mare.
Ampia, inoltre, la proposta di piatti toscani e pizze gustose.
Yxe Gonblue 7 neT xo3ailka Jlaypa npepnaraeT KyxHio,
OCHOBaHHYIO Ha CBEXenomManHHoW poibe. He mponycTute
«MOPCKYI0 KapBOHapy», MHOTOUMCTIEHHbIE TUMMYHBIE TO-
CKaHCKVe U3bICKM 1 XPYCTAILLYHO MALILY.
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Toscana ® Volterra

Sant'Alessandro Casa Campiano, 69/A ¢ Volterra (PI)
Tel./Ten. +39.0588.85055

www.vacanzeilcolle.it
vacanzeilcolle@alice.it

Il Colle, poco distante da Volterra e dal mare, & un gra-
zioso agriturismo con confortevoli appartamenti in stile ru-
stico toscano affacciati su stupende e verdeggianti colline.
PacnonoxeHHbiii Hefaneko oT BonbTeppa v 0T MopA, arpo-
Typuam «/nb Konne - Xonv» Mpenaraet oT/bIXaTh B CBOVIX
KoMcpopTabenbHbiX KBapTpax B [IGPEBEHCKOM TOCKaH-
CKOM CTNE «PYCTUKO TOCKaHO», C BUAOM Ha XUBOMMCHbIE
W 3eMeHbIe XONMbl.

Casa Vacanze Il Colle
Arpotypuam “Vinb Konne

S.S. 68, km 44 - Podere Monteterzino * Volterra (PI)
Tel. e Fax /Ten. +39.0588.39017

www.villafelicevolterra.com
info@villafelicevolterra.com

i Ristorante - Agriturismo Villa Felice

Qualita e genuinita sono, per la famiglia Murgia, uno stile
di vita. La cucina, riuscito equilibrio fra la tradizione tosca-
na e quella sarda conquista per le sue note forti e decise.
[InA uneHoB cembn Mypaxua, Ka4yecTso 1 NOANMHHOCTb
COCTaBNAIOT UX CTUMb XXM3HN. MeHIO cemeitHoro pectopaxa
— 370 YCMeLHOe 1 OTANYHOE CO4ETaHME KYNMHAPHBIX Tpa-
VUM pernoHoB TockaHa u CapavHuA.

Ristorante Agriturismo Villa Felice
Pectopar-arpoTypuam «Bunna Genuye»

- o

Via del Molino, 25 ¢ Saline di Volterra (PI)
Tel./Ten. +39.0588.44199

vecchiomulino@sirt.pisa.it
i Il Vecchio Mulino

Camere spaziose e confortevoli, parcheggio gratuito e una
cucina degna di nota: pizza, pici vongole e porcini e tagliata
con tartufo e sale di Volterra sono alcune delle proposte.
«/nb BeKKbO MynuHO — CTapan MenbHULG» MpeanaraeT npo-
CTOPHbIE 11 KOMGhopTaBenbHble HoMepa, 6ecrnaTHyto NapkoBKy
W KyXHIO, KOTOPAR 3aCMYXWBAET MAKCHMAMIbHOTO BHUMAHVA.
Cpemm NpeanoXeHw 3aBEMEHNA: MakapOHHble u3aenus
«[A4» C MOITIOCKAMM ¥ rpUGamM, TOBAXBA BbIPE3KA «TanbA-
Ta» ¢ TpIohenAMY 1 Combio U3 BonbTeppb! U XPYCTALLYIO MALILY.

Albergo Ristorante Il Vecchio Mulino
FOCTUHMLA PecTopaH «/Anb BEKKb0 MyIMHO»

Podere Il Colle ® Lajatico (PI)
Tel./Ten. +39.0587.643169

www.agriturismotrieste.com
info@agriturismotrieste.com

In Valdera, fra natura e centri storici, Trieste e Il Casino
offrono relax e comfort in graziosi e rustici appartamenti
con ingresso indipendente, piscina e specialita tipiche.
B paitore Banbaepa, cpean npupozbl v B OKPYXeH cpef-
HEBEKOBLIX TOPOAKOB, ArpoTypusmMbl «Tpuecte» U «Mnb
KasnHo» npepnaratoT MonHOLEHHbIA 1 KomcopTabenbHbIi
OT/bIX B 04apOBaTENbHbIX KBAPTUPAX B CTUME «PYCTUKO» C
OTAEMbHbIM BXOAOM. [IONOMHAIT NPefnoXeHue 6acceit u
ChMPMEHHbI PECTOPaH, Fie MOXHO [eryCTUpOBaTh MECTHbIE
[JIOMALLIHVE [IeNIMKATECHI.
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Agriturismo Trieste e Agriturismo Il Casino
Arpotypuambl «Tpuecte» u «Mnb Kasuro»

205


http://www.villafelicevolterra.com
mailto:info%40villafelicevolterra.com?subject=
mailto:vecchiomulino%40sirt.pisa.it?subject=
http://www.agriturismotrieste.com
mailto:info%40agriturismotrieste.com?subject=
http://www.vacanzeilcolle.it
mailto:vacanzeilcolle%40alice.it?subject=

~Siena

CueHa

Siena, nemica storica di Firenze e con
essa protagonista di cruente battaglie
medievali, & oggi una tappa fondamenta-
le dei viaggi in Toscana, punto d'arrivo o
di partenza per attraversare il Chianti con
i suoi borghi e punto di riferimento per la
visita alle vicine Pienza e Montalcino.

La scenografica Piazza del Campo, patri-
monio dell'lUNESCO con tutto il centro
storico, ogni anno il 2 luglio e il 16 agosto
¢ il teatro dell'avwvincente Palio di Siena,
una corsa a cavallo nata probabilmente
per festeggiare la vittoria delle truppe
ghibelline Senesi nei confronti dei guelfi
di Firenze nella Battaglia di Montaperti
nel 1260.

lopog, CvieHa - B CpeAHEBEKOBbE OCHOBHOW MO-
JMTUYECKWIA conepHUK DnopeHunm, ABMAETCA
TOYKOW MPUOLITUA M OTMPaBEHUA AnA TeX, KTo
cobMpaeTCA MOMyTeLeCTBOBATb MO PEruoHy
KbAHTW, @ TaKkKe BKHBIM OPUEHTUPOM ANIA Xe-
NaoLVX NOCETUTb COCEAHNE TOPOaKM MneHLy
MoHTanbumHo. Ha nnowaau MeAuua genb Kaw-
1o, HAXoAALLeiicA nog nokpoBuTenscTBOM KOHE-
CKO, nga pasa B rog, 2 uona u 16 asrycta, npo-
XOLMT BCEMUPHOE U3BECTHOE KOCTIOMAPOBaHHOE
coctAsaHne Ha nowaaax «Palio di Siena». 3Ha-
MEHUTbIE CKaYKM YXOAAT CBOMMW KOPHAMM B
[aneKkoe CpPeAHEBEKOBLE: COMMacHO HEKOTOPbIM
UCTOYHMKAM CHUTAETCA, YTO Xutenn CueHCcKoi
pecnybanKiA peLumnnu YCTPOUTb 3TOT NPasaHuK B
4ecTb NamMATHOM Nobeabl Haf PriopeHTUALaMY B
6utse npu MoHTaneptv B 1260 rogy.

Hotel More di Cuna
Orenb «Mopa au KyHa»
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Via Cassia Nord, 1444  Monteroni d'Arbia (SI)
Tel./Ten. +39.0577.385166

www.hotelmoredicuna.it
info@hotelmoredicuna.it

& Hotel More di Cuna

Storia, paesaggi e tradizione enogastronomica riassuntiin un
luogo antico dall'atmosfera cordiale e dagli ambienti elegan-
ti, proprio difronte al complesso medievale Grancia di Cuna.
VcTopuA, neitaaxi, BUHHbIE v KYTMHAPHbIE TPaANLMY nepe-
NNETAIOTCA B CTAPUHHBIX, U3bICKAHHBIX U YIOTHBIX UHTEPbE-
pax otenA «Mopa au KyHa», pacnonoXxeHHoro HanpoTvs
CPefHEeBEKOBOro KoMnekca Mpaxya au KyHa.
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Toscana e Siena

Strada di Pian del Lago, 31 ¢ Localita Miniera (SI)
Tel./Ten. +39.0577.318038 ¢ Cell./Mob. +39.346.8650614

www.labraceriadeitemplari.it
info@labraceriadeitemplari.it

& La Braceria dei Templari

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

La Braceria dei Templari

PecTopan-rpunb «J1A 6payepua
nein Temnnapu»

D

() Came alla brace, cucina tipica a filiera
corta. Roberto e Anna Maria gestiscono dal
2013 quella che un tempo era la Vecchia
Miniera, il luogo dove assaporare la Toscana
godendo della quiete della campagna a due
passi da Siena. Fiorentina, hamburger in sfi-
ziosi abbinamenti e zuppa inglese protago-
nisti di un menu per tutti, bambini compresi.
Aperti solo la sera preferibilmente su preno-
tazione e a pranzo solo sabato e domenica.

@ \Aco Ha YIAX W Ha rpune, 6noga u3
MECTHbIX WHIPEAMEHTOB, Muuua W pbiba no
3akasy, BCe 3TO MOXHO oTBefaTh B  «JIA
Gpayepun peit Temnnapu». Xosresa PobepTo
1 AnHa Mapua ¢ 2013 roga ynpasnAloT 3TM
3aBefleHreM, KOTOpOe Hekorga HasblBanoch
«/la BekkbA MuHbepa - CrapaA waxta», U
KPYrom Bce 3Ha/m Kak 1aeasbHoe MECTO, YTOObI
HacnaauTbCA LUeeBpamMi TOCKAHCKOW KyXHW
B TWLIMHE CENbCKOA MECTHOCTM B [BYX Luarax
oT  CueHbl. bBudiTeke no-thnopeHTuiickn,
rambyprepbl B BKYCHbIX COYETaHMAX, [ecepT
«[3ynna WHrnese» W ocTanbHble (UpMeHHble
6niofa pasyloT BCex, B TOM Yucne AeTel.
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Toscana ® Siena

Palace Hotel Due Ponti Siena
Ortenb «[Tanac fya noHTH»

Viale Europa, 12 * Siena
Tel./Ten. +39.0577.46055

www.palacehoteldueponti.com
info@palacehoteldueponti.com

i Palace Hotel Due Ponti, Siena

Inzonatranquilla e strategicaa soli 3km da Siena I'hotel conta
44 camere con comfort modemi, ristorante e sala congres-
si. Completano i servizi Wi-Fi e parcheggio per auto e bus.
PacnonoxeHHbiii B TUXOM 1 CTPATEMMHYECKOM MECTE BCETO B 3 KM
ot CvieHbl, OTerb NpeArnaraeT pasmeLueHye B 44 komeopTadens-
HbIX HOMEPaX, OCHALLIEHHbIX BCEMY COBPEMEHHbIMIA yA0BCTBAMM.
B pacriopmxeruy rocTeii: pecTopan, KoHdepeHL:-3an, coboaHas
30Ha Wi-Fi v cToAHKa AnA aBTomobuned v aBTobycos.

Hotel Palazzo di Valli
Orenb «[MNanauuo av Bannu»

Via Enea Silvio Piccolomini, 135 ¢ Siena
Tel./Ten. +39.0577.226102

www.palazzodivalliit - informazioni@palazzodivalli.it

Una fastosa villa del ‘700 alle porte di Siena con giardino,
uliveto, terrazzo, splendidi decori ed eleganti arredi per
soggiomi tra relax, fascino, natura e vedute mozzafiato.
PacronoxeHHbIi B HeMocpeAcTBeHHON 6nn3ocTi 0T CueHbl,
otenb «Manauuo v Bannm» 3aHMMaeT NOMELLEHNA POCKOLL-
HOA BUNMbI BOCEMHAALATOrO BEKa, OKPYXEHHON CamoM U
0nvBKOBON polueir. OTenb npeanaraeT He3abbiBaeMbii OT-
IbIX B 37eraHTHOM aTmMociepe, Co3AaHHON BemMKONenHbIM
ZeKOPOM 1 CTUMbHON MeGebio, a TakKe GNIN3KUM KOHTAKTOM
C MPUPOAOHA.

Hostaria Il Rialto
Ocrepua « OcTapua nb Puanbto»

” R

Via del Rialto, 4 * Siena
Tel./Ten. +39.0577.236580

www.hostariarialto.it - info@hostariarialto.it
& Hostaria il Rialto

Nel cuore di Siena, vicino a piazza del Campo, Barbara, Pao-
lo e Camilla accolgono i clienti con un menu ricco e coinvol-
gente: novita, sapori antichi, dessert fatti in casa e ottimi vini.
B camom cepaue CueHbl, Hefanexo OT 3HaMEHUTON noLLa-
v MbAuua aenb Kamno, Maputa u bapbapa npusetcTeytoT
rioceTuUTeNei, Npeanaraa UM 6oratoe 1 anneTUTHOE MeHH:
JIHHOBALWOHHbIE 6Ml0Aa, TPAANLMOHHbIE PeLenTsl, AoMall-
Hile [ecepTbl, U BCE 3TO B COMPOBOXAEHMM U3bICKHHBIX BUH.

Ristorante Pizzeria La Capannina
Pecto
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Via Cassia Sud, 224  Siena
Tel./Ten. +39.0577.378001

adrianamirolli@gmail.com

& La Capannina

Squisito e ampio locale a gestione familiare dalla cucina
semplice e genuina, ricca di sapore: pici ai porcini, Fio-
rentina e dolci casalinghi le specialita. Aperto fino a tardi.
B aTOM 04apoBaTenbHoM 1 MPOCTOPHOM CEMEHOM PecTo-
paHe MOXHO HaCcnaXaaTbCA BKYCHBIMM KylaHsAMM Mpo-
CTOM, HO NOANMHHON TOCKAHCKON KyXHW. KopoHHble Briofa
3aBe/IeHINA: MakapOHHbIE U3LENNA «n4k» C GenbiMu rpu-
6amm, budputekc «PUOpPeHTUHA» U [OMALLHWE [ECEepTbl.
OTKpbITO AONO3AHa.
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Toscana ® Siena

Osteria del Buon Governo / Octepua «[lens Byow FosepHo» |

Viale Vittorio Veneto, 29/33 ¢ Siena ¢ Tel./Ten. +39.0577.058079  Cell./Mob6. +39.340.4081050

() Osteria del Buon Governo, a Siena, propone
gustosi e invitanti piatti tipici toscani e italiani, sia
di carne che di pesce, rivisitati in chiave moderna.
Il locale, ampio e accogliente, offre la comodita di
mangiare all'interno o all'esterno durante la bella
stagione. Venerdi, sabato e domenica aperto con
orario continuato per merende e un calice di bol-
licine!

osteriadelbuongoverno@gmail.com

& Osteria Del Buon Governo

@ PacnonoxenHan B Cuene, «Octepua «[fenb ByoH
[oBepHO» npeanaraeT  pbibHble W MACHblE 6nioaa
TOCKAHCKOW Tpajuumu B COBPEMEHHOM Kiltoye. YIoTHoe
! NPOCTOPHOE 3aBefeHWe NPUHUMAaeT noceTuTenen
B CBOEM BHyTpeHHeM obefeHHOM 3ane, a B Xopollee
BpemMA roga Ha Teppace. 1o nATHuuam, cy66oTam
W BOCKpEceHbAM ocTepua paboTaeT 6e3 nepepbisa,
N03BONAA BKYCHO NEpeKyCcUTb 1 BbICTPO BbINUTL CTakaH
UrpuCTOro BUHA.

Ristorante Il Jolly / Pectopan «/nb [xonnm» |

Via Fiorentina, 13 * Siena  Tel./Ten. +39.0577.349504 o Cell./Mo6. +39.348.5120094

( ) Accogliente e suggestivo, Ristorante Il Jolly
& un locale storico completamente restaurato con
due belle salette interne e una veranda coperta.

Il Jolly & il riferimento per chi ama la genuinita ti-
pica delle specialita locali: pasta fresca, gustosa
carne di manzo e dolci fatti in casa.

Deliziose, inoltre, le proposte di pesce, cacciagione
e pizza tradizionale o speciale.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

www.iljollysiena.it ® hunterfede09@gmail.com

@ VioTHbi M 04apoBaTeNbHbli  NereHaapHbii
PECTOpaH, NPMHUMAET CBOMX FOCTEN B ABYX MOMHOCTbIO
OTPEMOHTUPOBAHHbBIX BHYTPEHHUX 3anax M Ha KpbiTow
BepaHze. PectopaH yZOBNeTBOPAET BKYCbl TeX, KTO
NIoBUT TpaduULMOHHbIE BMiofia MECTHOM KyXHU: CBEXan
nacta, BKyCHas TFOBAOMHA W [OMallHME [EecepThl.
PewenTbl ©3 MOpenpoaykToB, Aenukatechl M3 Au4M,
TPaAWUMOHHAA WM 0COGEHHAA MuuLa HUKOMO He
0CT@BAT PaBHOAYLHbIM.
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Fopoa-Kpenoc

“Monteriggion di torri si corona...” ,
cosi come dal Canto XXX| dell'Inferno
dantesco, & un luogo magico dal fasci-
no irripetibile al quale non si deve nem-
meno pensare di resistere.
Un’escursione nel Chianti o la visita alla
bella Siena non possono prescindere
dalla scoperta di questo borgo, magni-
ficamente racchiuso dalle mura che fie-
re mostrano le 14 intatte torri.

Al fascino di Monteriggioni e dei suoi
dintorni, nemmeno il cinema e la pub-
blicita hanno saputo resistere, qui han-
no girato scene di pellicole come lo
Ballo da Sola, Il Paziente Inglese e |l
Gladiatore oppure spot pubblicitari di
Fiat, Barilla, Mulino Bianco ed altri che
hanno affidato il proprio marchio a una
cornice cosi suggestiva.

«Kak 6aLHu B kopoHe MoHTepuaxoHu. ..» (XXXI
necHn «Ana»)

B «BoxecTBeHHOM KOMeAnM» BENMKIA (hnopeH-
Tvey [aHTe Anurbepy yBEKOBEYNN YeTbipHag-
LaTb MOWHbIX GaleH W HEMPUCTYMHbIE CTEHb
ropoga MOHTEpUIKOHM — BONLIEBHOE MECTO,
PacronoXeHHOe BHYTPU TPOMadHbIX KpemnocT-
HbIX CTEH C HEMOBTOPUMBIM LLUAPMOM, Nepes Ko-
TOPbIM HUKTO HEe B COCTOAHWA COMPOTUBMATLCA.
OKCKypcuA Mo pervioHy KbAHTYM 1 noceLeHmne
BENMKONenHon CUeHbl He MOXET He BKMIOYUTb
OCTaHOBKY B 3TOM 04apoBaTEsbHOM (hOprocTe,
C MPEKPacHO COXPaHWBLLAMMCA LPEBHUMU CTe-
Hamu v B6awHamu. Meped oyaposaHuem MoHTe-
PUIKMOHM 1 €r0 OKPECTHOCTE JaXe MUP KUHO
11 PEKTaMbl He CMOT YCTOATB: HA 3TOM XMBOMHC-
HOM (DOHE MPOXOANIN CHEMKMN TakuX (hvibMOB,
Kak «Yckonb3alowan KpacoTa», «AHIMAACKMIA
naumeHT» 1 «[naguaTop», a Takke peknamHbIx
PONMKOB A/1A aBTOMOBWUILHOMO 3aBofa «duar»,
AnA 6peHaa MakapoHHbIX 1 Xne60-bynoYHbIX 13-
nenuin «bapunna» «MynHo BeAHKO» 1 apyruX.

Osteria Nonnanna
Ocrepua “Nonnanna”

S.S. 222 Chiantigiana, 7 ® Monteriggioni (S)
Uscita Siena Nord ¢ Tel./Ten. +39.0577.51297

crigiulia29@hotmail.it
i Osteria NonnAnna

Cristina Giulianini, campionessa dipattinaggio artistico, rispol-
vera con mamma Sira il suo talento in cucina preparando spe-
cialita come i tortelli maremmani e la pepata di Cinta senese.
YemnmnoHka durypHoro KataHua KpuctuHa [DkynuaHintm,
BMecTe ¢ Mamoii Cupoii nokasblBaeT CBOW KynMHAPHBIA
TanaHT Ha KyxHe, npeanaran MoCeTUTENAM U3biCKaHHble
6niofa, Takie Kak TPaAMLMOHHbIE MenbMeH U3 obnacty
Mapemmbl «TOPTEsN» 1 COYHbIA MACHOW LeAeBp «Menata
113 CMEHCKOI CBUHMHbI YiHTa CeHede».

Ristorante Il Pozzo
Pectopan “Vinb Moo’

210

Piazza Roma, 2 » Monteriggioni (SI)
Tel./Ten. +39.0577.304127

www.ilpozzo.net
ilpozzo@ilpozzo.net

Citato fin dal 2010 dall'autorevole guida Michelin, Il Pozzo,
con la sua cucina, racconta e svela la cucina toscana e i
suoi segreti. Fra i piatti storici le pappardelle al cinghiale.
YnomaryThiit ¢ 2010 roga B aBTOPUTETHOM racTPOHOMUYE-
cKkom nyTeBoauTene «Muwwnen» pectopad «Mnb Moo - (Ko-
NIofieL)» MOCPEACTBOM CBOMX OMI0A pacckasbiBaeT W OfHO-
BPEMEHHO PacKpbIBaeT CEKPeTbl TOCKAHCKON KyxHW. Cpeau
VICTOPUYECKMX PELIEMTOB BbIAENAITCA MAKapOHHbIE U3[eNA
«nannapaenne» ¢ COycoM 13 MAca Ankoro kabawa.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Toscana ® Monteriggioni

Via dell’Abbadia, 2 ® Monteriggioni (SI)
Tel./Ten. +39.0577.319003

www.hoteliplatani.it
info@sienahoteliplatani.com

& Hotel i Platani

| Platani & un piccolo e accogliente hotel alle porte di Siena
impreziosito dalle opere di arte contemporanea di artisti
senesi. Camere ampie, luminose, moderne e climatizzate.
«| Platani» - 310 HebonblLOE YIOTHOE 3aBEfieH1e Ha OKpa-
nHe CYeHbl, YKpaLLeHHoe MPpou3Be/eHnAMA COBPEMEHHOro
MCKYCCTBA, OT MECTHbIX XyAOXHUKOB. Bce Homepa mpo-
CTOPHbIE, CBETIIbIE, COBPEMEHHbIE 1 OCHALLIEHbI KOHAWLI-
OHEPOM.

Hotel | Platani
Orenb “U Mnatanu”

S.S. 222, 1 - Monteriggioni ® Siena (SI)
Tel. e Fax /Ten. +39.0577.51371

www.annahotel.it
info@annahotel.it

Alle porte di Siena, in un punto strategico per visitare la citta
e i suoi magnifici dintorni, 'hotel dispone di camere dotate
di balcone e moderne facilita, ampio parcheggio e Wi-Fi.
Otenb «AHHa» HaxoauTCA B HENoCpeACTBEHHOM 61n3ocTn
o7 CvieHbl 11 MiearnbHO NOAXOAMT ANIA MOCELLIEHNA ropofa 1
€10 XVBOMVCHLIX OKPECTHOCTEN. TOCTUHMLA NpeaocTaBnAeT
rocTAmM KomcopTaBenkHble HoMepa ¢ BankoHami U CoBpe-
MeHHbIMY Y106CTBAMM, NPOCTOPHYIO MAPKOBKY 11 CBOBOHYIO
30Hy Wi-Fi.

Hotel Anna Siena Nord
Otenb «ArHa» Cuena Hopa

Piazza Roma, 5/6 * Monteriggioni (SI)
Tel./Ten. +39.0577.304718

www.anticotravaglio-monteriggioni.com
contedelbruco@gmail.com

& Antico Travaglio Osteria Gelateria

Nasce dallo splendido connubio fra un veneto e un to-
scano, I'Antico Travaglio: osteria, gelateria e sosta golosa.
Pici all'anatra, pasta fresca e carne alla griglia le specialita.
BrapenbLibl ocTepui, 0AvH poaom 13 0bnacTv Bexeto, a apy-
roil posoM 13 TockaHbl, CyMenu co3aaTb 0cOBGeHHoe 3aBefe-
Hute, r/ie MOXHO HACTI&X AATLCA Y MOPOXEHbIM, ¥ 3aKyCKamu 1
TPAAMLVOHHbIMI BIHOAAMM: «TM4» C YTKOM, CBEXVE AOMALLl-
HVe MaKapOHHbIE U3AENNA U MACHBIE U3bICKV Ha rpure.

Antico Travaglio osteria e gelateria
OctepuAa u kadpe-MopoxeHoe «AHTUKO Tpasanso»

- T =

Strada Provinciale Colligiana, 42/F ® Monteriggioni (SI)
Tel./Ten. +39.0577.1698292

barilcasone@libero.it
& Bar Osteria IL Casone

In zona industriale a Monteriggioni si trova Il Casone: so-
sta gustosa, semplice e genuina con pasta fatta in casa,
piatti di stagione e dolci irresistibili. Accetta buoni pasto.
PacnonoxenHan B POMbILLNEHHOM 30He B MOHTEPHAXOHM
octepua «ll Casone» npeanaraeT CBOWM FOCTAM BKYCHO
NepeKyCUTh, HaCNaXanch OnIofamMM 13 JOMaLLIHe NacTbl
1 CE30HHBIX MHTPEAMEHTOB, & TaKKe HecpaBHeHHbIMN ag-
cepramu.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Il Casone Bar Osteria
Octepua-6ap “Vnb Kasone”
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Toscana ® Castelnuovo Berardenga

| Osteria Il Mulino di Quercegrossa / Octepus-rocTusina «/nb MynuHo fu Kyspuerpocca

Localita Mulino di Quercegrossa ¢ Castelnuovo Berardenga (SI) ® Tel./Ten. +39.0577.329177

www.mulinodiquercegrossa.it ® osteriailmulino@gmail.com

& Osteria Il Mulino di Quercegrossa

() In un caratteristico ed elegante complesso
rurale toscano ricavato da un ex mulino del 1300
nel cuore del Chianti, fra Siena e Firenze, sapori e
tradizione s'incontrano in cucina.

Ampia e seducente la veranda estiva adiacente alle
piscine, per cenare all'aperto in atmosfera davvero
suggestiva. Alloggio disponibile in deliziose came-
re in stile toscano di fine '800.

@ B oneraHTHOM TOCKAHCKOM CembCKOM KOMMMEKce,
npeobpa3soBaHHOM 13 CTapoli MenbHuLbl 14 Beka, B camMom
cepaue KbaHtn, mexay CueHol u ®OnopeHuuel, BKYCbl 1
TPaAMLMM MepecekaoTcA Ha KyxHe. Ha npocTopHoi v co-
6nasH1TenbHOM NeTHell BepaHae, npumMblkaowen K bac-
CeliHaM, MOXHO NPUATHO YXXMHATb Ha OTKPBITOM BO3AYXE 1
B aTMocchepe, KOTopaA AencTBUTENbHO Brievatnaet. Pas-
MeLLEHIe NPeaOCTaBNAETCA B BOCXUTUTENbHbIX HOMEpaX B
TOCKAHCKOM CTUNE KoHua 19 Beka.

Villa Veronica
Bunna BepoHuka

S.S. 102 Colombaio, 3 - Castelnuovo Berardenga (S)
Tel./Ten. +39.0577.52054

www.villaveronica.it
info@villaveronica.it

& Villa Veronica Siena

Villa Veronica, in posizione panoramica di rara bellezza, of-
fre un ambiente confortevole e silenzioso con giardino e pi-
scina ideale per soggiorni culturali a contatto con la natura.
PacrionoxeHHan B NaHopaMHOM MecTe PeKoil KpacoTbl,
«Bunna BepoHuka» naeanbHo NoaxoauT AnA NpoBeaeHNA OT-
ZbIXa B CrIOKOVCTBIV 11 TULLVHE B OKPY)KEHUM cajia, bacceiiHa
Y1 BOCXUTUTENBHOIA MPUPO/bI, & TaKKE AIA MOCELLEHA KyIlb-
TYPHbIX AOCTONPUMEYATENbHOCTEN TOCKaHbI.

Caffé Di Petroio Osteria
Katpe-ocrepus «[Iu Metpoiio»
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Via Pio La Torre, 6 Quercegrossa (SI)
Tel./Ten. +39.0577.329153

consame@Iive.it
& Bar Di Petroio

Giovane e vivace é l'ideale per la colazione, per una fugace
pausa caffé, per una gustosa pausa pranzo, per |'aperitivo
0 per uno spuntino, ma soprattutto per feste e baby party.
370 MOMOAEXHOE U APKOE 3aBEAEHNE UAEABHO NOAXOANT
[LN1A 3aBTPaKa, AN1A KOPOTKOro kodpe-bpelika, AnA BKYCHOro
0B6/IEHHOTO NepepblBa, ANA anepuTvBa UK AnA GbICTPOro
nepekyca, Ho 0COBEHHO ANA NPOBEAEHNA MPa3AHUYHbIX Me-
POMPUATIAT ¥ JETCKUX BEYEPUHOK.
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Toscana ® Monteroni d’Arbia

Via Cassia Nord, 1444 ¢ Monteroni d'Arbia (SI) RlSto fa nt_e
Tel./Ten. +39.0577.372213 # Cell./Mo6. +39.339.7950255 Il Conte Dino

www.ristorantecontedino.com PeCTopaH <<|/|j'|b KOHTe BMHO»

ristorantecontedino@gmail.com

& Ristorante il Conte Dino di Sonia gambelli >r

() 11 Conte Dino, poco a sud di Siena,
é un luogo dove trascorrere piacevoli
serate in compagnia di buon vino, cibi
di prima qualita, carne alla brace e clima
confidenziale. Ricette originali e fanta-
siose rinnovano i sapori della tradizione
per un appuntamento irrinunciabile con
la migliorie gastronomia.

Pappardelle al coniglio e ossobuco con
caponata di verdure fra le specialita.

@ PacronoxeHHsii K tory oT CueHbl, pe-
ctopaH «KoHTte [InHO», 3TO MECTO, rae MOXHO
MPOBECTU MPUATHbIE BEYepa B rOCTENPUMMHON
06CTaHOBKE 11 B COMPOBOXAEHUM Ka4ecTBeH-
HOrO BMHA, BbICOKOKMACCHbIX BMIOL, M MACHBIX
13bICKOB Ha yrnAx. OpurvHansHble U TBOpYe-
CKV1e MHTeprpeTaumn TpaaMLMOHHBIX PeLenToB
npuBneKatoT nobutenei KauecTBEHHON U CbiT-
HON KyxHW. Cpean (hvpMEHHBIX NPeANOXEHWI:
nacta «nannapfenne» ¢ KponukoMm 1 roBaanHa
«0CCOBYKO» C OBOLLHBIM pary «karnoHaras.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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San Gimignano

CaH — [I>KMMUHbAHO

Dolce passeggiar

a naso in su

San Gimignano, ritenuto per il suo aspet-
to due-trecentesco uno dei migliori
esempi in Europa di organizzazione urba-
na dell’eta comunale, & un museo a cielo
aperto che regala emozioni, paesaggi e
sapori indimenticabili. Arroccata su di
un colle a dominio della Val d'Elsa, dife-
sa da mura e punteggiata delle torri che
ne delineano il profilo, la “Manhattan del
Medioevo" & nota anche per la produzio-
ne dello zafferano Dop e della Vernaccia,
primo vino italiano a ricevere il marchio
Doc nel 1966.

MpuATHbLIE Nporynku
«HOCOM BBepX»

Can-[bxumuHbAHoO, 6narofapA cBoemy 06-
nuky cpegHesekosoro ropogka Xll-XIV
BeKa CUMTaloLMIACA OLHUM W3 NYHLLMX NpK-
MepoB ropoACKOro 3anafHOEeBPONencKoro
ynpaBneHna 3noxu KOMMyHbl — 370 My3eil
NoA OTKPbITEIM HEO6OM, PacnonoXeHHbIN
Ha XOnMe C BMAOM Ha Ban-g'dnbca, oKpy-
XEHHbI  OBOPOHWTENbHBIMA  CTEHAMW 1
BECb YCEAHHbIA ballHAMK, KOTOPbIA AapuT
He3abblBaeMble IMOLMK, Nen3axu n apoma-
Tbl. “CpefiHEBEKOBbIN MaHX3TTEH” TakXe
13BECTEH NMPOM3BOACTBOM LadpaHa DOP
(HanMeHOBaHME C 3alLMILEHHBIM MECTOM
NPOVUCXOXAEHUA) U MapOYHOro BuHa «Bep-
Hay4ya», KOTOPOE MEPBLIM Cpean UTanbAH-
CKUX BUH B 1966 rogy monasn B KaTeropuio
DOC (HanmeHOBaHWe, KOHTPONMPyeMoe no
MPOUCXOXAEHUIO).

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Toscana ® Monteriggioni - San Gimignano

Bar dell'Orso / Bap «fennopco |

Via Cassia, 23 ® Monteriggioni fraz. Colonna (SI) ¢ Tel./Ten. +39.0577.305074

() Percorrendo la Via Cassia nei pressi del bel
borgo di Monteriggioni, val bene la sosta il Bar
dell'Orso noto soprattutto per le storiche e abbon-
danti merende “alla toscana”. Famosi sono i piatti
della cucina rustica tradlizionale come pappardelle,
polenta col ragu di cinghiale, Ribollita e ossibuchi.
Ampia la scelta di salumi e formaggi da gustare go-
dendosi il buon vino toscano.

orsobar@libero.it

& Bar dell’'Orso

@ B3 no nopore Kaceua B HenocpeacTseHHoi 6im3o-
CTW OT MpeKpacHoro ropoaka MOHTEPUXIOHN CTOUT ocTa-
HoBuTbCA B Gape «fenn'opco — bap Mepseasa», M3BeCTHOM
CBOVIM NIEreHAaPHbIMM M 061bHBIMM 3aKyCKamit “a-nA Tocka-
Ha". OupmeHHble briioa 3aBeaeHNA: nacTa «nannapaense»
MO-[IEPEBEHCKN, KalLia 13 KYKYPY3HOI MyKW «MOfIEHTa» C CO-
YCOM 13 AVKOrO KabaHa, ryCTOM OBOLLUHOI Cyn  «prbonuTa»
11 TYLUEHYIO TOBAAMHY «0CCHOYKW». 3aBedeHne npepnaraet
TaKoKe LIMPOKMIA BbIGOP KONBACHbIX U3AEMMIA 1 ChIPOB, B CO-
MPOBOX/EHMN XOPOLLEro TOCKAHCKOrO BUHA.

Trattoria Chiribiri / Tpartopua «Kupubupu» |

Piazzetta della Madonna, 1 ¢ San Gimignano (SI) ® Tel./Ten. +39.0577.941948

( ) Oltre Porta San Giovanni s'incontra la Trattoria
Chiribiri: 30 posti per sedersi e gustare le ricette
tipiche toscane. Tra i piatti preparati con i prodot-
ti locali di stagione il menu presenta |'antipasto
toscano, le lasagne al forno, le crespelle alla Fio-
rentina, le lavagnette al cinghiale, il minestrone di
verdure e farro, lo stracotto al Chianti e la bistecca
alla Fiorentina.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

www.ristorantechiribiri.it ® orsobar@libero.it

@ PacnonoxeHHan 3a Bopotamy MopTa CaH [xoBaHHM
, TpatTopuA «Knpubupu», NpUHUMAET NOCETUTENEN B CBO-
em 3ane Ha 30 MecT 1 npeanaraeT UM HacnaauThCA Tpa-
IMLVOHHBIMY peLienTamu TOCKaHCKO! KyxHu. Cpeam 6miog,
NPUrOTOBMEHHBIX M3 CE30HHbIX MECTHbIX MPOAYKTOB, B
MEHO NPe/iCTaBNEeHbl TOCKaHCKME 3aKYCKM « aHTUNAcTo To-
CKaHO», N1a3aHbA, OMMHbI «Kpecrenne no-propeHTUACKI»,
nacta ¢ COycom u3 kabaHa, Cyn u3 OBOLEI U MeHNLbI
happo, TyleHoe MACO Ha BuHe KbAHTM 1 CTeilk no-cro-
PEHTUNCKM.
.
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Toscana ® San Gimignano

| La Bettola del Grillo 2/ Pectopa «/1a 6aTona genb rpunno

Via Quercecchio, 33 ¢ San Gimignano (SI) ® Tel./Ten. +39.0577.907081

www.labettoladelgrillo2.it ® labettola2@libero.it

i Ristorante Bruschetteria La Bettola Del Grillo 2

() Nel cuore del centro storico, La Bettola del
Grillo 2 é un locale in stile anni ‘70 con due sale
interne scavate nella pietra delle vecchie mura del
borgo medievale e una terrazza panoramica sulle
colline toscane. Eraldo, la moglie Eva e la figlia Ka-
rina propongono una cucina schietta e genuina con
paste fresche come pici e pappardelle, cinghiale,
coniglio e bruschette.

@ PacronoxXeHHoe B CaMOM CepALe UCTOPUHECKOrO LigHTPa
CaH-[xumuHbAHo, «/A 63TTONa Aenb rpunno» (XapyesHA Kys-
HeuvKa) - 3To 3aBefieHue B cTine 70-X, ¢ ABYMA 0BeeHHbIMM
3a1amMi, PacriofoXeHHbIMM B CTAPUHHBIX KaMEHHbIX CTEHax
CPELHEBEKOBOIO TOPOAKA, M BENMKOMENHON NaHOPaMHON Tep-
pacoii ¢ BUAOM Ha TOCKAHCKME XOMMbl. Jpanbpo, ero xeHa Esa
W X fodb KapuHa mpepnarator oTeefaTh 6riofa NOAMHHOM
MECTHOM KyXHU, CBEXWE MaKapOHHble U3AennA AoMaLLHero npu-
TOTOBNIEHVA, TaKVe KaK «M4i» 1 «nannapaenne», AenmkaTecs
13 MACa AMKOTO KabaHa, Kpomika v XpYCTALLME «BpyCKeTTbl».

P —

| Ristorante Il Pino / Pectopan «/rib muto»

Via Cellolese, 6 ¢ San Gimignano (SI)  Tel./Ten. +39.0577.940415

www.ristoranteilpino.it ® info@ristoranteilpino.it
& Ristorante Il Pino

() Nei pressi di piazza Sant'Agostino a San Gimi-
gnano, Il Pino & un ristorante informale ma ben arre-
dato e con una lodevole cantina.

Le tre sale con mattoni a vista, archi medievali e vol-
te a crociera del 1200 fanno da romantica cornice ai
capolavori culinari di Francesco Beconcini: antiche
zuppe, cacciagione e piacevoli alternative come 7ois
gras, tartufi e “coccole” dal mare.

@ PacnonoxeHHbiit pAAOM ¢ nnowaabio MbAuua ABryctuHa
B ropoake CaH-[xumuHbAHO, «II Pino - CocHa» - 310 Kpacuso
0(hOPMAEHHBIA PECTOPaH C MPECTUKHBIM Morpeom. B pomak-
TIYECKO 0BCTAHOBKE TPEX 3an C OTKPbITHIMA KUPMUYHBIMU
CTEHaMK, CPEHEBEKOBLIMA apkamu 1 cBoZamy 13-0r0 Beka,
0COBEHHO MPUATHO OTBEAATL KyNMHapHble LWEeAEBPbI MoBapa
DpaH4ecKo BEKOHUMHIA: Cyrbl N0-CTAPUHHOMY, AENMKaTeCh! U3
OVYY 1 anneTuTHble anbTepHaTBbl, Takue Kak nawret dy-
a-rpa, Tprochenu 1 «6anoscTBa» 13 MOpA.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Toscana ® San Gimignano

Il Trovatore / Pectopan «/ns Tposatope» |

Viale dei Fossi, 17 ¢ San Gimignano (SI) ® Tel./Ten. +39.0577.942240

trovatoresangimignano.com ® info@trovatoresangimignano.com

() Nel cuore della Toscana piu tradizionale un
gruppo di amici amanti della musica classica, del
buon vino e della cucina ha dato vita a Il Trovatore,
dove le tradizioni hanno un sapore antico.

Pasta fresca, eccellenti carni locali cotte alla griglia
e pizze uniche conquistano i palati piu esigenti,
mentre uno spettacolo lirico accompagna la cena
accarezzando le orecchie.

& |l Trovatore

@ B cepaue camol TpaguLMoRHoin Tockaksl, rpynna
Apy3el, nobuTenei Knaccuieckoit My3biku, XopoLLero
BMHA WM 3acTonbd, OTKphina «Mnb  TpoBaTope»,

pecTopad, rae Tpaauuuu 06nafaloT HEenoBTOPUMbIM
CTapuHHbIM  KomopuToM. CBexas nacta, OTAM4YHOe
MECTHOE MACO, XApEeHHOe Ha rpuse, v OpUriHanbHas
nauua noKOpAIOT CamblX TPeGoBaTeNbHbIX rypMaHoB,
roKa NMPUYECKMIA CMIEKTaK/b COMPOBOXAAET Tpanesy
W nackaet yuwu.

Ristorante Pizzeria Fuori Porta / Pectopan «®yopu nopra (3a Bopotamm)» |

Via Roma, 6/8 ¢ San Gimignano (SI) ® Tel./Ten. +39.0577.943131 o Cell./Mob. +39.338.6070607

www.ristorantefuoriporta.com ® info@ristorantefuoriporta.com

() Ai piedi delle torri, appena prima della porta
d'ingresso al paese, lo chef Ugo, forte di una ven-
tennale esperienza ai fornelli, reinterpreta i sapori
della vera cucina toscana arricchendola di genuini-
ta e fantasia.

Da non perdere i pici al ragu di cinghiale e porcini,
il filetto di maiale lardellato con riduzione al Chianti
e le deliziose proposte dal Mediterraneo.

& Fuori Porta

@&a-s pectopaHe y noaHoxuA 6aeH CaH-[KuMUHBAHO,
HenocpesCTBEHHO nepe/ BOpOTaMu rOPOAKa, Lued-no-
Bap Yro, co CBOMM [BaALATUNETHUM OMbITOM PaboThbl
Ha KyXHe, NepeocMbICIMBAET BKYCbl NOAMMHHON TOCKaH-
CKOV KyNuHapHOIA TpaauLmy, oborallan ee TBOPYECTBOM
N aHTasnein. He nponycTuTe MakapoHHble W3denua
«MIU4K» C COYCOM 13 KabaHa 1 rpuboB, LINUroBaHHOE CBY-
Hoe cune, xapeHHoe B BUHE KbAHTM 11 BKYCHbIE Npezo-
XXEHNA CPeM3EMHOMOPCKOI KyXHM.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE
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Birreria Trattoria Pietrafitta
MusHaa-TpatTopuA ‘TbeTpadurra’

1]

Localita Cortennano, 78 ¢ San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.940560

francesca89rossi@gmail.com
& Sosta Pietrafitta

Chi si ferma a Pietrafitta se ne innamora. La tranquillita della
colazione lascia spazio ai pranzi invitanti, prima, e alla movi-
da verso sera con happy hour, cucina tipica e servizio pub.
Nio6oit, KTO ocTaHasnMBaeTcA B «[beTpadutra», BiO-
6rAeTcA B Hee. 3[ecb MOXHO HacnaxaaTbCA TUXWUM 3a-
BTPaKOM, anneTUTHbIM 06€0M, TYCOBOUHBIM «CHaCT/IBbIM
4acoM» 11 BECETbIM YXVHOM C ChITHbIMI 6110aM TPaAMLIM-
OHHOI KyXHM 11 «nab-cepauc».

Trattoria Rigoletto
TpatTopua “PuronetTo

Ul

Via Roma, 23 ¢ San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.940159

www.trattoriarigoletto.com
trattoriarigoletto@gmail.com

& Ristorante San Gimignano, Trattoria Rigoletto

Piccola trattoria alle porte della fortezza di San Gimignano,
Rigoletto ¢ la Toscana a tavola: pici al tartufo, pappardel-
le al cinghiale, coniglio e tagliata di manzo le specialita.
B Minoi HeBombLLOM TPaTTOpUM B HENOCPEACTBEHHOM 6n130-
€TV OT BOPOT KperocTvt CaH-IDKVMUHBAHO, MOXHO OTBe/aTb Ca-
Mble TPAAVLIMOHHbIE TOCKaHCKVe Bioa: nacTa «nyi» C Tpio-
henAmy, «narnapaenne» ¢ COycoM U3 MACA AMKOro kabaka,
MACHBIE V3bICKY U3 KPOMKA 1 (OUNe 13 FOBAAVHbI «TaslbATax.

Ristorante Dorando
PecTopaH «[lopaHzo’»

Vicolo dell'Oro, 2 ® San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.941862

www.ristorantedorando.it
info@ristorantedorando.it

Nel cuore della citta, in un edificio del ‘300, Dorandd pro-
pone piatti creativi e leggeri ispirati alla tradizione; ottimi i
pici al ragu di faraona al Vin Santo con tartufo e pecorino.
PacnonoxeHHbli B LeHTpe CaH-[PKUMUHBAHO, B CTapUHHOM
3naHum XIV Beka, pectopaH «Dorandd» npeanaraet nerkue
1 TBOpYeCKue Omtoaa, HO MO 3HAKOM MECTHOW CKOHHOI
Tpaauumu. He mponycTute OTAMYHbIE MaKapoHHble M3fe-
TNA «4M» C MACHBIM COYCOM 13 MACA LEeCapku Ha BuHe
«BiH-CaHTO» C TPIO(eNAMIA 1 CbIPOM «MEKOPUHO».

Ristorante La Locanda del Borgo
PectopaH “flA nokanpa aens bopro”
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Localita Decimo ¢ Castel San Gimignano (SI)
Cell./Mob. +39.348.3228952

www.decimo.it - filippoberti@inwind.it

i Locanda del Borgo
L'atmosfera rilassante delle colline senesi e i sapori del-
la cucina toscana biologica a filiera corta: pasta fatta in
casa, ottime carni e vini alteri. Deliziosi, inoltre, gli alloggi.
«Jla nokanaa fenb bopro» npurnaaeT okyHyTbCA B pac-
CrabnAIoLLY0 1 YMUPOTBOPAIOLLYIO aTMOCKEPY CUEHCKIX
XOMIMOB, M MpejnaraeT nonpoboBaTh BKYC KyllaHui 61o-
TIOT4ECKOi TOCKAHCKOI KYXHA, MPUTOTOBNEHHBIX Ha OCHO-
BE CTPOrO MECTHbIX MHTPeNEHTOB: AOMAlLHIe MaKapOHbI
PY4HOI paBoTbI, MACHBIE M3bICKV 1 MPEBOCXOAHbIE BUHA. B
PaCMOPAXEHIN FOCTEN MUTTbIE Y TOCTENPUMMHbIE HOMEpA.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &


mailto:francesca89rossi%40gmail.com?subject=
http://www.trattoriarigoletto.com
mailto:trattoriarigoletto%40gmail.com?subject=
http://www.ristorantedorando.it
mailto:info%40ristorantedorando.it?subject=
http://www.decimo.it
mailto:filippoberti%40inwind.it?subject=

Toscana ® San Gimignano

Taverna del Granducato / Muuuepus-pectopan-TasepHa «[enb Mpax aykato» |

Piazza Martiri di Montemaggio, 9 ¢ San Gimignano (SI) ¢ Tel./Ten. +39.0577.230480

() Membro del Consorzio Agrario Senese, Taver-
na del Gran Ducato implementa I'uso della “filiera
corta” per servire ai suoi clienti una cucina toscana
autentica. Gennaro, titolare del locale dal 1998 e
pluridecorato executive chef serve un menu appe-
titoso dove carne, pesce e pizza concorrono glorio-
samente. Possibilita di degustazione e acquisto di
prodotti tipici Toscana Igt.

taverna.granducato@capsi.it

@ YneH CenbeKOXO3AIICTBEHHOrO CiteHCKoro KoHcopuwy-
Ma, TaBepHa «[lenb Mpan [lykato» Bonnowaet B cebe npuk-
LMn  «3a803 M3 6rmanexalyx hepm» 1 npeanaraet CBOMM
KnueHTam 61012 NOAMHHONA TOCKAHCKON TPaA LMK Ha OCHO-
BE MECTHbIX MHTPeAVeHTOB. 3Be3aHbIi Led-noBap [HkeHHa-
po, ABAAOLLMIACA ¢ 1998 BnajenbLieM pPecTopaHa, cocTasun
anneTUTHoe MeHIo, e MACO, Pbiba 1 NiLiLia BENMKOMENHO Ye-
peaytoTeA. 31ech MOXHO AErycTUpOBaTb U KyniTb MECTHbIE
TOCKaHCKIE CepTUMLMPOBaHHbIE MPOAYKTLI IGT.

Via Capassi, 16 * San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.943136

www.peruca.eu - ristorante@peruca.eu
i RISTORANTE PERUCA'

Cucina toscana in chiave medievale: squisiti il filetto Peruca e il
fagottino del contadiino. Nelle cantine di uno dei piti antichi pa-
lazzi in citta oggi si trova l'elegante Ristorante San Martino 26.
Pectopa «[lepyka» npurnaiwaeT noceTuTenel Hacna-
XAATbCA BMiofaMi TPAAVLMOHHOIA TOCKAHCKOW CpefHeBe-
KOBOW KyXH B TEMNOi 1 [pyXeCTBEHHOI atmocepe. He
nponycTuTe chune «lepyka» M MUPOXKM «KPECTbAHCKIE
tharoTTuHbl». B noBanax ofHoro M3 CambiX CTApUHHBIX
[BOPLIOB rOPO/IKa HAXOAUTCA TaK)Ke SKCKIIO3MBHbIN PECTO-
paH “Can-MapTitHo 26”.

Ristorante Peruca
Pectopat “Tlepyka”

Via San Matteo, 77 * San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.940444

www.lastellaristorante.com - ristorante.lastella@tiscali.it
& La Stella Ristorante

La Stella, vicino a porta San Matteo, é un luogo rustico e
familiare con ampie sale dove gustare il meglio della cucina
toscana: pasta fresca, funghi e cinghiale. Disponibili alloggi.
PacnonosxeHHbiit Hepaneko ot Bopot MMopta Cax-MarTeo, ce-
MeitHblin pecTopaH «Jla CTenna - (3Be3ga)» NpuHvMaeT moce-
TUTEneit B CBOVX MPOCTOPHbIX 3a1aX, FAe MOXHO HacnamuTbeA
TyHLLIAMM BITHOZIAMIA TOCKAHCKOI KyYXHI: CBEXEMPUTOTOBTIEHHbIE
MaKapOHHbIe M3AenA, rpnbbl 1 MACO AuKOro KabaHa. dKenato-
LLe MOTyT PasMeCTUTLCA B YIOTHBIX HOMEpaX 3aBeAEHNA.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE

Ristorante La Stella
PectopaH “Nla Crenna”
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Casa Vacanze Le Case
[lepeBeHcKuiA KOMNNEKC ANA OTAbIXa «[le Kase»

Localita Cellole - Le Case, 28 ¢ San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.941005

www.casavacanzelecase. it
info@poderelecase.it

& Casa Vacanze le Case

Due case coloniche arredate con buon gusto e moderne faci-
lita ideali per trascorrere piacevoli soggiorni nella tranquillita
delle colline toscane, comodamente sdraiati a bordo piscina.
[lBa 06CTaBNEHHBIX CO BKYCOM W OCHALLEHHbIX COBPEMEH-
HbIMM YHOGCTBAMA [EPEBEHCKUX fOMa, MAEANbHO Mof-
XOAAT [NA NpUATHOro oTAbixa. K ycnyram rocteit - bac-
CeViH B OKPY)KEHUY 3EMIEHM U TULIMHBI TOCKAHCKWX XOTIMOB.

Ristorante Bel Soggiorno

Pectopat “Benb ComxopHo”

Via San Giovanni, 91 ¢ San Gimignano (S)
Tel./Ten. +39.0577.943149

www.ristorante-belsoggiorno.it - ristbelsog@libero.it
& Bel Soggiorno

Apre nel marzo del 2013 la nuova gestione di Bel Soggior-
no con spettacolare vista sulla Val d'Elsa e un menu ecce-
zionale: pici alla carbonara di Cinta e Fiorentina, su tutti.
C mapta 2013 ropa HOBOE ynpasneHue pecTopana «banb
COMXOPHO - (IMpekpacHoe NpebbiBaHme)» ¢ NOTPACAOLLIM
BWIOM Ha Banb-g-Onb3a nmpepnaraeT MCKMKOYUTENbHOE
MeHIO, rie 0COBEHHO BbIAENAIOTCA MacTa «Mu4M a-NA Kap-
BoHapa» C MACHbIM COYCOM U3 CHEHCKON CBIHIMHBI «YuHTa»
1 61EpLUTEKC NO-HNIOPEHTHIACKN.

Pasticceria Lucia e Maria
Kadpe-konautepckan «Jlouma u Mapua»

Via San Matteo, 55 ¢ San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.940379

luciaemaria@yahoo.it

& Bar pasticceria Lucia e Maria

Lucia & Maria, dopo Porta San Matteo, con vista su torre dei
Podesta, propone tutti i giomi cantucci e ricciarelli freschi,
il noto mandorlato delle torri od ottimi gelati e caffetteria.
PacnonoxenHaa 3a Bopotamu [Mopta Cax-MatTeo, ¢ Bu-
[0M Ha batuHto Mopaecta, KoHauTepckan «/liocua n Mapua»
Kaxpblil IeHb MpeanaraeT CBEXEe NEYEHbE «KaHTy4uu»
N «pUYYapensin», 3HaMEHUTYIO CPeHEBEKOBYIO CNadoCTb
«MaHZAOPAaTo Aenne Toppu» U3 MUHAANA U Mefa, OTIMYHOE
MOPOXEHOE, Kothe, Kany4uHO U HanUTKU.
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Piazza Sant'Agostino, 4/A e Castel San Gimignano (SI)
Cell./Mob. +39.339.2232438

emiliano_1982@libero.it

| Piaceri della Carne & una macelleria che seleziona una
vasta gamma di carni scelte: bovini, ovini e pollami oltre
a preparati pratici, veloci e gustosi, pronti da cuocere.
JlaBka «| Piaceri della Carne-(MAcHble yaoBONLCTBUA)»
npeAnaraeT WWPOKWA aCCOPTUMEHT CBEXEro ToBapa Bbl-
CcovalilLero Ka4ecTsa: roBAAVHY, HapaHuHy, NTUYbE MACO, a
TaKXe anneTUTHbIE rOTOBbIE U3bICKY Ha BbIHOC.
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Agriturismo Il Casolare di Bucciano / Arporypuam “Unb Kasonape av Bywyaxo® |

Localita Racciano Bucciano, 14 ¢ San Gimignano (SI) ® Tel./Ten. +39.0577.940189

www.casolaredibucciano.com ® info@casolaredibucciano.com

() Una dimora del '500 completamente immersa
nella natura, tra vigneti e oliveti, con splendida vista
su San Gimignano, ampio giardino, piscina e bellis-
sime stanze con arredi in stile.

La fortunata posizione geografica ne fa un punto di
riferimento per la visita non solo a San Gimignano
ma anche a Siena, a Monteriggioni, a Volterra, alla
Val d'Orcia, alla Val d’Elsa e al Chianti.

& Agriturismo Il Casolare di Bucciano

@ MpepnaraeM NpoBECTM OTAbIX B yTOMaolleM B 3e-
nenn gome XVI Beka, B OKPYXeHW BUHOTPaAHUKOB W

O/IMBKOBbIX POLY, C MpeKpacHsiM BiAoM Ha CaH-Ixumu-
HbAHO. B pacnopsxeHun rocteil: Gonbluoi ca, baccenH
11 OTNIYHbIE HOMEPa, OhOPMAEHHbIE B TOCKAHCKOM CTUNE.
BnaroaapA ynayHomy reorpacu4eckomy MecTopacrono-
XEHWHO, arpoTypu3M 1aeanbHo NOAXOAUT ANA NOCELLEHNA
CuieHbl, MoHTEpumKoHW, BonbTeppel, AonuHbI Banb-4'Op-
ya, Banb-a’3nbca u pernoHa KbAHTH.

Localita Ciuciano, 7 ® San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.953043

www.ivecchilecci.it
info@ivecchilecci.it

& Podere Poggio alle Fonti

Un bellissimo podere di 14 ettari sulle colline di San Gimi-
gnano, un angolo di natura incontaminata e protetta dove
rilassarsi gustando squisiti prodotti di stagione e lavorati bio.
B aTom BenukonenHom nomectbe B 14 ra Ha xonmax
CaH-[DKMIMUHBAHO, MOXHO LUMKApHO OTAOXHYTb AYLIOW W
TENoM CPefM HETPOHYTO! MPUPOALI, AEryCTUPYA COYHbIE
CE30HHbIE OpraHiyeckye MpoyKTbl.

Agriturismo Ecologico | Vecchi Lecci
JKonornyeckui arpotypuam «M Bekku Nlewun»

Piazza della Cisterna, 13 ® San Gimignano (SI)
Tel./Ten. +39.0577.941294

www.leonbianco.com
info@leonbianco.com

i Hotel Leon Bianco San Gimignano

Leon Bianco & uno storico hotel del centro forte di una calda
ed esperta accoglienza e dotato di camere con vista, terraz-
za con Jacuzzi riscaldata, palestra, sala biliardo e ping-pong.
cTopnyeckuit oTenb «/leoH BbAHKO», PaCcTIONOXEHHbIN B
CamoM LEHTPe ropozAKa, CNaBuTCA CBOVM FOCTENPUMMCTBOM
1 komcpopTabenbHOCTbIO. B pacnopsxeHum rocTel: Homepa
C BUAOM Ha XonMbl, Teppaca ¢ [Ikakysu ¢ Tennon Bosou,
TPEHaXepHbIA 3an, BUNbAPAHARA, KOMHATa ANA MUHT-NOHra.
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paroco ocommearciolo ——

Via Galileo Galilei, 10

Barberino Val d'Elsa  Firenze
Tel./Ten. +39.0742.21554
Cell./Mo6. +39.393.9138307

dromano@treadim.it

() Il Parco Commerciale Rondo nasce
dalla determinazione e dallo spirito im-
prenditoriale di un gruppo di ragazzi for-
temente legati alla propria terra.

Alla base di Rondo vi é il desiderio di offri-
re un servizio di qualita che sia alla portata
di tutti, senza necessariamente doversi
spostare verso i pit affollati e distanti
centri commerciali in Toscana. Solo dopo
un’attenta scrematura si é giunti all'indlivi-
duazione di 7 aziende /eadr nei rispettivi
settori creando cosi un‘area commerciale
che concentra, in poche migliaia di mg,
una qualita e una varieta di offerta merce-
ologica in linea con le richieste di mercato.
Il segreto del successo e semplice: investi-
re in un’area ricca di potenzialita creando
nuove opportunita lavorative, rinnovati
stimoli, collaborazioni e reti commerciali
anche e soprattutto grazie alla preziosa
esperienza, professionalita, forza lavoro e
iniziativa della gente e delle istituzioni del
territorio.
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@ Kommepyeckiii mapk «POHAO» - pesyrib-
TaT PewnMocT 1 MPeANpPUHUMATENLCKOrO AyXa
TPyl MOMOALIX MHOAEN, CUMIEHO MPUBA3AHHBIX K
CBOEI 3emne. B ocHoBe NpoeKTa NeXVT xenaxue
MPEANOXUTb Ka4ecTBEHHOe 0BCNyXVBaHue, [J0-
CTYMHOE MO KapMaHy KaX oMy, 1 u3bexartb Heob-
XOAVIMOCTY eXaTb B Camble 3BECTHbIE 11 AasibHue
TOProBble LEeHTPbI TockaHbl. Mocne TiyatensHoro
0T6Opa, OpraHM3aTopbl MPOEKTa BbIOpaM Cemb
KOMMaHWIA-NAEPOB B COOTBETCTBYIOWMX Cihepax
TOPrOBM, 1 B HEGONBLLON KOMMEPHECKOM 30HE 113
HECKONbKYX TICAY KBPaTHbIX METPOB CO3AaNM
TOProBYtO CTPYKTYPY, KOTOPaA B COCTOAHIM NPe-
NOXWTb BoraToe pa3Hoobpasite TOBapOB, B COOT-
BETCTBIM C TpeBoBaHMAMM pbiHKa. Cekper ycre-
Xa MpOCT: MHBECTUPOBATb B MECTHOCTb C 6oraThbiM
MOTEHLIANOM, CO3/1aBasA HOBbe paboune MecTa,
MPOCHECCHOHANbHBIE  CTUMYMbI,  BO3MOXHOCTM
COTPYAHNYECTBA, OpraHM3aLmMio KOMMEPHECKIX
ceTei, bnarofapA LEHHOMY OnbITy, npodeccmo-
Hanmamy, paboyer cune 1 MHULMATUBaM MECTHbIX
TIHOLEN W YYPEX AEHNIA.
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Toscana ® Poggibonsi

| Trattoria Piazza di Gioco / Tpattopua “TlbALLa A1 AXOKO"

Via Becheroni, 7  Poggibonsi (SI) ¢ Tel./Ten. +39.0577.936531

www.piazzadigioco.it ® piazzadigioco@gmail.com

() Nel centro di Poggibonsi, in provincia di Sie-
na, Piazza di Gioco é un riferimento per i buon-
qustai, infatti, da oltre dieci anni Teresa e Mauro,
in sala e in cucina, offrono in un ambiente grade-
vole e curato ricette dai sapori autentici con una
varieta di piatti davvero invitanti: dalle pennette
della trattoria con ragu casereccio alla trippa fino
al baccala.

J\.B camom cepaue ropoaka [MoaxuboHcu,
Hepaneko ot CueHbl, TpaTtTopua «[lbAuua aun
[xoko (Mnowapab wrpel) yxe 6onee 10 net
ABNAETCA MECTOM BCTPEYM rypMaHOB.

B rocTtenpuumHoi ob6cTaHoBKe 3aBefeHuA Tepesa
n Maypo npeanaraoT 6nt04a  ayTEHTUYHONM
MECTHON KyXHU: NacTy «MeHHeTTe» C AOMaLIHUM
MACHbIM ~ cOycoM, Tpebyxy u dwmne Tpeckn
«bakkana».

Willis Cioccolato
Konaurepckas-wokonapHaa naska “Willis Cioccolato”

< P

Via Senese, 91 ¢ Poggibonsi (SI)
Tel./Ten. +39.0577.936999

www.williscioccolato.it
info@williscioccolato.it

Ei WILLIS CIOCCOLATO, PASTICCERIA

Praline, cremini, ganache e capolavori dolciari classici e
moderni capaci di emozionare. Willis crea dolci per ogni
ricorrenza e desiderio: Natale, Pasqua e compleanni.
LLlokonagHble KOHKETbl “NpanuHbl”, LWOKONaAHbIe Kpembl,
Knaccuyeckve M COBPEMEHHbIE KOHAWTEPCKUE LUeSeBpbl
BneyatnaloT Beex. «Willis» npepnaraet TopThbl K Kaxgo-
My Mpa3gHUYHOMY cnyyato: Ha PoxaecTso, Ha Macxy, Ha
cBaabby 1 AEHb POXAEHNA.

Bar Leo
bap “Ileo”
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Via Pisana, 87 ¢ Poggibonsi (SI)
Tel./Ten. +39.0577.936037

www.barleopoggibonsi.com
barleo08@virgilio.it

&i Bar Leo

Ottimi piatti espressi a pranzo, un buon calice di vino e
golosi stuzzichini per I'happy hou;; cocktail nel dopocena
o birra e calcio in tv con gli amici: Leo & il bar per tutti!
OTNMYHbIE CBEXEMPUTOTOBMEHHbIE MePBbe U OCHOBHbIE
bnioga, 6OKan XOpOLIEro BiHA W BKYCHble 3aKyckil K
«CYacTnMBOMY Yacy - happy hour» , a Takxe «nocney-
XMHHbIE» KOKTEI Wiv N BO Mpv NpocMoTpe hyTbona ¢
Apy3bAMK - 6ap «J1eo» naeansHo noaxoanT ana scex!
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Toscana ® Poggibonsi

Viale Marconi, 67/A ¢ Poggibonsi (SI) HOtel AlCIde
Tel./Ten. +39.0577.937501 » Cell./Mof. +39.348.2869741 dal 1849

www.hotelalcide.com  OTeNb & pectopan «Anbunga» ¢ 1849 roga

info@hotelalcide.com

& Hotel Ristorante Alcide %

() Oltre 160 anni di storia legano il
nome del ristorante Alcide alla famiglia
Ancillotti che ha saputo conquistare i
palati dei gourmet pit esigenti propo-
nendo piatti di buona cucina di mare,
come il Caciucco alla Livornese, le orate,
le spigole e i branzini, ma anche i rino-
mati piatti di terra. L'hotel dispone di 80
camere con servizi privati, tv Sat, cassa-
forte e aria condizionata.

@ Bonee 160 net ucTopuM CBA3LIBAIOT
HasBaHMe pecTopaHa «Anbunge» C CeMb-
el AHUMNAOTTK, KOTOpaA [0 CUX MOp ymeeT
NOKOPUTL  BKYCbl  CambIX TpGﬁOBaTeﬂbeIX
rypMaHoB, npeanaran CbiTHble 6n0aa 13 Mo-
penpoaykToB, Takne Kak «Kadykko a-na Jln-
BOPHE3€», MOPCKOIA eLl 1 MOPCKOM OKYHb, a
TakXe anneTUTHble MACHbIE KyLIaHbA. Otenb
npeanaraet pasmellenue B 80 Homepax ¢ BaH-
HbIMW KOMHATaMu, CNyTHUKOBbLIM TENEBUAECHN-
€M, Cei(OM 11 KOHAMLIMOHEPOM.

A
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il Chianti
PernoH KbaHTU

Non c'¢ dubbio, per posizione e per ba-
gaglio storico-artistico, il territorio che va
da Firenze a Siena €& proprio il cuore di
Toscana. Queste zone, annoverate sotto
il nome del Chianti sono un autentico
concentrato di “toscanita”: sapori e odori
inconfondibili dove il Doc non spetta solo
ai grandi vini ma anche ai paesaggi, da
proteggere e conservare come autentici
beni artistici, e alle persone sempre pron-
te alla battuta e allo sberleffo bonario.

.
]

: e

12

Mo pacrnonoXeHuio 1 UCTOPUKO-XYAOXKECTBEHHO-
My Hacrnefuio, TeppuTOpIA, KOTopaA paccTuna-
etcA oT ®nopeHumn 4o CueHbl, NOUCTUHE ABNA-
eTcA cepaLem TockaHbl. 3T 3eMnu, U3BECTHbIE
nop uMeHeM KbAHTU - HACTOALLMIA KOHLIEHTpAT
«gyxa obnact TockaHbl — toscanita»: 3aech
BCTPEYAIOTCA YHWKANbHbIE BKYChI, 3anaxu, apo-
MaTbl 1 Men3axu, KOTOPbIE, Kak MECTHOE 3Hame-
HUTOE BUHO, 3acyXvBatoT HaumeHosaHve DOC
(HaUMeHOBaHWe, KOHTPOMMPYEMOE MO MPOMCXO-
XAEHWI0), ABNAACH MOAMMHHBIM KYTbTYPHBIM Ha-
CrneaveM KpaA, BMECTE C XM3HepafoCTHOCTLIO U
rOCTENPUMMCTBOM MECTHBIX XUTENEN.
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Toscana ¢ Castellina in Chianti

Via Fiorentina, 63 ¢ Castellina in Chianti (SI) RIStora.nte Alb?rgacuo
Tel.fTen. +39.0577.741042 » Cel./Mob. +39.335.484275 di Castellina

www.albergacciocast.com  PecropaH «AnbGepradyo av KactennuHa
posta@albergacciocast.com

i Albergaccio di Castellina >’

() Gli ambienti caldi di un borgo rurale alle
porte di Castellina sono il teatro di Sonia che,
con Francesco, esprime un‘innata creativita
con ottime recensioni sulle principali guide
gastronomiche. | piatti valorizzano il territorio
toscano dando vita a un menu dalla forte per-
sonalita che varia mensilmente per utilizzare al
meglio i prodotti locali. Cantina ben fornita,
attenta alla migliore produzione toscana e
delle piti importanti regioni vinicole italiane.

@ Ha choHe YIOTHOTO ABPEBEHCKOTO OKpyXe-
HUA B HENOCPE/CTBEHHOM 6IIM30CTY OT ropojka
Kactennuhbl, xo3Aaitka CoHs, BMecTe ¢ OpaH-
YeCKo, MOKasbIBAET CBOM BPOXAEHHbIE TBOP-
YECKYE KyMUHapHbIE CrOCOGHOCTM,  KOTOpbIE
3HAMEHWTaA TaCTPOHOMUYECKAA OpraHM3aLyA
“‘Michelin Star” yxe ycnena HarpapwTb. Peuen-
Tbl, TECHO CBA3@HHbIE C MECTHbIMW TEeppUTO-
pUanbHBIMA TPaAULMAMY, COCTABNAKOT PASHO-
06pasHoe MeHio, re OCOGEHHO BbAENAIOTCA
OTKPbITbIE «PaBIONU» 13 BENbIX FPUBOB C CHEH-
CKVIM COYCOM «T1ECTO» Ha OCHOBE 3CTPAroHa. Pe-
CTOPaH CNABUTCA SUTHBIM BIHHBIM MOTPEGOM.
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Toscana ® Castellina in Chianti

Mariani Bed & Breakfast
ben-aHg-6pekdact “Mapuanm”

Viale della Rimembranza, 70 ¢ Castellina in Chianti (SI)
Tel./Ten. +39.0577.740897

www.bbmariani.it - info@bbmariani.it
& Mariani Bed & Breakfast

Mariani B&B, a 50m dal centro, nasce da una tradizione ri-
cettiva tramandata da oltre un secolo. Stile toscano, veran-
da e giardino con vista, colazioni superbe e immenso relax.
Bap-aHa-6pakdact «Mapuamn», B 50 MeTpax OT LeHTpa
KacTennuHbl, NpUHIMAET rocTei COrNacHo MeCTHbIM CTaH-
ZJapTam rocTenpuuMCTBa, KOTopble NepefaoTea Ha NpoTA-
XeHnn 6onee Beka. OXMAAKOT TOCTEN TOCKAHCKMIA CTUIb
NHTEpbepa, BepaHaa, Cad ¢ BAOM Ha XONMbl, MPEBOCXOA-
Hbli4 3aBTPaK 1 MOAMMHHBINA penakc.

Via IV Novembre, 102 ¢ Castellina in Chianti (SI)
Tel./Ten. +39.0577.741495

www.lachiantina.it
lachiantina@gmail.com

i La Chiantina RistPizzeria DiValdemaro

Cinta di vigneti e in posizione panoramica con tramonti
mozzafiato, La Chiantina & specializzata in cucina tipica con
pasti anticipati da ricchi taglieri di salumi e formaggi locali.
HaxonAwwica B OKPYXEeHUM BUHOTPaZHNKOB 1 C NaHopam-
HbIM BMIOM Ha 3axBaTblBalolWe [yX 3aKaTbl, PecTopaH
«[1a KbAHTUHa» CrieuvaniaupyeTcA Ha 6104ax TOCKaHCKOM
TpazuLMI, Nepesi KOTOPbIMY BCerfia CepBIpyIoTCA Borarble
«@CCOPT» U3 MECTHbIX KONBACHbIX M3/ENMIA 1 CbIpOB.

Antica Trattoria La Torre
AnTika Tpattopma “Na Toppe”
o i i

Piazza del Comune, 15 ¢ Castellina in Chianti (SI)
Tel./Ten. +39.0577.940379

www.anticatrattorialatorre.com
info@anticatrattorialatorre.com

i Antica Trattoria La Torre

Cinque generazioni di Stiaccini per portare in tavola a La Tor-
re una cucina chiantigiana semplice, deliziosa e genuina a
base di prodotti locali come vino, olio, cacciagione e funghi.
B TeueHmne NATM NOKONEHWI UneHbl cembi CThayumHn 6a-
NyIOT CBOVX MOCETUTENEN BroAaMi1n MICKOHHOI KYXHI1 peruo-
Ha KbAHTY, MPUrOTOBNIEHHbIMU HA OCHOBE MECTHBIX MPOAYK-
TOB, TaKUX KaK BUHO, Macro, Auyb 1 rpuGl.

Ristorante Wine Bar Sotto Le Volte
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PecTopaH.BuHHbIi bap “CoTTo nie BonbTe”

Via delle Volte 14/16 ¢ Castellina in Chianti (SI)
Tel./Ten. +39.0577.741299

www.ristorantesottolevolte.it
info@ristorantesottolevolte.it

i Sotto le Volte Ristorante Wine Bar

| caldi e gioviali ambienti di Sotto le Volte, ricavato nei lo-
cali di un‘antica ghiacciaia, sposano un menu ricercato fi-
glio della tradizione chiantigiana. Oltre 150 i vini autoctoni.
B yIOTHbIX 1 rOCTENPUMMHBIX 3anax pectopara «CoTTo ne
BonbTe — (Mof cBOAamu)», PacrofoXEHHOM B MoMeLle-
HUAX CTAPUHHOTO NeJHMKa, MOXHO OTBefaTh bnoda u3
MCKOHHOI KyxHu pernoHa KbAHTu. B norpebe 6onee 150
MECTHbIX BUH.
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Toscana ® Colle di Val d’Elsa - Castellina in Chianti e Gaiole

Via Trento e Trieste, 4 ¢ Castellina in Chianti (SI) Le Tre Porte

Tel.fTen. +39.0577.741163 ‘ ,
ewien. Tle Tpe Mopre

www.treporte.com - info@treporte.com

i Le Tre Porte

Situato nel centro di Castellina, il Ristorante “Tre Porte”, pro-
pone piatti raffinati e legati alla tradlizione toscana. Da prova-
re Ravioli ripieni di patate con burro montato e tartufo di San
Miniato. Ampia scelta di etichette toscane ed internazionali.
PacrnonoxeHHbIi B caMom LeHTpe KacTennuHbl, pectopat
«Tpe nopte- (Tpu [lBepu)» npeanaraeT Ce30HHOE MeEHHO
C MECTHBIMW KNaccu4eckuMn 6riofiamm: TOoCTbl «KpocTU-
Hbl», «PaBUONM» C HAYMHKOI U3 KapToena u Tpiodena
13 Can-Munmaro. K ycnyram roctedt: VIP-3an, naHopamHas
Teppaca 1 OT/MYHbIN Norped.

Localita Barbischio, 15 - Gaiole in Chianti ¢ (SI) Osteria |l Papavero

Tel./Ten. +39.0577.749063 " »
Ocrepua “Vnb Manasepo - Mak
osteriailpapavero.it - info@osteriailpapavero.it
& Osteria il Papavero
Ambienti ospitali, sapori classici e arte: “godimento per la
gola e soddisfazione per lo squardo”. La prelibatezza degli
‘gnudi anticipa pappardelle, tortelli e came di prima scelta.
TOCTENPUMMHBIE MHTEPBEPEI, KNAaCCHYECKUe BKYChI U 3re-
MEHTbI UCKYCCTBA - BCE 3TO COYETAETCA BMECTE TaK, 4To
NOCETUTENN NONYYaIOT OHOBPEMEHHO «Y/I0BNIETBOPEHNE
[NA B3INAJA W HACTAXKAGHVE ANA XeNyaKka». ANMeTuTHble
OBOWHbIE (DPUKAJENbKN «HBIOAW (TOMble)» OTKPbIBAIOT
MyTb BCEMY OCTANbHOMY: MaKapOHHbIe U3AeMMA «nanmnap-
[ienne», «paBnon» 1 MACO MEPBOro COpTa.

Tel.fTen. +39.0577.921453 y —
elen BWHHbIl Gap-OcTepus “Carue

bastionesapia@libero.it
i Bastione Sapia

Sui bastioni della cittd con favolosa vista su Colle Alta,
si assaporano i piatti della tradizione cucinati a regola
d'arte: pici Cacio e pepe e tagliata al Chianti, fra i tanti.
Ha KpenocTHbIx Banax ropoja ¢ MoTPACAIOLMM BIIOM Ha
Konne AnbTa, MOXHO NONPOBGOBATH UCKYCHO MPUrOTOBIEH-
Hble 61104a NOANMHHOI TPpauLMK: MaKapoHHble U3fennA
«MM4M» C KO3bUM CHIPOM W MEPLIEM, FOBAAVHY «TaNbATax,
KapeHHY B BitHe KbAHTY 1 MHOTOE Apyroe.

Piazza Amolfo, 23  Colle di Val d'Elsa (S)) 'Antica Trattoria
‘I AHTuka TpatTopua’

Tel./Ten. +39.0577.923747

www.ristorantelanticatrattoria.it
anticatrattoriaparadisienrico@gmail.com

Enrico e Luciana Paradisi, propongono dal 1984 una cucina
toscana con ragionati e sapienti tocchi di creativita e un‘ot-
tima scelta di pesce fresco. Cantina con vini d'eccellenza.
C 1984 ropa OHpuko u JlysaHa Mapaamsn npeanaratot
6110 TOCKAHCKON KYXHI B YMEPEHHOI TBOPYECKON WH-
TeprpeTauuy 1 60MbLUOA BbIGOP 67110 U3 MOPENpOaYKTOB.
OTNNYHbII BUHHBIA MOrpe6.
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Val d'Elsa

. Banb-g’Onbca

Delimita a nord-ovest le colline del Chian-
ti senese, la Val d'Elsa & contemporanea-
mente |'ingresso al mare, la via del sacro
e il canale che fa scorrere la toscanita da
Firenze a Siena. Come mostra lo scenario
vario e articolato dei borghi di Barberino,
Castelfiorentino, Certaldo, Gambassi Ter-
me, Montaione, Montelupo Fiorentino e
Montespertoli, la Val d'Elsa & un libro vivo
dell'identita toscana: arte, buon cibo e
ottimo vino, incantevoli paesaggi, dimore
contadine e amabili genti.

PacnonoxeHHaa K

ceeepo-3anafy oOT
CueHckux  xonmoB  KbAHTKM,  AOnMHa
Banb-g'Onbca  obecneymBaeT 0AHOBpE-
MEHHO AO0CTYNOM K Mopto 1 cBA3b ¢ ®no-
peHunen n CneHon. PasHoobpasHble fe-
peBHN («60pru») ponuHbl Banb-a’dnbca
- bapbepuHo, KactenbthmopeHTuHo, Yep-
Tanbgo, [ambaccu-Tepme, MoHTaiioHe,
MoHnTenyno ®uopeHTHO M MoHTECnepTo-
N1, NpuBReKaTesbHbl N0-CBOEMY U UMEIOT
CBOW YHMKASbHbIA HEMOBTOPUMBIA LIAPM.
Banb-g’3nbca — nowucTuHe ABMAETCA XU-
BOWl KHUrOW WHAWMBWAYANbHOCTU TOCKaHbI,
npeAcTaBfnAA B CBOMX XONMUCTbIX CTpa-
HMLax Bce AOCTOMHCTBA obnacTu: AOCTO-
npUMeYaTensHOCTU M MaMATHUKN UCKYC-
CTBa, OT/INYHYIO efly, BENUKONENHOE BUHO,
XUBOMUCHbIE NaHAWwadThl, LEpEBEHCKNE
CTapuHHbIE AOMa W [0BpoXenaTenbHoCTb
MECTHOrO HaceneHus.

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUME &



Toscana ® Colle di Val d’Elsa

Via Oberdan, 5 # Colle di Val d'Elsa (SI) RlStorant.e
Tel./Ten. +39.0577.924038 » Cell /Mob. +39.338.6197400 Vento Mediceo

www.ristoranteventomediceo.it PeCTopaH «BeHTO Meﬂmqeo»

info.ventomediceo@gmail.com

& Vento Mediceo >’

() Ristorante specializzato in cucina ti-
pica senese, Vento Mediceo é una vera
e propria bomboniera nel panorama ga-
stronomico locale. La famiglia Rossetti
da oltre vent'anni propone i sapori tipici
di un tempo fra i quali spiccano i primi
piatti della tradizione, le succulente car-
ni alla griglia i filetti lardellati e il “coc-
cino”: rivisitazione moderna del classico
intingolo toscano.

@ PecTopaH npeanaraet 611104a UCKOHHON
CUEHCKON  KYXHM, ABNAACL HACTOALEI
XEMYYXWMHOIN B MECTHO racTPOHOMUYECKOI
apeHe.

YneHbl cemb PoccetTn 6onee apaguatv
NEeT NPUHOCAT Ha CTON apoMaTHble KyLuaHbA
NPOLNIOro, CPeAu KOTOPbIX BbIAENAOTCA
nepsble 6n1toaa, pasHble COpTa COYHOrO MACa
Ha rpune, ¢une ¢ canom u Knaccuyeckui
TOCKAHCKUIA COYC «KOY4NHO» B COBPEMEHHOI
VHTEepRpeTauum.
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Toscana ® Colle di Val d’Elsa

| Trattoria BEL MI" COLLE / Tpatropua “Benb uu Konne®

Via Garibaldi, 56 ¢ Colle di Val d'Elsa (SI) ® Tel./Ten. +39.0577.922837

www.trattoriabelmicolle.it ® info@trattoriabelmicolle.it

i Ristorante Bruschetteria La Bettola Del Grillo 2

() Ospitidi Roberta e Gabriele in un ambiente gra-
devole e accogliente si assaggiano proposte di cuci-
na tradizionale toscana che caratterizzano il menu: il
Baccala in rosso sulle patate sdraiate, il Lampredotto
(tipico piatto povero della cucina fiorentina) coi car-
ciofi o il Peposo piatto assai gustoso pare inventato
addirittura dal Brunelleschi, affiancano altre saporite
ricette stagionali.

@ B rocTax y PobepTbl 1 Tabpuana, B 06CTaHOBKE,

HanonHeHHoM BKycamu 1 apomatamu, MOXHO
nonpoboBaTb  M3bICKW  AyTEHTUYHOW  TOCKAHCKOI
KYXHW:  CBEXYIO MAacTy pyyHOro  MpUrOTOBMEHMA,

COMeHylo Tpecky «bakkana WH POCCo» C KapTOLKOM,
MACHOE (PMOPEHTHIICKOe KyliaHbe «JlaMnpesoTTo» ¢
apTuLWoKamu 1 Aenukarec«1eno3o», KOTopbli, COrnacHo
nereHae, npupyman BENMKWA - apXWTEKTOp  3MoXu

BospoxaeHnua ®. BpyHennecku.
= [

Bar Pasticceria Barone
Kadhe-konautepckaa ‘bapoxe”

Via Gracco Del Secco, 32 ¢ Colle di Val d'Elsa (SI)
Tel./Ten. +39.0577.921768

www.pasticceriabarone.it - mariobarone4@virgilio. it

& Mario Barone

Dal 1980 Barone offre ampie e accoglienti sale dove assa-
porare ottime colazioni, caffetteria, pranzi, snack, gelati, tor-
te e dolci per ogni evento e occasione. Anche a domicilio.
C 1980 ropa koHauTepckan «bapoHe» NPUHUMAET NoceTuTe-
neft B MPOCTOPHbIX 1 KOMAIOPTaBenbHbIX 3arax, rae MOXHO
MepeKyCHTb, M03aBTPaKaTh, NoodesaTs, MPOAeryCTpoBaTs
OT/MYHble 6M0aa, AECepTbl, 3aKYCKM, MOPOXeHoe. 3aech
MOXHO 3aKa3aTb MMPOXHbIE 11 TOPTbI AN1A Ni0BOr0 NpasaHuY-
HOro coBbITUA 1 MeponpuATMA. Bo3MoXHa A0CTaBKa AOMON.

Ristorante Pizzeria Indios 2
PecTopaH-nuuLepua “V|HJ.'|,MQC 2

Viale dei Mille, 91 ¢ Colle di Val d'Elsa (SI)
Tel./Ten. +39.0577.928112

i Ristorante Pizzeria Indios 2

A solo 1 km dal centro, Indios 2 propone una cucina di
mare e di terra dove superlativi sono gli spaghetti allo
scoglio e la squisita pizza napoletana. Ampia carta dei vini.
PacronoxXeHHbIit BCero B 1 KM OT LIGHTPa, pecTopaH «/Hau-
0C 2» Npe/inaraeT PeLienTbl 3 MOPENPOZYKTOB 1 13 MACa.
OupmeHHble Brioda: cnareTTin «a-né cKonbo» W XpyCTALLan
nULLa no-HearnonuTaHcku. OBLMPHAA BUHHAA KapTa.
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Toscana ® Colle di Val d’Elsa

it i, 5253031 Cosole DE 6] Locanda Del Molino Ristorante

ocalita Il Molino, 32 ¢ asole D'Elsa . . 0 g w

Tl fTen +39.0577.960314 + Call /Mot +39.342.354083 122, Braceria, Cucina Tipica Toscana
M1uuepua — 6paccepu-rpunb

www.locandadelmolino17.it «JlokaHpa aens MonuHo»
locandadelmolino17@gmail.com
& Locanda Del Molino )r

() Locanda del Molino non & un sem-
plice ristorante ma un luogo speciale
dove assaporare i sapori di una volta,
le famose ricette della nonna, in com-
pagnia di un buon calice di vino e della
spensieratezza di una serata fra amici.
Il menu, che varia stagionalmente, pro-
pone primi piatti con sughi casalinghi e
un'ampia scelta di carne alla griglia oltre
a pizze, calzoni e dolci irresistibili.

@ <JlokaHga fgenb MonuHo» - 31O He
MpOCTO PecTopaH, a 0cobeHHoe MecTo, rae B
APYXecKoli 1 6e33aB0THOI aTMOChepe MOXHO
HacnaguTbCA BKycami v apoMaTamu CTapuHbl,
nobumbiMn - GabylKMHBIMM - peLenTamu, B
COMPOBOXAEHUM GOKana Xopowero BuHa.
MeHio, KOTOpOe MEHAeTCA B 3aBUCUMOCTM
0T BpemeH roga, npeanaraeT nepsble
6nioga ¢ pomalwHuMM coycamn 1 GoraTbli
aCCOPTUMEHT MACA Ha TpuUne, a Takke nnuLy
11 HECPABHEHHbIE 16CepTHI.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUE 233


http://www.locandadelmolino17.it
mailto:locandadelmolino17%40gmail.com?subject=

) Pienza

' [MneHua

Poco piti di una rocca abbarbicata su una
rupe di arenaria nel cuore della Val d'Orcia.
Cosi fu Corsignano fino alla fine del 400,
quando il suo figlio piu illustre, Enea Silvio
Piccolomini, noto come Pio 1I°, lo trasfor-
mo in una citta ideale del Rinascimento.
La piazza, una della piu raffinate d'ltalia, &
chiusa sul lato piti lungo dalla sobria e rigo-
rosa facciata del Duomo che mostra, ai lati,
due scorci di paesaggio, capaci di regalare
respiro e profondita prospettica agli edifici:
palazzo Piccolomini, con gli appartamenti
del Papa, palazzo Comunale con la sua tor-
re in cotto e l'orologio tardo cinquecente-
sco, palazzo Borgia, sede del Museo Dioce-
sano, palazzo degli Ammannati, ricco degli
stemmi papali e il pozzo riccamente ornato.
Pienza ha anche un'anima godereccia che
s'incarna nel gusto del suo pecorino tosca-
no Dop: un impagabile assaggio di natura
cui & dedicata la fiera di settembre.

B 1405 roay npousowwno BaxHoe CobbITe ANA
uctopun MneHubl, Torga ManeHsKon AepeBHy,
W3BECTHOI NOA Ha3BaH1eM KOPCUHBLAHO: B 3TOM
rogy B Helt poannca JHea Cunbauo MuKkonomm-
HU. Yepes 53 roaa nocne pPOXAEHWA OH CTaHeT
Manot Mwo 11, 0T ero MMeHN 1 NPOM3OLLNO HOBOE
Ha3BaHwe ropoga — MueHua. Mana Mo Il petwwmn
npeobpa3nTb CBOK POAHYI0 AEPEBHIO B «Mfe-
arnbHbliA rOpod», COMMACHO CTaH4apTam 3noxu
BospoxaeHuA. B ceroaHALHMiA ieHb [yX CPef:
HEBEKOBOr0 ropoAa MPEKPacHo OLLYLLAETCA B OT-
JNYHO COXPAHMBLLEMCA LieHTpe. Ha rnasHoii nno-
Luaam, OfHOM 13 CamblX U3bICKaHHbIX B Tanuu,
3aKpbITON N0 CamOi AIMHHON CTOPOHE CTPOrM
thacagom KadpeppanbHoro Cobopa, pacrono-
XEHO BONbLUMHCTBO LOCTONPUMEYaTENbHOCTEN
MeHubl: geopubl Manauuo MUKKOMOMUHKM, C
nanckumu anaptameHtamu, [Manauuo Kommy-
Hbl (palazzo Comunale), ¢ KMpNyHOM HalLHen 1
yacamu KOHUA LuecTHaauaToro Beka, MManauuo
Bopmxua, rae cerogHA HaxoautcA Enapxuans-
HbliA My3elA, Manauuo Aenbu AMMaHHaTh 1 6orato
YKpaLLeHHbIA Konozel. He nponycTute gerycra-
LIMIO TOCKAHCKOrO Chipa «nekopuHo Dop», rnas-
HOrO repoA MECTHON CEHTABPLCKOI APMapKK.

Terrecotte Cencini Pienza
TeppakoTta «YeHunHr» 13 TneHLpl
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Strada Statale 146 - Localita Fornaci ® Pienza (SI)
Cell./Mob. +39.338.4892265

www.terrecottecencini.it
terrecottecencini@hotmail.it

i Terrecotte Cencini

Cencini produce artigianalmente terrecotte per arredare
giardini e interni. Alta qualita e sapiente lavorazione assicu-
rano resistenza al gelo e traspirazione. Effettua spedizioni.
MpennpuaTve «YeHunHW» NPOU3BOAUT Kepamnieckue uaae-
1A Py4HON PaBoTbl ANA OHOPMAEHNA CaI0B U UHTEPLEPOB.
OTNMYHOE Ka4ECTBO TOCKAHCKON FMHbI M MaCTEPCTBO Py4HON
paboThl 06ECTIEUNBAIOT 3AEMMAM MOPO3OCTONKOCTb 1 MOBbI-
LWeHHy!0 BO3AYXOMPOHMLaEeMOCTb. BoaMOXHa A0CTaBKa.
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Toscana ® Pienza

Agriturismo Casalprato / Arpotypuau «Kasannparo» =

Localita Casalprato ® Pienza (SI) * Tel./Ten. +39.0578.755216

() Casalprato, nel cuore della Val d'Orcia & I'i-
deale per trascorrere una vacanza all'insegna del
relax, ma anche il punto di partenza per visitare la
Toscana. Nilla, Thabata e Tiziano coccolano i propri
ospiti: dal gusto nell'arredare i 5 appartamenti alla
cucina. Piscina con solarium, giochi per bambini,
degustazioni, sport ed escursioni guidate comple-
tano ['offerta.

www.casalprato.com ® casalprato@casalprato.com

i Agriturismo Casalprato - Pienza - Siena

@ PacronoxeHHbilt B LieHTpe pervoHa Banb [ Opuua,
arpotypusm «Kasanbnpato» 1aeanHo NoaxoauT AnA
NPOBEEHNA OTAbIXA B CMOKONCTBUN M TULLMHE, a Takxe
ANA NOCeLLeHNA AoCTOnpUMeYaTensHocTeln TockaHsl. 3a-
60Ta x03AeB, Hunnbl, TabaTa 1 TULMaHO, O CBOMX FOCTAX
Ha4YMHAETCA C KyXHW 1 3aKaHYMBAETCA B YiOTE 5 CTUMbHO
0chOpMIEHHbIX anapTamMeHToB. [JoNONHAIOT NPeAoXeHne
BacceitH ¢ conAprem, [ETCKUe UrpoBble NoLaaKK, aery-
cTauum, CnopT 1 3KCKYPCUM C r1a0M.

La Quiete / Pesugenuna «J1a kyitaTa - (TuwwHa)» =)

Via Don Sergio Sini, 1 ¢ Pienza (SI) » Cell./Mo6. +39.339.2204627

( ) Non lontano dal centro di Pienza, La Quiete &
una graziosa residenza dove trascorrere piacevoli
soggiorni di sicuro relax e incomparabile incanto
paesaggistico. L'accoglienza é offerta in 4 ampie e
graziose camere con bagno indipendente e ampio
giardino. Salone con tv Sat, Internet Point, Wi-Fi,
parcheggio gratuito sono, inoltre, a disposizione
degli ospiti.

o
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vasco.formichi@alice.it

& La Quiete Camereinpienza

@ PacronoXeHHblil  Hefaneko OT  UCTOPUHECKOro
LeHTpa ropopa MueHubl «La Quiete» - 310 TUXUIA
04apOBATENbHbII OTENb, A€ MOXHO MPUATHO OTAOXHYTb
Ha (hoHe XMBOMUCHOTO nei3axa.

B pacropsxeHus rocTeil 4eTbipe MPOCTOPHbIE 1
KomchopTabenbHble HOMepa C  OTAENbHOM  BaHHOM
KOMHaTOi, a Takxe O6OMbWOA Ccaj, rocTUHaA Co
CMYTHWKOBbIM TeneBuaeHnem, nHrepHeT-UueHTp, Wi-Fi n
6ecnnaTHan napkoBKa.
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Toscana ® Pienza

Trattorla Corso Il Rossellino, 38/A ¢ Pienza (Sl)
La Buca delle Fate Tel Men. +39.0578.748448

TpaTTopMFI «J1A BYKa fenne ®are»  wwwristorantelabucadellefatepienzait

info@albergorutiliano.it

)’ & [a Buca delle Fate

) Lungo il corso principale di Pienza,
vicino a piazza Pio Il, Fosco e Rossana
sono rigorosi interpreti della cucina tra-
dizionale. All'interno delle restaurate
cantine di palazzo Gonzaga vengono
servite le invitanti e saporite specialita
toscane fatte in casa; fra tutte pici e spa-
ghettoni al ragu o all'aglione serviti ben
caldi per assaporarne al meglio I'avvol-
gente bouquet di profumi.

@ (o rnasHoii ynuue TeHLbl, Hepaneko oT nno-
wam Muo I, HaxoguTcA pectopaH-TpakTp «Jla
Byka nenne ®are - Ama Peir». Ero xo3reBa, Pocko 1
PoccaHbl, CTPOro 1 UCKYCHO TOMKYHOT TPaAULIMOHHYIO
MECTHYKO KYXHIO Ha CBOIA naf. BHyTpu oTpecTaspu-
POBaHHbIX MOABANOB LIECTHAAUATOr0 Beka [sopua
l'OH3ara NoAaloTCA 3amaH4vBble W BKYCHbIE TOCKaH-
Ckve 61104a AOMALLHEr0 MPUrOTOBMEHNA: MOANMHHbIE
«N4W», «CMIareTTOHM», MPUTOTOBNEHHbIE BPYYHYIO,
MOZ MACHbIM COYCOM WM YECHOKOM 11 MOAaHHbIe C
MblNy-C Xapy ANA TOro YTOObl Nylle HacnaauTheA
6ByKkeToM apomaToB.
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Toscana ® Pienza

Via della Madonnina, 18 ¢ Pienza (SI) Albergo RUti|ianO
Tel./Ten. +39.0578.749408 OTeJ'Ib- 53,[1, 3HA 6p3Kd)aCT
info@albergorutiiano «PyTUNbAHO»

& Albergo Rutiliano %

() Luca Franci & l'ilare e cortese titolare
di questo grazioso B&B a soli 100 metri
dal centro storico, in tranquilla posizione
con giardino, piscina con solarium e un
porticato dove in estate viene servita la
prima colazione. Tutte le 11 camere sono
molto curate e confortevoli. Convenzio-
nato con il centro massaggi “L'arte del
Benessere” e con la nota trattoria “La
Buca delle Fate”.

a Jlyka ®paHuu ABNAETCA BNafenbLem ova-
poBaTenbHoro oTenA «PyTunbAHO» C cajoM,
GacceliHoM W BepaHoW, PacronoXeHHOro
Bcero B 100 meTpax OT UCTOPUYECKOrO LieH-
Tpa MueHubl. B 3Tom oTene kaxpaA Aetanb
VHTEpbepa W cepBuca TLaTenbHo NpoaymMaHa,
HauMHaA ¢ Mebenn 1 3aKaHuMBaA BepaHIou,
rAe NneTom cepsupytoT 3aBTpak. Bece 11 Home-
poB 06CTaBMeHbl CO BKYCOM U OCHALLEHbI BCE-
Mu yao6eTeamu. MoceTuTeny rocTUHNLb! MoryT
BOCMOMb30BATLCA CKUAKAMN B pecTopaHe «Jla
Byka aenne ®ate» u B cTyaum maccaxa «L'arte
del Benessere-VickyccTBo 6n1arococToAHMA»

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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La Mensa del Conte
PectopaH - Muuuepua
«J1a MmeHca penb KoHTe»

D

() Allingresso di Pienza, La Mensa del
Conte é lideale punto di sosta sia per
uno spuntino sia per un pasto completo
all'insegna della buona cucina toscana.
Rita offre un menu curato, tradizionale e
di qualita. Crostini, bruschette e affettati
sono sequiti da pecorini, primi piatti di pa-
sta fresca come pici Cacio e pepe, gnoc-
chi al tartufo, secondi di carne gustosi e
ottime pizze.

@&y BXx0aa ropoga Mnenupl, «J1a MeHca aensKox-
Te- Mpadhckan CTONOBaA» ABMAETCA WAEANbHbIM Me-
CTOM [y/1A KOPOTKOM OCTAHOBKM WM fAN1A MONTHOLIEHHOrO
fpvema MULLM, COMMACHO M3bICKAHHBIM TOCKaHCKMM
peuenTam. Xoasitka PuTa npeanaraet 6oga, npuro-
TOBMNEHHbIE UCKMIOYMTENBHO U3 MECTHBIX BBICOKOKa-
YECTBEHHbIX MHTPEAMEHTOB. Cpen 3aKkycoK MOXHO
BbIEMNTL KPOCTUHI, BPYCKETTY U pasHble MACHbIE
[envKaTechl, @ TakKe 0BEYMIA ChIp NEKOPUHO; NepBbie
6nozia 113 MaKapoHHbIX U3JENMiA Py4HOrO M3roTOBNE-
HUA, TaKVe KaK «MiA4v» C CbIPOM 1 MEpLEM, <HBOKKI»
oA TRohenbHbIM COYCOM YepeayoTCA CO BTOPbIMA
113 COYHOrO MACA, B COMPOBOXAEHNN MECTHBIX BUH. A K
XPYCTALLEN MULLE NPeAnaraeTcA MPEBOCXOAHOE MUBO.

Toscana ® Pienza

Piazza Dante Alighieri, 9 ¢ Pienza (SI)
Tel./Ten. +39.0578.748076

www.lamensadelconte.it
info@lamensadelconte.it

& |3 mensa del conte
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Toscana ® Pienza

Piazza Dante Alighieri, 3 ¢ Pienza (SI)
Tel./Ten. +39.0578.748551

www.ristorantedalfalco.it
ristorantedalfalcopienza@hotmail.it

fi Ristorante Dal Falco Pienza

Ristorante dal Falco
PecTopaH-rocTUHILA
«[anb danbko»

D

() Dal Falco, il ristorante pit antico
e tradizionale di Pienza, ¢ l'ideale per
gustare i piatti invitanti e buoni della
cucina senese. Silvana Franci, titolare,
chef, sommelier e anima del ristorante,
presenta una cucina locale, vera espres-
sione di questo territorio. Pasta fresca,
carne alla brace, funghi, arrosti, salumi e
pecorini fra le specialita.

Disponibili 6 confortevoli camere.

o Crapeiwmit 1 TpaauUMOHHbBIA PecTopaH
MueHub! «[Janb ®anbko», naeanbHo NoaXOAUT
ANA fierycTauvn  3amaHuMBbIX 1 anneTUTHbIX
6nion cueHckon KyxHu. CuHbopa CunbBaHa
®paHyn - Bnagenew, nosap, COMeNbe 1 Aylwa
pecTopaHa, npeanaraet 6tofa MECTHOM Kyx-
HM, MOUCTWHE BbIPXKEHNE KYNMHAPHBIX Tpaau-
UWiA 3TON TeppuTopun. B MeHio BblaenaAoTeA
MaKapoHHble W3AenNA PyYHOro MpUroToBe-
HUA, XapeHoe MACO, rpubbl, Xapkoe MACO Ha
YrnAx, KonbacHble U3LENNA 1 Cbip «MeKopu-
HO». 3aBeieHIe NpeAnaraeT TaKkxe 6 Komgop-
TabenbHbIX HOMEpOB.
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Nannetti & Bernardini
Prodotti Tipici Pienza

TpapvLMOHHbIE TOCKAHCKIE MPOAYKTHI
HaHHaTTh & BepHapavHu

D

() Da oltre vent'anni a Pienza, Nannetti
& Bernardini realizza i suoi prodotti con
semplicita e genuinita. Dalle migliori raz-
ze suine nascono la famosa porchetta di
Pienza, |'arista di maiale e salumi eccellenti
come il salamino magro, il capocollo e la
Finocchiona. Fiore all'occhiello é il Cacio
di Pienza dal gusto dolce e delicato.

Vasto assortimento, inoltre, di pregiati vini
toscani.

@ Ha npotaxeHun Gonee ABafUaTM NET KOM-
MaHUA MPOU3BOAMUT CBOID MPOAYKLIMIO C MPOCTOTON
W ayTEHTUYHOCTbIO. 113 NyYwmMX CBUMHBIX NOPOA
POXAAIOTCA TakUe 3HAMEHUTbIE MACHbIE U3AEMMA
Kak «[opkeTtTa au MueHua», CBUHAA Kopeitka W
KonbacHble [enuKaTechl BbiCOYaLIero KayecTsa,
«CanamMHO Marpo, Karmokonno, (MHOKKbOHa» W
MHOrve Apyrue. TOpAOCTBIO KOMMaHW ABNAETCA
cblp «Kaumno av MueHua» oTAMatoWMiACA cnaskum
1 MATKIM BKYCOM. [OCTYNEH Takxe WUPOKWii BbiGop
TOCKAHCKMX BUH.

Toscana ® Pienza

Via I° Maggio, 2 * Pienza (SI)
Tel./Ten. +39.0578.748506

www.nannettiebernardinipienza.com
nannettipiero@libero.it

& Piero Nannetti
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Toscana ® Montalcino
Podere Canalicchio di Sotto, 8  Montalcino (S) Lambardi Cana“CChiO dl SOtto
www.lambardi Icino.i
nfoelmbardmontacnost  <KAHAMAKKBO An GOTTO»
i Lambardi Canalicchio di Sotto ﬁ_Q

() Al confine della Val d'Orcia, nella
culla naturale del Brunello, Canalicchio
di Sotto coltiva la sua storia e produce
passione. Dal 1965 la famiglia Lambar-
di accarezza I'idea di fare vino e gia nel
1973 nasce il primo Brunello.

Oggi, la nuova cantina conta circa
12.000 bottiglie fra Brunello di Montal-
cino, Rosso di Montalcino e Sant'Antimo
Bianco. Degustazioni e vendita diretta.

@ Ha rpaHuue ponuHbl Banb-g-Opuya, Ha
poanHe 3HameHuToro BuHa BpyHenno, depma
«KaHanukkbo an coTTo» MoAdepXmBaeT CBOK
MCTOPWIO M CTpacTb K npoussoacTey. C 1965
rofa cembA Jlambapau Bbikynuna 3ty Hebornb-
wyio hepmy, HamepeBanch C Camoro Havana
13roTaBnuBath BMHO. B 1973 rogy BbIXOAAT
nepable nnoabl paboTbl 3TOV HEBOMbBLION YacT-
HOW BWHOZENbHW: nepBaA naptua BpyHenno
v MoHTanb4mHo. Ha CerofHAWHMA aeHb Kom-
nanmA npouasoaut 12 000 ByThINOK B FOA Tpex
rnaBHbIX BUAOB BUHA: bpyHenno an MoHTansuu-
Ho, Pocco am MoHTanbumHo u- BbAHKo CaHT AH-
TUmO. [lerycTauma v npAMan npojaxa BiHa.
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) Taormina

TaopMuHa

Taormina, meta dei Grand Tour Otto-
centeschi degli scrittori Goethe, Wilde e
Maupassant, si affaccia al mare con impa-
reggiabili vedute e il profilo dell'Etna che
sfuma a sud sulla linea costiera.

Alle pendici del Monte Tauro si apre la Ta-
ormina balneare, con Isola Bella, le spiag-
ge, le insenature e gli scogli. Sono tanti i
motivi di attrazione a Taormina: gli scorci
mozzafiato di piazza IX Aprile, piazzetta
Garibaldi, cuore della movida e il Ggreco
Teatro Antico; I'atmosfera cosmopolita,
i vicoli, i caffé e i ristoranti affacciati sul-
le scalinate, corso Umberto 1°, via dello
shopping dove si incontrano le star in-
ternazionali in vacanza oppure ospiti alle
iniziative di Taormina Arte come il 61° Ta-
ormina FilmFest dal 13 al 20 giugno.

TaopmuHa,

NCTOPUYECKUIA
BOCTOYHOM obepexxbe Cuumnmm, Ha CKnoHax

ropog Ha

ropbl MoHTe-Taypo, C 3axBaTbiBatOLM
BWOOM Ha MOpe M Ha BynKaH 3THa,
6bin  NO6UMBIM - TOPOAOM  €BPOMEICKOIA
nHTennmreHun XIX-XX Beka, B 4aCTHOCTH
nucatenen lete, Yainbga v MonaccaHa.
VicTopnyeckun LEHTP MNaBHO NEepexoauT
B KYpOPTHyl0 30Hy TaopmuHa-mape, C
octposom V3ona Benna, nnAxamu, 6yxtamu
1 ckanamu. TaopmuHa NprBneKaeT TyprUcTOB
N0 MHOTUM MPUYMHAM: ClOAa NMPUEe3XaloT Co
BCEro Mupa, 4T0Obl HacnaguTbCA MOpEM,
npUpPOAOHA,  WCTOPWENR,  apXUTEKTYpPOl,
ICKYCCTBOM, 3K30TUYECKO! aTMocepon v
BKYCHOW TpafMLMOHHOW KyxHel. [nasHoe
apXMTEKTYpPHOE  COOPYXeHWe ropoga -
rpeyeckuii amguTearp.

BocxuiwaloT TypucToB Takxe NOTPACAOLLME
pakypcbl nnowaay Piazza IX Aprile, nnowaan
piazzetta Garibaldi, cepaLe MecTHol HO4YHOM

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



XWU3HW, U BOO6LIE KOCMOMONUTMYECKAA
atmochepa, y3kuMe  YNoukW, Kade u
pecTopaHoB C BUAOM Ha NECTHULbI UMK Ha
MOpe, U1, HaKoHeLl, 3HaMmeHuTana ynuua Kopco
YmbepTo | (corso Umberto [), mecTo wonuHra,
roe nerko BCTPETUTb  MeXAYyHapOOHbIX
3Be3q u VIP-nepcoH, npuexaslumx ctopa B
CBA3W C MEpPONPUATUAMM, OPTraHU30BaHHbBIMM
«TaopmuHa ApTe», TaKuMK Kak, Hanpumep,
61-bIit pecTvBanb KMHOUCKYCCTBA TaopMUHA
Film Fest ¢ 13 no 20 noHA 2015.

Wunderbar Caffe / Kace «Byxpep6ap» |

Piazza IX Aprile, 7 * Taormina (ME)  Tel./Ten. +39.0942.625302

) Nella comice suggestiva della bella Taormina,
felicemente rivolto alla baia di Naxos, Wunderbar
Caffé é un ambiente raffinato e seducente ideale per
concedersi piacevoli momenti di relax godendo del-
le specialita siciliane che irresistibili tentano il palato,
sorseggiando un fresco cocktarl o assaporando una
buona granita tra magiche atmosfere, ritmi efferve-
scenti e note glamour.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

wunderbar@wunderbar.it ® info@wunderbarcaffe.it
& Wunderbar Caffé

@ B okpyxeHm focToNpUMeYaTenbHoCTei ropoaa
TaopmuHbl, ¢ BUAOM Ha 3anuB Hakcoc (baia di Naxos),
katbe «Wunderbar Caffe» npepnaraet nocetutenam
HacnaguMTbCA  OTABIXOM B COMPOBOXAEHWM

BEMMKOMENHbIX MPOXNAAHbIX KOKTEANeH, UCKOHHbIX
CULMIMICKUX AECepTOB, U HECPABHEHHBIX «IPaHUT»
(3aMOpOXEHHbIE CMECM M3 CcaxapHoro cupona u
(PYKTOBbIX COKOB.).
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Ristorante

Casa Gioli
PecTopaH-ranepes uckycctea
«Casa Gioli»

D

() Casa Gioli, Art&Restaurant situato
sulla scalinata che si affaccia su piazza
Duomo, unisce le passioni per I'arte e per
la cucina di Antonio e Giuseppe.

In un connubio perfetto di suggestio-
ni culinarie e visive si pud ammirare un
arredamento fatto di pezzi unici e opere
d'arte, mentre la cucina a vista mette in
scena la tradizione gastronomica isolana
e cooking classes entusiasmanti.

o Pectopan-ranepea uckycctea  «Casa
Gioli», pacnonoxeHHbIA y NECTHULbI C BUAOM
Ha nnowazb MbAuua lyomo, coyeTaet B cebe
cTpacTb BnagenbLes AHTOHNO 1 [Dxy3enne K
MCKYCCTBY 1 K KyXHe.

B oKkpyxeHun wuHTEpbepa W [ekopa U3
VHUKANbHbIX — MPOM3BEAEHWIA  UCKYCCTBA,
MOXHO MOMPO6OBaTb  M3bICKN MECTHOI
racTpoHomMuu. XKenaiowme MOryT npuUHAMAaTh
yyacTe B 3axBaTbiBAIOWMX  KYNNHAPHbIX
macTep-knaccax.

Sicilia ® Taormina

Via Giordano Bruno, 2 ¢ Taormina (ME)
Tel./Ten. +39.0942.683017 ¢ Cell./Mob. +39.324.7443399

www.casagioli.it
info@casagioli.it

& Casa Gioli
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http://www.casagioli.it
mailto:info%40casagioli.it?subject=

Sicilia ® Taormina

N , Ristorante
Via Fratelli Bandiera, 13/15 ¢ Taormina (ME) | \
Tel./Ten. +39.0942.24408 o Cell/Mo6. +39.329.7192177 A Zammara

wwizzmmaraie PECTOPAH «A Llammapa»

azammara@ristorantiitaliani.it

& Ristorante A Zammara Taormina )r

() 1l romantico giardino di aranci, le
suggestive vestigia romane visibili sotto
il pavimento in vetro e gli eleganti interni
rispecchiano lo stile e la tradizione siciliana
del ristorante ‘A Zammara.

II'menu, che contempla specialita clas-
siche siciliane e innovative ricette, é un
tripudio di emozioni gastronomiche: dagli
antipasti di pesce marinato agli irrinuncia-
bili Cannolo e Cassata di Sicilia.

@ PomaHTWyecKuit cafl C anemnbCuHOBbIMM
[epeBbAMM, BreYaTNAWME PYWHbI [peBHe-
PUMCKOIA BINAIbI, MOA CTEKMAHHBIM MOMOM, 1
3MeraHTHble MHTEPbEpbl 3ana B MONHOM Mepe
oTpaxaloT CTWib W Tpaauum Cuumnum, He
MEHEe YeM 3amaHuMBble MPEANOXEHNA MEHO
pecTopaHa - TOPXeECTBA acTPOHOMUYECKVX
113bICKOB, Ha4uHaA OT MapUHOBAHHBIX PbiGHbIX
3aKyCOK 11 3aKaH4MBaA [AECepTOM «KaHHOMM»
11 MOPOXEHbIM «KaccaTa», OT KOTOPbIX HEBO3-
MOXHO 0TKa3aTbCA.

; f.. )
@ Zanncder
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~Catania

KaTtaHusa

Catania, all'ombra dell'Etna che, maestoso,
domina la citta, & un museo barocco a cie-
lo aperto. Tutto sembra assumere un'altra
e piu felice prospettiva all'ombra di audaci
rotondita architettoniche, putti, cariatidi,
ornamenti leziosi e fronzoli dorati. Lele-
fantino in pietra lavica, simbolo della citta,
guarda con orgoglio i vanti architettonici
della barocca piazza sicula: il Duomo dal-
la splendida facciata secentesca; il palazzo
Municipale, noto come palazzo degli Ele-
fanti per via delle effigi dei pachidermi sul
prospetto e, di fronte, il seminario dei Chie-
rici alleggerito da decorazioni che si awici-
nano a ricami, un insieme che appare come
un'invenzione scenografica, diva tanto se-
ducente da attrarre registi da tutto il Mon-
do: da Woody Allen a Franco Zeffirelli, da
Roberdo Benigni a Francis Ford Coppola.

JKMBOMUCHBIA 1 WYMHBbIA ropos KataHus,
PACMOMOXEHHbIA B TEHU BENUYECTBEHHOMO
BYNKaHa JTHa, - 3TO My3€ii Moj OTKPLITLIM

HeBOM W Haunyywwi npuMep  CTUNA
«bapokko».  CobopHaa  nnowagbs  co
C/IOHOM, CMMBOSIOM rOpOAa W OOHUM W3
ero camblX He3abblBaeMblX MaMATHWUKOB,
MOXET NOXBacTaTbCA CBOMMMU POCKOLLHBLIMM
apXUTEKTYPHbIMA  LiefeBpamu, KOTOpble
NPMBREKNN CloAa KuHemaTtorpatucToB Co
Bcero mupa: Byan Annena, O3eccupennu,
Pobepto BeHuHbn 1 OpaHcuca Popg
Konnona (Woody Allen, Zeffirelli, Roberto
Benigni, Francis Ford Coppola). naBHbin
cobop [yomo C KpacuBbiM chacagom
CeMHajuaToro Beka, patylwa, Takxe
13BecTHaA Kak palazzo degli Elefanti (dsopevy
CnoHoB) 1, HanNpoTwB ee, 3aaHue il seminario
dei Chierici (cemuHapuin LIEpPKOBHUKOB), a
Takxe Jpyrue BenukonernHole 6apoyHble
[BOPLbI CNyXaT (hOHOM, rae AHEM U HOYbO
KWNUT OXWBNEHHAA XU3Hb roposa KataHua.

I

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &



Sicilia ® Catania

Piazza Duomo, 6/7 ¢ Catania RlSto rante
Tel.Ten. +39.095.341003 Ambasciata del Mare
www.ambasciatadelmare.it « PeCTOpaH »
info@ambasciatadelmare.it AMﬁaUJMaTa A€Nb Mape
& Ambasciata del Mare )’

() Immersa nella suggestiva cornice
barocca catanese Ambasciata del Mare &
un elogio gastronomico alle prelibatezze
del mare. L'awvincente viaggio fra i sapori
della cucina locale comincia con i delicati
crudi di pesce e di crostacei prima di as-
saggiare i classici come la caponata o le
sarde a beccafico, mentre i palati pit raffi-
nati non resisteranno a ostriche, vongole,
tartufi e fasolari.

& B yponvcom 6apoyHom ropoge Kataum
HaxopuTtcA pectopaH «L’Ambasciata del Mare (B
nep. «[10consCTBO MOpA»)», KOTOPbII ABMAETCA
NOUCTWHE raCTPOHOMMYECKIM NOCONLCTBOM MOPA.
SaxsaTbiBaioliee MyTeweCTsie N0 apomaram
KaTaHCKO! TPAAMLIMOHHOM KyXHI OBbIYHO Hau-
HaeTCA C HeXHbIX GHIO,CL U3 CbIPbIX MONOCKOB
W paKooBpasHbix, W MPOJONXAETCA Knaccue-
CKUM paTaTyem («kanoHata») Wnu capavHamm
«capfd-a-63kkacmko». Ha Cyp MCKyLWeHHO my-
6nUKe MPEACTABNEHO GOraToe MeHio: ropAdve
nepBble, BTOPLIE B TECTE, CBEXME YCTPULbI, MU-

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Lampedusa

' Jlamnepnysa

Nel blu del Mediterraneo che incanta, Lam-
pedusa, la pitl grande delle Pelagie, con la
sua Spiaggia dei Conigli, & in cima alla clas-
sifica del premio indetto da TripAdvisor per
le migliori spiagge del Mondo “Travellers
Choice Beaches Awards".

Al ritorno dal mare, ancora ricoperti dal
sale, Lampedusa & I'occasione per gustare
una fresca e golosa granita o le tante altre
specialita locali, mentre dopo cena il tuffo
é fra i bazar e i negozietti della vivace via
Roma in cerca di souvenir, alla scoperta
dei prodotti artigianali come la spugna na-
turale, la tartaruga portafortuna o le tante
leccomie a base di pesce locale, prima fra
tutte la bottarga di tonno.

lMocpean MOpPA  NIEeXWT
BENMKONMENHbLIA — apxunenar M MOPCKOM
3arnoBeHK «[lenarckue ocTpoBa», B COCTaB
KOTOPOro BX0AAT 0CTpoBa JInHO3a, JlamnnoHe
n Jlamnegysa. Ha ocTpose Jlamnenysa
HaXOAMTCA MNAX HOMEep oawH B UTanum w
B MWpe cornacHo peituHry TripAdvisor -
Travellers Choice Beaches Awards - «[nax
KPONMNKOB» MK No-nTanbAHCKK Spiaggia dei
conigli. VtanbAHcKme nobuTenu aanBuHra
cobupatoTcA  UMEHHO 34eCb, HO MeCTo
1AeanbHo NOAXOANT TakXke [AJSIA CeMEtHOro
oTabixa. [locne KynaHui Ha nnaxe ¢ 6enbim
NECKOM B OKPYXEHWW YMCTON 6MPIO30BOrO

CpennsemHoro

uBeTa BOAbl, OTAbIX NPOLOMXaeTcA B
ropogke Jlamnegysa. [lpuATHO rynATb
no ynoykam, AEerycTupya  CULMIMIACKYIO

«rpaHuTy» (MOpOXEHOe Tuna LepbeTta
C (DPYKTOBbIM CMPOMOM), MM XOAUTb MO
APKUM MarasnHumkam Bua Poma (via Roma)
B MOWCKAX CYBEHWPOB W  MPECTUXHbIX
CPean3eMHOMOPCKUX  JEeNNKATECOB, TaKMX
Kak «boTTapra» (MKpa TyHua, Kedanm
unn - 6apabynbkn, NpaBuUbHLIM - 06pPa3oM

MOJACYLIEHHAA Ha COMHLE 1 cnpeccoBaHHaA
B OpycKM).
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Sicilia ® Lampedusa

Via Madonna ¢ Lampedusa (AG)
Tel./Ten. +39.0922.971932 ¢ Cell./Mo6. +39.333.6550145

www.levillette.com
info@levillette.com

& Residence Le villette di cala madonna

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

. |
le villette di cala madonna
% % 4

in posizione strategica e panoramica,
tra Cala Madonna e Cala Croce, Le Villet-
te di Cala Madonna, con veduta sul mare,
sono deliziosi, confortevoli e moderni ap-
partamenti o camere arredate con gusto
mediterraneo. Gli ospiti possono usufrui-
re di piscina, vasca idromassaggio, docce
esterne e barbecue.

Disponibili, inoltre, caratterstici dammusi
e villette in contrada Pozzo Monaco.

@ PacnonoxeHHbli B CTpaTervyeckoM anA
TYPUCTOB MECTE C NaHOPaMHbIM BIAOM, MEXAY
byxtamn Kana MagoHHbl n Kana Kpode, roctu-
HWYHBIA KOMNNEKe «Bunnetts Kana MafoHHbI»
COCTOWT M3 COBPEMEHHbIX anapTaMeHToB U HO-
MepoB, 06CTaBNEHHbIX MO CPEAN3EMHOMOPCKOMY
cTvnio, 060pyAOBaHHbIX BCeMU YaobCTBaMM ¢
BCE C BIAOM Ha Mope. ['0CTY MOryT NoNb30BaThCA
6acceltHom, rapoMaccaxHoi BaHHOM, AyLIEM Ha
OTKPLITOM BO37yXe 1 bapbekto. Komnneke npea-
nlaraeT Takxe pasmeLLeHne B TUMMYHbIX KaMeH-
HbIX JOMUKaX «[aMMy311» 1 B ManeHbKuX BARNax
B 04apoBaTesisHoM paitoHe Movito MoHako.
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MARTELLO

i

['Hotel sorge in una posizione favorevole che
consente di godere sia della vicinanza del paese
che del contatto con una delle pit suggestive baie
dell'isola. Il mare e la spiaggia “Guitgia® di sabbia
bianca e finissima sono a meno di 100 metri. Gl
ampi spazi interni sono ben arredati ed accoglien-

ti, cosi come le camere. Dispongono di serv
phon, aria condizionata, TV, collegamento Wi-Fi,
cassaforte, telefono, frigobar e le camere Superior
sono dotate di balcone vista mare, Il ristorante &
climatizzato e si affaccia sul porticciolo turistico, &
possibile gustare piatti genuini ¢ prelibati secondo
gli antichi sapori della cucina lampedusana; il ri-
storante propone anche ment per celiaci.

Orenb «Martello» HaXOUTCS B CTPATErnYecKOM MONOXKEHUH,
KOTOpOE MO3BOJISIET HACMAJUTBLCS KAK ONM30CTBIO KypopTa,
TaK ¥ NPUKOCHOBEHNEM K PUPOJIE OJTHOM U3 CaMbIX KPACHBBIX
OyXT OCTpOBA: Belb, MOPE U MEJIKHIl 1 Oelblil MEeCOK MUIsiKa
T'yurkua (Guitgia) Bcero B 100 merpax. ITpocTopHble 3ambl
OTeIs XOPOIIO MEOIMPOBaHbI 1 YIOTHBI, 2 HOMEPa 00CTaBIICHbI
C MPOCTBIM, HO 3JIEraHTHBIM BKyCOM. Bce HoMepa ocHallieHb!
BaHHOI1, (peHOM, KOHJMLMOHepoM, TeseBu3opoM, Wi-Fi, ceii-
dom, tenedonom, munu-6ap. Homepa «Cynspuop» nosbl-
LIEHHOI KOM(POPTHOCTH UMEIOT GAKOHBI ¢ BUJIOM Ha Mope. B
KOH/IULIMOHNPOBAHHOM PECTOPAHE, BLIXOSILEM Ha MPUCTaHb,
MOXHO OTBE/]aTh BKYCHBIC ¥ OPUIMHANIbHbIC OJIFOfia MO CTa-
PUHHBIM penentam Kyxuu Jlamnesy3bl. 3j1ech o 3ampocy ro-
TOBSIT €lLie CNeUMaTbHOe Ge3rTI0TEHOBOE MEHIO.




APOCHI METRI DALLA SPIAGGIA,
ACCOGLIENTE E CONFORTEVOLE,
BUONA CUCINA E TANTO RELAX.

——m
\5 aﬂ”iii;

= l-' *.'-t .
= .g ; T d } B HECKOJbBKHX METPAX OT ILISIKA,
u . ‘ = 3 YIOTHBII U KOM®OPTABEJIBHBIA OTEJID,

& BKYCHAS KYXHS M IIOJTHOLEHHBIA OTABIX

Hotel Martellp ***
Piazza Medusa, |
92010 Isola di Lampedusa (AG)

Tel. +39 0922970025 - 971479
Fax +390922.971696
info@hotelmartello.it
www.hotelmartello.it
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LAMPEDUSA

11 Resort & dedicato a chi cerca una vacanza esclusiva,
tra i colori e il profumo della vegetazione afro-medi-
terranea. Sorge a 100 metri dalla suggestiva scogliera
di Cala Creta, 1 Km dal centro abitato. Costituito da
camere comfort dotate di ampi spazi esterni, realiz-
zate secondo i canoni della cultura mediterranea. Si
trovano tutte al piano terra, ognuna con ingresso indi-
pendente, veranda coperta e attrezzata, ampia camera
da letto, soggiorno, servizi. Gli appartamenti sono
confortevoli e ben arredati, disposti nel corpo centrale
e sono formati da una o due camere da letto, soggior-
no con cucina accessoriata, servizi. Tutte le unita abi-
tative dispongono di phon, aria condizionata, TV, fri-
go, cassaforte. La piscina privata, attrezzata di sdraio e
ombrelloni, arricchisce gli ampi spazi esterni. Si orga-
nizzano corsi di nuoto, aquagym e attivita in piscina.

Pecopr «Oasnc» mpeHasHaueH 71 TeX, KTO HINET 3KCKIO3MBHBIIL
OTJBIX CPEf LIBETOB 1 apoMaToB apo- CPeM3eMHOMOPCKOIT MpH-
pomb! ocrposa Jlamnenysbl. ['OCTHHIMHBIT KOMIUIEKC PACIONOXEH B
ouaposaTenbHOM Mecte, B 100 MeTpax or BrevaTyisomux ckan Kama
KperTsl 1 0T cynepMapKeTa, U Ha PACCTOSHIM BCETO OJHOTO KHIIOMe-
Tpa OT HACEJICHHOT'O MyHKTa. Bce HoMepa OCHalLeHbI BceMH Y/100CTBa-
MU M 00CTaBJIEHbI CO BKYCOM. Bce OHI MIMEIOT IPOCTOPHbIE OTKPBITHIE
Teppackl, B COOTBETCTBHU C KAHOHAMU CPE/I3EMHOMOPCKOI KYJILTY-
PBI. Bce onn HaXOJIITCS HAa NMEPBOM ITAXKE, UMEIOT OTJZ{CJ'Ibelf‘[ BXO/]I,
000pY/IOBaHHYIO 1 KPBITYIO BEPAH/Y U COCTOSIT U3 OOJIBILION CMIATBHM,
TOCTHHOI1, BAHHOI KOMHaThI. B Kask[joM HoMepe - (heH, KOHMIMOHEP,
TeJeB30p, MUHK-6ap, ceiich, TenehoH. AnapTaMeHTbI, 00CTaBlIEHHbIE
YIOOHOIT MeOEIbIO 13 POTAHTa U PACTIONOXKEHHbIE B TIIABHOM 3AHII
KOMIIIEKCa, COCTOSIT U3 OJIHOT'O WJTH IBYX CIIaJIeH, TOCTHHOIT C 060py-
JIOBAHHOII KYXHei1, BAHHOIT KOMHATBL. B Kakziom anaprameHTe - cbeH,
KOHJIMIIMOHED , TENEBU30P, XONOMWIBbHUK, ceii. HacTHblil Gacceil,
00OpYIOBAHHDI1 LIE3NOHTaMI 1 30HTHKaMIl, yKpallaeT Gum3nexa-
1Lyt TeppuTOpHto. B GacceiiHe opraHu3ytoTcs YPoKu Mo MIABAHUIO,
BOJIHOIT a3pOOHUKE U Pa3BIIeKATeNbHbIE MEPONPUSITHS.




UN’OASI
DI TRANQUILLITA
IMMERSA NELLA NATURA

OA31C TNIINHBI
N ITOKOS1 B OKPY2KEHNU
MMPUPOIBI

Oasis Resort **x

Via Grecale

92010 Isola di Lampedusa (AG)
Tel. +39 0922.971975

Fax +39 0922.971696
info@oasisresort.it
www.oasisresort.it
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lotel Yaladini di Francia
Lampedusa

Realizzato dall’attento recupero di un’ antica costruzione,
I'Hotel Paladini di Francia accogliente e confortevole offre
il meglio per tranquille vacanze di relax. Affacciato con la
sua armoniosa architettura mediterranea sul porticciolo tu-
ristico, a pochi metri dalla spiaggia sabbiosa di Baia Guitgia
e a 500 metri dal centro abitato di Lampedusa, dispone di
25 camere dotate di servizi, phon, aria condizionata, TV,
collegamento Wi-Fi, frigobar, cassaforte. Le camere si divi-
dono nelle categorie “Standard” matrimoniale con finestra
nel patio interno, “Comfort” piti ampie con finestra, alcune
con due ambienti, “Superior” matrimoniale al primo pia-
no con balcone o finestra alla francese vista mare e vasca
idromassaggio. Camere per diversamente abili in Comfort.

PesynbraT TIATE/BHOM PeCTaBpali CTAPUHHOTO 3JAHU,
yROOHDIT 1 KoMbOpTabeNbHbII OTeb B CPEM3eMHOMOPCKOM
crune  «[lamagmaer g Ppanya»  TpemyraraeT  yCuyru
IOBBILIEHHOTO KOM(OPTA IS CIOKOMHOTO M IOMHOLEHHOrO
OTZIbIXa. BBIXOAIIMIT Ha IIPUCTaHD, BCETO B HECKOMBKMX METPax
oT mecyaHoro mumka Iynrmkma (Guitgia) n B 500 meTpax ot
ropozia Jlamnesrysa, OTelb COCTOUT U3 25 HOMEPOB, OCHALEHHBIX
BCEMM YHOOCTBAMHU, C OT/IENbHON BAHHOI KOMHATOM, eHOM,
KOHJMIMOHepoM, Tenmeusopom, Wi-Fi, muun-6ap, ceiidpom.
Howmepa pgenstcst Ha kareropun “Cranpapr” (IBOitHbIe HOMepa
C OKHOM, BBIXOASIIMM Ha BHyTpeHHM fBopuk), “Komdopr”
(6omee POCTOPHBIE, C OKHOM, HEKOTOpBIE C IBYMA KOMHATaMM),
“Cynapuop” (jBolHas CIalbHs NOBBILIEHHOTO KOM(OpTa Ha
TIepBOM 9Taxe, ¢ GATKOHOM M (PAHIIY3CKIM OKHOM, C BUZIOM
Ha MOpe I TH/IPOMAacCaxHolt BaHHoit). B kareropun “Komdopr”
ecTb HOMepa I MHBAMMIOB U JIOFell C OTpaHMYeHHBIMI
BO3MOXHOCTSAMM.




ATMOSFERE MEDITERRANEE
A DUE PASSI DALLA SPIAGGIA
DI CALA GUITGIA

CPEJU3EMHOMOPCKAS
ATMOC®EPA B [IBYX IIATAX
OT IIISIKA «KAJTIA TYUTI2KWS»

-z

& -8

Hotel Paladini di Francia ***
Via A. Volta

92010 Isola di Lampedusa (AG)
Tel. +39 0922.970550

Fax +39 0922.971502
info@hotelpaladinidifrancia.it
www.hotelpaladinidifrancia.it
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~ Orapackue ocTpoBa
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Spugnificio
Giovannino

3aB0 o npou3BoACTBY ry6oK
«[DKOBaHHIHO»

®

() La lavorazione della spugna di mare,
morbidissimo e naturale prodotto dalle
proprieta salutari ed esfolianti gia larga-
mente utilizzato nell'antichita, é divenuta
un’attivita di nicchia, che incuriosisce e
piace sempre di pit. Forti di una tradizio-
ne secolare, Calogero e Giuseppe, eredi
di bottega del sapiente Giovannino, man-
tengono ancora viva quest arte preziosa e
ormai quasi scomparsa.

@& B CErofHAWHMIA JeHb 06paboTka Mop-
CKOWA Ty6KW, CBEPXMArKOr0 MPUPOAHOrO Mpo-
[yKTa, KOTOPbIA LWMPOKO MCMOMb30BaCA yxe
B ApeBHocTW, GnarofapA CBOWMM LenebHbiM
CBOWCTBAM, CTana HWWEBOA [JEATENbHO-
cTbio. OHAKO 3TO AENo BbI3bIBAET UHTEPEC W
no-NpexxHeMy HpaBuUTCA MHorM. Kanozxepo 1
[Ixy3enne, HacneaHUK MyAporo [KoBaHHIHO,
OCHOBaTENA 3aBoAa Mo MPOU3BOACTBY rybKM,
npunaratoT 6onbLUMe yCUInA, YTOObI COXPaHNTD
COKPOBEHHOE 1 MOYTI OTXMBLLEE B Halle Bpe-
MA UCKYCCTBO 06pabOTKI MOPCKOM TyBKM.

Sicilia ® Lampedusa

Lungomare Luigi Rizzo - Succursale in Via Roma, 17
Lampedusa (AG)  Cell./Mob. +39.333.2572758

giovannino.89@libero.it

& Spugnificio Giovannino

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Hotel Martello X%k

Piazza Medusa, 1

92010 Isola di Lampedusa (AG)
Tel. +39 0922.970025 - 971479
Fax +39 0922.971696
info@hotelmartello.it
www.hotelmartello.it



http://www.hotelmartello.it
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Oasis Resort ***

Via Grecale

92010 Isola di Lampedusa (AG)
Tel. +39 0922.971975

Fax +39 0922.971696
info@oasisresort.it
www.oasisresort.it
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Sicilia ® Lampedusa

Contrada Cala Creta ¢ Lampedusa (AG) Vl | |agg|0 A|bergo

Tel./Ten. +39.0922.970394 » Cell/Mob. +39.336.865851 | Dammusi di Borgo Cala Creta
| [OCTMHUYHBIN MOCENOK
www.calacreta.com
o Bealacreto com «/ fammy3n au bopro Kana Kpeta»

& Hotel | Dammusi Di Borgo Cala Creta - Lampedusa %

( ) | Dammusi di Borgo Cala Creta, con
vista mozzafiato a picco sul mare, spo-
sano un concetto di accoglienza volto
alla qualita dell'ospitalita. Un pittoresco
borgo di 23 dammusi dal sapore arabeg-
giante gestito da Maria Vittoria ed Ezio
Bellocchi, da 30 anni esperti nel regalare
vacanze indimenticabili. Chicca del villag-
gio il ristorante con specialita lampedusa-
ne e degustazioni a tema.

@ XyBonvcHblit nocenok «4 [ammyan an
Bopro Kana Kperta», OKpyxeHHblil 3axBaTbl-
BAIOWLMM AYX BUZOM Ha MOpE, CMaBUTCA CBOVM
BbICOKOKQUYECTBEHHbIM rocTenpuaMcTaoM. Ma-
puA Buttopua n Sumo bennokku (Maria Vittoria -
Ezio Bellocchi), BnagenbLibl 3T0r0 roCTUHUYHOTO
Komnnekca 13 23 AOMUKOB «Aammy3u» B apab-
CKOM cTune, yxe 30 neT AapAT CBOMM NOCETU-
TenAM HeaabblBaeMbllt NETHUIA OTAbIX. XKemuy-
SKVHOI 1I0CENKa ABMASTCA PECTOPaH, A€ MOXHO
HacnaxaaTbCA Namnesy3ckuMu fenukarecamm
11 TEMATVHECKIIMY JeryCTaLAMA.
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Bar Pasticceria
dell'’Amicizia
Bap - koHauTepckan
«[ann’ammymnuma»

i

) Bar dell'Amicizia & un must della go-
losita lampedusana, sia per la rinomata
cortesia sia per I'aroma della tradizione
dolciaria siciliana che appassiona anche
molti volti noti: da Baglioni a Banfi, dal-
la Valle a Gilardino. Fra le specialita non
mancano mai croissant al pistacchio, gra-
nite, gelati, cassate e, a pranzo, un'infi-
nita varieta di arancini e pizze cotte nel
forno a legna.

a Bap-koHautepckan «[ann’ammynuma - bap
lpyx6bl» CNABUTCA BEXMBOCTbIO CBOEO Mep-
COHana, Ho 0COBEHHO CHMTAETCA KybTOBbIM Me-
CTOM [/1A TYpMaHOB W JoBUTENeit CULMMMIACKON
KOHAMTEPCKO TPaANLMN, CPean KOTOPbIX MHOrO
13BECTHBIX ML, OT nesua Knayauno banboxn Ao
aktepa JIuHo BaHdu, o1 akTpuchl AHHbI Banna
1o cyréonucta runapanHo. Cpean u3bicko
MOXHO BCEraa AerycTupoBaTh Kpyaccahbl ¢ tu-
CTaLWKOBOW HAYMHKOW, HECPABHEHHbIE «TPaHUT3»
(KonoTbIA NEA C CUPOMOM), MOPOXKEHOE «Kacca-
Ta», TOraa Kak Ha 0besl MOXHO BLOBOSb HAECTb-
A 6ECKOHEYHbIM pa3Hoobpasiem pucoBbIx dap-
LUMPOBAHHbIX LIAPUKOB «apaH4MHn» W MNALLbI,
NPUrOTOBEHHOI B APOBAHOM Meyi.

Sicilia ® Lampedusa

Via Vittorio Emanuele, 60 ® Lampedusa (AG)
Tel./Ten. +39.0942.970432 o Cell./Mob. +39.334.7447796

bardellamicizia@libero.it

& Bar dell’Amicizia Lampedusa

VAI AL SOMMARIO / COOEP>XXAHUE &
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Sicilia ® Lampedusa

' , , Trattoria Pizzeria
Vicolo Trapani, 3 (trav. Via Roma) ® Lampedusa (AG)
Tel./Ten. +39.0922.970394 ¢ Cell./Mob. +39.349.3635166 Voscenza

wanlampedusavoscenzait 1 PATTOPUA-MIMLILEPUA “BollieHLa"
gerodecastro@libero.it

& Voscenza Lampedusa >,

() Tra le boutique e le vetrine colme
di tipicita di una via Roma modaiola,
Voscenza veste i toni della Sicilia pit au-
tentica e li trasmette negli arredi caratte-
ristici, nell'accoglienza calorosa e in una
cucina lampedusana basata su materie
prime freschissime. Linguine ai ricci di
mare, cous cous d'eccellenza, grigliate
e fragranti pizze conquistano i palati di
golosi e gourmet.

@ Cpeny GyTikos, BATDUH 0fIEXIbI U CYBe-
HUPHBIX NTAaBOYEK OXWBNEHHO ynuubl via Roma,
TpaTTopUA-nMLLepuA «Voscenza» ofnadeHa B
OTTEHKN NOAAMHHOA CULMAMK 1 OTpaxaeT nx
B 0COBEHHOI 06CTAHOBKE, B TErnnioMm npueme
W B TUMMYHBIX Gniofax ocTpoea Jlamnesyaa,
OCHOBAHHbIX Ha BCErAA CBEXVIX CE30HHbIX Mpo-
[YKTOB: MACTbI «IMHTBUHE> C MOPCKVMA Xamin
(linguine ai ricci di mare), BenMkonenHbIit Kyc-
KYC, MOPEMPOAYKTbI Ha rpune, XpyCTALLAA MiLi-
La v Apyrue AenuKaTechl paayioT BCex rocTei
3aBe/eHuA.
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Sicilia ® Lampedusa

Reg INa Via Stazzone, 9 * Lampedusa (AG)
de| Mare Cell./Mob. +39.338.9607646
Mopckue nporynkv
«PemxiHa aenb mapa
( \ & Regina Del Mare Franco
/‘

() Con Regina del Mare i turisti vivo-
no il mare di Lampedusa a 360° divertiti
dall'allegra atmosfera che si crea fra una
sosta e l'altra alle baie, alle grotte e alle
cale dell'isola gustando sulla barca, a
vela o a motore, gli squisiti piatti di pesce
appena pescato. A disposizione, inoltre,
nuovissime villette indipendenti, da 2 a 6
posti letto, con bagno, cucina, veranda e
barbecue.

o Bnarogapa ycnyram opranusaumn «Pepxu-
Ha genb Mapa - Koponesa MopA» TypuCTbI oly-
LLAIOT BKYC MOPA JlaMneayabl Ha BCe CTO, MOMHO-
CTbIO HACTEXAAACH MPA3KHIYHOI aTMOCHEpOiA,
KOTOpar CO3AETCA C KKHOW OCTAHOBKOW Ha
nnAxax, byxTax 1 neiiepax ocTpoBa, a TakxKe
LerycTupya U3biCKaHHble 6tofa 13 ToMbKO YTO
MOAMaHHOM PbiBbI. MoMIAMO BOSMOXHOCTU KarTa-
HIAA Ha JIOBKaX C MOTOPOM U C MapycoM, opra-
Hu3auva npeanaraeT CoBepLUIeHHO HOBble BANMbI
0T 2 [0 6 MECT, C OTAEMNbHbIM BXOJOM, BaHHOM
KOMHATOI, KyXHel, BepaHaoil 1 6apbekto.
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Sicilia ® Lampedusa

' Ristorante
Via Madonna, 8 ¢ Lampedusa (AG) '
Tel./Ten. +39.0922.973083 ¢ Cell./Mob. +39.328.6166163 LAragosta

www.laragostalampedusa.it PeCTOPaH «ﬂ,ApaFOCTa»

info@laragostalampedusa.it

i ['aragosta Lampedusa )’

( ) Nella suggestiva cornice del Porto
Vecchio, poco distante dalla spiaggia del-
la Guitgia e dalla centralissima via Roma,
il noto ristorante L'Aragosta propone i
veri piatti della cucina regionale siciliana
preparati esclusivamente con pesce fre-
schissimo: spaghetti alla Lampedusana,
al ragu di Triglie, la famosa pasta all’Ara-
gosta e cous cous con trancio di Cernia,
su prenotazione.

@ Ha XvBOTMCHOM (hoHe CTaporo nopta
Porto Vecchio, Hepaneko ot nnaxa lyiTaxa
(Guitgia) 1 ueHTpanbHoit ynuupl Via Roma, u3-
BECTHbI pecTopaH «/TAparocta» npeanaraet
6n104a UCTUHHOM CULMMMIACKONA PEernoHasnbHOM
KyXHW, TPUrOTOBMIEHHbIE WCKITIOYMTENBHO U3
CcBEXel pbibbl: CnareTTin «a-nf namneaysaHa»,
pary u3 6apabynbku, 3HaMeHWTbIE MaKapoHbl
C NaHrycToit a Takxe, Mo npefBapuUTenbHoMY
3aKaay, Kyc-Kyc C NMOPLMOHHbBIMM KycKamu Mop-
CKOII OKYHN.

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHUNE
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Sicilia ® Lampedusa

Campmg La ROCCIa Contrada Madonna, 84 ¢ Lampedusa (AG)
Mocenok-kemnuHr «J1a Poyya» Tel./Ten. +39.0922.970055 ¢ Cell./Mob. +39.335.6275669

www.laroccia.net
info@laroccia.net

& Villaggio la Roccia

) Immersa in un‘oasi rigogliosa, affac-
ciata sul mare di una graziosa caletta e
adiacente al Parco Naturale dell'lsola dei
Conigli, La Roccia & una struttura in pietra
lampedusana con dammusi, chalet, bun-
galow, roulotte e area camping ideali per
vacanze in armonia con I'ambiente.
Market, bar, ristorante tipico di pesce,
barca per escursioni attorno allisola e
tanti altri servizi su richiesta.

@ Ha 6Gepery HeBOMbLLON MecyaHol ByXTbl, Bbl-
XoZALLEN Ha Mope W Ha 3aroBeAHWK Kponnubero
ocTposa (Isola dei Conigli) HaxoauTCA KEMMUHT-NO-
cenoK «J1a Poyya». ITOT rOCTUHNYHBIN KOMMIEKC,
MOCTPOEHHBIA 13 NaMMEAy3CKOro KamHA 1 yTo-
MaloLLMi B 3€M1EeHH, B COCTORHUY YOBNETBOPUTL
camble pasHoobpasHble TpeboBaHuA Mo paame-
LUEHVIO: TYPUCTbI MOTYT YCTPOUTBCA B TUMYHBIX
JOMMKaX «[ammy3u», B Liane, B GyHrano, B Ka-
paBaHax Wi MocTaBuTh CBOK Nanatky. KemnuHr
1aeansHo MOAXOAUT ANA OTAbIXa B BI3KOM KOH-
TaKTe ¢ npupoaoi. Cpeav yeayr: ManeHbKui cy-
nepmapkeT, 6ap, TPaaLMOHHBIA PbiCHbI pecTo-
paH. o 3anpocy: MHOro APYTUX YCAyr, OT MOPCKUAX
MPOrynoK [0 CeMUHaPOB Mo iAore.
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Sicilia ® Lampedusa

Resort
Via Vittorio Emanuele ¢ Lampedusa (AG) d
Tel./Ten. +39.0922.971799 » Cell./Mob. +39.392.5079034 Moresco I.ampe usa

www.morescolampedusa.it PGCOpT « |/|J'Ib MOpGCKO »

info@morescolampedusa.it

& Moresco Lampedusa %

() Relax, comodita e ampi spazi caratte-
rizzano il Moresco, elegante struttura per
vacanze d'atmosfera e benessere.

Il resort & unoasi al centro del paese per
godere, dagli splendidi appartamenti e
dalle terrazze, di un'impareggiabile vista
mare. Piscina, solarium, noleggio barche,
auto e scooter, diving, escursioni, pre-
notazione voli, Wi-Fi e massaggi sono la
base dell'ampia offerta.

a Mokoi, KOMGOPT 11 MPOCTOPHbIE MOMeLLe-
HUA XxapakTepuaytoT «/nb Mopecko», anerauT-
HaA rOCTUHMYHAA CTPYKTYpa A/IA U3bICKAHHOMO
OT/ibiXa, KOTOpaA PacronaraeTca B UEHTPe ro-
poaKa Kak HaCTOALLIA 0a31C C HENOBTOPUMbIM
BIIOM Ha MOpe. PecopT npeanaraeT CBOUM Kiu-
EHTaMm BenuKOorenHble anapTameHTbl, Teppachbl,
bacceitH, Mmaccax, CONMAPWA, MPOKaT NOAKM,
aBTOMOGUNEN 1 CKYTepOB, AalBUHT, OpraHin3a-
LMA 9KCKYPCUA, BpOHMpOBaHMe aBinabunetos,
cBo6oaHanA 3oHa Wi-Fi 1 mHoro apyroro.
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Hotel

Baia Turchese
Otenb «baita Typkase»

=

() £ sicuramente uno degli alberghi pit
prestigiosi e richiesti dell'isola, affacciato
direttamente sulla spiaggia di sabbia fine
e bianca della Guitgia e offre una vista in-
comparabile, facendo da cornice allo sce-
nario naturale della splendida baia. Il luogo
ideale, grazie alla sua incantevole posizio-
ne, per una vacanza, mare, sole, spiaggia e
comfort. Convenzioni con noleggi, diving,
servizio di lettini e ombrelloni.

@ C sygom Ha BenVKONENHbIN MAX TyiTa-
xa (Guitgia), oTenb «barta Typkase-buptososan
Byxta», co cBoumK KomdpopTabenbHbIMU HO-
Mepamu 11 3KCKMIO3MBHOCTBIO YCNyr, ABNAET-
CA OAHUM W3 CamblX MPECTUXHbIX OTeneil Ha
octpose. braroaaps yaayHoMy MecTopacnono-
XEHVIO OTENb MAEaNbHO NOAXOAUT ANA NOMHO-
LIEHHOr0 OT/ibIXa B OKPYXXEHUM MOPA, NPUpOzb
1 KomcpopTa.

locTAM OTenA npedoCTaBNAIOTCA CKUAKA Ha
JONONHUTENbHbIE MAAXHBIE yCnyrW,  Aaii-
BUMHI-LIEHTP, NpoKat aBTomMobunei.

Sicilia ® Lampedusa

Spiaggia della Guitgia ® Lampedusa (AG)
Tel./Ten. +39.0922.970455

www.lampedusa.to
hotelbaiaturchese@lampedusa.to

Lampedusa, Hotel Club Baia Turchese

HOTED
BAIA TURCHESE
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Sicilia ® Lampedusa

Contrada Guitgia ® Lampedusa (AG)
Tel./Ten. +39.0922.970879

www.lampedusa.to
hotelguitgiatommasino@lampedusa.to

& Lampedusa, Hotel Club Baia Turchese

# VAI AL SOMMARIO / COOEP>XAHNE

Hotel
Guitgia Tommasino

Otenb «[yutaxa ToMMasuHo»

=

( ) LHotel Guitgia Tommasino, dalla lunga
tradizione familiare gode di una posizione
tranquilla appena fuori dal paese. A pochi
metri dalla meravigliosa spiaggia della Guitgia
offre una vista mozzafiato su i piti bei tramonti
dell'lsola. Lo stile mediterraneo - arabesco si
respira in tutta la struttura e negli arredamen-
ti delle confortevoli 28 camere tutte dotate di
terrazza esterna con vista sul mare. Possibilita
di vivere entusiasmanti escursioni intorno all'i-
sola in caicco. Inoltre convenzioni con noleggi,
ristoranti, Diving Center e stabilimenti balneari.
@ PacnonoxeHHblii B TMXOM  MecTe
B HEenocpeacTBEeHHOW  6ausocT 0T
nepeBHu, otenb «lynTaxa TommasnHo»
CNaBMTCA CBOEl WCTOpUe B  06racTu
MECTHOr0 TYPUCTUYECKOrO 6usHeca.
Cpean3eMHOMOPCKO-apabekmit CTUb LapuT
BO BCEI TEPPUTOPUM OTENA U B UHTEPbEpe
28 KomchopTabenbHbiX HOMEpPOB C Teppacoi
C BUZOM Ha Mope.

Cpedu ycnyr: opraHu3auma SKCKypcun 1
MOPCKMX MPOTYMIOK, —MpOKaT asToMOGUNA,
CKYTEpOB 1 NIOJOK.
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Sicilia ® Lampedusa

| Ristorante Guitgia Beach / MnaxHbi 6ap-pectopar «Guitgia beach»

Spiaggia della Guitgia ¢ Lampedusa (AG) ® Tel./Ten. +39.0922.970455

www.lampedusa.to
& Lampedusa, Hotel Club Baia Turchese

() Sulla Spiaggia della Guitgia, a pochi metri dall’Ho-
tel Baia Turchese, oltre ad essere uno stabilimento
balneare, il beach é anche bar/ristorante dove gustare,
oltre, a ottimi aperitivi, specialita lampedusane, griglia-
te di pesce fresco, piatti freddi, una squisita rosticceria
artigianale, gelati, granite e dolci locall.

In alcuni periodi é possibile, trascorrere serate musicali
con piano bar. Inoltre assistenza in spiaggia ai clienti
dellhotel, con servizi spiaggia di lettini e ombrelloni.

1 . " P

@ pocronoxeribii Ha caMoM  M3BECTHOM MARXe
Jlamneayasl, Guitgia, HanpoTus oTenA «Baia Turchese»,
«Guitgia beach» coBmeLyaeT thyHKLMM bapa, KynHapum 1
pecTopaHa C XMBOWN My3bIKOI BEYEPOM, C NAAXHBIMM yCIy-
ramu 1 NpoKaToM LUE3NIOHTOB M 30HTUKOB AHeM. PectopaH
npeanaraeT XonoAHble 3akycku, 6noaa 13 Mopenpoayk-
TOB Ha rpune, KynHapHble U3bICKW PyYHOTO MPUroTOBE-
HUA, MOPOXEHOE, LepBeT 1 MeCTHble AecepThl. 3aBese-
HUe npeansHO MOAXOAMT, YTOBbI NONHOCTBIO HACNAAUTLCA
MOPCKMM NPYUPOAHBIM NaHALLaTOM 0CTPOBA.

% &5 Noleggio Freccia Azzurra / Mpokar «Gpeyya af3yppa

Via Lido Azzurro ® Lampedusa (AG) * Tel./Ten. +39.0922.973595

www.lampedusa.to ® frecciazzurra@guitgia.com
& Lampedusa, Hotel Club Baia Turchese

0 Noleggio Freccia Azzurra, di fronte all’Hotel
Guitgia, dispone di scooter elettrici, auto cabriolet e
fuoristrada con quote comprensive di chilometrag-
gio illimitato, manutenzione e assicurazione ideali
per muoversi liberamente da un capo all‘altro dell'i-
sola raggiungendo le spiagge pit belle e recondite
di questo angolo di paradiso.

L'unico con assistenza 24 ore su 24.

Fr

272

@ TMpoxkar «®peyya apayppa-Fonybaa Ctpena», ¢ othu-
COM HanpoTuB oTena «Guitgia», npeanaraeT anexkTpuye-
CKWe CKyTepbl, aBTOMOOUIN W BHEAOPOXHUKM, YTOObI
CBOBOAHO NepemellaTbCA M3 OfHOT0 [0 APYroro KoHua
0CTpoBa M [06paThCA [0 CaMblX KPacuBbiX W CKPbITHIX
NAAXENA 3TOr0 Paiickoro yronka. B cToumocTb apeHasb!
BK/TIO4EHbl HEOrpaHnieHHbli npober, TexHuyeckoe 06-
CNYXWBaHWe N CTPaXOBKY, & TaKXe KPyrnocyTO4HYIO NOf-
NEePXKY (AMHCTBEHHYIO Ha OCTPOBE).
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Indirizzi per dormire e mangiare nelle piu belle localita italiane
I'IyTeBo,quenb no camMmblM KpacuBbIM MeCTam Ntanuu.

Scarica Viaggi&Vacanze da Media Box e portala sempre con te
Ckavan nyteBogutens “Viaggi&Vacanze” ¢ uncposoro knocka Media Box 1 Bo3bMu ero ¢ cobon!

MEDIA BOX

LA NUOVA EDICOLA DIGITALE

Rapi g e s bbicTpbIn M 3¢bhEKTUBHBIN
per raggiungere A
PR Z[OHeCTH

milioni di persone HHGhOPMALMIO

ogni giorno [0 MUJITMOHOB NII0GEMN.



Sicilia ® Lampedusa

Le Villette

Contrada Cala Creta * Lampedusa (AG)

di Cala Creta Tel.fTen. +39.0922.970879 » Cell./Mob. +39.338.4792802
TOCTUHUYHBIM KOMMNEKC www.lampedusa.to
«[le BunnetTe v Kana Kp3Ta” levillettedicalacreta@lampedusa.to
% & [ampedusa, Hotel Club Baia Turchese

() Come terrazze sospese sugli sco-
gli che vorticosamente si gettano nel
mare, incastonati all'interno dell’Area
marina Protetta di Lampedusa, le uni-
ta abitative (mono, bilo e trilo) delle
Villette si affacciano sull'incantevole
insenatura di Cala Creta offrendo, ai
propri clienti, una vista incompara-
bile e un soggiorno all'insegna del
comfort.

@ KowmdopTabenbHbii 0/JIHOKOMHATHbIE,
IBYXKOMHATHbIE U TPEXKOMHATHbIE KBapTWPb
TOCTUHWYHOTO — Komnnekca «Jle  BunneTTe
v  Kana Kpata» BWUCAT Kak Teppackl
Haf  ckanucTbiM - nobepexbem  Mopckoro
OXpaHAEMOro 3anoBedHuKa, Npeanaran CBOUM
TOCTAM HENOBTOPUMBIIA NAHOPaMHbIA B,
KrnueHTam Komnnexca npesocTaBnAeTcA CKUAKY
B [JaiiBMHI-LEHTpe, npokate aBToMobunei
«®peyya aa3yppa» u B pectopaHax «Guitgia
Beach» 1 «Da Tommasino».
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MEDIA BOX

LA NUOVA EDICOLA DIGITALE

¥ Digital Newspapers and Magazines

Media Box é la nuova edicola digitale per hotel e resort,
con quotidiani e periodici sempre aggiornati
Media Box —3T0 HOBbIV LN(HPOBON KMOCK CO CBEXXMUMM BbIllyCKamMmu
raset u )XypHaJsioB.

Media Box & un servizio unico,
semplice, rapido ed efficace per
avere a disposizione quotidiani e riviste,
da scaricare in hotel e leggere
ovunque si voglia.

Collegandosi alla Wi-Fi dell’hotel
con il proprio dispositivo (tablet,
smartphone, pc) I'ospite accede alla
edicola digitale dove pud selezionare
i titoli preferiti, da leggere online o
scaricare e salvare gratuitamente.

Media Box — 310 HOBaA chopma AucTprbyLmm
KOHTEHTA, 9TO HOBbI 3KCKITO3NBHbI CEPBHC,
KOTOPbIA OTENN U FOCTUHUYHBIE KOMMIEKChHI
MOryT A06aBUTb K CBOEMY NaKETY YCyr, 4TO6bI
NpeaocTaBnUTb CBOUM rOCTAM BO3MOXHOCTb
CKa4vBaHWA NeYaTHOM NPoAyKLMM B LMPOBOM
BUAE AJIA YTEHWA B II06OM MecTe U B Nntoboe
BpemA. MNMonyyms gocTyn K roctuHuaHomy Wi-fi,
KIIMEHTbI, YePEe3 CBOU SNIEKTPOHHbIE FaaXeTbl
(nnaHweTbl, CMapTgOHbI, HOYTOYKM 1 T. 4.),
MOryT Bbl6paTh NMto60i XypHan,
NpeACcTaBNEHHbIN B KNOCKE, YATaTb €ro
OHnavH nbo 6ecnnatHo ckayaThb!
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SOGNI'
NEL BLU

Tour Operator

Isola di Lampedusa: Tel. +39 0922.973566 - Fax +39 0922.973682
Sicilia: Tel. +39 091.6124380 - Fax +39 091.589497
info@sogninelblu.it
www.sogninelblu.it
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