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CORTE VERZÈ
AGRITURISMO E 
WELLNESS

Giorgio e suo figlio, Ilario, 
ogni giorno si affaccendano 
in cucina, con passione ed 

entusiasmo, per portare sulle tavole 
del ristorante di Corte Verzè i profumi 
ed i sapori tipici del territorio e della 
tradizione contadina. I risotti, la pasta 
fatta in casa, la selvaggina, i formaggi, le 
verdure dell’orto, i dolci da forno, il tutto 
innaffiato dal buon vino. Corte Verzè 
si trova in un posto per noi speciale, 
completamente immersa nel verde delle 
colline di Cazzano di Tramigna, alle 
porte di Verona. La nostra struttura si 
affaccia su un paesaggio incantevole, 
delicato, particolarmente rilassante.
Da qui è possibile fare piacevoli 
passeggiate, ammirare splendidi tramonti 
e godere di una vista privilegiata sulle 
colline, abitate da olivi, vigne, alberi di 
ciliegio... tutti davvero molto discreti e 
rispettosi della quiete.
A Corte Verzè è possibile inoltre 
soggiornare in suite e camere con zona 
spa in un’oasi dove regna la pace.
Inoltre nella nostra dispensa, troverete il 
meglio della nostra produzione. Potrete 
portare sulla vostra tavola: soppressa, 
pancetta, coppa, lardo, lonza e cotechino. 
Ma anche mostarda di mela cotogna e 
confetture di ciliegia, mela, fico e pera. 
Tante Novità! Senza dimenticare l’olio 
extravergine di oliva e naturalmente 
i nostri migliori vini bianchi, rossi e 
spumanti.

Via Cambran, 5
Cazzano di Tramigna (VR)
Tel. +39 045 7820855
info@corteverze.it
chiuso la domenica sera

WWW.CORTEVERZE.IT

https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g2281250-d3322671-Reviews-Corte_Verze-Cazzano_Tramigna_Province_of_Verona_Veneto.html
mailto:info%40corteverze.it?subject=
http://www.corteverze.it
https://www.facebook.com/corteverze
https://www.instagram.com/corteverze/
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AZIENDA 
AGRICOLA 
MONTE TONDO

Vini dal profumo e dal sapore 
difficile da dimenticare quelli di 
Gino Magnabosco, viticoltore di 

lunga esperienza e artigiano del vino, che 
passo dopo passo segue personalmente 
i suoi vigneti e i suoi vini. Vigile 
tradizione e una costante attenzione ai 
miglioramenti delle tecniche moderne 
danno vita ad una gamma di vini di 
riconosciuta qualità con ottimi riscontri 
in italia e all’estero. Oltre 40 ettari di 
vigneto situato nella zona classica di 
Soave ed in Valpolicella. Monte Tenda, 
Monte Foscarino e Monte Tondo, da cui 
prende il nome l’azienda, costituiscono 
il punto di partenza per il lavoro e la 
passione vitivinicola della famiglia 
Magnabosco.
Testimone di un legame speciale che 
l’azienda ha stretto tra i suoi vini e 
la storia di queste colline. L’azienda 
agricola Monte Tondo organizza visite 
e degustazioni guidate in Soave per 
piccoli e grandi gruppi. Un percorso alla 
riscoperta delle tradizioni e l’opportunità 
di conoscere il vino così come lo si 
faceva una volta. Organizziamo inoltre 
eventi aziendali, meetings e eventi 
privati. L’agriturismo Monte Tondo 
propone soluzioni di soggiorno con 
piscina, a Soave. Una atmosfera calda ed 
accogliente, ideale per pernottamenti di 
lavoro oppure per una fuga romantica.

Via San Lorenzo, 89 - Soave (VR)
Tel. +39 045 7680347
info@montetondo.it
chiuso domenica pomeriggio

WWW.MONTETONDO.IT

mailto:info%40montetondo.it?subject=
https://www.montetondo.it
https://www.facebook.com/MonteTondoSoave/
https://www.instagram.com/montetondo/
https://www.tripadvisor.it/Attraction_Review-g608943-d7364148-Reviews-Azienda_Agricola_Monte_Tondo-Soave_Province_of_Verona_Veneto.html
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l’architettura della 
cantina Monte 
Tondo, con archi 
e mattoni in terra 
cotta, riprende lo 
stile rurale dei borghi 
agricoli.

La piscina costituisce un’oasi di assoluto 
relax. attrezzata con comodi lettini e 
protetta dall’ombra degli ulivi, permette 
di vivere tutta la giornata all’aria aperta 
e al sole. Risvegliarsi tra i profumi della 
campagna e lasciarsi coccolare dalla 
raffinata pasticceria locale. Una sana 
colazione ricca ed energetica per iniziare 
la tua giornata nel migliore dei modi.

CAMERE E 
SUITES

Tutte le camere sono fornite di 
aria condizionata, tv e frigobar e 
sono ideali per pernottamenti di 

lavoro o per una fuga romantica.
Le Suites sono stanze eleganti e 
spaziose, con letto in kingsize oppure 
letto a baldacchino, e con vasca jacuzzi 
idromassaggio.
Seleziona la miglior tariffa garantita qui 
sopra e prenota il tuo soggiorno.

APPARTAMENTI

Gli appartamenti Monolocali 
con soppalco oppure Bilocali 
in Villa possono essere affittati 

mensilmente oppure per brevi periodi.
Per info e disponibilità chiamare il 
numero 0457680347 oppure scrivere ad 
info@montetondo.it
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CORTE ADAMI
SOCIETÀ 
AGRICOLA

E’ da tre generazioni che la 
famiglia Adami coltiva la 
propria passione verso le uve che 

annualmente raccoglie e verso i terreni 
che lavora ed accudisce tra le colline 
veronesi.
Una famiglia di antica estrazione, 
con antichi valori, ma con lo sguardo 
perennemente volto al futuro. Dal 2004, 
dalla storica attività di conferitori di uve, 
è passata alla vinificazione e produzioni 
di ottimi ed autentici vini Soave e 
Valpolicella.
Le uve provenienti dai quaranta ettari 
di proprietà dell’azienda sono ad oggi 
tutte vinificate, tuttavia solo una parte è 
destinata all’imbottigliamento.
Il motivo nasce dalla voglia di fare bene 
senza assilli produttivi e senza concessioni 
all’aspetto meramente commerciale.
Ecco allora che la gestione della vigna 
con metodi sempre più naturali e poco 
invasivi, le potature corte, il sistematico 
diradamento dei grappoli e l’assidua 
attenzione e valorizzazione dedicata 
ai vitigni autoctoni presenti nelle 
tenute stanno portando velocemente 
gratificazioni e prestigio nei confini 
aziendali.
Nascono per questo vini territoriali, 
espressivi, strettamente legati ai frutti di 
origine, vini serbevoli, in cui florealità, 
mineralità, intensità olfattive e gustative 
sono in grado di ingenerare una voglia di 
replica dell’assaggio.

Via Circonvallazione Aldo Moro, 32
Soave (VR)
Tel. +39 045 619 0218
info@corteadami.it

WWW.CORTEADAMI.IT

mailto:info%40corteadami.it?subject=
https://www.corteadami.it
https://www.facebook.com/CorteAdami/
https://www.instagram.com/corte_adami_wine/
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GINI 
VITICOLTORI 
DAL 1570

Da sempre poniamo la massima 
attenzione nel prenderci cura 
delle nostre vigne e dei nostri 

vini in maniera esclusivamente naturale. 
Tradizione e innovazione convivono e 
operano in armonia in tutte le fasi della 
produzione per ottenere prodotti sempre 
più raffinati.
Rivoluzionaria, nel 1985, la nostra prima 
vinificazione senza anidride solforosa.
Essa ha cambiato il corso dell’enologia, 
elevando la purezza espressiva dei nostri 
vini.

Via Matteotti, 42
Monteforte d’Alpone (VR)
Tel. +39 045 7611908
info@ginivini.com

WWW.GINIVINI.COM

mailto:info%40ginivini.com?subject=
https://www.ginivini.com
https://www.facebook.com/GiniViticoltori
https://www.instagram.com/giniviticoltori
https://www.tripadvisor.it/Attraction_Review-g1135410-d12056108-Reviews-Azienda_Agricola_Gini_Sandro_E_Claudio-Monteforte_d_Alpone_Province_of_Verona_V.html
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AZIENDA
AGRICOLA
LE MANDOLARE

Da più di mezzo secolo, nella 
culla del Soave, la cantina Le 
Mandolare vinifica le uve nate 

dai vigneti di proprietà di Brognoligo, 
Castelcerino, Fittà e Monteforte.
Un angolo della terra che già dal ‘500 era 
scelto dai Vescovi di Verona per il loro 
raccoglimento ozioso. Giungendo qui 
dalla città, infatti, i prelati trovavano nella 
natura, ancor oggi a tratti incontaminata, 
quel giardino naturale che sono le colline 
della vallata d’Alpone.
Anche per questo i raccolti necessari alla 
produzione vengono selezionati al fine 
di rispettare le tipologie della zona e, di 
conseguenza, il patrimonio naturale del 
territorio che un decreto del Ministero 
dell’Ambiente ebbe a definire come “…
configurabile ad ambiente naturale a 
360°…”.
Quando parliamo dei prodotti “Le 
Mandolare”, il Soave Superiore Docg 
Classico, il Soave Doc Classico e il 
Recioto di Soave Docg, parliamo di 
lavorazioni che vanno dalla raccolta delle 
uve all’impianto dei vigneti eseguite tutte 
rigorosamente a mano.
Solo una passione così, tradizionale ma 
d’avanguardia, può creare vini in grado 
di appagare anche i palati più esigenti.

Via Sambuco, 180
Brognoligo di Monteforte (VR)
Tel. +39 045 6175083
info@cantinalemandolare.com
chiuso la domenica

WWW.CANTINALEMANDOLARE.COM

WWW.GINIVINI.COM

mailto:info%40cantinalemandolare.com?subject=
https://www.cantinalemandolare.com/it/
https://www.ginivini.com
https://www.facebook.com/profile.php?id=100054301850257
https://www.instagram.com/le_mandolare/
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Cent’anni di vita, quattro generazioni, un secolo 
di storia del Vino in Italia. In una parola: Ca’ 
Rugate. 

Storia e futuro si intrecciano in questa cantina a 
Montecchia di Crosara, in provincia di Verona, 
gestita dalla famiglia Tessari da quattro 
generazioni. Un lungo filare che da Amedeo, agli 
inizi del secolo scorso, si dipana sino ai giorni 
nostri con l’attuale guida di Michele, passando 
per Fulvio e il suo figlio Amedeo, in una linea di 
continuità familiare pressoché unica nel nostro 
Paese. 

Oggi Ca’ Rugate è conosciuta in tutto il mondo 
per la qualità dei suoi vini, che nascono dal 
lavoro e dalla cura negli oltre 90 ettari tra Soave 
Classico, Valpolicella e Lessini Durello, dove si 
coltivano varietà autoctone come Garganega, 
Trebbiano di Soave e Durella per i bianchi, 
Corvina, Rondinella e Corvinone per i rossi. 

Ca’ Rugate è una realtà alla quarta generazione 
al timone, produce circa 700.000 mila bottiglie, 

di cui il 50% per il mercato internazionale su 45 
Paesi. In Italia i vini di Ca’ Rugate varcano oltre 
95 provincie. Dal Maggio 2017, le vigne di Ca’ 
Rugate sono a conduzione biologica. 

L’orgoglio della propria storia è testimoniato 
dall’Enomuseo Ca’ Rugate, un’esposizione di ol-
tre 150 strumenti e attrezzi usati dalla famiglia 
Tessari in un secolo di attività vitivinicola. 
Questo Museo, sito di interesse regionale, è am-
bientato in una casa contadina del Primo Dopo-
guerra, documenta il percorso produttivo del 
vino, dall’arrivo dell’uva nell’aia, fino all’invec-
chiamento e imbottigliamento all’interno della 
caneva. 
E’ visitabile tutti i giorni e si trova all’interno 
della cantina di Montecchia di Crosara. 

Dal Maggio 2019 Ca’ Rugate, è diventata Fattoria 
Didattica della Regione Veneto, con percorsi 
didattici per istituti scolastici sia delle scuole 
per l’infanzia che per quelle primarie.

WWW.CARUGATE.IT

https://www.carugate.it
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ANTICA 
TRATTORIA 
FATTORI

Ad est della provincia di Verona, al 
centro della Vallata d’Alpone, in 
un tranquillo paesino chiamato 

Terrossa, nasce la Trattoria Fattori.
Le origini di questo rustico si perdono 
nella notte dei tempi.
Già nel 1800, prima della famiglia 
Fattori, in questa struttura sorgeva una 
vecchia Locanda che ospitava viandanti 
in cerca di rifugio. L’ultimo proprietario 
prima dei Fattori era Antonio Aldighieri 
il quale Aldighieri nel 1927 vendette ad 
Arsenio Italo Fattori, nonno dell’attuale 
gestore.
Nonno Italo la fece diventare Osteria 
dove si potevano gustare leccornie fra 
le quali: uccelli allo spiedo, capretti 
allo spiedo e quant’altro, passando poi 
l’eredità di questi piatti al figlio Franco 
Marcello Fattori che si impegnò a 
mantenerli nel tempo.
Franco, da semplice Osteria, la fece 
diventare Trattoria e nel 1996 Camillo 
Italo Fattori, figlio di Franco e attuale 
gestore, diede nuovo spolvero al locale, 
ristrutturandolo in maniera intelligente 
e ampliandolo con un grazioso giardino 
estivo.
La tradizione di famiglia, quindi, 
va avanti mantenendo i “segreti 
culinari” tramandati per generazioni e 
specialmente quella della pasta fatta in 
casa, la selvaggina, i tortellini il bacalà 
alla vicentina e soprattutto il capretto allo 
spiedo.

Via Piazza Terrossa, 36
Terrossa di Roncà (VR)
Tel. +39 045 7460133 
info@anticatrattoriafattori.com
chiuso martedi a cena e sabato a pranzo

ANTICATRATTORIAFATTORI.COM

mailto:info%40anticatrattoriafattori.com?subject=
https://www.anticatrattoriafattori.com
https://www.facebook.com/profile.php?id=100066625216470
https://www.tripadvisor.it/Restaurant_Review-g2193371-d2403588-Reviews-Antica_Trattoria_Fattori-Ronca_Province_of_Verona_Veneto.html


16 | SOAVE

https://www.stradadelvinosoave.com/


SOAVE | 17 

https://www.stradadelvinosoave.com/


18 | SOAVE

MARCO 
MOSCONI
AZ. AGRICOLA

La mia storia è quella di un giovane 
ricco di entusiasmo e passione per 
il mestiere del vignaiolo.

Da tre generazioni la mia famiglia coltiva 
e lavora i vigneti, ma solo a partire dal 
2006 ho iniziato a vinificare le uve.
Inizia così per me un percorso di ricerca 
della qualità in vigneto ed in cantina per 
ottenere dai vini profondità, eleganza e 
precisione aromatica.
Al mio fianco c’é Valentina, psicologa 
di formazione, con la passione per le 
relazioni umane. Il nostro è un percorso 
in continua evoluzione, un susseguirsi di 
stagioni, come la natura ci insegna.

Via Paradiso, 5 - Illasi (VR)
Tel. +39 045 6529109
info@marcomosconi.it

WWW.MARCOMOSCONI.IT

https://www.facebook.com/aziendamarcomosconi
https://www.instagram.com/marcomosconi_aziendagricola/
mailto:info%40marcomosconi.it?subject=
https://www.marcomosconi.it
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PANIFICIO 
PASTICCERIA 
BRICIOLE E 
FANTASIA

Andrea Gonzati Nato nel 1986 
a Montecchio Maggiore in 
provincia di Vicenza, ha 

cominciato sin da piccolo a giocare sui 
fornelli assieme alla mamma.
Poi crescendo, decise di andare alla 
scuola alberghiera, dove scelse di 
seguire il percorso del Panificio e della 
Pasticceria.
Appena terminata la scuola, ha lavorato 
per anni nel settore del panificio, finché 
non ha sentito il bisogno di mettersi in 
proprio e grazie all’aiuto dei genitori c’è 
riuscito.
Prepariamo il pane fresco fatto come una 
volta, utilizzando ingredienti naturali e 
materie prime di qualità. Le lavoriamo 
con i giusti tempi e con gli accorgimenti 
che l’esperienza ci offre, valorizziamo 
le materie prime del nostro territorio e 
proponiamo tutto ciò in modo innovativo 
e accattivante.
Per feste di compleanno o per eventi 
speciali, realizziamo la vostra torta 
fatta su misura per voi.
Inoltre, organizziamo su vostra richiesta 
buonissimi Buffet e Rinfreschi per ogni 
tipo di occasione.

Via Smetterli, 1 - Roncà (VR)
Tel. +39  346 368 6092
                               

WWW.BRICIOLEEFANTASIA.IT

WWW.MARCOMOSCONI.IT

https://www.bricioleefantasia.it
https://www.facebook.com/profile.php?id=100057614072890
https://www.instagram.com/panificiobricioleefantasia/
https://www.marcomosconi.it
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